DER TEEKULT IN JAPAN
Von ANNA BERLINER

Kapitel I
FINLEITUNG

Will man ein fremdes Volk keanen lernen, so mull man
var allen Dingen mitmachen, was es tut. Je genauer man das
nachmacht, was um einen herum geschieht, um so besser wird
man sich in das Secelische hineinleben, Schon nach kurzem
Aufenthatt in Japan war mir klar, daB ich sitzeu mublte wie die
Japaner und mich beim Sprechen verbeugen muflte wie sie,
wollte ich ein wenig in ihre Sprachce eindringen. Erst bei meinem
zweiten Aufenthalt in Japan, nach langjihriger Abwesenheit,
sah ich einen Weyg, die japanischen Bewegungen besser zu er-
lernen, als es durch . cinfaches Nachahmen méglich war. Das
war der Unterricht in der Teezeremonie. Hier lernte man gehen,
sttzen, aufstchen, nicdersitzen; hier lernte man, wie ein Gerit
gehalten, wie die HHand bewegt, der Kopf geneigt wird. Hier
war eine Maglichkeit, den- Japaner in ailen grolen Bewegungen
des Korpers, vielleicht auch in der Mimik nachzumachen.
Das mullte ein puter Weg zum seelischen Verstandnis des Ja-
parers sein. Es ist schwer, abzumessen, wie weit man in das
Seelenleben eines fremden Volkes eingedrungen ist; aber dald
mein Weg der richtige war, merkte ich bald daran, daB3 ich in
viel starkercr Weise als frither beim Zusammensein mit Ja-
panern zu ihnen gehdrte.

Als ich den erstenn Unterricht nahm, wuilte ich nichts von
dem gewaltigen System des Teekultes. Ich glaubte, etwas he-
gonnen zu haben, das sich in abschbarer Zeit meistern lieB.
Je mehr ich mich damit beschiftigte, um so mehr erstaunte ich
Ober das riesige Gebiude, das sich vor mir auftat, Es fesselte mich
immer mehr als ein vdlkerpsychologisches Phianomen, das seiner
selbst wegen wert ist, erforscht und festgehalten zu werden,
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Nicht um das Vrinken des tiglichen Getrankes Tee han-
delt es sich beim Teekult; der zeremonielle Tee wird meist vom
Liebhaber des Kultes gleichgesinnien Freunden angeboten. Um
alles zu hehersschen, was zum Teekult gehort, ge.l'Jrautjht der
Jiinger ungefihr zehn Jabre. Im nilgem:‘-‘nmn begniigt sich der
Japaner jedoch damit, nur dic Anf;mgsgrufulc kennen zu lernen.
Die Kenntnis der cinfacheren Zeremaonien 1st SEFH‘ verbreltett und
geht weit iiber den Kreis der sogenannten gclnlfjctcn Scl}:chten
ins Volk hincin. Heute lernen hauptsichlich junge MaflChen
dic Teezeremonie. I2s gibt aber auch immer noch junge Minner,
die sich damit beschiiftigen. Der Tecunterricht gehort zum regcl—
maBigen Schulunterricht der mittleren M':idchf:nschulct_l. Besitzt
eine Schule weder Kiche fir den Haushaltsuntent:cht uo(.:'h
Teczimmer fiir den Teekult, so hilt man das Tca:.mmmer fur
das wichtigere Bedirfnis. 1m grofen und ganzen 1s‘t der T‘cc-
unterricht heute nur eine Art Anstandslehre. Es gnl?t wenige
Schiiler, die um dic alie Bedeutung des chku]tes' wissen gnd
Unterricht nehmen, um in den Geist des _'i:ees cinzudringen.
Als Japan sich nach der Restauration allem Fremden zuwarr{dtc
und das Einheimische vernachlissigte, da trat auch _dcr. Fee-
unterricht zuriick. Heute, wo Japan trotz aller fremd]imdfschcn
Zivilisaltion versucht, sich auf scine eigene Kultur zu besinnen,
wird auch der Tceunterricht wieder mehr gepflegt. hDennoc'h
sieht der europiisch gebildete Japaner im allgc.memen mit
Herablassung auf den Teekult. s gibt nur wenige ]apat:ner,
die weit genug in curopiisches Geistesleben eingedrungen sind,
um von hier aus zu einer neuen Schitzung des Teekulfes Zu
kommen. So liegt die Gefahr nahe, daf3 trotz Japans Selbst-
besinnung Wissen und Verstindnis des Teekultes ganz ver-

zhen.
]Drcnlcﬁlthheabe fiber drei Jahre lang Unterricht im chk}dt ge-
habt, und zwar wurde ich in der Schule untcrnchtct\, die rrian
als Omote Senge (s. Kap. XXV) bezcichncf. Genau labt
sich die Dauer nicht angeben, da der Unter.rn:ht durch das
Erdbeben in Takyd und durch eine F_uroparels(‘: unt‘erbrochen
wurde. . lim aligemeinen habe ich wachenilich eine Estur.z(lc ge-
nommen. Nur im letzten Vierteljahr bin ich meist zwclmal'm
der Woche zum Teeunterricht gegangen. Obwo‘hi “nur eine
Stunde vereinbart war, zog sich der Unterricht meist liber zwel
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Stunden  hinaus.  Bisweilen waren mehrere  Schiiler, resp.
Schilerinnen zugegen, bisweilen war ich allein beim Unter-
richt. Ba ich mit meiner ersten Lehrerin nicht zufrieden war,
hatte ich gleich am Anfang gewechseh und war so glicklich,
zu einer sehr guten Lehrerin, der Schiterin einer berihmien
Teemeisterin, zu kommen, Teser Unterricht bildet die Grund-
lage meines Buches. Noch wihrend des Unterrichtes benutzte
ich das von meiner Lehrerin empfohlene Buch Fujin Hoten,
Band IVL Wihrend der Niederschrift habe ich noch folgende
papanische  Bicher zum Nachschlagen verwertet: Chashiby
Kagetsu Sha (4 Binde)®, Chads Hokan (6 Binde)d, Chaseh:
Shiichingd?®, Chadd to Kode® und Chashitsu to Chaniwa®.
Ausgiebigen Gebrauch habe ich von Aufzeichnungen ge-
macht, die¢ ich bein AbschluB meines Unterrichtes von der
Lehrerin erhielt. Mein Buch ist jedoch durchaus nicht eine
Bearbeitung der groflen japanischen Literatur iiber den Fee-
kult. Es baut sich ganz auf dem auf, was ich in Japan gesehen
und gelernt habe. Die japanische Literatur ist nur zum Verifi-
zieren und Abrunden benutzt und als Grundlage fiir das Ver-
zeichnis chinesischer Zeichen aller technischen Ausdriicke des
Teekultes (s. 4. Teil). In der Darstellung habe ich mich vom
japanischen Unterricht und vom japanischen Obungsbuch frei-
gemacht und eine mehr systematische Form gewihlt.

I's gibt eine ganze Anzahl kurzer Artikel iiber die Tee-
zeremonie, die in populiren Zeitschriften verstreut sind. Ernst
zu nehmen sind dagegen die Arbeiten: Dr. Funk, {Jber die
Japanischen Teegesellschaften Cha NoYu"; W. Harding Smith,
The Cha-no-yu or Tea Ceremony®; Brinkley, Captajn F., .
Japan, Its History, 4rts and Literature®; Basil 1all Cham-
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berlain, Things Japanese', Okakuro, Kukuzo, The Book of
Tea® Lrwihnt sei, dald der Artikel von Smith schr guie Abbil-
dungen enthilt. [a diesem Zusammenhang mull auch aut I ix.o n,
I. M., Japanese Etiguette®, verwicsen werden, das einige Dia-
gramme bringt, und auf dic Abbitdungen bet Minsterbergt

Technische liinzelheiten finden sich, soweit mir bekannt
ist, nur in dem Buch von Tda Trotzigh Dieses schr anschau-
liche Buch mit vielen ausgezeichucten Abbildungen bietet cine
hibsche Linfithrung in die Teczeremonie. Frau Trotzig hat
an vielen Teezeremonicn teilgenommen, hat viel beobachtet
und viel zu schen bekommen. Zudem hat sie das Gliick ge-
habt, durch eine Japancrin, dic im Teekult bewandert war, in
den Inhalt alter in Privatbesitz befindlicher Handschriften ein-
gefithet zu werden.

Wo ich curopiische lLieratur beauze habe, st dies be-
sonders erwihnt. Dagegen war ¢s nicht moglich, im einzelnen
anzufithren, was ich alten Katalogen japanischer Kunstgerite
entnommen habe. Solche Karsloge werden wie bel uns gele-
gentlich des Verkaufs von Sammlungen angefertigt. Man kal‘m
sic spater im Antiquariat billig erstechen. Sie cnlhnlten meist
gute Abbildungen und viel Wissenswertes iiber Formen und
Herkunft der Teegerite. Manche Auskunft verdanke ich anch
den freundiichen Besitzern von Antquititshandlungen, die mir
gern kosthare T'cegeriite gezeigt haben, wohlauch, aus Freude diber
mein Intercsse, mir den Tece in ciner schénen Schale bereiteten,

Die meisten der berithmten Teestitten Japans habe ich
besucht, und iiberall hat man mir gern Auskunft gegeben und
mir die historischen Stellen gezeigt, an denen Fremde sonst
vori}b&gcfﬁhn werden. Wieviel von Japans besonderer Schén-
heit gerade diese Stitten enthillen, sei nur nebenbei bcmcrklt.

Teh bin mir wohl bewuldt, daBl trotz all dieser Queiten mein
Buch nur cin Versuch zu ciner systematischen Erfassung sein
kann, Einmal ist die l.ehrzeit in Japan zu kurz gewesen, so-
dal ich die hochsien Zeremonien nicht mehre erlernen konnte.

Lotgos, Lo Coromividics. 50435 400 ‘ .

1 119, Dhie deatsche Ausgabe, das bekanue Buch vom Tet, eravlnen
i Inselverlag. 3
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3 Chua-No-Yi Jupancruas Fecere o, Stockholm 1951

o Transactions A Socivee X111 883, 8. 1—22.
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Dann ist auch die Mcenge der Vorschriften, die das Tecsystem
enthilt, so grof, Jul} sich bei der ersten systematischen Dar-
stellung kleine Fehler uud Licken nicht ganz vermetden lassen.
Zudem greift der Teekult sehr weit in das ganze japanische
Leben ein, und heute ist es noch nicht maglich, all diese ver-
schiedenen Gebiete gleichzeitig zu verstehen. Denn, wo immer
man bei japanischen Dingen nach spezifischer Auskunft suchi,
da versagt - - mit wenigen Ausnahmen --- die curopiische Lite-
ratur. Jeder aber, der sich mit japanischer Sprache beschiftipt
hat, wird zugeben, dald es unendlich mithsam ist, sich nicht
nur in die japanischen Quellen des cigenen Problemkreises
sondern auch in dic der Nachbargebicte einzutelen

Eine besondere Schwierigkeit liegt im Gegenstand  der
Darstellung selber. lis handelt sich meist darum, Bewegungen
zu beschreiben. Nicht auf das, was die Bewegung bezweckt,
kommt es an, sondern auf dus Wie der Bewegung. Dafir ist
die Sprache cin schiechles Werkzeug. lin wenig anschauticher
als die unsrige ist die japanische Sprache. Gleichsam an cine
primitive Sprache crinnernd, zerlegt sic den Vorgang in seine
cinzelnen Phasen. Bewufit habe ich mich deshall oft an die
wortliche Ubertragung ciner japanischen Vorschrift geklam-
mert und statt, wie im Deutschen iiblich zu schreiben: |, Man
trigl dic Teeschale hinaus', so gesagt: ,,Man fallt sic, hels
sie hoch und so weiter',

In einer systematischen Darstellung miissen all die vielen
kleinen Vorschrifien Gber das Tun und Lassen einen Platz
finden, wie unwichtig und nebensichlich sie auch erscheinen
mogen.  Zum vollen Verstindnis des Teesystems geniigt es -
nicht, von der Menge und Ausfiihrlichkeit der Bestimmungen
zu sprechen. Sie missen cinzeln erwihnt und geschildert wer-
den. Nur so wird es mbglich scin, zu zeigen, was der Teekult
ist, und was er bedeutet,

Dic japanischen Namen sind in der Transkription der
Romajikwai gegeben. DDie Vokale werden wie im Deutschen,
dic Konsonanten wic im Englischen ausgesprochen. i ist
als geschlossenes ¢ mit 7-Nachschlag zu sprechen.

Alle persénlichen Namen sind in japanischer Art ange-
fuhrt, so dall also der Familienname dem Eigennamen vor-
angeht.
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Kapitel 11
GERATE FUR HAROBIDATE

In den Bereich der Tevzeremonic fallt eine so grolle An-
zahl von Geriten, dafy es sich zweckmiBig erweist, am Anfang
aur cinen Abschnitt daraus zu berrachten. s seien deshall
suniichst nur die Geriite angefihet, die nétig sind, den Fee in
der einfachsten zeremonicllen Art anzubieten. Man nennt diese
Form Hakobidate und deutet it dem Namen an, dafl die
Gerite herein- und hinsusgetragen werden. Es gibt dabei keine
Hilfsgerite, aul denen Peeschale, Loffel, Techuchse und andere
Dinge aufygestelit werden; sic missen aufl dem mit Matten be-
deckten Fulboden Platz inden.

1. Chawan. (Tafel 1) Daus ist die Teesehale, der Mittel-
punkt der ganzen Handlung, das Gerat, an das sich die sliarkste
Gefithlsbetonung kiiptt. Sic nimmt in der japanischen Kunst-
litcratur cinen so groBen Rawm ein, dal auf ihre dsthetische
Bedeutung hicr nur kurz cingegangen und auch dber ihre tech-
nischen Eigenschaften nur das Wichtigste erwiihnt werden soll.

Die Chawan ist cine irdene Schale vhne Hlenkel. Sie ist
so geformt, dafl sic sich in die tragende lland einschmiegt und
gleichzeitiy dic andere Hand zum Anlegen :.l.uffordcrt.‘ Thr
Reiz liegt gerade in dieser starken Anschmicgsamkeit und ‘1hrcn
deutlich sprechenden Aufforderungscharakteren, Wer einmal
mit ihe vertraut ist, bringt ¢s kawm fertig, sic nicht auf dic Hand
zu heben und von allen Seiten zu betrachten.  Sie verlangt
liebevolie Behandlung und crhiilt divse in so starkem Male wie
irur wenige andere Geriite. Je linger sic mit Liebe gehandhabt
und immer wieder und wieder henutzt und gereinigt ist, um

so schaner erscheint sie,
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Die Teeschale wird aus mehr oder weniger hartem Ma-
terial angefertigt. Wie dberall in der japanischen Keramik so
versagt auch hier die ubliche Unterscheidung ewischen Por-
zellan, Steingut und Steinzevg. Es gibt Schalen, die so miirbe
sind, dal} sic fust in der Hand zerbrechen, und daneben kommen
Schalen in fast jeder Harte vor. Dic wichtigsten keramischen
Marken fir Teeschaten sind:

Raku (Tafel z, 4a,) Sanuki Tokonoma
Hagi (Tafel 3a) Naniwa Shino

Imari Shizuhata Asahi (Tafel 1e)
Ureshi-no Unsha Karatsu
Kokura Soma Scto

Shidouro Oribe lzuno

Diese Bezeichnungen sind zum Teil Namen cines Mannes oder
einer Familie, zum Teil Ortsnamen. Doch bedeutet cin per-
sdndicher Name nicht, dafl alle Schalen, die thn tragen, von
demselben Kiinstler gefertigt sind.

Will man dic Bezeichnungen der antiken Schalen ver-
stehen, so kommt man mit den oben gegebenen keramischen
Marken micht aus. Sie tragen zum groflen Teil dic Bezeichnung
threr koreanischen Originale:

Korai Honde _ Toloya
Egarai Gohon Shioke
Ido fraho Seiji
Aoido Kiirabo (Tafel 3b) Hakeme
Idowaki Mishima (Tafel 1b)

Andere Schalen wiederum werden nach den beiden groBen
Meistern Ninsei und Kenzan aus Kydie oder auch nach den
grollen Rakukinstlern Chojird und Nonkd genannt. Auch
andere Namen der Raku-Familic kommen hiufig vor, wie
Kichizaemon, Ichinyi, S6nyi (Tafel if), Chonya, Rya-
nya (Tafel 1g), Tannyd, Keinyd, Sdmi und so weiter. Haufig
bilden die Namen Zusammensetzungen mit der Sithe Yo, wo-
mit angedeutet wird, dad es sich um die alten, also urspriing-
lichen Produkte handelt. SchlicBlich kommen auch Zusammen-
setzungen vor wie Chésenkaratsu, Setokaratsu (Tafel 1a),
Kiseto usw., di¢ Abarten des Karatsu und Scto bezeichnen.
Erschopft ist das Gebict auch dann noch nicht.
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Auf die Unterschicde, die all diese Namen cinschlieflen,
kann hier ebenso wenig eingegangen werden wie auf thre fisthe-
tische Bedeutung. Das Wichtigste dariiber ist bei Kimmel
zu finden!. Uber die¢ technischen Einzelhciten unterrichtet das
Buch von Lee am besten? Aber auch diese bewden wertvollen
Biicher genitgen nicht, wena man sich unter den japanischen
Bezeichnungen der wichtigsten ‘Teeschalen wirklich zurcche-
finden will.

Genau genemmen mibie eine Abhandlung iber den ‘L'ee-
kult auch die Schalen behandeln, dic zu den Meibutsu ge-
horen, Das sind die offiziell als wertvoll bezeichneten Kunst-
schitze Japans. Auch technische Einzelheiten wie Ttokiri, die
Linien auf der Standfliche (Skizze 133 Warikadai, Lin-
schnitte, die von dieser StandBiche ausgehen (Skizze 2), die
Glasur (Kusuri), ibr Abspringen (Kusuri muke), Repa-
raturen (Tsukuroi) usw. gehéren zu den Kenntnissen, die man
beim Teejiinger voraussctzt,

Der Schmuck der Teeschale beschednkt sich im allgemeinen
auf die Zufallswirkung der Glasur. Dancben kommen geo-
metrische, tierische (Tafel ga) und pfanzliche Motive vor; auch
die Andewtung des Berges Fuji fehlt nicht. Bel bestimmten
Gelegenhetten werden Schalen mit dafiir passendem Schrauck
benutzt; so gebraucht man beim Puppenfest am dritten Mérz
die Schale mit dem Puppenkaiserpaar.

Wichtig ist die Unterscheidung zwischiers der Somuner- und
der Winterschale, Die gewdhnliche ticfe Schale benutzt man
im Winter; im Sommer dagegen 'withit man cine Aache Form,
die Hirajawan. Aullerdem komnmt noch cine ganz tiefe, zy-
linderférmige Tassc vor, Fsutsujawan (Tafel 4b), die man
gern an richtig kalten Tagen gebraucht. Es gibt viele Schalen
schr unregelmiliger Gestalt. Am unregelmifligsien wirken die

v Kinmunel, O, Adensbpetwerbe in Jupan 1919,

2 lee, Willimn, L4072 e du Porteric Jfapan-France, Paris 1913,
Viele dey Skizzen sind japanischen Biichern enthommen, Es ist stets
die Quelle angegeben, obwoll es sich hiufig um Zeichnungen handelt, die
in vielen japanischen Schriften vorkommen und von einem Verfasser zum
anderen dbernonunen worden sind, Wo ketn Nachweis verzeichnet ist,
- handelt es sich um Zeichnungen, die von mir oder in einigen wenigen Aus-
nahmen von einem meiner japanischen Freunde entworfen sind,

L
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Schalen, die eine starke Ausbuchtung besitzen und dadurch an
die Form des japanischen Pfirsichs erinnern, weshalb man sic
auch als pfirsichfdrmig bezeichnet, Momogata.

2. Mizusashi. Dies ist ein Wassergefal (Tafel 3) und
nur dazu bestimmt, kaltes Wasser aufzunchmen. Am hinfigsten

l\\\l M

Skizze 1. Hokiri. Standilichen emiger Teeschalen, die im Chadd Hékan
unter den Meibutsu angefithrt sind

sicht man keramische Gefille, die ein Deckel

abschlie3t, der aus gleichem Material oder aus -
Lack ist. Dieser Deckel besitze meist cinen Ring

oder Vertiefungen, sodaB man ihnlcicht abheben

kann. Manche Wassergefilie haben mehrere

Deckel. Es kommt auch vor, dall cin Deckel zer-

bricht und dann durch einen Lackdeckel crsetzt Skizze 2
wird. Unter den WassergefaBen findet man  vwriksdai nach
Vertreter fast aller Tépfereien. Am hiufigsten Chaseki Shichinps
trifft man auf folgende Bezeichnungen:

Nanban(Taf.6du.7a) Kiscto Bizen

Kgratr - Oribe Sometsuke (Faf.6b)
Chosen Ninsei (Tafel 6a) Shigaraki
Mishima Seiji Fga (Taf. 7d)

Shino Raku
Seto Satsuma

Takatori
Karatsu
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Die WassergefaBe sind mannigfaltiger Form.  Manche
sehen aus wic dickbiuchige Wasserflaschen; andere sind rund
und nach oben erweitert; es gibt hohe und flache; manche sind
in der Mitte, manche weiter nach oben eingeschniut; andere
erinnern an cine Terrine; es gibt ganz gleichmilig zylindrische,
regelmiBlig viereckige und rhombische. Tafel 7a zeigt eine
Form, die man als Imogashira bezcichnet. Rechts daneben
(Tafel 7b) steht eine Yahazuguchi. Tafel 6¢ gibt cin Wasser-
gefall mit Traghenkel, ¢in Tetsuki-no-mizusashi, wahrend
das Wassergefaf mit Henkeln an der Seite Mimitsuki heilbe.
Manche Wassergefille sind durch ein Muster geschmiicke, das
an dice Strohseile erinnert, aus denen die Kingangstiir kleiner
Speischiuser geflochten ist, und werden danach Nawasudarc
genannt (Tafel 6d). Bei den fachen Wassergefiflen mit grofler
Offnung, Hira-mizusashi, gibt es zwejerlei Arten von Deckeln.
Handelt es sich um einen zweiteiligen BDeckel, so spricht man
von Waributa; bestcht der Deckel aus einem Stiick, so nennt
man ihn Bonbuta.

Neben den keramischen Wassergefiafen sind noch folgende
wichtig.

a) Tsurube-mizusashi (Skizze 3). Der Name deutet an,
daf} diese Form cinem Schépfeimer nachgebildet ist. Sie wird
aus Zypressenholz, Hinoki, hergestelit und soll auf den Tee-
meister Rikyin! zurickgehen.

b) Yakan und Kataguehi. Hier handelt es sich nicht
um ein cigentliches Mizusashi, sondern um Wassergefalle fiir
andere Zwecke, die man bei der niedrigsten Art des Teekultes,
dem Usucha? statt cines Mizusashi benutzen darf. "Das
Typische dieser Gefafie ist der Henkel an emer Seite, dem auf
der anderen cin Ausgul entspricht. Die Gestalt ist zylindrisch
(s. Kap. HI}.

¢) Mage-mizusashi (Skizze 4). Als Magemono be-

zeichnet man aus Holz gebogene runde Gefalle. Man fertigt
das Mage-mizusashi aus Zedernholz, Sugi, an und hilt es
durch eine Naht zusammen. Dic Maserung des Holzes soll
quer und vollkommen parallel lTaufen, und dic Héhe des Ge-

ap. XXV.
ap. X,

w
A
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faBBes soll 4,9 Sun! betragen. Es besitzt drei Fille. Das Mage-

mizusashi geht wieder auf den Teemeister Riky@ zurick.
d) Shinteoke oder Shin-no-teoke. Dies Wassergefald

verdankt seinen Namen sciner Form, dic an den Kiibel, Teoke,

crinnert, der in jedem japanischen Haus zum Waschen der

Hinde gebraucht wird. Die Shin-neo-teoke

wird in schénem, schwarzem Lack hergestellt

(Tafel 8a) und besitzt cinen sehr hohen Rang®

Man fithrt sie auf den Teemeister Genso?

zuriick und benuizt sic hauptsichlich in Ver-

bindung mit den beiden Hilfsgeriten Yoha-

|

Skizze 3 Skizze 4 Skizee §
Tsurubemizusasliv Magemizusashi Shinteoke
nach Cads Hokan nach Chashiki Kagetse Sha nach Chado 1lékan

dana und Daisu!. Das Diagramm cines solchen Wasser-
gefilles zeigt Skizze 5. Auf dieser Zeichnung ist der Deckel
von unten geschen. Der Unterschied zwischen den beiden
Kreissegmenten ist klein, aber groBl genug, bLei der Benutzung
beachtet zu werden. Das kleinere Segment bedeutet die zu-
gewandte, das gréfere die abgewandte Seite; dann kommt

1 Able Litngen sind in japanischen Massen gegeben. 1 Sun ist gleich
3,03 cm, Far die Umrechnung mag folgende Tabelle dienen:

1 jo 10 shaku = 3,03 m
1 shaku == 10 sun

P osun == 10 bu

1 bu = 1C rin.

5. Kap. XXI1IL
S, Kap., XXV,
5. Kap, 1L

Lo )
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der eine FulB nach vern und zwei Fulle nach hinten. Schlie3-
hich gibt ¢s auch noch Wassergefiille aus chinesischer Bronze,
Sahari (Tafel 7¢).

3. Fure und Ro mit Kama. Das Wasser, das man fir
den Tee gebraucht, kocht man iin Sonuner auf dem Furo,
im Winter auf dem Ro. Das Fure st cin Kohlenbecken mit
Asche, in der die glithenden Holzkohlen liegen. Dem Material
nach unterscheidet man Furo ans Ton, Kisen und Bronze.
Dic wichtigsten Formen sind :

Kirikakeburo (Tafel 8h})

Marukamabure {Skizze 6;

Daanburo

Ryakyuaburo (Skizze 7}

Iyoburo (Skizze 8)

Hooburo (Tafel gaj

Dem Kirikakeburo ist die geschlossene Form wesentlich,
Scine obere Offnung ist so eng, dald der Kessel darauf stchen kann.
Vorn und hinten zeigt diecses Kohlenbecken cine ovate Offaung,
durch die die Luft abzichen und frische Luft hinzutreten kann,
Das Kirikakeburo wird stets aus Eisen hergestellt. Im Gegen-
satz zu ihm ist beim Marukamaburo der obere Rand durch
eine weite Offnung unterbrochen. Der Kessel rubit deshailb auf
cinem Dreifull, der in die Asche gestellt wird (Tafel gb). Man
nennt den Dreifull Gotoku, und seine wagerechten drei Stiitzen
werden als Tsumoe bezeichnet. Die Lage der drei Stiitzen mit
Ihinsicht auf das Teeximmer muld bestimmten Regeln ent-
sprechen, Wie das Kirtkakeburo so wird auct: das Maruka-
maburo aus Gufleisen gefertigr. 1das Ddanbure, das nach
dem Teemeister Ddan! bezeichnet wird, erinnert in seiner
Form an das Marukamaburo und wverlangt deshalb auch
eimen Dreifull. Das Ryakyaburo ist dem Kirikakeburo
dhnlich; doch seine FiBe sind etwas mehr in die Linge ge-
zogen.  Zudem st es bedeutend kleiner und wird stets aus
Bronze gegossen, Das Doburo zeigt wieder eine offne Form
und besitzt  deshaib  einen Dreitull.  Sein Name Dbedeutet
Ton-Kohlenbecken, und dementsprechend  wird es aus Ton
hergestellt. s gibt verschicdene Arten; nach strenger Teeregel

1 5. Kap. XXV,
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darf aber pur das schwarze Becken gebraucht werden Das
Hooburo stellt man aus Ton oder Bronze her. Sein Rund ist
geschlossen, aber trotzdem so weit, dall zum Tragen des Kessels
ein Dreifull im allgemeinen nétig ist. Nur einige Kesselformen
wie Fujigata und Hagama (s. u) besitzen eine Gestalt, dic
so weitaustadend ist, daf3 sie auch bei der groBen Offnung
noch auf dem Rande ruht. Doch auch in dem Fall ist es nétig,

Skizze & Skizze 7
Marukamabure nach Fujin Haten  Rydkyaburo nach Fujin dten

zwischen Kessel und Feuerbecken ein Holz cinzuschicben, das
man als Sukigi bezeichnet. Hosburo bedeutet Phionixbecken,
und der Name kemmt von dem Bild des Phonix, das das Feuer-
lecken schmickt,

Die Feuerbecken dirfen nicht un-
mittelbar auf die Matte gestellt wer-
den, die den Fubllboden bedeckt, son-
dern miissen eine Kachel oder ein Brett
als Unterlage erhalten, wenn es sich um
Hakobidate handelt, also keine Tische
oder andere Gestelle Dbenutzt  wer-
den.  Die Bretter, die als Unterlage Skizee 8
dienen, hezeichnet man als Shikiita, Dobure nach Fujin Haten
die Kacheln als Shikikawara, Man
unterscheidet drei Arten von Brettern: Arameita, Kuro-no-
matsuita und Kuro-no-maruita. Das Arameita ist im
Holze grobmaserig und hat davon seinen Namen erhalien,
Kuro-no-matsuita hedeutet ein schwarzes Kiefernbrett, Ku-
ro-no-maruita ein schwarzes Brett runder Form. Das Kuro-
no-maruita mufl aus Zypressenholz hergestellt werden. Die
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Kacheln sind entweder rein dunkelgrin oder dunkelgriin mit
weil. Diese letztere Art bezeichnet man als Suil des Teemei-
sters Oribel, Oribekonomi (Tafel 8b).

Nicht willkirlich kann man Feucrhecken und Unterlage
gusammenstellen, sondern man muld dabei so vorgehen, daf
heide zueinander passen. Dicses Prinzip des Zusammenpassens
ist sehr wichtig, und wir begegnen 1hm beim Teekult immer
wieder?. Zum Dodanburo gehdrr ein schwarzes Matsuita,
zum Ryakyaburo ein schwarzes Maruita; beim Doburo
und H66buro wihlt man cin Arameita, und zum Kirika-
keburo palt die Kachel. '

Erwihnt sei noch ein kleiner meist weiller Scherben, Muae-
kawarake (Skizze 9), den man zum Schutz gegen die heille
Luft hinter der Offnung des Kohlenbeckens in dic Asche steckt.
ir Dildet ein Kreissegment, das etwas grofler als ein Hall-
kreis ist: Die Mitte der gekriimmten Scite ist schwarz ange-
laufen, und die Stellen, an denen Kreishogen und gerade Linie
susammentreffen, sind etwas abgeschrage. Die Gréfle richtet
sich nach der GroBe des Kohlenbeckens. Neben dem weillen
Scherben kommt auch ein roter vor, der dem Teemeister Gensd
zugeschrieben wird, Am liebsten henutzt man Scherben aus
unglasiertem Raku-Ton.

Das Kohlenbecken gebraucht man pur in der warmen
Jahreszeit. Im Winter kocht man das Wasser auf dem Ro;
das ist einc in den Boden eingelassene Feuerstelle, die aus Ton
hergestellt ist und eine quadratische Form besitzt. Sie wird
von einem Rand cingefalt, dem Robuchi, der aus rohem oder
lackiertem Holz bestehen darf. Die Vorschrift sagt, dal grofie
Zimmer eine lackierte Einfassung erhalten, Nuribuchi, wih-
rend in kleinen Zimmern unlackiertes Holz verwertet werden
muB®. Man findet auch Lackrahmen mit eingelegter Arbeit.
Nach Rikya solt man die Umrandung aus Holz anfertigen,
das als Sawaguri bezeichnet wird. Zum Stil des Teemeisters
Kobori Enshat paBt Maulbeerholz, Kuwa, zum Stil des
Teemeisters Satan' runde unverschuittene Aste der Zeder.

1 5. Kap. XXV,
2z S, Kap. XXIIL
3 5. Kap. IX.

4 5. Kap. XXV.

GERATE FUOR HAKOBIDATE - 295

lm Rikyada, der Halle, in der des Meisters Statue steht, ist
¢in Rorand aus grobmaserigem Holz, Arame, und dicser
Stil wird dem Teemeister Gensd zugeschrieben,

Die Feuerstelle kann durch einen Deckel abgeschlossen
werden, den man Robuta nennt. Die Skizze 10 gibt Deckel
(a) und Rand (b) im Stile Rikyas. Der Deckel ist aus dem
Holz der Paulownia imperialis, Kiri, hergestellt und besitzt
stets zwel Leisten und cin T.och zum Erleichtern des Abhebens.
Die Masse betragen:

fiir den Ro-Rand fiir den Ro-Deckel

Linge 1 Shaku 4 Sun i Shaku 4 Sun t Bu
Starke 1, 2 Bu 7 .
Héhe 2,2,

Radius d. Offoung 6

Frither war es Sitte, das Furo im vier-
ten Monat des alten Kalenders hervorzu-
holen und das Ro am I-Tag des elften
Monats zu 8ffnenl. Seit der Restauration
hilt man die Zeit nur ungefahr ein und be-
ricksichtigt auch die Witterung, weil das Ro
cine stirkere Wiirme. abgibt als das Furo.

Das Wasser wird in einem Kessel er-

Skizze ¢

hitzt, den man als Kama bezeichnet und Maekawarake

aus GuBeisen (Ta-
fet 10} oder Bron-
ze herstellt. Die
kunstvolle Arbeit 0
des Kessels und
der Reichtum an
Formen ist iber-
raschend. Eine ev-
staunliche Sy-

aj Robuta b} Robuchi

stematik hat jede Skizze 10

einzelne Form gesondert und bezeichnet.  Japanische Lehr-
biicher geben iiber fiinfzig Formen mit Namen an; doch soll
auch damit der Reichtum noch nicht erschépft sein. Um cinen
Einblick in diese Fille zu geben, scien einige Namen genannt.

1 1, der Lber, st ein Zeichen des Tierkreises, nach dem die Tage im
alten Kalender bestimumt wurden.
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Die ersten fiinfzehn dieser Kessel sind in Skizze 11 veranschau-
licht', Die Aufzihlung heginnt rechts 8nd liuft von aben
nach unten.

Amidada Rikyd Shihao Daikods
Shiribari Tatsugama Kiriawase
Futon Jizodo Hireguchi
Marugama(s.alafita)Urago Hinomaru
Unryi Ubaguchi Darumada
Shihdgama (s.a.'l‘af.l1Ix')Shing;lta(s.a.’.l'ul‘.{Idj'l‘sunog:lm a
Fujigata(s.a. Taf. t1¢) Tsurukubi Daiser
Hyatan Koarare Hagama
Taguchi Otogozen

Hariya Nata

Der Kessel besitzt zwei Osen, in die zwei spiralfarmige
schmiedeciserne Ringe, Kan genannt, hineinpassen (Tafel 10),
Mit ihrer Hilfe lift sich der Kessel aufs Fener setzen und wieder
abnehmen. Sobald man den Kessel aufgesetzt hat, werden dje
Ringe aus ihren Osen genommen, um cine LErhitzung zu ver-
nwiden, _

Unten auf dem Boden des Kessels sind kleine Eisenstiick-
chen so angeordnet, dald sie den Kessel zum Singen bringen.
s heiBt, dafl man eine Melodie verninunt, aus der man das
Rauschen eines Wasserfalles, das Wogen der See, die sich an
den Felsen bricht, den Regensturm, der auf Bambuswilder
niedergeht, oder das Siusein der Kiefern auf fernem Higel
heraushért.

ks gibt groBe und kleine Kesscel. Die groBen benutet man
m Winter; sie gehéren demnach zum Ro. Die Kleinen werden
im Sommer, also in Verbindung mit dem Furo gebrawcht.
Kessel und Furo darf man wicder nicht beliebig zusammen-
stellen; auch hier gelten die Regeln des Zusmmncnpassc'ns.
50 bevorzugt man fiic das Marugamaburo, wic schon der
Name vermuten lit, Marugama: doch dirfen auch Uri-
gata, Fujigata, Unryd, Kuchiami und einige andere fir
dieses  Fenerbecken  gewihlt werden,  Die gleichen  Kessel

I Diese fitnfzehn Formen sind aus (Haseds Shackingd genommen,
Sie sind willkiirtich aus den dort gegebenen achtundfinfzip Abbilduniren
geg B E
gewihlt, 5. u. Kimmel, itesiotisches (rerdy, “Fafel 78,
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passen auch zum Daanburo. Die Bestimmungen iiber das
Zueinandergehdren &ind nicht absolut; man soll den Kessel
so auswihlen, daB er dem Gefiihl nach zum Feuerbecken palBt.

9

O
.
8
=

N ORI XN

Skizze 11. Kesselformen nach Chaseki Shachinps

Dadurch wird indessen hier so wenig wie bei anderen Gelegen-
heiten ein Zufiiligkeitsmoment in die Vorschriften hineinge-
tragen. Man weil nach einiger Erfahrung, was zusammen-
stimmtt.

1 5. Kap. XXIil,
Asia Majar, V 3i4
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Der Kessel ist fir den Geschmack des Tees wesentlich,
Wasser, das in cinem europaischen Kessel gekocht ist, zerstdrt
das feine Aroma. Auch ein neuer Kessel ist nicht zu gebrauchen.
Immer und immer wieder mubl der Kessel ausgekocht werden,
bis er sich endlich fir die Teebereitung vignet.

" Die berithmtesten Kessel stammen aus demm Orte Ashiya.
Auch den Namen Tenmyd tragen viele wertvolle Kessel. Die
punktférmige Verzicrung vieler Kessel (Tafel 8, 9a, 11a) be-
zeichnet man als Ararce, Hagelkorner.

Beim Ubergang vom Frishling zum Sonnner kann man
cine Tsurigama gebrauchen. Das ist vin Kessel, der tiber
der in den Boden cingelassenen Feuerstatte aufgehéngt wird.
Man verwender dazn gern Fujigata, Kuchiami oder Uri-
gata. Doch kann auch irgend cine andere kleine Form benutzt
werden. AuBer den spiralférmigen Ringen st zum Aufhiingen
des Kessels noch ein groller Griffl aus Lisen oder Messing nétig,
Tsuru. Dieser Griff kommt in verschiedenen Formen vor
(Skizze 12). Der Kessel wird mit ciner Kette oder einer Bam-
busstange an der Decke des Zimmers aufgehingt. Dic Kette,
Kusari [Skizze 13) ist meist aus Eisen, bisweilen auch aus
Messing gefertigt. Am gebriuchlichsten st die Tsuchigata,
cine einfache Kette, dic oben mit einem Ring, unten mit einem
Haken endet. Sie hat cin oder zwei kleine Ketlen mit einem
Haken, der in die grofie Kette cingreifen und dadurch die Lange
dersetben verandern kann, Andere bekannte Ketten bezeichnet
man als lchigan, Koshihoso, Shippd (Cloisonné).  Die
Bambusstange, Jizaidake (Skizze 14), besicht aus einem
hohlen Stick Bambus, dessen Knoten ausgebrochen sind, so
daB ein Stock hincingesteckt werden kann, Dicser tragt unten
einen Haken, an den der Kessel gehingt wird, Durch Ver-
stellen des Stockes erreicht man, dall der Kessel ctwas hoher
oder tiefer iiber dem Feuer hingt. Die Linge der Bambus-
stange muld sich nach der Hébe des Zimmers richten; doch
soll man darkuf achten, dafi der Bambus stets sicben Knoten
trigt. Dic Stirke des Bambus ist festgelegt; der Durchmesser
der Schnittfiache soll ungefihr cin Sun betragen.

Die Kette soll im groBen Teezimmer gebrancht werden,
d. h. in einem Zimmer mit mehr als viereinhaib Matten?, Der
"'"__1'5_—1{'.\1;, IX.
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ﬁarnbushakcn pafit zur strohbedeckten Hiitte. Er ist deshalb

in einem Zimmer heimisch, das solch einer Hiitte zukommt

Man findet ihn in Sanjadaime, Mukdgiri no Kozashiki
oder Sumiroe?,

4. Chaire? Die

Teebiichse steht der

Teeschale an Verel-

rung nicht nach. Wie

i

(=

] Sktzze 120 Tsuru

die Schale so gehért sie zum Mil-
telpunkt der Handlung. Sie ge-
niefit die groBle Riicksicht und
wird vielleicht noch sorgfiltiger ge-
hitet als die Schaije.

i

Die Teebiichsen werden aus
Lack, aus Holz, aus Bambus oder
aus Steingut hergestellt. Die Lack- A
Liichsen sind meist schwarz und -
bisweilen rot. Man sieht auch Biich-
scn aus  gepreBtem roten Tack,
aus schwarzem ILack mit Ein- |
legearbeit und aus Goldlack (Ta-
fel 1za). Die japanische Lackarbeit
hat hier kleine Wunder geschaf- Skizze 13 Skizze 14
fen, und auch der Uneingeweihte Kusari Jizaidake
bf:ugt sich ithrem Rciz, verstecht die weiche Behandlung und
gibt gern zu, daB cin so késtliches Geriit nur im Schutz einer

5 Kap. 1X.

L 2 Iiige.nt]ich ist Chaire der allgemeine Ausdruck fiir Teebichse. Er
:}\r’:rﬂdbe“r oft dt.fr Natsume gegenithergestelt, Dann bedeutet Chaire
ie Teebiichse it Beutet im Gegensatz zur Natsume ohne Beutel (s w.)

21%
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seidenen Hiille aufbewahrt werden darf. Der Formenreichtutm ist
auBerordentlich grofl. Statt einzelner Beschreibung sei eine Skizze
aus einem japanischen Buch wiedergegeben (Skizze 15a u. b).
Die wichtigste Grundform ist die der Natsume, die als grol3e,
Onatsume, mittlere, Chiinatsume, und kleine, Shonatsume,

5,
A
0

Skizze 15a. Teebiichsen nach Chaseki Shiichinpd

die drei ersten Stellen der rechten Auflenreihe einnimmt (Skizze
15b). Natsume ist urspriinglich der Name einer Frucht, die
ungefihr die GroBe und die Form der Olive hesitzt. Sie soll der
Pfaume verwandt sein und ist von griiner oder rétlicher Farbe.
Auf jhre Form soll der Ausdruck Natsumegata zuriickgehen.
An vierter Stelle folgt die Mentorinakatsugi, an fanfter

2.
b
i
5
.
%)
i

e

oy
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i

die Zugiri. Unter den ébrigen seien nur noch eimige hervor-
gehoben; die Nakatsugi an siecbenter Stelle, Fubuki an
achter, Hiranatsume an dreizehnier, Taikai an fiinfzehnter,
Oimatsu an neunzehnter, Mimitsuki an dreiundzwanzigster,
Suiteki an funfundzwanzigster und Kinrinji an achtund-
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Skizze 15 b, Teebiichsen nach Chaseki Shiachinpd

(ﬁ@@@@@

ewanzigster. Unter diesen sind besonders Hiranatsume (s,
auch Tafet 12b) und Oimatsu wichtig. Die Hiranatsume ist
cine flache Form der Grundform Natsume; die Oimatsu
fallt durch ihren Deckel auf, der sich um zwei Scharniers dreht
{(Waributa).

Biichsen aus unlackiertem Holz und aus Bambus (Tafet 132)
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sind selten. Far alle héheren Formen des Teekultes gebraucht
man aufler den lackbichsen meist kleine keramische Kunst-
werke. Die Biichsen, die man fur die héhere Form, den dicken
Tee, Koicha wihly, nennt man Koichakt oder auch nur
Chaire schlechtweg. Bei dieser Zeremonie mufl die Teebiichse
einen Beutel tragen, Fukuro. Man sage statt Fukuro auch
O Shifuku. Der Beutel kommt nur einer kostbaren Biichse
zu. Man kann nicht eine einfache Bichse mit einem Beutel
bekleiden und sie dadurch in ein Gerit fiir eine hdhere Zere-
monie verwandeln, Die wertvollen keramischen Biichsen wer-
den immer nur mit Beutel benutzt.  Dementsprechend  ver-
langen sie immer eine héhere Behandlung. Lackbiichsen kom-
men bekleidet und unbekleidet vor. Aus der Tatsache, dal3
nur wertvolle Bichsen einen Beutel tragen, darf man nicht
umgekehrt schlieBen, dal eine unhbekleidete Biichse nur ge-
ringen Wert besitzt. s gibt hochkinstlerische Tackbiichsen,
die keinen Beutel tragen.

Der Beutel wird aus Brokat oder Seidendamast herge-
stellt; werivolle alte Stoffe verwendet man dazu. Der Beutel
ist stets gefittere. Seine Anfertigung ist schwienig, da ¢er genau
zur Gestalt der Bachse passen muld, Alte Bichsen haben hiufiy
mehrfach geflickte Beutel, wodurch ithr Wert jedoch keineswegs
herabgesctzt wird. Es wire sinnlos, ciner schonen alten Bichse
ein neues Kleid machen zu lassen, weil ihe altes schadhaft ist,
Manche Buachsen besitzen mehrere Beutel. Man schlieit den
Beutel durch eine Schunur, deren Farbe zun Beutel passen sotl.

Der Lange der Schinur entsprechend unterscheidet man Futsu-.

no-fukuro, den gewohnlichen Beutel, Chao-bukuro, den
Beutel mit mittlerer Schnur, und Nagao-bukuro, den Beutel
mit langer Schnur,

Gern bewundert der Europier den Deutel aus antikem
Brokat, aber schwer nur gelangt er zum Verstiindnis der kleinen
keramischen Kunstprodukte, der schlichien brraunen Topfchen,
die das Brokatgewand umkileidet. Grob und primitiv erscheinen
sie ihm anfangs mit ihrer Glasur, die irgend wo wilikarlich auf-
hért (Tafel 13b, 14, 154}, Dem Licbhaber aber gentigt s nicht, sie
in ihren Beutel aus schwerem, attem Brokat zu hiillen (Tafel 15b).

1 5 Kap. XVIL
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Er vertraut sie sorgfaltig einem Kasten -aus Kiri-Holz? an:
oft befriedigt ihn auch dieser Schutz nicht; das Biichschen i
Brokatheutel wandert erst in cine Holz- oder Bambusbiichse
(Tafel 16); diesc wird sorgfiltig mit einem Deckel geschlossen
und 1n einen Beutel gesteckt (Tafel 17), um dann in cinem gut
gearbeiteten Holzkdstchen Schutz zu finden (Tafel 18). Die
kleinen Teebiichsen sind Meisterwerke der Japanischen Kera-
mik, aber sie zeigen ihren Reiz nur dem, der sich in ihr Materia)
und die Gesetze, die seine Formung und scinen Flu3 bestimmen,
hineingelebt hat.

Die wichtigsten Formen der keramischen Biichsen sind
durch eine Tabelle (Skizze 16a u.b) veranschaulicht. Beginnt man
bei der Aufzahlung wieder rechts in Skizze 16 b und geht von oben
nach unten, so lauten die Namen der ersten fiinfzehn Biichsen ;

Nasubi Tsurukubi Suiteki
Hitachiohi Rotei Yuta-chaire
Taikai Datakate Fukube-chaire
"Utsumi ‘Karamono-heishi Urigata
Marutsubo Taru-no-chaire Tachibana

Die Grundform fiir die keramische Biichse ist dic an erster
Stelle stehende Nasubi. Fir die Beurteilung der keramischen
Biichsen ist der Ursprungsort von grofler Bedeutung. Die be-
kanntesten Ofen sind

Seto Shigaraki Agano
Takatori Iga Hagi
Karatsu Higo Zeze
Inbe (Bizen) Satsuma

Tanba Shidoro

Unter den antiken Bichsen sind besonders dic wichtig,
die auf T6shirs zuriickgehen, den Griinder der Seto-Schule.
Man findet Biichsen, die den Namen T8shird tragen; viele
seiner Kunstwerke werden aber auch als Tashird Karam ono,
Koseto und Shunkei bezeichnet. T&shirs hiel eigentlich
Kato Shirdzaemon. Unter seinen Nachfolgern sind die Ver-

T I.)er Kenner weill, daB zu jedem japanischen Gerit eiu Kasten e
hirt. Hier wurde die Verpackung erwiihnt, weil der Teebiichse ganz beson-
dere Sorgfalt zukommit.
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treter der zweiten, dritten und vierten Generation berithmt. Die - ten Meistcrs: Tozaburd, heien Hafu-kama. Daneben sind

v Kitnet]e : s ati Toshirs . )
Werke des Kanstlers der zweiten Generation, Toshirg, tragen L. noch cinige Kydtoer Kunstlr:r wichtig, von denen einige zur Zeit
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Skizze 164, Tecbiichsen (Koichaki) nach Chaseki Shiichinpd
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Skizze 16 b. Tecb[ichsen {Koichaki} nach Chaseki Shichinpa
denNamen Shinchiko, die des Kiinstlers der dritten Generation,

des TBt‘.I’IlClSthb 5h638?, die anderen zur Zeit des Rikyd wirkten,
Tdjird, den Namen Kinkazan-kama, und die Werke des vier-

N K.lp XXV,
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Die hohe Schitzung der Tecbiichsen komimnt in den Preisen
sum Ausdruck, die fiir sic bezahlt werden. Gelegentlich der
Versteigerung der Schidtze des Prinzen Shimazu im Mirz des
Jahres 1928 wurde die berithmte Teebiichse Matsuya Kata-
tsuki, die einen Durchmesser von ungefihr finf und eine Hohe
von ungefilic zehn Zentimeter besitzt, fiir Yen 129 000.—- ver-
kaufrl, Sie ist eine der funf beriihmtesten Teebiichsen Japans.
Die vier anderen allgemein hekannten sind die Aburaya Ka-
tatsuki des Vicomte Matsudaira, dic Hatsuhana des
Prinzen Tokugawa, die Gyokudo des Mito-Zweiges der
Tokugawa-Familic und die Bunrin des Grafen Kuroda.
Die Aburaya Katatsuki wird auf Yen 200000 geschitzi.

Man sagt, daf diese fanf Bichsen von Rikyn als heste
unter allen ihm hekannten Biichsen beurteilt scien, und daB
Hideyoshi® sic als Belohnung an seine Heerfithrer verteilt
habe. _

Tafel 19 zeigt eine Karamono Taikai Chaire. Dic
Laikai ist eine flache Form, und diese Buchse besitzt nur cine
Hohe von + Sun 2,5 Bu. Deutlich ist der Deckel zu erkennen,
der bei den keramischen Biichsen mcist aus Elfenbein besteht,
das innen mit Goldpapier beklebt wird. Karamono heil
eigentlich ,.chinesisches Ding*. Muist versteht man dgrunter ein
Gerit, das aus chinesischem Material hergestellt ist. Die Blichse
besitzt zwei Beutel, deren Abbildung die Art der Verkniipfung
erkennen 18t Die Schour st durch dic Maschen des Beutels
gezogen und zusammengeknotet. Gerade gegeniiber vom Knoten
Leht man die Schnur heraus. Man hat dann emne Schlinge
vor sich. Den rechten und den linken Teil dieser Schlinge
kreuzt man so, dall der linke Faden nach oben kommt. Man
sieht dann den oben liegenden Faden oberhaib der Kreuzungs-
stelle durch den rechten Faden. Jetzt entstehen zwel Schlingen,
diec man so zieht, da} dic untere doppelt so lang wie die obere
wird. Jetzt faBt man die untere mi beiden Hianden und legt
sie hinter die obere kurze Schlinge. Duarauf zieht man das
freie, gekuotete Jinde der Schmur durch die kurze Schlinge.

[ Ein Yen==100 scn hat ungefibr den Wert 'von zwel Mark,
2 Der tatsichliche Machthaber in der zweiten Halfte des 16, Jahe-
hunderts.
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Bei einer Beschreibung erscheint dies Verfahren umstandiich;
in Wirklichkeit ist es sehr ¢infach und hilt den Beutel auf eine
hiibsche Weise geschlossen. Wihrend diese Art der Verknip-
fung, die die gebrauchlichste ist, durch den oberen Beutel ver-
anschaulicht wird, zeigt der untere eine abweichende Ver-
schniirung. .

Schon vorher wurde erwithnt, dafl die Schour des Beutels
verschiedener Linge sein kann. Beutel mit langer Schnur,
Nagao-bukuro, kann man fir Oimatsu, Taikai, Hira-
natsume und noch einige andere Teebiichsen verwerten. Man
zieht die Schnur zuerst genau wie immer durch den Beutel.
Auf der dem Knoten gegeniiberliegenden Seite zieht man sie
so weit wie moglich hervor, fafit die dabei entstehende weite
Schlinge mit der rechten Hand von oben, mit der linken von
unten, verschlingt die beiden Seiten dann so miteinander, dal}
zwei Schlingen entstehen, die man so zieht, dall sie genaun
gleich lang sind. Aus diesen doppelten Schnurenden bindet man
cine gewdhnliche Schleife. Dabei wird das linke Schnurende
zuerst nach der rechten Seite gelegt, das rechte Schnurende
von oben dariber gelegt und dann wie bei einer Schlete ablich
durchgezogen. Wir erhalten dadurch sowoll links wie rechts -
drei Schlingen; links liegt die doppelte Schleife oben, rechts
die einfache. Alle missen von genau der gleichen Linge sein
(Vergleiche die Verkniipfung auf Tafel 7).

5. Chashaku. Chashaku bedeutet Teeldffel, doch siche
solch ein Léffel ganz anders aus als der europiische Tecloffel
(Tafel zob). Im allgemeinen ist er aus Bambus gearbeitet und
etwa 6 Sun lang. Der Bambus darf gelblich oder rétlich braun.
sein. FEr fingt schmal an der cinen Scite an und breitet sich
nach dem anderen Ende zu aus. Dicses breite Ende ist mchr
oder weniger stark nach oben gebogen, wodurch der eigent-
liche Léffe]l gebildet wird. Der Bambusloffel besitzt meist
einen Knoten, der dem breiten Ende niher liegt als dem schmalen.
Einen einfachen Teeldffel kann man iiberaii in Japan far schr
wenig Geld erstehen. Der Teeliebhaber macht jedoch auch
bei diesem einfachen Gegenstande Unterschiede und betrachtet
die Bambusarbeit sorgfiltig. Fir Loffel, die von berithmten
Teemeistern gearbditet oder auch nue gebraucht sind, werden
gern hohe Summen bezahli. Der Léffel wird in einer sauber
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gearbeiteten Bambushiille (Tafel 20b) aufgchoben, die selbst
wieder in einem Kasten Schutz findet. Der Teeldffel dient nur
dazu, das Teepulver aus der Blichse in die Teeschale zu tun.

Fir die wirklich hohen Teezeremonien darf man einen
Tecloffel mit Knoten nicht benutzen., Meist withlt man des-
halb einen Léffel aus Elfenbein oder aus wertvollem IHolz.
Beliebte Holzarten sind Kokutan (Ebenholz), Shitan (San-
delholz) und Akamatsu (eine besondere Art Kicfer). Man
darf auch einen Bambusldffel benutzen, der so geschnitten ist,
daB3 er keinen Knoten triigt.

6. Chasen, Dieses Weort 1alit sich am besien mit Tee-
schliger iibersctzen. Bisweilen sagt man auch Teequirl. Der
Teeschliger sieht wic ein Pinsel aus (Tafel 21a). Seine Hohe
betragt ungefihr dreicinhalb Sun; doch kommen auch ganz
abweichende Groflen vor. Er wird aus einem Stiick Bambus
hergestellt. Man laBt das kurze Stiick uater dem Knoten so,
wie es ist. s dient als Griff. Das obere Ende wird ganz fein
gespalten, so dafl duBerst dinne Bambusstreifen entstehen.
Durch eine sehr kunstvelle Verkniipfung mit cinem schwarzen
Faden wird abwechselnd ein Streifen nach innen gebogen und
einer stehen gelassen. Die innercn durchdringen sich an der
Spitze und halten sich gegenseitig zusamimen. Die ZuBeren
breiten sich weit aus; doch an der Spitze biegen sie sich in
einer sanften Kurve nach innen. Der Chasen wirkt duBerst
grazids und zarf, besonders solange er neu und noch nicht ge-
braucht ist. Die Anzahl der auBen stehenden Bambusstreifen
soll hundert, siebzig oder achtzig betragen. s ist die Dreites-
lung in ein feines, ¢in grobes und ein mittleres Gebilde, ent-
sprechend dem Shin, 56 und Gys'. Obwohl man im Unter-
richt die Zahlen hundert, siebzig, achtzig lernt und im Ge-
schiaft den Teeschliger nach diesen Zahlen kauft, habe ich
beim Nachzihlen der von mir benutzten Schliger diese Zahlen
nicht finden kénnen, sondern ich bin auf folgende Zahlen ge-
kommen: 60, 63, 64, 80, 94. Eine alte Vorschrift verlangt fir
die Shin-Form 57, fiir die Gys-Form 46 und fur die S6-Form
32 Streifen®,

U5, Kap, XXIIL
2 Chashiti Kagetin Shi.
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Der Chasen ist kein Gegenstand der Kunstbetrachrung.
Man benutzt am liebsten einen neuen, und er gehért zu den
wenigen Gerdten, bei denen man auf Alter keinen Wert legt.
Aber dennech mull man ihm zuerkennen, dal seine Feinheit
und Zicrlichkeit dsthetisch durchaus erfreuend wirken. Er ist
so recht ein Reprasentant der Bambuskultur, die Japan wegent-
lich ist. Man kann den Chasen in einer schiitzenden Hiille
aus Bambus, Chasenzutsu aufbewahren (Tafel 21a).

7. Koboshi. Ddas Wort Spiilnapf, das man im Lexikon
fiir Koboshi findet, trifit die Bedeutung nicht recht. Es han-
delt sich um eine Schale, die bestimmt ist, das Wasser aufzu-
nehmen, mit dem die Teeschale asusgewaschen ist. Obwohl
sich das Koboshi als Hausgerit bereits bei einigen westlichen
Vélkern eingebiirgert hat, st ihm doch in der westlichen Kunst-
betrachtung keine Beachtung geschenkt. Der Grund liegt wohl
darin, daB wirklich kiinstlerische Stiicke nicht su zahlreich an-
zutreffen sind wie bei vielen anderen Teegeriten. Am meisten
beachtet der Furopder noch das Koboshi aus Bronze und
abersieht leicht die schénen Stiicke keramischer Art (Tafel 21 b).
Am wichtigsten sind folgende Produkte:

Nanban Shigaraki
Bizen Seto
Inbe Takatori
Iga Raku.

Unter den alten GefiBen gibt es solche aus chinesischer Bronze,
Sahari. Der Kenner liebt das Magekoboshi (Tafet 20a), das
in gleicher Art wie das entsprechende Mizusashi gearbeitet
ist und wie dieses auf Rikyd zuriickgeht. Es soll 2,5 Sun Hohe
besitzen. Im Obrigen liegen die Masse fir das Koboshi nicht
fest. Seine Grofle ist ziemlich verinderlich.

8. Futaoki. Das Futaoki trigt den Deckel des Kessels.
Wihrend man Wasser aus dem Kessel schopft, mufl man seinen
Deckel abnehmen, und um ihn, der heil und feucht ist, nicht
unmittelbar auf die Matte zu legen, dic den Boden bedeckt,
fithrt man dieses kleine Hilfsgerit ein, das man etwa als Deckel-
triger bezeichnen kann. Die einfachste Form des Futaoki
wird aus Bambus geschnitten. Irgend ein Stickchen Bambus
wiirde diesen Zweck erfiillen; doch wihlt man ein Stick mit
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Knoten und schneidet ¢s so, daBl die Hohe 1 Sun 8 Bu betrigt.
Die Scheidewand, die sich am Knoten findet, wird durchléchert,
und dieses Loch hat meist die Form eines fiinfzackigen Sternes;
doch kommen auch andere Licher vor. Aublerordentlich grof3
sind die Qualitdisunterschiede des Bambus und sciner Bear-
beitung. Der Lichbaber schitzt die Maserung, die Glitee des
Schnittes und die Zeichnung der braunen Flecke des Bambus.
Wichtig ist auch die Art der Knotenbildung (Tafel 22). Die
Stirke wird verschieden gewiihlt und soll sich nach der Griofle
des Deckels richten,

Man nimmt an, dall man frither Bambusstiicke ohne Knoten
wihite, spiter aber Stiicke mit Knoten bevorzugte, weil sie
¢in volleres, inhaltsreicheres Bild geben!. Es ist Sitte geworden,
Bambusstiicke, die dirckt oberhalb des Knotens geschnitten sind,
im Sommer, das heilit im Zusammcenhang mit dem Furo zu be-
nutzen. Fiir das Ro im Winter withlt man ¢in Futaoki, dessen
Knoten weiter unten licgt {T'afel 23). Bambusstiicke ohne Knoten
kénnen sowohl im Winter wie i Sommer verwandt werden,

Auller dem Bambusfutaoki gibt es noch viele andere
Arten. Sie hesitzen alle cinen héheren Rang als das Bambus-
futaoki, das nur niedrig eingeschiitzt wird. Am bekanntesten
sind unter den {ibrigen die sogenannten Shichishu, die sieben
Arten. IThre Namen heiBlen: Hoya (Tafel 24, 26b), Sazae
(Tafel 26d), Mitsuba (Tafel 26a), Kogotoku (Tafel 27a),
Kani (Tafel 26¢), Tkkanjin (Tafel 27b), Sankanjin (Lafel
25b). Beimn Unterricht lernt man sieben wichtige Futaoki in
Form eines Gedichtes;

3 B KBt Kani sazae
TD W BRF  Hoya ya mitsuba ni
IS % Kogotoku ya

EE A gk In-no-futaoki
=3 :13 Sate wa kakurega.
i

Dieses Gedicht ist nichts als eine Aufziblung von sieben Fu-
taoki. Doch stimmen nur die ersten fiinf Namen mit finf der

1 Das war vor dem Teeincister Rikyid. Ieh folge hicr und bei den
weiteren histarischen Bemerkungen diber Futaoki im allgemeinen den Vor-
lesungen von Professor Y. Imaizumi an der Tokyd Bijitsu Gakks tiber
Teezeremonie. ’
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oben gegebenen dberein. Im Gedicht kommen Ikkanjin und
Sankanjin nicht vor; statt dessen werden die beiden Arten
In-no-futaoki (Skizze 17d) und Kakurega hineingenom-
men. In-no-futaocki bedeutet Inschrifts- Futaoki, und dieser
Name geht auf cine Inschrift an der Querseite zuriick. Fr mul
so aufgestellt werden, daB die Schrift richtig orientiert ist.
Kakurega bedeutet ,,Hiitte, Zufluchtsort*.

Die Futaoki sind oft aus Bronze gearbeiter; daneben gibt
es hilbsche keramische Stiicke. Die einfachen Futaoki, die
beim Unterricht gebraucht werden, sind teils grobe Bronze-
arbeiten, teils Dbestehen sie auns grinlichem Ton. Uber dje
sicben bekannten Arten sind noch einige Bemerkungen zu
machen.

a) Hoya. Dieses Futaoki betrachtet man als die Grund-
lage alter; es ist am wichtigsten und besitzt den héchsten Rang,
so dal} es fiir alle Zwecke geniigt. Es trige deutlich diec Form
des RiuchergefiBes, auf das es sich auch historisch zuriick-
fuhren 1dfit. ¥s soll aus Indien stammen und ist von China
her nach Japan gewandert. Als Triger fir den Kesseldeckel
kann es nur benutzt werden, nachdem sein cigener, fir den
Weihrauch durchischerter Deckel gedfinet und umgekehrt auf-
gelegt ist.

b) Sazae. Sazae ist eine Muschel, und nach ihr ist dieses
Futaoki gebildet und benannt. Diese Muschel besitzt stark
hervortretende Hécker, die beim Aufstellen den Boden be-
rithren und zu ihrer Stabilitit beitragen. Der Muschelmund
liegt beim Gebrauch oben.

¢} Mitsuba. Dieser Name bezeichnet eine Kleeart mit
dreiteiligem Blatt, Das Futaoki besteht aus zwei gekriiminten
Flichen, die jede in drei Spitzen auslaufen. Die Mitten der
beiden Flichen legen sich aneinander, und zwar so, daf}, wenn
man das Futaoki auf die drei Spitzen der einen Fliche stellt,
die Spitzen der anderen nach oben ragen und immer eine obere
Spitze genau in der Mitte zwischen zwei unteren Spitzen sich
erhebt. Die drei Spitzen sind gleichwertig; doch muf eine von
ihnen bei der Benutzung auf den Platz des Gastes! gerichtet sein,

d} Kogotoku. Dies ist ein kleiner Dreiful, genau wic

J Genauver: des ersien Gastes. S, Kap. X,



312 D1¥. MATERILLLE L}RUNDI,A.G_E

der groBe Gotoku, der den Kessel tragt. Bisweilen sagt man
auch einfach Gotoku. Man verwertet ihn am liebsten bei
Tsurugama. Auf keinen Fall darf man cinen Kogotokn
benutzen, wenn schon ein Gotoku fir den Kessel in Gebrauch
ist. Man stellt ihn mit dem Ring nach unten auf, so, daf} einer
der FiiBe nach dem Gast gerichtet ist. Dieser kleine Dreifull
Jeitet sich von einem Lichthalter ab.

) Kani. Dieses Wort bedeutet eine Krabbe. Das Fu-
taoki ist eine stark stilisierte Krabbe, die auf ihren fast senk-
recht stehenden Beinen ruht, die sich rechts und links dicht
aneinanderschlicBen. Die Krabbe mul3 dem Gast ihr Gesicht
zuwenden. :

f) Ikkanjin. Ikkanjin ist ¢cin Korcaner. Das Futaok:
besteht aus einem Brunnen, an den sich ein koreanisches Kind
anklammert. Die Japaner fassen die Figur als chinesisches
Kind auf. Dieses Futaokileitet sich wicder von einem Riucher-
gefall ab.

g) Sankanjin. Hier handelt es sich um drei Koreaner.
Sie fassen sich an die Hande, so daB ihre Arme einen geschlos-
senen Ring bilden. Zwei Figuren sollen gleich sein und sich
von der dritten unterscheiden. So kann die dritte Figur etwa
einen Haori (Uberwurf) iber dem Kimono tragen. Die aus-
gezeichnete Figur muB dem Gast zugewandt sein.

Diese sicben Formen sind ctwas verinderlich und kénnen
als personliche Arbeit cines Kiinstlers cinen neuen Ausdruck
gewinnen. Die meisten dieser Formen stammen aus China und
haben dort urspriinglich einen anderen Zweck erfulle. Lrst
nachtriglich hat man sie als Futaoki benutzt. Man hat
immer nach neuen Formen gesucht und hat dabei verwertet,
was sich irgend wie cignete. So hat man auch ¢infach PAanzen-
formen ibernommen. Ein Beispiel ist das Lotusblatt, Kayo,*
in der ublichen Stilisierung (Skizze 17a). Auch die Blite
Kikyd, Platycoden gerandifiorum, kommt vor (Skizze 17¢).
Eine andere Verwertung einer Blille, der Pflaume, zeigt das
in Tafct 254 gegebene Futaoki. Die alte Form des Leuchters
regte zum Y agaku an mit drei, seltener mit fiinf Beinen (Skizze
17b); die Form der T'rommel gab das Taikodd (Tafel 25¢).
Manche Futaoki geben in ihrer Form auf alte Gerdte des Zen-
kultes zuriick, so die Glockenform verschiedener Gestalt, die
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als kirchliches Geriit Suzu, als Glocke der Postpferde Ekiro
genannt wird.

9. Hishaku (Tafel 28). Dies ist ein Schopfloficl aus
Bambus. Man verwendet ithn dazy, heiBes Wasser aus dem
Kessel in die Teeschale zu gieBen oder dem Mizusash: kaltes
Wasser zu entnehmen. Er ist dem Schépfléffel des tiglichen
japanischen Gebrauches durchaus dihnlich und besteht wie dieser

S
)|
L <
d

Skizee 17, Futaoki
a) Kayo, 1) Yagako, <) Kikyd, d) In-no-Tutaoki

aus Kelle und Stiel. Die Kelle, K&, wird aus cinem stark aus-
gehdhlten Stiick Bambus gefertigt, dessen Knoten durch seine
Scheidewand den Boden bildet. Dic Kelle ist glatt bearbeitet
wohlgefallig in der Form und durch die starke Ausht‘:h}ung:'
ganz dinn und fein. Der Stl, E, verbreitet sich an der Lin-
sa‘tzstelle in die Kelle. ILr ist oben flach und unten gerunder.
Die obere flache Se¢ite zeigt die unbearbeitete rohe Bambus-

Asia Major, V 3/4 22
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oberfliche. Ungefilir in der Mitte 151 ein Knolcnpunk.l. Am
Ende ist der Stil abgeschrigt. Geht der Schnitt in der Richiung
von der Rinde zum Mark, so ist es ein Winterlaffel, umgcku!lrt
cin Sommerldffel. Im Sommer bevorzugt man zudem eine
kleine, im Winter cine groBe Iorm. Wie beim CIIZI.E.‘;(:['I. be-
nutzt man am licbsten ein newes, noch ungebrauchtes Hishaku
(s. auch Tafel 57h, 58, 59). | | . N

10. Fukusa, Das Fukusa 1st ein seidenes _111ch von
leuchtend roter, violetter oder auch brauner Farbe, Die bruu:.]e
Farbe palit zumn gesetzten Alter. Die rote Farbc da:_‘f nur ein
ganz junger oder ein schr aller Mensch wihlen. ‘Dn:' \no]-_:tte
Farbe wird als die gewéhnliche betrachiot; doch wird in Wirk-
lichkeit das rote Tuch sehr viel benutzt. Das Fukusa milit
ungefahr 9,0 Sun mal 9,5 Sun! oder gcn;luclr [{)mal 21 Muttcn-
kérner? Das Fukusa st doppelt; drei seiner f)t':lleﬂ sind zu-
sammengeniiht, die vierte entsteht beim Umfalten. I'F_)lcscr Unter-
schied in den Seiten ist fiir den Gebravch wesentlich, Um das
Fukusa fiir den Gebrauch fertig zu machen, muofl man es acht-
fach zusammenfalten. Man hih es so, dald der gekmc‘ktc Rand
rechts ist (Skizze 18a), und legt dic beiden oberen l':ckcn Zl-
sammen (). Dann fallt man die beiden doppelten Ecken so,
daf3 der einfache, d. i. der ungenidhte Rand naL:h ;luﬁ{:n, also
vomn Kbérper abgewandt ist (¢}, Jetat legt man dlm l)l.i]dt:ll dop-
pelten Ecken wieder zusammen, so daf du? vier h.f:kcll auf
cinander licgen. Man halt es so, dald der einfache Knu?k unten
und die vier Ecken rechts oben sind {d), und schligt die rechFe
Hilfte dber dic linke {¢}. Der Tecliebhaber soll immer ein
Fukusa imm Kimono tragen.

11. Chakin. Das Chakia ist ein Tuch aus grobem
weillen Leinen. Es ist ungefihr 1 Shaku lang und knapp s Su‘n
breit. An den Schmalseiten lauft die Kante des Gewebes, die
Lingsseiten sind bestochen,  Beim Hcruusnc‘hlncn aus dem
Wasser, in das es vor dem Gebrauch gelegl wird, .{alil ﬂl(':l..l'l es
mit Daumen und Zejgefinger beider 1Hinde an zwei gege.nubcr-
liegenden Ecken und hebr es so hoch. Man faltet es vierfach

1 Obwauhl es sich hier an Stoff handelt, st Kanezashi genommen,
so dall die frither gegebenen GroBen gelten,
2z 5. Kap. IX,

Far trockenen, oblatenartigen Kuchen, Higashi, benutzt ma
einc flache rablettartige Form;

Ausdruck fiir Tablett O Bon bezeichnet (Tafel 29a). Bisweilen
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und ringt es tichtig aus. Dann streckt man alle vier Seilen
und legt es der Lange nach dreifach zusammen, Mit Daumen,
Zeige- und Mittelfinger der rechten Hand wird es gefallt, Gber
den Daumen der linken Hand gefiihrt, und dann wird auch die
andere Schmalseite mit der Rechten ergriffen. Es ist dadurch
der Linge nach in zwei Teile geteilt. Jetze hilt man die Finger-
spitzen der linken Haad von hinten gegen die Mitte und legt
die beiden freien Enden mit der rechten Hand gegen den
Riicken der linken Finger. Das Tuch ist jetzt vierfach gefaltet.
Man fafit ¢s leicht mit den Fingern der rechten Hand am Knick

‘
Skizee 18, Falten des Fukusa

und zicht die linke Hand fort. Dic linken Finger f

assen das Tuch
scitlich, und die rechte

n falten es in der Langsrichtung noch
einmal so um, daf} ein Dritiel (das ist also ein Zwalftel der Ge-
samtlange] hinten licgt. Besonders dieser lergte Knick muf
schr leicht erfolgen. Das Tuch ist jetzt fertig und wird so in
die Teeschale gelegt, ein Dritte] der Linge nach unten gewandt,
die beiden anderen Drittel nach oben, der Knick auf der dem
Beobachter abgekehrten Scite der Schale.

12. Kashi no utsuwa oder Kashijki (Kuchenschalen),
it
sie. wird mit dem allgemeinen

2%
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wird statt dessen auch ¢in Teller, Sara, gewidhl. Fir gefullten
.Kuchen, Mushigashi, benutzt man ecine irdene Schale, die
mit dem allgemeinen Aunsdruck fiir Schale Hachi benanm
wird (Tafel 29b). Man withit einfache Kuchenschalen, méglichst
ohne Schmuck, und achtet darauf, dall die Farbe der Kuchen
mit der der Kuchengerile harmonisiert. Das O Bon ist ein
Aaches Holzhrett mit cinem Rad; oft 151 es dunkelrot oder
schwarz lackicrt. Wihrend man im gewdhnlichen Leben solche
Kuchenplatten meist aul einen Untersatz stellt und Kuchen-
stabchen dazulegt, ist beides im Teezimmer nicht Sitte. Zu
den gefiillten Kuchen gehért jedoch e¢in Paar Kuchenstibchen.
Sie gleichen denen des tiglichen Gebravchs, miissen aber dem
Stil des Teekultes in ihrer Ausfithrung angepat sein (Tafel 30a).
Aufler diesen beiden Hauptformen der Kuchenschale gibt es
auch ganz kleine Biichsen aus Brouze, dic an unscre Theater-
bonbonanieren erinnern {Tafel 3olb).

13. Kasten filr Teegerdte fiir Lernende. Schlielllich
sei noch eine Zusammenstellung von Teegeriiten erwihnt, die
man iiberans haufyg sichi. LEs handelt sich dabei um einen
Kasten, in dem samtliche Teegerite Tlatz finden, die fir den
ersten Teeunterricht gebraucht werden. Der Inhalt ist mehr
oder weniger vollstindig. Maun kann auch Gerdte austauschen
oder erginzen. s handelt sich ja hierbei nicht um ein strenges
Teegerit sondern um eine handliche Zusammenstellung fiir
den Anfinger. Die einzelnen Teegerite stchen dbereinander.
Der Raum ist jedesmal durch ein Querbrett abgetrennt.  Der
Kasten, den ich benutze, ist 1 Shaku 4,7 Sun hoch, 5,8 Sun
breit und cbenso tief. Lr wird oben durch cinen Metzllhaken
getragen. Die vordere Seite liit sich herausnehmen. Ganz
unten steht die Spiilschate; dariber ist der Platz fir das Wasser-
gefall; in der nichsten Abteilung finden zwei Teeschalen, eine
Winter- und cine Sommerschale, Pz, Der Schopfiofiel steht
links vorn; er greifi in einen Einschnatt des obersten Brettes
ein und fiilll fast die [Hilfte der obersten Abteilung. Alle iibrigen
Gerite, Tecbhiichse, Futaoki, Teeschliger, Teeloffel und auch
cin Weihrauchbiichschen' finden reils neben, teils in den bis-

her genannten thren Platz.

Kapitel T11
TANAMONO

Mit den Geriten, die im zweiten Kapitel beschrieben sind
I(ommt. man nur bei der Furm aus, die man Hakaobid ate nennt,
und bei der jeder fiir den Gebrauch nétige Gegenstand wiihrenci
der Zeremonie ins Zimmer hereingebracht wird. Danehen gibt
es aber Hilfsgerite, Tanamono, auf dedenifman cinen Leil
der. nétigen Dinge schon im voraus aufstellen kann. Im allge-
meinen versteht man unter Tang ein Wandbrett; aber in diesem
Fall reicht der Begriff Wandbrett nicht aus. Tanamono um-
schlieBt eine groBe Reihe aus Holz gearbeiteter Gestelle. Man
findet darunter Bretter, Tische, Schrinke, Kisten und Wand-
bretter oder vielmehr Dinge, die wir so bezeichnen wiirden
Der Japaner gebraucht nur den Ausdruck Tanamono ‘Lll.ld-
f%ihrt keine weiteren Unterscheidungen mehr ci‘n. Es handelt
?‘m:h um sehr schéne Holzarbeiten; denu der Japaner ist Meistor
in der Beurteilung und Bearbeitung des Holzes. Da das Holz
in Japan vieifach roh benuizt wird, kommt der eigene Charakier
des Materials stark zum Durchbruch,

I Bretter. Zwei Formen sind zu crwahnen, das Oia
und das Nagaita. ' '
oL Das Oita (Skizze 78a, b) geht auf Rikyo zurick. Es
wird nur in Verbindung mit einem Furo, also nur im Sommer

gebraucht. Bisweilen ist es quadratisch : dann zei
; e1ot es folr .
Mafle: gt es folgende

Seitenlinge 1 Shaku 4 Sun
Stirke 6 Bu.
Es kann aber auch folgendermafien hergestellt werden:
Linge 1 Shaku 4 Sun
Breite I w3,
Stirke : 6 Bu.

Das Oita wird aus dem IHols der P

. aulownia imperialis ge-
arbeitet und schwarz lackiert. i
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z. Nagaita (Tafel 56). lhm kommt cine wu:'il g.r('jlicrc Be-
deutung als dem vorigen zu. Es gehdrt zu den wichtigsten und
angesehensten Formen unter den Tanamono. Man \'!)cnutn_
es im Sommer und im Winter; doch wihlt man im Sommer
ein etwas groBeres Brett als im Winter. Das l‘)t&hk:lhnntt:ste Na-
gaita wird aus dem Holz der Paulownia imperialis htrgcstcl‘]t
und schwarz lackiert. Ber Lack wird se aufgetragen, dall die
obere und untere Fliche deutiich die schéne Maserung des
Holzes erkennen lassen, wihrend die Rinder ganz Lackcha-
rakter tragen und das darunter liegende Holz vollkemmen ver-
deckt ist. Ddie Male sind

tiir das Winterbrett: fiur das Sommerbrett:

lange 2 Shaku 4 Sun 4 Bu 2 Shaku 8 Sun o Bu
Breite 1 oL, ! w2, .
Starkc 4 ., 11

Dieses Nagaita gehr auf Rikyid zurtick, doch gibt es an‘u‘h
ein naturfarbenes Nagaita sus dem Holz der Paulo‘wma‘ -
perialis, das dem Teemeister Sensd! zugeschrichen wird. Seine
MaBe sind:

Linge 2 Shzku 8 bun o Bu

Breite 1 w3 w3,

Starke 6

Beim Nagaita sowic bei dem spiter 2u I)cscln;cihf:udcl} Daisu
reichen die 1m vongen Kapitel geschilderten Gerdate mcht aus.
Es tritt 2u jhnen meist noch ein Shakutate. Hicrunter ver-
steht man emnen Stinder flr den Schaplliffel, der apcr aullt'r
dem Schapfloffel auch noch die Feuerstibchen® aufnimmt. Er
wird meist aus Bronze hergestellt (Tafel 3123, doch findet man
auch keramische Stiacke (Tafel 31h).

11, Tische. Die Fischehen und die weiter unten zu be-
schreibenden Schrinkchen sind der westlichen l(unstbctr‘achlung
nicht entgangen. Geschnitzte und mit feinen Laclfarbenyen ver-
zierte Tische und Schrinke, wie sie der ’FCCII'IL’?IStCTI I\.O‘l_){)l'l
Enshi benutzt hat, sind auch heute noch beim Al'lthl{ltatt.:ll:
hindler Japans zu finden. Uns interessicren hier hauptsichlich

Kap. XXV
. Kap. IV,
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die stréngen Grundformen der klassischen Teeschute. Die
Wiedergabe beschrinkt sich im allgemecinen auf die in Japan
ibliche Skizze, nach der sich der Hersteller richtet.

3 Marujoku (Skizze 19 u. Tafet 57b u. 58), ein Tisch aus
naturfarbenem Holz der Paulownia imperialis; er geht auf Rj-
kya zurick und darf im Sommer wie im Winter gebraucht
werden. Man kann dag Marujoku ganz auseinandernehmen
und wieder zusammensetzen. Die einzelnen Teile miissen des-'
halb sehr gut gearbeitet werden. Dies gilt be-
sonders fiir die acht kleinen Finsatestiicke,

Hishi, die paarweise dic Tischbeinc oben
und unten festhalten. Das Holz der Paulownia
imperialis ist so weich, dall es bei jedem schwa-
chen Druck deformiert wird. Will man den
kleinen Tisch zusammensetzen, so mull man
verstehen, sein Halz richtig zu behandeln. Sind
die Einsatzsticke bei trockenem Wetter zu klein Skizze 19
geworden, so legt man ein feuchtes Tuch da- Murujoku
rauf und erwirmt sic mit einer japanischen nach Chads Hokan
Platte. Auf die Weise lassen sich auch Druck-
stellen wieder entfernen. Sind die Teile zu grof3, so milssen sic
umgekehrt am Holzkohlenfever getrocknet werden. Die Malle
sind : ’

for die obere Platte:  far die untere Platte:
Durchinesser 1t Shaku o Sun 2 Bu Shaku 1 Sun o Bu
Stirke 4,3 ., 5 .
Die Entfernung zwischen den beiden Platten ist + Shaku 3 Sun
3 Bu. Die Stirke der Pfeiler betrigt 7 Bu. Die Festlegung
der MaBe geht bei diesem Tisch wic auch sonst bei Tanamono
noch bedeutend weiter. Auch fiir die Abschrigung der Kanten,
Men, wird das MaB gegeben, Die verschiedenen japanischen
Bicher zeigen jedoch kleme, wenn auch unbedeutende Aly-
weichungen in den MaBen. .

Dem Marujoku shnelt ein Tischchen, das erst ganz
neuen Ursprungs ist. Es besteht aus ejner viereckigen Grund-
fldche aus Kiefernholz und ejner runden Tischplatie aus Zedern-
holz. Beide sind durch zwei Bambuspfosten verknipft (Skizze 20).
Dieses Tischchen soll im zehnten Jahre Meiji (1878) zuerst

gebaut sein. Zu jener Zeit bestand ein Streit rwischen den drej
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verschiedenen Richtungen der klassischen Teeschule, Sengel.
Ein Priester des bekannien Tempels Daitoku-ji in Kyoto
brachte eine Versshnung zustande und schenkte jeder Sekte
¢in solchies Tischchen, damit sie sich stets an die Versdhnung
erinnere. Der Name des Tisches bewahrt die Erinnerung an
dic Entstchung. Lr lautet Sanwadana, Drei-Frieden-Tana®
Ich habe solch ¢in Tischchen nur eimmal bel der Veelehrerin
IEndd in Tdkyo geschen. Gelegenllich ciner gréBeren Tee-
gesellschaft 2eigte Frau Endad jhren Schidlerinnen den Tisch und
machte darauf aufmerksam, daf durch die geschickte Verbindung
der beiden Tischplatten durch Bambus es moglich wire, sowohl
cin Feuerbecken aus Bronze, wie aus Fisen zu verwerten®,
4. Yohodana, Man unterscheidet bei diesem Tisch zwei
Arten; dic eine (Skizze 21a) hat gradlinige Ecken, die anderc
(Skizze 21b) ist an den Ecken etwas abgestumpft. Die erste wird
dem Teemeister Rikyi, die zweite dem Teemeister Kégin zu-
geschrieben. Doch kommt es auch vor, dal} die zweite als Rikya
Konomi, Rikyis Geschmack, bezeichnet wird, Beide sind
aus naturfarbenem Holz der Paulownia imperialis hergestellt
und kéunen zu jeder Jahreszeit benutzt werden Die Mafle sind:

Rikyia Konom: Kaégin Konomi:

Hahe innen ge- .

messen 1 Shuku 3 Sun g Bu 1 Shaku 3 Sun 3 Bu
Linge der oberen

Platte [ R N 1 w5
Breite der oberen

Platte 1 w03 a2, i wood
Starke der oberen

Platie 45, ’ 13 .
Stirke der Pfosten 7. 7 .
Linge der unteren

Platte 1 T T S 1 A
Breite der unteren

Platte 1 A T 1 N S TN
Starke der unteren

Platte R 23 .

¢ Es sind dies Omote, Ura und Musha-no-koji.
2 Nach Chads fo Kadi, 5. 113, 3 5. Kap. XXI1IL.

TANAMONO 321

Aus der Zeichnung st zu erschen, dall in beiden Brettern,
dem oberen wie dem unteren, der Rand an zwei Seiten einge-
legt ist. Man bezeichnet solch ein eingelegtes Stiick als Hashij-
bami. Wenn es zu einer Tanamono gehért, so gibt man stets
sein genaues Mall an; in diesern Falle ist es 8 Bu breit. '

Skizze 20 B b
Sanwadana Skizze 21
hach Chado wo Kodo Yuolhddana nach Chadd Hakan
5- Kuwakojoku (Skizze 23). Wieder Name besagt (kuwa
Maulbeerbaum), handelt es sich um einen Tisch aus Maulbeer-
holz. Die Mafe sind:
Gesamthohe t Shaku 7 Sun o Bu
Entfernung zwischen
oberem u. mittlerem Brett 1

Entfernung zwischen ) S
mittlerem u. unterem Bretr 2,
Stirke d. oberen Brettes 4
. . Mittleren | 4,
5, unteren . c 3,
. der Pfeiler F
Linge d. oberen u. miutl.
. Brettes 9 ,, o , s Rin
Breite d. oberen u, mittl,
Brettes 9
Linge d. unteren Brettes 9 ., 4
Breite us " 9 3 , 5 .,

Die Pfeiler erweitern sich zwischen mittlerem und unterem
Brett. Dabei geht jhre Stirke von 4 Bu auf 5 Bu 8 Rin diber
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(s. Nebenzeichnung). Man bezeichnet dies als Karaashi, d. |,
chinesischier Fufl.

Die aus Maulbeerholz hergestellie Form geht auf den Tee-
meister Nyo Shinsai zurick., Aus Kiri, d. i. Paulownia im-
perialis, wird. sic dem Teemeister Gensod zugeschrieben, und
dieFormaus lkkawm-
Lari! soll dem Ge-
schmack des Teemei-
sters 5&zcen entspre-
chen.  Auch dicser
Tisch darf im Winter
wie im Sommer ge-
braucht werden.

6. Sanjudana
{(Skizze 22). Sie erin-
nert andicvorige A,

besitztaberimganzen

Skizze 22 Skizee 23 vier Bretter. Wie Ku-
Sanjildanu Kuwakojoku wakojoku kemmt
nach Chadd Hékun sach Chadé Hokao  guch dieser Tisch in

drei  Ausfiihrungen
vor, und zwar gel die Ausfishrung in Maulbeerholz wicder auf
‘Nyo Shinsai, dic in Kiri auf Gens und die aus schwarzem
Tkkambarilack wicder auf Sazen zurick. I'm Gegensatz zum
vorigen Tisch ist in dicsem Fall jedoch dic Lackform die beliebteste,
Wie die vorangehenden ‘Lische ist auch dicser fiir jede Jahres-
zeit passend. e Malle sind:
Gesamthdhe 2 Shaku 2 Sun 6 Bu
Entfernung zwischen oberstem v,

gweitemt Brett

Il 11
Entfernung zwischen zweiten u.
drittem Brett 5,
Entfernung zwischen drittem u.
unterstemi Brett i " a5,
Hoéhe der Faile 8

Llkkamburi bedeutet cinen Liwck, dev aufl viele, sich ibereinander-
legende Schichten von Papier aufgetragen st Dieser back wird haupt-
sachiich in Nagoya hergesteih.
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Stirke der Bretter 4 Bu
Seitenlinge der Bretter 1 Shaku 2 Sun 1
Starke der Pfeiler 5 ., 5 Rin

7. Daisu. s gibt drei wichtige Daisu, und sic gehoren
zu den vornchmsten Tanamono. Es sind djes der Take-
daisu (Skizze 80) nach dem Teemeister Jiks, der Shin-no-
daisu nach dem Teemeister Rikyn (Skizze 24) und der Ku-
wadaisu (Skizze 25a) nach dem Teemcister Sotan.  Alle

1]

Skizze 24 Shin-no-daisu nach Cluds Hakay

a) Kuwadaisu nach Chads Hakan ) shiddana vach Clhadd [akan

Skizze 23

Daisu bestehen aus zwei Platten, einer Tisch- und einer Grund-
platte. Takedaisu und Shin-no-daisu besitzen vier Pfosten,
Kuwadaisu nur zwei. Beim Takedaisu sind dic beiden
Platten aus Kiriholz und die Pfosten aus Bambus; nach seinen
Pfosten wird er Bambus (Take)-Daisu genannt. Der Shin-
no-daisu wird ganz aus Kiri hergestellt; im Gegensatz 2zum
unbearbeiteten Takedaisu ist der Shin-noe-daisu lackiert,
Der Kuwadaisu wird aus Maulbeerholz angefertige (vgl, Ku-
wakeojoku). Die Mafle sind:
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PTakedaisu

Hohel I Shaku 8 Sun i DBu
Linge der Deckplatte 2 " Jg ., 8 .
Breite der Deckplatte 1 . z ., 6,
Starke der Deckplatte 5.5
Linge der Grundplatie 2, 5, 2,
Breite der Grundplatte 1, 2, 6
Starke der Grundplatie I L2 .
Starke der Plosten 2,
Shin-no-daisu
Héhe 2 Shaku 2 Sun o Bu
Linge der Deckplatie 3 - R
Breite der Deckplatte { o 4, 0,
Starke der Deckplatte 6
Lange der Grundplatte 3 o0, 0,
Breite der Grundplatte I 4,
Stiarke der Grundplacre A
Stiarke der Pfosien 2,
Kuwadaisu
Hahe 1 Shaku 8 Sun 35 Bu
Tinge der Deckplatte 2 .3 a3
Breite der U{:Ckpfutlc 1 -
Srarke der Deckplatte 6
Linge der Grundplatte 2 w4 .0y,
Breite der Grundplatte 1 Wz, &,
Starke der Grundplatie i o2,
Stirke der Plosten 7,

Beim Takedaisu ist Anzahl und Abstand der Knoten an den
Bambuspfosten genau vorgeschrieben. An der den Gisten zu-
gewandten Breitseite miissen die beiden Pfosten je drei, an der
anderen je zwel Knoten Dbesitzen. Es kommen aber auch Vor-
lagen vor, bei denen die beiden sich diametral gegeniberliegens

1 Beim Takedaisw ist die lichte Hiéhe, bet Shin-no-daisu und
Kuwadaisu die Gesamthéhe angegeben.
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den Pfosten die gleiche Anzahl von Knoten aulweisen. Die
Bambusstibe sind so hergerichtet, daf der Tisch sich bequem
auseinandernehmen und wieder zusammensetzen life, und zwar
geschicht dies mit Hilfe von kleinen Holzpfécken. Auch der
Kuwadaisu laBt sich auscinandernchmen. Dic Einrichtung
15t wie bein Marujoku.

Line vollstandige Liste aller Daisu mull sicben verschie-
dene Formen aufzihlen: zwei Formen des Shin-no-daisu,
eine grofiere fir den Sommer und eine kleinere far den Winter;
Kuwadaisu fir den Winter, Takedaisu fir Sommer und
Winter; Kéraidaisu® fir den Winter (Skizze 26), Tsuma-
kuredaisu fiir den Winter und Kytdaisu fir Sommer und
Winter. Wie der Kuwadaisu, so gehen auch Karai- und
Tstmakuredaisu auf den Teemeister Sétan zurick. Der
Kyud aisu wird dem Teemeister Rikya? zugeschrieben. Kyii-
daisu und Tsumakuredaisu besjtzen wic
der Kuwudaisu nur zwei Beine, alle abri-
gen ruhen auf vier Stiitzen. Der Tsu-
makuredaisu zeigt einen mit Zinnober

lackierten Rand,
dem er  seinen
Numen  verdanki,
Erwihnt  werden

mull, dall beim )
Skizze 26 Daisu das D—O' Skizze 27. Kdgindaua
Karaidaisu buro Denutzt wer- nach Chadé Hakan
den darf.

IN. Schrinke. Hierunter scien alle Tanamono zu-
sammengefafit, dic Schubficher oder Schichetiiren besitzen.

8. Kégindana (Skizze 27). Der Name weist auf den
Teemeister Kbgin; daneben kommt auch der Name Miki-
machidana vor. Diese Tana wird aus naturfarbenem Holz
hergestellt, und zwar benutzt man Kiri. Nur der Knopf der
Schublade soll aus schwarzem Kakiholz sein. Die MaBe sind:

I [is gibt einen kteinen Tisch gleicher Art, der wie Y ohéduna gebraucht
wird, Kéraijoku,

2 Andererseits wird behauptet, daB schon Jakd einen Kyadaisa
benutzt habe; s, Kap. XXV,



3206 B MATERIELLYE GRUNDLAGE
Hohe t Shaku 4 Sun 8 By
Decke w. unteres Breit: Linge s w2, 0,
" . . w2 Tiefe T T
Stirke des Bretwes 3,5,
Héhe der Schublade K TR P
Stirke der Plosten 6,
Iléhe der Fille 7.,

toder auch 6 Bu)

9. Shoodana (Skizze 25b). Man bezeichnet sie auch als
Fukuradana; dee erste Name geht auf den Teemeister Shaa
) euriick, der sie zuerst far dic
Lecbereitung gewahlt haben

L
\ sollt. Sie wird auch als Bii-
= NS cherbrete benutzr,  Das Wort
_IN \\ Fukurodana, das Taschen-

9 \C\i\) oder Beurel-Tanamono be-
\ \ dentet, gebraucht man auch
fir Shinodana (s. u.). Die
5}166(1:1r1awirc‘lzmsZypresscn-

> holz, Hinoki, hergestelit und
Skizze 28 it hellem Lack bearbeitet, d(,:r
Shinodana nach Chadé 1i6kan die. Maserung durchscheinén

i, und den man Shunkei-
nury nennt. Die beiden Schichetiiren Dbesitzen  einen Griff,

Hikite, Diese Tana darf nur inn Winter gebraucht werden. Bie
Mallc sind:

Héhe I Shaku 9 Sua 5 Bu
Lange der Deckplinte 2 N
Breite . 1 w2, 9,
Linge des Badens 2 R T
Breite |, " 1 [ R ¢ T
Hoéhe des freien Raumes I N .
starke der Deckplatte [

o des Bodens 6,

»  der Pfosten 7,

to. Shinodana (Skizze 28). Das Zeichen fiir diese
Tana weist darauf hin, daB sje ursprisnglich fiir dic Weih-

1S Kap, XXV,
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rauchzeremonie, Kikika, verwandt ist. Zuerst soll Rikyii sje
Lei der Teebereitung benutzt haben, Wie bereits erwéhnt, wird
sie gleich der vorigen Tana auch oft als FFukurodana be-
zeichnet. Man stellt die Shinodana aus naturfarbenem Kirj-
holz her. Thre MaBe sind:

Gesamthéhe 1 Shaku g Sun 8 Bu
Linge 2 w5 .3 .
Tiefe 1 e oz, 8 .
Stirke der Pfosten 7 "
Stirke der Deckplatie 5 "
Stirke des Bodens .
Hahe des freien Raumes
zwischen Decke u. Schublade | .
ewischen Decke und

Zwischenbrett 6 ,, 6 o
stirke des Zwischenbrettes 4,2,
Starke der Schubfachdecke 4,2,
btarke der Schubladentiir 2,5,

Diese Tana darl wiederum nur im Winter benutzt werden,
denn wie die vorige Dietet sie keinen Platz zum Aufstellen des
Fure und ist an-
dererseits zu grof,
als dall man das
Furo daneben stel-
fen konnte,

IV. Kisten.
Mir ist nur cine
Tanamono be-
kannt, die die Form
eines Kastens be-
sitzt und bei nje- N
driger Form des Tﬁ'j
Chaneyu benutzt
werden darf. Ks
ist dies die

tr. Tabidansu (Skizze 29). Der Name schiiefit das Wort
tabi ein, das Reise bedeutet, und urspriinglich soll sie fir den
Gebrauch auf der Reise entworfen sein. Auch sie trigt Rikyiis

Skizze 29. Tabidansu
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Namen. Sic wird aus naturfarbenem Kiriholz hergestelt.

Die MabBe sind:

AuBere Hohe 1 Shiku 4 Sun 7 Bu
Breite | " [ o4 .
Tiefe g , O .,
Stirke des Holzes 3 "
Tiefe des oberen Brettes 8 ., 1 .

' ,, unteren " 4] R | 1
Starke beider Bretler 2 .
Freier Raum zwischen Decke

und oberem Brett ‘ 3 Lo,
Freier Raum zwischen den bei-

den Brettern 4 0 4 "
Breite des Finschoittes im oberen

Brett 3 '
Viefe desselben | oo LS

Diese Angaben mogen zur Veranschaulichung gentgen.  Fr-
wihnt sei jedoch, dafl simtliche iiberhaupt vorkommenden
Grélen festgelegt sind, sclbst dic der Metallbeschlige. -

V. Wandbretter. Wandbretter
findet man vielfach in historischen Tee-
zimmern. Im heutigen Teeunterricht tre-
ten sic dagegen zurick.

12. Nijotsuridana (Skizze 30). Der
Name besagt, daf es sich um cin doppel-
tes Wandbreit handelt, das aufgehdngt
wird. Muoist wird es aus Kiriholz her-
gestellt, bisweilen auch aus Zedernholz.
Es gehort auf die abgewandte Seite:
ciner DDaimematic!, Die beiden Bretier
werden durch einen Bambusstock ge-

Skizze 30
Nijitsuridana
mach Chadd Hokan  ander, greifen ot der einen Ecke in den
Bambusstab ein und stoBen mit der

stitzr.  Sie liegen wagcrecht berein-

gegeniberlegenden  Ecke an die Licke des Zimmers. Die
Male sind:

zinmer gibt Balizer, 7., Das japanische Fuus, 1003, ul. g.

1 5. Kap. [X. LEine Abbildung cines solchen Wiandbrettes im Tee-
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Entfernung der heiden Bretter

von einander o Shaku 6 Sun 5 Bu
Stiirke des oberen Brettes 4,2
Stirke des unteren Brettes 3,5
Linge der Bretter I ., 0, 2 .
Breite der Bretter g , o
Linge des Bambusstabes 4 . R
Entfernung des Bambusstabes

vom Boden I w7 o 6,

e
O

a} Kugibakedana, by Horokudana, ¢} Rikyidd no Fana
nach Chashiki Kagetsu Shi
Skizze 31

Daneben gibt es ein Wandbrett, das nur ein Fach besitzt,
und ein anderes, das drei Facher zihlt,

13. Kugibakodana (Skizze 31a). Dies ist ein sehr un-
regelmaBiges Wandbrett aus Zedernholz, das auf den Tee-

Asia Major V oafy 23
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meister Sensd zuriickgeht. Das lingliche, senkrecht stehende

Brett, das die Riickwand bildet, soll 3 Shaku 1 Sun 4 Bu messen. |
14. Harokudana (Skizze 31b). Auch das Hérokudana .

geht auf Sensd zurick. Wesentlich ist ithm die durchbrochene
Schnitzarbeit. An der Kante seiner gréBen Ausdehnung miBt
es 3 Shaku 2 Sun, ‘ o

15. Rikynd d-no-tana (Skizze 31c) ist cin }zmgllclws,.an
den Kurzseiten abgerundetes Brett, das fast 4 B‘u stark ist.
Die Lange betriigt 1 Shaku 4 Sun, die Breite g Sun.

16. Doko (Skizze 32). Dies ist eigentlich ein \-’Vands-:‘hrank.
Es ist ¢ine Todana, eine Tana mit Tir, und wird aus Zedern-
holz hergestellt. Man bringt diese Tuna seitlich zu der Matte

\
N
HH

skizze 32 Skizze 33
Dokd nach Chadd Hokan Bydbu nach Chaddé Hékan

an, auf der die Gerdte aufgestellt werden?, und zwar meistens

3 . e
nach der Seite des Wirtes hin. Der Japaner rechnet Doka
nicht zu Tanamone. Man sagt immer: ,,Ist Tanamono

oder Dokas vorhanden . . % Die MaBe sind:
Haéhe 2 Shuku o Sun 3 Bu
Liange 2 oo 3
Tiefe I w3 5 .
Entfernung des wmmitleren

Brettes vormn Boden 1 Wz, 2,

I 5 Kap. IX.
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Tiefe des Brettes g Sun 5 Bu
Stirke des Brettes 3

1

In der rechten Innenseite ist vin Nagel zum Aufhingen des
Schépfloficls eingeschlagen. Er soll 4 Sun von der Decke und
2,8 Sun von vorn entfernt sein, Links muf} ein Nagel zum Auf
hdngen des Beutels der Teebiichse angebracht werden und
zwar 1 Sun 3 Bu von der vorderen Kante entferat,

17. Byobu. Ein Kapitel aber Tanamono mufl auch den
Wandschirm erwiihnen, der biswcilen als Hintergrund fiir Ta-
namono gebraucht wird. LEr darf aber nur in einem Zimmer
benutzt werden, das groBer als vicreinhalb Matten ist:. Am
wichtigsten sind die kleinen Schirme, die durch Skizze 33 ver-,
anschaulicht werden. Der obere Wandschirm ist der Rikyn
Furosaki Bydbu. Sein Rahmen jst luckicert, und er soll weiB

Skizze 34. Kataguchi

bespannt sein. Der zweite Schirm geht auf S&tan zuriick.
Die Einfassung und der untere Streifen sind aus dem Holz der
Zeder gearbeitet. Die Maile sind:

Schirm nach Rikya Schirm nach Satan
Héhe 2 Shaku 3 Sun 2 Shaka 5 Sun
Breite 3 . 1, 2 w95,
Stirke des
Rahmen ¢ ,, 5,4 Bu o ,, 54 Bu
Héhe des
Streifens ' 7 .

Es muBl wohl verstanden werden, daf} ¢s sich hier um die
traditionelle Form handelt, die die Lehrbiicher iibermitteln, Die

I 5 Kap. IX,-

23%
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Wandschirme, die im Gebrauch sind, weichen mehr oder weniger
von diesen Vorschriften ab. Nicht nur die Mai3e variieren; man
sieht im Teezimmer Schirme mit goldenen oder silbernen Pliatt-
chen belegt, mit Bild andeutcnden Kombinationen solcher
Plittchen, mit Tuschzeichnungen und so weiter.

Erwihnt sei noch ein sechsteiliger Wandschirm von der
Héhe 4 Shaku 8 Sun nach Sensd und ein zweiteiliger, der
5 Shaku 4 Sun hoch ist.

SchlieBtich gehért in dieses Kapitel noch ein Geriit, das
bei Gebrauch einer Tanamono erforderlich tst. s handelt
sich um ein Wassergefill aus Kupfer, das man Yakan nennt.
Man sagt auch oft Aka-Yakan, rotes Yakan, und denkt da-
bet an die Farbe des Kupfers, Das Yakan erinnert in
der Form an einen curopdischen Teetopf (Tafel 32). Ein
Henkel und ein Ausgull mit cinem aufklappbaren Verschluld
sind dafiiv charakteristisch. Iis gibt jedoch die mannigfal-
tigsten Formen, und sein Gebrauch beschrinkt sich durchaus
nicht nur auf die Teezeremonie. Es dient dazu, nach Beendi-
gung der Zeremonie frisches Wasser ins Zimmer zu bringen,
damit das Mizusashi, das auf der Tanamono aufgestellt ise,
neu gefiilllt werden kann., Statt des Yakan kann man auch
ein Kataguchi (Skizze 34) oder cin Yutd benutzenl. Das
Kataguchi soll aus Zedernhiolz hergesiellt sein. bSeine Form
geht auf Rikyu zuriick. Seine Hohe betrigt 5,5 Sun, oder
§ Sun oder auch nur 4,5 Sun.

15, Kapo VI

Kapitel IV
GERATE FUR DIE KOHLENZEREMONIE

Line Teczeremonie braucht nicht unbedingt mit einer Koh-
lenzeremonie verkniipft zu sein. Meist geht jedoch eine Kohlen-
zeremonte voran, und bei den Teegesellschaften? jst eine Kohlen-
zeremonie unumgangig.

Die wichtigsten Geriite sind schon friiher besprochen, da
sie gleichzeitig bei der Bercitung des Tees Verwendung finden.
Das sind all die Dinge, die zur Erhitzung des Wassers dienen,
wie Furo, Ro und Kama, sowic die dazu gehbrigen Kessél-
ringe und Dreifull. Zur Bereitung des Feuers sind noch folgende
Gerate erforderlich:

1. Sumitori oder Saird zum Aufnchmen der Holzkohle,
Sumi, wird meist aus Bambus oder anderem Flechtmaterial
in der Form eines Korbes hergestelli. Es gibt aber auch Kohlen-
behilter aus Holz, so aus Maulbeerholz im Stil des Rikydq,
aus gebogenem Bambus usw. Die Kérbe sind rund, viereckig,
mit oder ohne Henkel. Manche haben einen viereckigen
Boden, wiahrend sie oben kreisformig sind. Im allgemeinen
sind die Kérbe innen mit schwarzem Papicr beklebt. Man unter-
scheidet zwischen einem groBen, tiefen Winterkorb (Tafel 33a)
und dem meist kleinen, flachen Sommerkorb (Tafel 33DL). Die
Abbildungen geben die gebrauchlichste Form fiir Sommer und _
Winter. Wenn es sich auch nur um einen Kohlenbehalter han-
delt, so sind die Kérbe doch von feiner Arbeit, und an der
Sauberkeit der Ausfithrung erkennt man leicht, daB auch sie
dem Geist des Tees entsprechen.

2. Haibdroku oder Haiki. Dies ist eine irdene Schale,
in die Asche getan wird. Sommer- und Winterschale sollen
sich wieder nach der GréBe unterscheiden, Die grolle Form
paBit zum Winter, die kleine zum Sommer. Wichtiger aber jst,
daB die Sommerschale glasiert ist (Tafel 34a), wihrend man fir

1 5. Kap. XVIIL
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den Winter eine Schale shne Glasur (Suyakijauswihle (Fatelggb),
Bisweilen finden sich Unregelmiligkeiten in der Gestaltung

der Schale, durch dic sic sich Jeieht in die Hand schnuegt. Am

héchsten geschitzl ist das HandayakiITaikioder kurzHanda,
das seinen Namen nzch dem Ort Handa im Lande Owarl
erhatten hat (Tafel 35). _

3. Haisaji. Zur Aschenschale gehort ein kleiner Loftel,
Haisaji (Tafel 36). Iis handelt sich um einen Metallspaten
dessen Griff meist mit Rinde vom Bambusspro3 umwickelt ist.
Wie dic Abbildung zeigt, kommen auch Léffel it Holzgriff
vor. Wicderum gibt es verschieden grolle Loffel. Zur kleinen
Aschenschale palBit der kleine, zur grollen der grofle.

4 Hibashi. Das sind Stibchen, mit denen man die
Kohlen handbabt. Der Japaner gebrancht stets Stibchen beim
Anlegen des Feuers, sowohl in der Kiiche wie im Wohnzimmer.
Beim Fee mull man drei verschiedene Arten von Feuerstibehen
unterscheiden. Die einfachen grolen Metallstibe werden nur firs
Furo gebraucht. Sie sind oben stumpf und laufen nach unten
spitz zu (Tafel 33b). Bisweilen tragen sic oben cjllLfll Ring. Da-
neben gibt es noch Feuerstibehen, dic cinen Griff aus Maul-
beerholz haben; sie konnen grofl oder klein scin. Die grolle
Sorte gehdrt zum Ro, die kleine zum Feuerbecken, au dem
man sich die Hinde erwinmi®.

5. Haboki. Dies ist ein kiciner Federbesen, der zum Ab-
stauben des Ro und Furo dient. lor besteht aus drei Kranich-
federn, und zwar missen es Federn eines miannlichen Vogels
sein. Die Federn werden so aufeinander gelegt, dall sie sich
fast decken. Die Kiele werden mit Rinde von Bambussprossen
umwickelt und durch zwei Papierschotire fesigehalten. Dabed
wird das Ende der umbiillenden Rinde kunstvoll zusammen-
gefaBt, gedreht und so zuriickgeschlagen, dall ¢s durch die
untere Schnur gehalten wird. Lauft der Kiel so, dafl er dic
Feder in zwei gleiche Abschuitte teilt, so kann man den Feder-
besen im Sommer und Winter benutzen. Ist der Abschnict
links vom Kicl kleiner, so dar{ die Feder nur fiirs Fure ge-
braucht werden. st der rechte Abschnite kleiner, so pallt die
Feder firs Ro. Doach gibr es auch cine andere Tradition, die

1 5 Kap. V. Tafel 5o miBre eigentlich Stibehen mit Holegriff zeigen.
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den Unterschied fir Sommer- und Wintergebrauch nach der
GroBe bestimmt, wobet wie immer der préSere Gegenstand
zur Winterzeremonie palit (Tafel 37).

6. Kamashiki. Unter Kamashiki versteht man einen
meist runden und geflochtenen Untersatz, auf den der Kessel
gestellt wird. Kamashiki sind tagliche Gebrauchsgegenstinde
des japanischen Haushaltes; sic werden auch vielfach in Furopa’
benutzt. Die Kamaskiki fiir die Teezeremonice sind nur durch
die Feinheit der Arbeit und den Geschmack, der sich auch in

~diesen kleinen Dingen bemerkbar macht, vom tiglichen Haus-

haltsgerit zu unterscheiden. Wiederum gibt es zwel Sorten.
Die harte und feste Untertage gchott zum Sommer {Tafel 18
a w. b), die weiche, dicke zum Winter (Tafel 30).

Aufler den geflochtenen Unterlagen, den Kumimouo,
benutzt man auch solche aus Holz, und zwar wihit man das
Holz des Kiribaumes. Sie dirfen aber nur im Sommer ge-
Lraucht werden.

Zur Neunjahrszeit padt ein Untersatz aus Papicr, Kama-
shikigami. Er wird aus Minogami oder Sugiwaragami?
hergestellt, indem man zwanzig Bogen Papier je vierfach fahet
und aufeinander legt. Die Grolle des Kamashikigami soll
vier mal fant Sun betragen.

7. K8ga. Das ist ein kieiner Behilter fiir den Weihrauch.
s ist wiederum kein Geriat, das nur fir die Teezeremonic ge-
braucht wird. Mau benurzt K6gd aus Holz oder Bambus, aus
Perlmutter oder Gestein, Am hiufigsten sind die kleinen -kera-
mischen Kaga (Tafel 40, 41 a u. b); vercinzelt sicht man auch
ein seidenes Beutelchen als Kégs fir die Reise. Tm Som-
mer soll man ein Doschen aus Helz (Tafel 421) oder Bambus
(Tafel 42b) withlen, falls man nicht eins aus Lack {(Tafel 43d)
vorzicht, das zu jeder Juhreszeit benutze werden darf. Auch
das Déschen aus Perlmutter unterliegt keiner Zeitbeschrinkung.
Unter den lackdéschen findet man kostliche kleine Schitze:

I Minogami ist sehr gutes japanisches Papier, das aus dem strguch-
artigen Papiermanlbecrbaum hergestelit wird, Seinen Numen verdankt es
der Provinz Mino. Sugiwaragami ist ein weiches Papier, das seinen
Numen vom Dorfe Sugiwara in der Provinz Harima ableitet. Es ist nicht

so dick wie das fir zeremonielle Zwecke gebrauchie echte [ osho-Papier,
an dessen Slelle man es gern verwertet.
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reich geschnitzte rote Lackdaschen, tiefschwarze gla}te Daéschen,
Lack mit Emaillearbeit, Nashiji!, Déschen mit (_)rnar?{:nten,
mit Vogeln, Insekten, mit Pferden oder Rindern, rmt. Ba}lmeu
mit Andeutungen von Landschaften, mit Bildern
es ist unmoglich, den Reichtum auch nur anzu-

und Blumen,
von Goéttern;
deuten. o

Die Lackddschen sind rund, quadratisch, rechtecklg ling-
lich; es kommen gerade und abgestumpfte Ecken vor, Vielecke
usw. : sic sind hoch oder flach, der Ieckel gerundet oder gerade.
Hebst man den Deckel ab, so crscheint in seinem Innern wieder-
um cine wundervoll bearbeitete Fliche. :

Das Winterkogd zeigt alle Spielarten der reichen jap_ai
nischen Topferkunst. Hier herrscht gréBerc Farbenfremhgk.clt
als bei den Teeschalen und WassergefiBen; doch auch hier
sieht man vicle matte und weiche Farben. Der I"ormem‘eicht.um
1aBt sich schwer schildern: nehen cinfachen runden vierc:fktge,
sechseckige, Ficher, Wildenten, Hihner, Hirsche, Friichte,
Daruma? usw. Zum Teil nimmt das Kogd ganz diese Gestﬂalt
an, zum Teil gibt nur der Deckel die gewiinschte Form., with-
rend das Gefall als Unterlage dient. Noch reicher als die For-
men sind die Zeichnungen, di¢ Ornamente, Friichte, Blumen,
Landschaften, Fische, groBe Tiere wie Pferde, Rinder, ja ganze
illustrierende Szenen mit Menschen im Boot, oder Mijncl?e
und Heilige veranschaulichen. Die wichtigsten Namen far die
keramischen Doschen sind:

Sometsuke Oribe Seto
Seiji Shind Kiseto
Gonwu Nonko Karatsu
Kachi Banko

Ninses Shonsui

. Eine bestimmte Art Goldlack. ) ) _ _
2 Ein indischer Heiliger, dessen stilisierte Gestalt vielfuch in der jJapa-

nischen Kunst verwertet wird.

v

i . s R g e <o

Kapitel V
ERGANZENDE UND VORBEREITENDE GERATE
Zu den ergdnzenden Geriiten seien all die Dinge gerechnet,
die beim Teckult gebraucht werden, ohne eigentliche Teegerite

zu sein, also all die Gerate, die weder beim Bereiten noch beim
Trinken des Tees gebraucht werden. Unter den vorbereiten-

“den Geriten sei all das zusammengefalBt, was zur Vorbereitung

einer Zercmonic nitig ist.

(. Hanaike(Blumenvase; Tafel 43a-c). Die Blumenvase des
Teeziminers unterscheidet sich nicht grundsitzlich von der ib-
lichen japanischen Vase, die threrseits aber nicht mit der euro-
paischen verwechselt werden darf. Man verwendet im Teezimmer
hauptsichlich Korbgeflechte, Hanakago, alte Vasen aus Bam-
busrohr, Takezutsu, oder irdene Vasen. Letztere diirfen in
der Farbe nicht laut und anspruchsvoll sein; auch soilen die
Vasen allgemein nicht zu grofi gewihlt werden; kurz die Vase
muf3 zum Teestil passen. Die Abbildungen zeigen eine Korb-
vase mit Henket, Kago Tetsuki Hanaire, eine ,ecinstéckige”
Bambusvase, Ichijigiri Hanaire, und eine Vase aus Raku-
Ton in der Form, die man Tabimakura nennt.

Falls es sich nicht um eine hingende Vase handelt, mull
man eine Unterlage gebrauchen, Kadail. Im Teezimmer wihlt

“man dafiic meist ¢in flaches Brett, Usuita. s gibt Bretter

verschiedener Form und verschiedener Grofe. Bisweilen sind
sie lackiert, Nuriita, bisweilen aus rohem Holz. Nach der
Strenge des Stils unterscheidet man wieder die drei Formen
Shin, 56 und Gy#d. Die strengste Form verlangt den schwarzen
Lack, den man als Shinnuri bezeichnet, und ein Profil, das
der Kerbe am Ende des Pfeils entspricht, ¥Yahazu. Dieses
Brett soll zudem cine bestimmite Grofle haben, nimlich eine
Linge von 1 Shaku 4 Sun 4 Bu, eine Breite von g Sun 3,5 Bu

t Das Wort Kadai wird auBer fir den Untersatz auch fir das Blumen-
tischchen gebraucht (s. Kap. V1),
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und eine Stirke von 2,5 Bu. Dic am wenigsten strenge Form
soil aus demn Holz des Kaki-Baumes scin. Sie ist rund und
wird auch als Maru-ka-dai bezeichnet, was eigentlich runder
Weihrauchtiseh bedeuter. Der Durchmesser soll 1 Shaku 6 Bu
betragen, die Stirke 7,5 Bu. Sie soll cin abgeschragtes Profi)
besitzen, das dadurch entstebt, dald das Brett oben kleiner ist
als unten. Die mittlere Form  ist wicder viereckig., Sie ist
t Shaku 3 Sun 4,5 Bu lang, 9 Sun 6,5 Bu hreit und 2,5 Bu
stark. Ihr Profil soll symmetrisch seinl.

2. Kakemono., Dies ist ein Hangebild, das in der Nische
des japamschen Zimmers aufgehiingt wird. Ein Bild im japa-
nischen Sian umfallt mchr als ein Bild im westlichen Sprach-
gebrauch., Denn dem Japancr sind Schreiben und Malen gleiche
Begriffe, und die Schrift wird chenso geschitzt wie das Bild,
[tn Teezimmer vermeidet man bunte auffallende Bilder von
Vogeln und Blumen oder kalligraphische Kinsteleien. Man
wihlt mit Vorliebe Kakemonos, die von berihmten Zen-
priestern ader Teemeistern ader auch anderen grollen Mannern
geschrieben sind. Auch Landschaften, deren Stimmung dem
Geist des Chanoyu entspricht, sind im Teezimmer erlaubt.
Beliebt ist alles, was glickverheillend ist (o medetai), wie
Darstellungen von Kiefern, Scnnenaufgang, PAaumenbliiten,
kurz alle Symbole des Glickwunsches. Es kommen aber auch
ganz abweichende Bilder vor. So habe ich bei einer berithmten
Lebrerin zur Zeit des Puppenfestes cin Kakemono mit der
traditionelien Darstellung des Kaiserpaares peschen, ganz so,
wie es zu der Zeit im taglichen Zimmer gebraucht wird.

3. Hibachi. 1is handelt sich um cin Feucrbecken, wie es

un tighehen Leben Jupans benutzt wird, Rs darf jedoch
nicht zu grof sein, wenn ¢s ins Teczimmer passen solll Auch
mull ¢s einfuch im Geschmack sein und kein buntes Muster

L Abweichend davon gibt dus Buch féebara Hatsi-nanabi (4
Bl %t F) folgende Vorschriften fiir dic Profile:

Shin; f
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besitzen. Am liebsten wahlt mmancin Teaburi, wie es Skizze 15
zeigt. Ein Paar Feuerstibchen werden dazu gelegt, die den
frither erwihnten Repeln entsprechend, einen 'Holzgriff auf-
weisen. Man achtet darauf, dall die Asche von allen Sciten her
fest angedriickt und die Holzkohlen gut angefacht sind.

4. Tabakobon. In Japan gebraucht man ganz allgemcin
ein Rauchservice. Ls besteht aus einem Kasten, in dem ein
kleines Feuerbecken mit glihenden Koblen zum Anziinden,
Hiire, und cin Aschenbecher, 1Taifuki, Platz inden. Es gibt
verschiedene Arten von Tabakobon, Hiire und Haituki;
doch im Teezimmer soll nur vin einfacher Kasten aus Lack oder

Skizze 35 Skizee 36

Teahburi Tabakobon nuch Chadd Hakan

Maulbeerholz ohne Schmuck aufgestellt werden, und das Hai-
fukis soll aus frischem Bambus bestehen. Man legt githende
Kohlen in das Feuerbecken und hiuft dic Asche zu einem ab-
geflachten Kegel. Die Sitie verlangt, dall zwei japanmische
Pfeifen, Kisero, dazu gelegt werden.

Die Skizze 36 zeigt cin Tubakobon nach dem L'eemcister
Munetomo. Es ist aus Maulbeerholz hergestelll und mifit in
der Linge acht Sun.

5. Sudare. Das ist ein Bambusvorhang. 1m Sommer
nimmt man die Tiir des Teezimmers heraus und bhangt statt
ihrer einen solchen Vorhang auf. Das Zimmer wird dadurch
kithler, und die Bewegung des Vorhangs im Wind verstirkt
den Eindruck des kithlen Luftzuges. -

6. I1ka. Unter 1ko versteht man den Kleiderstinder, der
in vielen Hausern irm Lingangsraum, der Genkan, aufgestellt
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Die traditionelle Form, wie sie der Tecmeister Rikya vor-
ist in Skizze 37 wiedergegeben. Sie soll aus
Maulbeerholz angefertigt werden, und
f ihre Pfeiler sollen 4 Shaku 2 Bu messen.
ha Kommt man heute zum Teetrinken in

1st.
geschrieben hat,

cin Haus, so legt man vielfach die
Mintel, Ticher usw. in einen grofen
viereckigen Korb aus dunklem Bam-
busgeflecht.  Oft mimmt auch die B?‘
dienung die Sachen ab und bringt sie
it ein anderes Zimmer. .

Skizze 37. 1k0 in 5til des 7. Katanakake. Dies ist ein
Rikyd nach Chads ¥okan Schwertstinder, der heute vollkommen

d R
Skizze 38. Schwertstinder nach Chadd Hokan

iiberflissig ist, da Schwerter nicht mehr getragen werden,
Frither bildete er dagegen cinen unumganglichen Bestand-
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teil des Hauses, das Teegiste einlud. Bestimmte Formen
des Schwertstinders gehoren deshalb zur Tradition des Tee-
kultes. Sie sind in Skizze 38 wiedergegeben. Links oben ist
der Stinder nach Gensd aus Kiriholz {(a). Seine Gesamthdhe
betrigt 8 Sun 8,5 Bu. Rechts oben steht der Stinder nach
Sensd, der ebenfalls aus dem Holz des Kiribaumes gefertigt
werden soll (b). Er ist 1 Shaku 8 Bu jang. In der Mitte ist
ein Stinder aus Maulbeerholz nach Rikya, der 1 Shaku 7 Sun
9 Bu hoch ist (¢). Die beiden brigen sind aus Bambus herzu-
stelten. . Der Stander rechts geht auf Sdtan zuriick (e}, wahrend
man firr den Stinder links (d) keinen Namen zu kennen scheint.
Er wird im Gegensatz zu den anderen unterhalb des Daches
aufgehiingt, wobei die wie Leitern aussehenden Teile parallel
zum Boden zu liegen kommen.

8. Lichttriger. Wie der Schwertstinder so ist auch die
alte Beleuchtung ein Ding der Vergangenheit. Die Tradition
berichtet von verschiedenen Formen. Am wichtigsten ist der
Teshoku oder IMandleuchter. Er besteht aus einem runden
Lichttriger, der auf Fiilen ruht, und aus einem langen Griffl.

" Er kann herumgetragen oder aufgestellt werden. Als zweite

Form sei eine Art Lichtstinder, Andon, erwiahnt. Auch er
kommt wieder in verschiedenen Spielarten vor. Rikyi verlangt
fir ihn Zedernholz; nach einer anderen Vorschrift soll er aus
Kiriholz bestehen. Bei Abendgesellschaften? sell ein Andon
aus rohem Zedernholz benutzt werden, der mit Papier beklebt
ist und einen Ring aus Bambus fiir die Olschale besitzt, Drei
Dochte solien verwendet werden, und sie miissen durch cinen
Zahnstocher bestimmmter Art, den man Kuromeji nennt, zu:
sammengehalten werden. Solch ein Zahnstocher ist sehr grofl
und schwarz gezeichnet, Zur Beleuchtung tragen auflerdem
hangende Metallaternen, die Tsurid&rd, Steinlaternen, die
Ishidard, und hélzerne Laternen, die Kidérd, bei. Nach
Rikyis Angabe sollen die Kidaré aus Zedernholz gefertigt
werden. Charakteristisch ist fir sie ein Kasten, der aussieht

1 Bei Schultze, ., |, fapanische Laternen, in Mitt, OAG (= Ges.
f. Natur- u. Vilkerk, Ostasiens) Bd. 13, ist auf Tafel 7 ein Teshoku
abgebildet. Statt der Kerze muB man sich jedoch einen Docht vorstellen.

2 5. Kap. XVIIIL
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wie ein Haus mit Dach und an den Seiten haibmondférmige
und runde Ausschoilte trigt. .

g. Teoke. Bei Beschreibung der Shin-no-teoke wurde
schon der Wasserkiibel erwihnt, ans dem der Japaner beim
Waschen Wasser zum Begiefen der Hinde schopft. Die far
den Teekult vorgeschricbene Form soll aus Zypressenholz sein
und eine [dhe von g Sun 3 Bu besitzen. liufig benutzt man
statt einer Teoke ein Chdzubachi. Das ist ein Stein, der so
stark ausgehslt ist, daf} die Mulde das Waschwasser aufnehmen
kannl. Doch kommt es auch vor, dall man sclbst da, wo ein
Chozubachi vorhanden ist, eine Teoke wihlt, um fir die
Gaste bet kaltem Wetter warmes Wasser fur dic Hinde hinzu-
stellen,

Zum Schépfen des Wassers benutzt man cein Hishaku,
das dem frither besprochenen dhnbich ist. 1is ist aber aus Zedern-
oder Zypressenholz gearbeitet und nicht so fein und zierlich
wie die Bambusschapfkelle (Tafel 28 u. 44). :

10. Chakindarai, Dasist eine kleine Schiissel aus Zedern-
holg, in dic man Chasen und Chakin legt, um sie zum Ge-
brauch fertig zu machen. Man fillt die Schale mit Wasser,
breitet das Chakin darin aus und legt den Chasen darauf.

11. Chabako, ein Kasten zum Aufbewahren des Tees,

12. Kobako, ein Kasten zum Aufbewahren des Weih-
rauchs.

13. Cha-hiki-usu. Friher benutzte man zum Mahlen
des Teepulvers eine Handmiible.

i4. Chajégo. Dies ist ein Trichter, der beim EKinfiillen

des Tees in die Feebiichse benutzt wird., Die Gréle 1st bei den.

verschiedenen Formen nur wenig verschieden; dic Héhe soll
ungefihr ein Sun betragen. Meist stellt man ihn aus Kirschen-
helz her. Das Einfilllen wird tcchnisch als cha wo haku
bezeichnet.

15. Sumikirigata. FHierunter versteht man zwer Mall-
stibe aus Zedernholz, mit denen die 1Telzkohle gemessen wird.
Die Abbildung zeigt den groferen Maflstab fur den Winter
und den kleineren fiir den Sommer (Skizze 39). Auch diese
MaBstibe sind ein Ding der Vergangenheit; denn heute kauft

I 5. Kap. IX.
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man die geschnittene Kohle gur sortiert und hiibsch angeord-
net in ciner sauberen kleinen Holzkiste. ‘

’ -16. Katte Sumirori, cin Kohlenbehalter, wie er tiglich
im japanischen Haushalt gebraucht wird.

17. Um das Feuer und die Asche in Ordnung zu bringen,
benutzt man lange Feucrstibchen, Nagaihibashi, kleine
Spaten, Sokotori (Skizze 40), eine Schale, Handa, und eine
Art Nadel. '

‘ 18. Schliefilich gebraucht man noch ein Handtuck, Teau-
gui, ein nasses Tuch, Zokin, ein trockencs Wischtuch, Fukin

gﬂ

. Sk.iz%u‘ 30. Skizze j0.
bun"ukm_gataf Nagaihibashi und Sokotori
nach Chadd fokan nach Chada to Kods

ety

und einen besonders kriftigen und kurzen Schopflsffel (Tafel 44)
Wasser hilt’ man in cinem Wasserkrug, Mizugame bereii‘
Auch die vorher erwihnten WassergefiBe Yuta und ’Yakan:
bf:nutzt man bei der Vorbereitung der Teczeremonie. Aus ihnen
nimmt man das Wasser zur Fallung des Kessels, Handelt es
S].Ch um einen Yutd aus rohem Holg, so dreht man seinen DCCkL.“l
em.fach um und legt den Deckel des Kessels beim Fillen darauf.
Beim Yutd aus Lack muf man ein Futaoki mit ins Zimmer

bringen. Ist eine Tanamono aufgestellt, auf der cin Futaoki

steht, so soll man es herunternehmen.



Kapitel VI
GERATE FUOR HOHERE FORMEN DES CHANOYU

Im zweiten Kapitel wurden nur die Gerite erwiahnst, die
unbedingt nétig sind, cine Teezeremonie durchzufithren. Im
dritten folgten dic Tanamono, die eine Bereicherung dar-
stellen, aber nicht erforderlich sind. Dieses Kapitel versucht,
einen Uberblick tber die Gerite zu geben, deren man bei den
verschiedenen hdheren Formen des Chanoyu bedarf. Ganz
reinlich 138t sich die Trennung fir dic einfachste und fiir hdhere
Zeremonien nicht durchfihren, da s oft so ist, daf} ein Gerar
sich in verschiedenen Spiclarten zeigt. Ui ein Beispicl zu
geben: eine Teebiichse wird immer, auch bei der einfachsten
Form, dern Usucha, gebraucht; eine Teebiichse im Beutel
gehart schon zu der hoheren Zeremonie, dem Koicha; handell
¢s sich gar um die besondere Art der Teebichse, die man als
Karamono bezeichnet, so tritt eine der allerhochsten Zere-
monien in Funktion. Trotzdem sind all die verschiedenen 1ir-
scheinungsformen eines Gerites im gleichen Kapitel zusammen-
gefaBt, um nicht mit einander Verwandies auscinanderzureilien.
Fiir dieses Kapitel sind nur dic Gerdte aufgehoben, die etwas
Neues bedeuten.

1. Kobukusa oder Dashibukusa oder Ryakubukusa.
Dies ist ein Tuch aus buntgemustertem Brokatstoff, das bei
keiner der hoheren Zeremonien fehien darf. Der Brokatstoff
soll ein kicines Muster haben und nicht aufdringlich sein. Wie
das grol3e Tuch, das Fukusa, wird auch das kleine aus cinem
Stiick Stoft hergestelll, das doppelt so lang wie breit ist. Man
faltet es und niht es auf drei Seciten zusammen. Die Grélle
wechselt etwas; mein Tuch st ctwa 4,8 mal 5 Sun. Man legt
es so zusammen, dafl cine zusammengenihie Seite auf den
Bruch koinmt, so dald dieser nicht gefaliet wird (Tafel 45b).

2. Chabako., Hier haben wir es wicder mit einer Tana-
mono zu tun und zwar mit cinem Kasten (Tafel 45). Wie die
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Skizze 41 zeigt, bestecht er aus einem eigentlichen Kasten,
cinem Einsatz, Kakego, und einem Deckel. Er wird aus Kiri
hergestellt und trigt Rikyas Namen. Die Male sind:

Aufere Linge 7 Sun 1 Bau
innere " 6 , 3 "
dubBere Breite 4 . B2
innere 4 . 8 .o
duBere Hohe 4 . 25 .
innere 3 ., & .
Stirke des Holzes 3 5
Hohe des EKinsatzes 7 )

Es gibt auch cine kleinere Form, deren duBere Linge 5 Sun
9,5 Bu, &ullere Breite 4 Sun 2 Bu und Ilshe 3 Sun 9 Bu be-
tragen.

Wie aus der Zeichnung ersichtlich, bildet der obere Rand
des Kastens einen Dbreiten Absatz, auf dem der Deckel ruht.
Der Einsatz wird dadurch gchalten, dafl seine beiden Lings-
setten oben breiter sind als unten. Es entsteht dadurch eine
Art Leiste, die genau auf den dinnen oberen Rand des Kastens
pallt. Der Einsatz besitzt cin Loch, so graB, dal} der in ciner
Bambushiille steckende Chasen hindurchgeht.

Dicser Kasten wird nur fiir bestimmte Gelegenheiten ge-
braucht, nimilich fiir Gescllschaften zum Betrachten des Mondes,

Skizze 4:. Chabako nach Chadd Hokun

der Blumen oder deg Schnees. Er hat den Zweck, aullerhall des
Teezimmers verwandt zu werden, und ist dafir cingerichtet,
die Teegerdte auf cinem Ausug oder dergleichen ovhne Gefahr
des Zerbrechens mitzunchmen. Demgemal kommen alle Gerite
in Hillen vor (lafel 45b). Der Loflel besitzt einen seidenen
Bcutd, Fukuro-iri-chashaku., Dieser Beutel ist der Form
des Loffels entsprechend sehr Jang und schmal.  An der cinen
Asia Ma_ior Voalg 2y
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Langsseite hat er einc etwa (,5 Sun grolle Offnung, durch die
man den Lffel hineinsteckt. Dic eine Schmalseite ist zusammen-

gezogen, die anderce gerade. Die Offnung s168t an diese gerade -

Seite. Der Loéffel wird so hineingesteckt, dafB der gebogene
Teil am offnen Ende licgt.

Die Teebiichse, dic einen Beutel besitzen muB, Fukuro-
iri-natsume, paBit in eine kleine Teeschale hinein, So zu-
sammengesetzt gehoren die beiden Gefifle in einen seidenen
Beutel, der ganz nach Art der friher besprochenen Fukuro
fiir Teebiichsen gearbeitet ist. Lr zeigt jedoch cine lange Schaur
und muf3 nach Art der Nagao geknipft werden; man nennt
die Teeschale deshalb Fukuro-iri-chawan,

Chasen und Chakin werden durch Bambushillen ge-
schiitzt. Bic Hille fiir den Clhasen, Chasenzutsu, besitzt
einen ringférmigen Boden. Man kann durch das kreisrunde
T.och im Boden gegen den Sti} des Chasen driicken und da-
durch ein Herausnehmen ermaglichen, ohne den fein gebauten
Pinsel zu beschiadigen. Die Bambushille ist gerade so grof},
dafl der Chasen hineingeht. Frist fast so hoch wie der Kasten
und ragt durch das Loch des Einsatzes ber diesen hervor.

Die Hiille fitir dus Chakin, das Chakinzutsu, ist unten
geschlossen. Das Chakin wird crst der Breite nach dreimal
gefaltet. Dieser tange Streifen wird doppelt gelegt und noch
einmal gefaltet und zusammengerollt. So paBt er in die Hille,
deren Héhe ungefihr ecinem Drittel der Breite des Chakin
entspricht.

Beide Hiillen sind sehr gute Bambusarbeiten; sie sind
duBerst leicht und gestatten e¢ine vollkommen saubere und
sichere Beforderung ihres Inhaltes.

In den Kasten gehért auch ¢in Kuchenbehilter besonderer
Art. Er besitzt die Form einer kleinen Tonne und paflt nur fiir
ganz kleine SiiBigkeiten. Ein sauber mit Bambusrinde umwickel-
ter Stopsel schliefit ihn ab. Im allgemeinen schitzt man das
kleine Gefall durch ein secidenes miut der Hand gearbeitetes
Netz, das nach der Art des Teebiichsenbeutels geschlossen wird.
Kuchenbiichse und Teeschale sollen méglichst aus chinesischem
Material sein, alse Karamono darstellen.

Die bisher aufgezihlten Gerite gehoren in den Kasten;
im Einsatz miissen Fukusa und Kobukusa liegen, '
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Beim Gebrauch der Chabako entnimmt man das Wasser
zum Kochen des Tees nicht einer Kama, sondern einem Te-
tsubin, einem gewthnlichen eisernen Kessel, wie er in Japan I
iberall und stets in Gebrauch ist. ¥in Tetsubin hat Henkel
und Ausgul wie ein curopiischer Kessel. Man hat deshalb
Lei seiner Benutzung weder Futaoki nach Schopflsffel nétig;
denn man braucht den Deckel nicht abzunehmen und kann das;
Wasser ohne Hilfsgerat aus dem Kessel in die Schale gieBen.
So bringt Chabako, der Teckasten, alles, was zum Chanoyu
gehdrt, und wo nur Feuerbecken
und Tetsubin verhanden, da kann
die Zeremonie vor sich gehen, N \

3. Chatsabako!. Wie schon T
die Abbildung (Skizze 42) zeigt, hat
dieser Kasten sehr groBe Ahnlichkeit
mit dem vorigen. Er besitzt jedoch R N
weder Einsatz noch LEinrichtung. :
Chatsfibakoe wird nur gebraucht, : :
wenn cin Gast Tee mitgebracht A [
hat.  Dann stellt man zwei Tee-
bAuchsen‘ in dic  Chatsiibako, Skizze 42
eine mit eigenem und eine mit  Chatsibako nach Chadd Hakan
dem Tee des Gastes. Bei der Aus-
wahl der beiden Teebiichsen muBl man Sorge tragen, daly sie
nach Art und Beutel zusammenpassen. Die gebrauchlichste
Zusammenstellung ist Chaire mit Chaire; doch darf man
auch Chaire und Natsume zusammen benutzen. Dariiber
gibt es keine festen Bestimmungen; man soll sich auf seinen
Geschmack verlassen.

Es gibt verschiedene Kisten. Allein auf Rikyd ga:hcn.
zwet Kisten zurlick, die fiar zwei Biichsen passen, und eine
dritte Sorte, die drei Biichsen aufnimmt. Die Abbildung zeigt
die gebriuchlichste Art nach Rikyid aus rohem Kiriholz;
die Mafle davon sind;

dufere Linge 5 Sun 5,5 Bu
s Breite 30 .03 "
G(:bdn’lthéhc 3 1y 3:5 ¥

o i.llu_-r handelt es sich um die Zusanunensetzung von cha mit einen
sinico-japanischen Wort; man spricht deshalh ,,Satsiibako®

24%
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4. Tenmokudai. Tenmokuduiist ein Stinder mit einer
Teeschale. Unrer dicsen Stiandern Andet man wundervolle Tack-
arbeiten!. Auch heute noch kann man in Japan schéne Stander
aus eingelegtem oder gepreBtem Lack in Gebrauch sehen. Die
gbliche Form fiir die strenge Teczeremonie 1st der Stinder aus
schwarzem ILack, auf dessen Rundung Lichtreflexe spielen, und
dessen Schénheit seiner Wirde gleichkommt (Tafel 46). Es
gibt auch Stinder aus Holz. Ist dhe Maserung fein, so mul3 sie
quer laufen; ist sie grob, so mul3 sie senkrecht stehen. Zum
Tenmoku gehdrt eine Schale, die oben einen schmaten Silber-
rand trijgt® (Tafel 46).

5. Tsubo. Dies sind Urnen, die zum Aufbewahren des
Tees gebraucht werden., Die Skizze 43 gibt drei Urnen wieder.
Die erste ist nur mit dem Verschlull, dem Kuchidi zugedeckt.
Die zweite zeigt die Schour, die das Kuchioi festhalt, und dic
dritte ist mit cinem Netz, Ami, bekleider. Der Verschlufl mul3
stets aus besonders gutem Brokat, Kinran oder Nishiki, her-
gestellt werden. Die Urne selbst spielt cine grofle Rolle in der
japanischen Keramik; doch erreicht sie nie so hohe Preise wic
die Teebiichse, LEine der berithmtesten Urnen Japans, die
Nara-Shiba, zeigt Tafel 47%

6. Kakemono. Bei einer bestimmien Form der Feezere-
menie wird das Kakemono zum Mittelpunkt des ganzen Vor-
gangs, und dadurch wird aus dem erginzenden Geriit ein eigent-
liches Teegerit. Ein solches Kakemono unterliegt strengeren
Vorschriften als das nur schmickende Bild. Es mufl deshalb
hier eine genauere Beschreibung als friher eingreten.

Beim Kakemono wird das eigentliche Bild immer auf
Seide oder Papier gekiebt; heim Tee soll nur ein Hintergrund

1 Man vergleiche dic Abbildungen 70 bis 72 in Kammel, Osfasiati-
sehes Cerdt.

2 Uespriinglich verstand man uuater Tenmoku Arbeilen des chine-
sischen Chien-yao; vyl Kimmel, Kuustfgewerbe 5. 109 mul Kdmmel,
(stasiatisches Gerdt: Temmoku ist eine sele allgemeine Bezeichnung
filr chinesische Teeschalen, keineswegs nuar for Arbeiten der Werkstidtien
van Ch’iian-chou in Fubkicn, dus Chicn-yao, wie in oropa meist angenom-
men wird. 5,52,

3 Die Photographie wurde mir durch Herrn K. Mishima, cinen
Freund des Besitzers, freundlich zur Verfigung gestellt. Man vergleiche
auch die Abbildungen 57 bis 59 bel Kiummel, Ostasiatisches Gerdf.
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aus Papier gewahh werden. Nach oben und unten wird das
Bild durch cinen Streifen Stoff vom Untergrund abgehoben.
Bisweilen ist die Umrahmung noch mannigfaltiger, und die
Bilder, die beim Tee verwertet werden, verlangen diesce reichere
Gestaltung. Es soll versuchu werden, an ciner Skizze (44) das
Wesentliche zu zeigen. Sic ist nach cinem bestimmten Kake.

Skizze 13, Chatsube

mono gezeichnet und 1Bt dic Lin- !
teilung des Ganzen erkennen. Die o— .
Abschnitte sind nicht willkiirlich
und unterlicgen dem Verhiltnis - 2.

r _
Doch soll bei der Anfertigung nicht
abgemessen sondern  abgeschatzr *TE 1
werden. DascigentlicheBild istoben |

und unten durch einen schmalen
Streifen abgegrenzt, der gewdhnlich
aus Brokat angefertigt wird (1 u.2),
Diese Streifen nennt muan [chi-

monji.Deroberesolldoppeltsogrold  5—-
wie deruntcr_e sein. Das Bild mitsamt
diesen beiden Ichimonji-Streifen )
wird durch einen Rahmen einge- Skizze 44, Kakemuno

schlossen, der aus einem anderen

Brokatstoff angefertigt wird, Dic Streifen rechts und links vom
Bild bezeichnet man als Hashira Heritomo (3). Sic sollen
doppelt so breit sein wic der obere [chimongi. Oberhallb des
oberen Ichimonji ist ein Streifen, der doppelt so breit sein
soll wie der seitliche Rand (4). Es bleiben noch der unterste
Streifen Jitomo (g) und der oberste Tentomo {6}. Der Ten-
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tomo ist doppelt so grof3 wie der Jitomo; dieser aber ist unge-
fahr so grofl wie der Streifen 4. Fs liegl also ¢ine Einteillung in
sechzehn Teile 2u grunde.

Dies ist nur ein Beispiel, Ls kommen vicle verschiedene
Formen vor, Aus gewissen Grinden, z. B. Ehrerbietung gegen
die Heiligen des Buddhismus, bringt man an ihren Bildern noch
andere Streifen an, Auf all diese Einzelheiten braucht nicht
eingegangen zu werden ; die Beschreibung ist nur angeschnitten,
um zu zeigen, dall hier wie iiberall cine weitgehende syste-
matische Mannigfaltigkeit vorliegt®.

Erwihnt sei nur noch, dall unser Beispicl ein Yokomono
darstellt, ein Querbild, das man benm Tee heber benutzt als
das Gegenstiick, das Tatemono.

Die Bilder, die beim Teekult als Gerat dienen, milssen
Windbiander, Fitai, besitzen. Das sind Biinder, die vom
oberen Rand des Kakemono herabbiingen. Sie tragen an
threm unteren Ende Fiden, Tsuyu, die weil oder purpur-
farben sind. WeiBe Farbe besagt, dall der Kinstler, der das
Bild gemalt hat, bereits verstorben ist. Hdufig wihlt man firc
Fitai und Ichimonji den gleichen Brokat; man kann aber
auch die Windbander aus anderem Material herstellen; ja es
gibt sogar Windbiinder ans weillem Fapicr.

Beim Aufrollen des Bildes werden dic Windbinder am Ur-
sprung geknickt und quer zum Bild gelegt. Sie liegen aufeinander,
die Riickseite nach oben gewandt, llin Stick veor ihrem Knde
sind sic noch einmal umgeschlagen, so dal} die Fiden zu sehen
sind.

Jedes Kakemono trigt oben eine Stange, deren Ques-.

schnitt ein Halbkreis ist. In der Mitte ist eine Litze angebracht,
auf der sich cine lingere Schnur aus dem gleichen Material
verschieben liBt. Sie wird nach dem Aufrollen des Bildes in
bestimmter Weise um ¢s herumgelegt, Unten ist das Bild um
eine runde Stange gefihrt, die an beiden Seiten herausragt.

Damit scheint alles dber das Kakemono gesagt zu sein,
was zum Verstiindnis der betreffenden Zeremonie ndtig ist.

7. Sumidai. Bei einer hoheren Yorm des Chanoyu
darf um die Neujahrszeit herum kein Korb fiir die Kohlen

1 leh folge hier wicder Professor Imuizumi
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‘gebraucht werden. An seine Stelle tritt ein Sumidai, ein
Stinder aus dem rohen Holz der Zypresse, Er geht wieder auf
den Teemeister R'ikyﬁ zuriick. Seine Form ist aus Skizze 43
zuy ersehen. Er ist 3 Sun ¢ Bu hoch; der Rand ist 1 Sun hoch,
und der Durchmesser betrigt g Sun 8 Bu.

8. Blumengerite. Bei cinigen Zeremonien werden Ge-
rdte gebraucht, die eigentlich zur Kunst des Blumenstellens,
Kadd!, gehdren. Ganz ohne Kenntnis dieser Dinge lassen sich
die betreffenden Zeremonien nicht verstehen; es sei deshalb
kurz auf diese Blumengerite eingegangen.

a) Kadai. Es handelt sich um einen kleinen Stinder, auf
den Blumen und verschiedenes Handwerkzeug gelegt werden.

Skizze 45 Skizze 36

Sumidai nach Chadd Hokan Kadai nach Chada Hokan

Wie Skizze 46 zeigt, ist dieser kieine Blumentisch sehr niedrig;
seine Gesamthdhe betrigt 3 Sun g Bu. Er wird aus Krypto-
merenholz hergestellt.

b) Kogatana. Das ist ein kleines Messer zum Schneiden
der Blumen. .

¢) Hasami, Unter Hasami versteht man ganz allgemein
eine Schere. Die japanische Schere erinnert an die europiische
Blumenschere. Heute benutzt man sie vielfach statt des kleinen
Messers. '

d) Kakin. Der Name bedeutet wortlich Blumentuch; oft
sagt man auch einfach Wischtuch, Fukin. Es ist ein kleines

L S, Prenzel, Wilti, Der Blumen Kdstlichbeir. Kleine Schriften
zur Japanischen Kultur, herausg. v. Japaninstitut, I, 1928, und Conder, J.,
nTheory of Japanese Flower Arrangements''. Transactions of the Asiatic
Soc. of japan, vol. XV1I, part I1, reprint 1906, §. 1 f.
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Leinentuch, das man aus cinem quadratischen Stick erhilt,” |

indem man es dreifach faltet und dann einen Teil abschneidet.

e) Mizutsugi. Mizutsugibedeutet allgemein ein Wasser- -

gefill, das man benutzt, Wasser s Zimmer zu tragen. Es
gibt allerlei verschiedene Formen. Fir den Kadai, den kleinen
Blumentisch, wihll man gern ein Tsurukubi genanntes Gefal3.

9. Weihrauchgerite, Wie die Teclehre sich durch Her-
iibernahme einiger Formen des Blumenstellens bereichert, so
greift sie auch auf die Tehre vom Weihrauch, Ko6dos?!, iber.
Sie benutzt einerscits eine Reihe von Gerdten, die der Weih-
rauchlehre cntstammen: andererseits hat sie selbst neue Gerite
erfunden, mit denen sie Vorgange des Weihrauchkuttes nach-
ahmen kann.

a) Kéro. Unter Kéro verstchr man ein Rauchergefal.
Riuchergefille werden vielfach in Japan gebraucht, und da
unter thnen viele wertvolle Kunstwerke vorkommen, so begegnet
man ihren Abbildungen hiufig in der curopiischen Literatur®
Zum Abbrennen von Weihrauch nach der Regel wird nur ein
Riuchergefill gewihlr, das ein Deckel aus Lack oder Maulbeer-
holz schlieBt (Skizze 47h). Dic Riuchergefie dagegen, deren
Deckel durchbrochen ist, benutzt man zum Tragen der glihen-
den Kohle, die beim Abbrennen des Weihrauchs nétig st
Diesem Zweck eatsprechend nennt man sie litori-Kdro
{(Skizze 47a). ‘

b) Kaga. Das Kogs oder Weihrauchdaschen wurde schon
im vierten Kapitel besprochen, Hierher gehért nur das Ja-
kogd, das aus zwei oder drei Abteilungen besteht, die aut-
cinander gesetzt werden.

¢) Hasami und Kadsukui. Ks gibt sichen, nach inanchen
Schulen sogar acht kleine Hilfsgerite, die beim Abbrennen des
Weihrauchs nétig sind (Tafel 48). Beim Tee werden nur zwei
davon erwihnt: Hasami und Késukui. Hasami ist diesmal

1 Line pute Einflibrung in die Lebhre vom Weibrauch gibt Dickinson,
Harriet L., | Fuconse and the Japanese fucense Game, Ostasiatische
Zeitschr., 10. Jahrg., 1Eeft 1 —4, 1923, S. 13—32. Ganz kurz wurde das Ge-
biet frither schon gestreift von Salvey, Charlotte M., | On Pastimes and
Astusements of the Jupaneset. Trans. & Proc. of the Jap. Society Tondon,
vol. V, 1898—1901, S5, 761

2 5.z B. Kiimmel, Osfasiaéisches Cerdt, Talel 87 bis go.
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* eine Zange (Skizze 47¢), und Késukui bedeutet einen kleinen

Weihrauchloffel (Skizze 47d).
d) Ginya. Das sind kleine achteckige Glimmerplittchen

- mit Silberrand, die als Unterlage fir den Weihrauch dienen,

damit er nicht unmittelbar mit dem Feuer in Bertihrung komme.
¢) Shinobukuro. Darunter versteht man cin Beurelchen,
das den cingewickelten Weihrauch aufnimmt (Skizze 47€).
f) Kozutsumi. Das sind Papierhillen zum Aufheben des
Weihrauchs. Man unterscheidet eine grolle Anzahl verschice-

Skizze 17. Wahrauchgerite (mic Ausnahme von o) nach Chadd to Kadad

dener Sorten, und die Kunst, sie zu fallen, hat sich wieder zu
einem ganzen System centwickelt All diese Einze]heitcn:sind
aber ohne Bedeutung fir den Teeckult.

g) Shazabon ist ein langliches Tablett mit abgeschragtem
Rand. Man benutzt es einmal, um das Rauchergefil, dic Weih-
rauchdose, den Weihrauchldffcl und die Zange ins Zimmer zu
bringen; dann aber dient es auch dazu, fiinf oder auch zehn
vollkommen gleiche Teebiichsen zu tragen (Skizze 49).
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h) Kébon. Das ist ein Tablett fir Hitori-kéro und’

Feuerstibchen.

i} Fuda sind Spielsteine. thre GréoBe betragt 9 Bu mal |

4,3 Bu. Sie sind aus dunklem Bambus oder aus Holz. Da man
sic beim Weihrauch benutzt, so nennt man sic auch Weihrauch-
Spielsteine, Ka-Fuda. Sechzehn solcher Spiclmarken kommen
in einen kleinen Kasten, Ko-Hako; zehn solche kleine Kisten
werden zu cinem Spielmarkenkasten, Fuda-Hako, zusammen-
gestellt. Fs gibt verschicdene Spiclmarken. Fir das eine Tee-
spiel' gebraucht man finf Marken, dic alle auf der Riickseite
einen goldenen Kicfernzweig tragen, auf der Vorderseite aber
verschieden sind. Da gibt es cine Kirschblite, einen Halbmond
und die Zahlen, eins, zwei und drei (Tafel 4o u. Skizze 48). Diese
Steinchen dicnen als T.ose. Andere werden als Stimnizettel be-
nutzt.  Man kanu vier verschiedene Stimmen abgeben: die
Nummern eins, zwei, drei und das Urteil |, Gast*. Fs gibt vier
Steinchen mit Nummwer cins, vier mit Nummer zwel, drel mit
Nummer drei und fiinf mit dem Gastzeichen. Unter den Steinchen
mit Nummern gibt es je eins, das auBer der Nummer noch eine
Kirschbliite tragt, und je ein Steinchen, das auBer der Nummer
noch das Bild des lalbmondes besitzr. Von den funf Gast-
stemnen tragen drei das richtige chinesische Zeichen fiir Gast,
die dbrigen beiden aber nur den obiersten Teil dieses Zeichens,
den man als u () lesen kann. Sollte ¢s bei Gelegenheit ndtig
sein, mehr als vier verschiedene Urteile abzugeben, so trennt
man dic Gaststeine in solche mit dem Zeichen Gast und solche
mit dem Zeichen u. Alles soweit Gesagte bezieht sich nur auf
die Riickscite der Stimmsteine. Die Vorderseite trigt das Bild
eines Kiefernzweiges, einer [PHaumenblite, eines Bambus-
Zwelges, Usw.

k) Orisue (Tafel 49a u. b). Dies ist ein Papierbehilter,
der die Spiclmarken aufnimmt, Fr wird im allgemcinen aus
steifem dicken Papicr (Torinokogami) hergestellt, das doppel-
seitig ist, golden und silbern. Doch ist dies nicht die einzige
Zusammenstelluny ; gold mit olivgriin kommt vor, auch Zu-
sammenstellungen mit dunkelroter Farbe usw, Das Netz dieses
Papierbehiilters und die Art, wie er gefaltet und geklebt wird,

1 5. Kap. XXII
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ist aus Skizze 48 zu erkennen. Das auf der Spitze stehende
Quadrat weicht in der Farbe vom Hintergrund ab; es mufl wie

Skizze 48. Orisue und Spielsteine fiir Kagetsu

die Innenseite aussehen. Die Grofie betrigt 2,5 Sun im Qua-
drat. Offnet man die Papiertasche, so bildet sie eine Art Trager
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fiir die Steinchen. Beim Weihrauch gebraucht man zehn solche
Taschen; sic tragen Nummern, damit man sie unterscheiden
kann. Da man beim Tee immer nur cin Orisuce gebraucht,
unterbleilt dic Numwmericrung.

1) Suihatsu. Das st cigentlich ein Geriit der Blumenlehre.
Trotzdem wird ¢s erst jetzt erwihnt, weil es bel einem Teespiel
gebraucht wird, das der Weilirauchlehre nachgeahmt ist. Es ist
¢in schmales, lingliches Brett, das oben bisweilen schmaler als
unten ist, so dall die Lingsseiten schriig verlaufen. Urspring-
tich diente es als Hintergrund fiir cine hiingende Vase am Pfeiler

des Zimmers. Beim Tee bemttzt man s dazu, Namen darauf -

zu schreiben, und hingt es dann so auf, daf3 die Namen jedem
sichibar sind.

Skizze 390 Clinkabuki Natsume

m) Schreibgerar. Wie beim Weihrauchkult, so gebraucht
man auch fiir die Vorgiange, die sich beim Tee an ihn lehnen,
Schreibgerit. Es besteht ans einem Suzuribako, dem Schreib-
kasten mit Schretbstein, Tusche usw., Schreibpapier und Stimm-
setteln, Nanorigami,

i} Chakabuki-Natsume ks wurde schon erwihnt, dals
man e Labletr gebraucht, auf demn fanf oder zehn gleiche
Teebichsen Platz finden. Diese vollkommien gleichen Tee-
bitchsen nennt man Chakabuki-Natsume (Skizze 49).

10. Auller den bereits erwihnten Tablerts kommen bei be-
stimmten Gelegenheiten noch einige audere vor, die im allge-
meinen einzelnen Vorschrifien unterliegen, Besonders zu nennen
ist das Chakindai, auch Chasendai genannt, das als Unter-
satz fiir Chakin und Chasen dient.

Kapitel VII
GFERATE FUOR CHANOYU KAISEKI

Chanoyu Kuaiseki ist eine Teegesellschaft, eine Ver-
bindung von Teezeremonie und gemeinsamem Essen. Das Ge-
schirr, das bei dieser Gesellschaft gebraucht wird, unterliegt
gewissen Bedingungen; zudem sind einige Gerite nitig, die bei
der einfachen Zeremonie nicht gebraucht werden,

1. Dora und Kanshd. Wenn die Giste ins Teezimmer
kommen sojlen, gibt man ihnen ein Zeichen mit einem Gong,
Doarua (Tafel soa), odereiner Glocke, Kanshd (Tafel sob). Diese
werden in dem inneren Gang des Hauses, der Roka, aufge-
hiangt. Bisweilen benutzt man im Wartezimmer?! ein Mokugyo;
das ist ein holzerner Gong, der mit holzernem Klsppel ge-
schlagen wird, in derselben Form, die man in den Tempeln auf
dicken Kissen findet.

2. Hossu. lier handelt s sich wieder um ein sakrales
Gerdt. Ein Hossu erinnert an cinen Staubwedel aus weiflen
Haaren. Lr gehort dem buddhistischen Ritual an. Es ist Sitte,
bei manchen Wartehallen statt eines Kakemono ein Hossu
aufzuhingen.

3. Enza® Dies sind runde, ziemlich dicke und weiche,
geflochtene Sitzkissen. Sie werden als Unterlage beim Sitzen
nach europiischer Art benutzt.

4. Zoriund Geta. Unter Zori versteht man die Sandale
des Japaners. Bei Teegesellschaften mufl man Sandalen bereit
stellen, die sich im 5ti] etwas von den tiglichen unterscheiden.
Das Geflecht ist besonders fein und die Sohle auBerordentlich
dick (Tafel 51). Bei Regenwetter setzt man statt der Sandalen
Geta fiir die Giaste hin. Die vorschrifismiBigen Gera, Rojigeta,
wic sie Skizze 50 veranschaulicht, sind aus Zedernholz gefertigt.
Sie missen 8,2 Sun lang, 3,2 Sun breit und 1,2 Sun hoch sein.

£ 5, Kap. 1X.

2 Statt Enza wird beim Tee auch das altertinuliche Wort Maroza
gebraucht.
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5. Zaboki. s handel sich hier um cinen gréfBeren Feder-
besen als den, der bei der Kohlenzeremonie heschrieben wurde, -
Er wird zum Fegen des Zimmers benutzt.

6. Cha-no-chawan. Einfache Tectassen, wie sie im tig-
lichen Leben in Japan fir aufgebrithten Tee verwandt werden,
benutzt man, den Gisten heilles Wasser anzubieten. Sie wer-
den auf ein Tablett gestellt; dazu kommt ein gewoshnlicher Tee-
tassenuntersatz, wie ihn der Japaner statt der Untertasse ge-
braucht. Doch im Gegensatz zur sonstigen Sitte wird fir alle

Skieze s0. Ryjigeta pach Chadg 11okan

Gaste zusammen nur ein Untersatz bereit gestellt, Das Ganze
wird mit einem sauberen Tuch zugedeckt.

7. Kashiki. Schon bei Gelegenheit der Chabako wurde
das kleine Kashiki erwihnt. Bei der Yeegesellschaft benutzt
man cin Kuchenddschen, das kein Netz tragt. Secine Form ist
wicder die der Teebiichse, und man verschlief3t es auch mit einem
Stopsel, der mit Bambusrinde umwickelt ist. Man hebt darin
SiBigkeiten auf, die dem heilen Wasser statt des Tees beige-
selzt werden.

8. Zen. Dies ist das Tischchen, auf dem man das japa-
nische Fssen serviert, und das aus Lack hergestellt wird. Be
der Teegesellschaft sollen alle aus Lack getertigten Gerdte
gleicher Art sein, Bei der Auswahl der Lackgerite darf man
dem eigenen Geschmack folgen; doch mul3 auch hier auf den
Teestil Ricksicht genommen und alles Auffallende, Prunkende

vermieden werden. Lackgeschirr mit Goldmalerei darf zum-

Beispicl nicht gewiihlt werden.
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Die einzelnen Schiisseln, Schalen und Teller, von denen
gegessen wird, sollen bei der Aufzihlung der Speisen! beriick-
sichtigt werden. Es handelt sich dabei um Reis-, Suppen-,
Fischschalen usw.,” wie sie auch sonst benutzt werden. "Es ge-
niigt, hier auf cinige Vorschriften aufmerksam zu machen, die
beim Tecessen befolgt werden miissen.

a b

Skizze 51, libachi und Yutd

9. libachi. Der Reis wird in ciner groflen Schiissel ins
Zimmer gebracht, die man Tibachi nennt. Beim Tee darf
nur einc Lackschissel gewihlt werden, die auf einem runden
Tablett steht. Man bevorzugt eine Schilssel aus schwarzem

Skizze 52, Chashi

Lack von flacher Form. 2Zu der libachi gehért ein Laffel,
den man als Shakushi bezeichnet (Skizze g1a).

10. Yutd. Das ist ein zylindrisches GefaBl aus Lack mit
Deckel, Henkel, Ausgull und einem dazugehérigen Lsffel, wic
es in 51b skizziert ist2. Man gebraucht es, nach dem Essen
heilles Wasser anzubieten.

1 5. Kap. VIIL
2 Die Ausdricke Yutd und Kataguchi werden nicht immer streng
auseinander gehalten. '
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11. Chéshi. Beim Tee wie bei anderen festtichen Gele-
genheiten benutze man fur den Reiswein, Sake, nicht die ib-

tichen Flaschen, Tokuri genannt, sondern cin Gefall mit Henkel -

und Ausgufl, das an cinen kleinen Teetopf crinnert. In der
Skizze 52 ist links ¢in Chéshi zu sehen, dessen Gestalt nach
Rikyd Rikydgata benannt wird. Rechts ist dic aligemein
gebriuchliche Form wiedergegeben.

12. Sakazuki. Der Japaner trinkt den Reiswein im ali-
gemeinen aus kleinen Schalen, Sakazuki, die aus Porzellan
oder Lack hergestellt werden. Zur Teegesellschaft passen je-
doch nur Lackschalen von groller flacher Form.

13. Hassun. Hicrunter versicht man cin viereckiges La-
blett (Skizze 53), das scinem Namen centsprechend acht Sun
im Quadrat messen soll. In Wirklichkeit giht es vier verschiedene

Skizze §3. Hassun nach Chadd Hokan

Tabletts, dic alle ungefihr diese GroBle haben. Die Hohe be-
tragt zwischen sieben und achteinhalb Bu. Sie werden teils aus
Zedern-, teils aus Kirtholz hergestells.

t4. Fuchidaka. Statt den Kuchen, der vor dem Tee-
trinken gegessen wird, in einer irdenen Schale ins Zimmer zu
bringen, legt man bei der Teegesellschaft den gefiillten Kuchen
fur jeden Gast in cinen besonderen kleinen Kasten. Diese Kisten
besilzen, wie ihr Name Fuchidaka besagt, einen hohen Rand.
Man setzt die kleinen Kiasten aufeinander und verschliet den
obersten it einem Deckel. Jedem Kasten liegt ein Zahnostocher,
Y &ji, bei, von der grofien Sorte, die schon frither beschricben
wurdet.

15. Saihashi. Bei der Teegesellschaft wird ein Paar EB-
stabchen als Zulangestibchen benutzt, das aus frischem, also
griinem Bambus geschnitten ist. Sie sind flacher und breiter
als andere Stiibehen.

1 5. Kap., V.

Kapitel VIII
MATERIAL

1. Tee, Fir die Teczeremonie gebraucht man Pulvertee
LTencha oder Hikicha, der aus Blittern gestoBen ist und Wi[;
ein feines grinliches Pulver aussicht. Bei der Zubcreitung gieBit
man mit dem Schépfloffel heies Wasser dariiber und schligt
ihn mit dem Teeschliger schaumig. Das tigliche Getrink wird
dagegen in Japan wie bei uns aus Blittertee bereitet; das ist
der aufgebriihte Tee, der in der Entwickiungsgeschichte eine
spitere Stufe darstellt als der geschlagene Tee. Fiir den Pulver-
tee verwertet man nur die zartesten Blitter atter Tecstriucher.
Manche dieser Pflanzen sollen zwcihundert Jahre alt seinl. Sic
missen besonders gut gediingt werden, und noch ehe die Blitter
hervorsprieBen, bedeckt man die Striiucher mit Strohmatten
zum Schutz gegen die Sonne?.

Man unterscheidet o Koicha, den starken, und o Usucha
den schwachen Pulvertee. Die wertvolleren Teesorten gebrauché
man fiir den starken Tee. Zur Veranschaulichung sei eine
Liste der Namen und Preise bekannter Teesorten gegeben, die
aus einem der ersten Teegeschifte Tokyds im Jahre 1925 er-
halten wurde. Man beachte dabei, da die Preise fur o Koicha
sich auf zehn momme, dic fur o Usucha sich auf ¢in kin
gleich 160 momme beziehend.

. le. An Official Guide fo Eastern Asta, vol. H, South Westers Japan,
rep. by the Imperial Japanese Government Railways, Takyé 1914, S. CXI.i11
bis CXLIV, > et A
2 Einzelheiten iiber Résten und so weiter s. bei Gribble, Henry
The Preparation of Japan 1ea®, Trans. of the Asiatic Soc. of Japan, vol.
XII, 188g, 5. 1—33. '
3 1 momme =z 3,75g.
Asia Major V 314 25
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o Kpicha 10 momme o Usucha I kin
Yoyogi-no-mort  Yen z.00 Goku-mukashi Yen 10—
Shishi-no-shire ., 1.80 lkuchiyo ., 8-
Tsuru-no-shiro ,, L.8o Jo-betsug: w7
Matsu-no-hana ., 1.8o Betsug: ., H—
Yoshi-no-shiro ., 1.80

Hatsu-mukashi ,, 1.50

Nochi-mukashi ., 1.50

Iwai-no-shiro ., 1.20

Wakamori-shiro ,, L.20

Chiyo-no-shira ., 1.20.

Der chemischen Zusammensetzung nach licgt der Unter-
schied zwischen den beiden Teearten hauptsiichlich darin, dal
im allgemeinen Koicha mehr Tein und mehr Gerbsiure ent-
hilt als Usucha., Beide dbertreffen aber in dieser Bezichung
weit die anderen bekannten Teesorten Jupans wie Orimono,

Gyokuro, Banchat.

2. Kohlen. Man gebraucht geschnittene THolzkohle der
Sorte, die man als Sakurazumi, Kirschbaum-Holzkohle, be-
zeichnel. Das ist sehr harte, gute Holzkohle mit ciner Schnitt-
fliche, auf der sich cin strahlenférmiges Muster von der Mitte
her fast regelmiBig nach dem Rande zieht. Mit Hilfe des
frither erwiahnten MaBstabes und einer Sdge wird sie in Sticke
bestimmter Grofie geschnitten. Danach unterscheidet man sechs
verschiedene Kohlenstiicke, dic alle einen Namen besitzen, Der

Linge nach messen ste:

Dazumi 4 Sun 2 DBu
Kudazumi ¢ ,, 2 ,
Warikuda 4 ,, 2,
Kicha 2, 1,
Warikichs 2 R
Tomezumi 2 w9,

Dozumi ist stirker als Kudazumi. Beide Kohlen sind rund
und zeigen die Form des urspriinglichen Astes. Warikuda ist,

1 Martin, Dr. G, ,, fapanische Tresorien’, in Mitt, OAG (= Ges. 1.
Natur- u. Volkerk, Ostas.) 12, Heft, Band I1, 2. Auflage, 185, 5. 34.
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wie auwch der Name besagt, eine gespaltene Kuda, und zwar
erfolgt die Spaltung der Linge nach. Kichd ist eine kurze
dicke Kohle runder FForm, die durchgesehnitten in zwei Wari-
kichd zerfillt. ‘Fomezumi, oft auch als Tenzumi bezeichnet,
ist eine ganz kurze, dinne und runde Kohle. Statt Dédzumi
benutzt man bisweillen Wadozumi, Das ist eine runde und
sehr starke Kohle, die nur eine Héhe von 2 Sun hesitzt {Tafel
52 u. 53a). SchlieBlich gibt es noch eine mit gebranntem Kalk
weill gefirbte Koblensorte, Edazumi, die wic ihr Name be-
sagt, emnen Zweig darstellt. Sie soll 5 Sun messen (Tafel g3 b).
Da Edazumi sehr leicht zerbrechlich ist, wird sic sorgfiltig
in klcine Kisten verpackt und von den anderen Kohlen ge-
trennt gehalten.

Dies sind die Mabe fiir den Winter, d. h. fir die Kohlen,
die im Ro verbrannt werden sollen. Die Male firr den Sommer
sind um 2 Bu kiirzer; ja bei kleinem Furo soll man sogar
3 Bu vfrenigcr rechnen.

Die Lehrbiicher geben zum Teil etwas abweichende Mabe.
fch folge hier wie immer bei Widerspriichen der mir im Unter-
richt iiberlieferten Tradition und weill mich dabei in Uberein-
stimmung mit japanischem Urieil, das des Lehrers Wort iiber
das im Buch Gedruckte stellt.

3- Asche. Als Unterlage fir die Kohlen benutzt man
ctwas feuchte Asche, die man als Shimeribai bezeichnet. Man
begict zu dem Zweck gewshnliche Holzkohlenasche mit einem
starken Aufgull von Bancha, einer billigen Teesorte. Die ge-
farbte Asche wird auf einer Strohmatte ausgebreitet und zum
Trocknen liegen gelassen. Sobald sic trocken ist, farbr man sie
noch einmal und Jafit sic dann wieder trocknen. Jetzt wird sie
durchgesiebt und ist damit fiir den allgemeinen Gebrauch fertig.
Die Asche jedoch, die beim Anlegen des Feuers im Furo re-
streut wird*, mul} noch feiner sein. Sie wird in einem Mérser
gestoBen und dann besonders fein gesicbt.

4. Weihrauch (Tafel s4a w. b). lm Winter gebraucht
man Weihrauch in Form von kleinen Kugeln oder Plittchen.
Unter den kleinen Kugeln, die wie winzige Kohlen ausschen,

1 8, Kap. XI und XII.

23 %
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ist die Sorte am hiufigsien, dic man Umegaka-no-neriko
nennt.  Friher stellte man dicsen Weihrauch selbst dar, indem
man Steine getrockneter Plaumen réstete, zermalmte und dann
im Mérser méglichst fein zerrich. Dieser Masse wurde das
Fleisch der Pfluumen und pulverisiertes duftendes Holz Zuge-
setzt, und dann wurden kleine Kugeln daraus geknetet, ch‘tc
kauft man Umegaka in Geschiaft. Die kleinste Packung jst
eine Muschel, die mit einem Streifen weillen Papiers verklebt
ist. Sie enthdlt ungefihr zwanzig kleine Kugeln, far die man
zwanzig Sen bezahlt. _

Andere bekannte Sorten Weihrauchkugeln sind Wakakusa
und Kokonoe. Wakakusa ist ungefihr doppelt so teuer wic
Umegaka, und Kokonoe stcht ime Preis wieder fast doppeir
so hoch wie Wakakusa. Alle diese Sorten werden nicht nur
in den kleinen Muscheln verkauft, sondern kommen in vielen
verschiedenen, zum Teil schr schénen Packungen auf den
Markt.

Der bekannteste Plittchenweihrauch ist Kagetsu-ka. Die
Plattchen haben die Form klciner Vollionde oder Kirschbliitern
und sind dunkler Farbung,  Weit schdneren Duft verbreitet
Kosome-no-ume, das wie kleine Pflaumenbidten gebildst
1st und eine schmutzig gelbe Farbe besitzi. Diese Sorten Weil-
rauch werden in Papierhiillen verkault, Das Papier wird dalbei
der Linge nach dreifach gefattet und oben wie 1ltl’.l‘t}n umge-
schlagen. Die Papicerhiille kommt dann in cine zweite gréﬁzﬁ:rc,
die in der gleichen Art gefaltet ist.  Die Qualitit des Papiers
entspricht der des Weihrauchs. Bildschmuck ist belicbt.

Im Sommer withlt man wohlricchende Halzer. Als beson-
ders hiufig scien Sandelholz, Hakudan, und Alochole, Jinks,
genannt. Hakudan sieht aus wie kleine ganz helle ;—Iulzl)léitt—
chen. Als kleinste Packung kann man fir zwanzig Sen einen
Papierbeutel kaufen, der eine Handvoll solcher Plittchen ent-
halt. Jinkd ist bedeutend teurer. Es kommt in ctwas grofleren
Platten dunkler Firbung auf den Marki. Kaum ein Dutzend
solcher Holzstiickchen gehen auf cin Beutelchen, das mit fiinfzig
5en berechnet wird _

Alle Weihraucharien, die fir Chanoyu gebraucht wer-
den, sind weich und sauber im Geruch. Sie sind wedq a.uf-
dringlich noch ablenkend,  Der Weilirauch ist eine wichtige
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Grundlage fir die #sthetische Einstellung, die der Teekult
fordert.

5. Blumen, Nicht jede Blume darf im Teezimmer aufge.-
stellt werden. Eine ganze Reihe von Blumen sind streng ausge-
schlossen.  Auf dieser schwarzen Liste stehen:

Keito Hahnenkamm

Kinsenka . Totenblume

Tsutsuji Azalie

Asagao Winde

Hosenka Rithrmichinichtan

Yiigao - Kirbisart (Lagenaria vulgaris Ser.)

Hyakujikka Lagerstroemia Indica L.

Andere Blumen sind nur in gewissen Vertretern ausge-
schlossen; so darf man die Chrysantemensorte nicht benutzen,
bei der der Stiel cine cinzelne grofie Bliite trigt, O-rin-giku,
noch die groBe Blite der Hortensie, Ajisai, und andere grolle
Bhiten.  Auch die doppelte Kirschbliite, Yaczakura, ist firs
Teezimmer zu Uppig.

Conder gibt in seiner Darstellung des japanisehen Blumen-
stellens cine etwas abweichende Lijste, Ich fuhre deshalb noch
einige der von ihm als verboten bezeichneten PHanzen an:

Bara Rose

Ran Orchis

Azami Diistel

Shikimi [thieilum anisatum

und alle giftigen Blumen?),

Fs wire vollkominen verkehrt, bel den Blumen fiirs Tee-
zimmer an die allgeneine, formbestimmte Art japanischen Bly-
menstellens zu denken.  Die Blumen im Teezimmer miissen
ganz den Charakter des Zufilligen, Unabsichtlichen haben. Sie

. sollen ausschauen, als ob sie eben frisch aus dem Garten ge-

kommen und teicht in die Vase gesteckt sind. Es versteht sich
von selbst, dall sie nur so aussehen solien.  Die Hand, die dje
Blumen stellr, mus geiibt und geschickt sein. Auch hier wird
die Sauberkeit und Sicherheit verlangt, die fiir Japan so charak-

1 Cunder, 1. ¢ 5. 63.
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teristisch sind. Man weild genau, was man beabsichrige, und .der
Zufall ist nur Schein. Leicht Liegt die Bhune da. Wasser-
tropfen glitzern auf ihr, als ob sic noch vom Tau benetzt wire.
Frische und l.osgelSsisein vomy Schweren geht von der Blume
zum Gast, der sie niederkniend Letrachtet.

Auf jeden Fall soll die Blume nicht grofd sein. Schon cim.t
cinzige Bhune oder ein cinziger Zweig genugl. 51.”9 Z\j\r’el
Zweige da, so darf man sie msammenstellen; auch drei Zweige
kénnen zu einer Linie zusammengefalit
werden, Wie meist benn Bluniensiellen, sa
darf man auch im Teezimmer einen lal-
ter, Kubari, gebrauchen, der am einfach-
sten aus cinem gegabelien Asr besteh

Um ctwas eingehender zu zeigen, was
man von den Blumen im Tecezimmer er-
wartet, set ein Deispicl aus cinemn lehr-
buch iiber Blumenstellen' wiedcrgegeben.

Wenn nan bei Beginn des  neuen
Juhres den Kessel zum  erstenmal aufs
Feuer setzt, so soll man herabhingende
i Zweige der Trauerweide wihlen, Man
k fiigt fiinf cinzelnen Zweigen der Weide

cine Kamclicnbliite zu oder bindet die

. : Zweige der Welde zusammen.  Auf jeden
zweigeund Kamelien- ) . U )

blite nach Fujin Ha- FFall missen dic Weidenzweige lang !mr-'

ten (Lkebana) unterhingen.  Die Blumenvase darf aus

' einem Stick Bambus, aus Korbgeflecht

oder Porzellan bestchen; doch durf nur eine Hangevase,

Kakeike, gewihlt werden (Skizze 54).

Blumen werden entweder am Pleiler der Bildnische® auf-
gehiingt oder in der Nische aufgestellt, Die Blumen und die
Art der Anordnung richten sich nach der Vase, die man schinik-
ken will.  Zum Blumengefal mufl auch der Untersatz passen;
zur runden Vase gehort der eckige Untersaiz und umgekehrt.

Skizze 54. Weiden-

Noch viele einzelne Vorschriften sind zu beriicksichtigen. So darf .

man cin Holzbrett, Usuita, nicht unter eine geflochtene Bambus-

v Fujin Hotenr, Band IV,
2 5. Kap. iX.
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vase legen, wohl aber unter cine Take-oki-zutsu, eine ste-
hende Vase aus einem Stuck Bambusrchr, Ein Usuita soll
aber auch dann nicht gebraucht werden, wenn der Boden der
Bilduische aus Holz besteht. Am Platz ist es bei einer Nische

“mit mattenbedecktern Boden. Die Frage, ob ein Lang- oder Quer-

bild gewiinscht wird, muB} vor der Wahl der Vase und des Unter-
satzes entschieden werden, damit Harmonic herrsche zwischen
der Héhe der Blumen und dem Bildschmuck. Ein wertvolles
Blumengefafi mul in der Mitte aufgestelll werden, ein wenig
nach rechts zu verschoben. Der zweitbeste Platz jst auf der
linken Seite der Bildnische je weiter man auf der rechten
Seite der Nische nach rechts rackt, umso weniger wiirdig ist
der Platz. Das Profil der Unterlage soll nach der Jahres-
zeil gewihlt werden.  Auf alle diese Vorschriften, die zur
Blumenlchre gehéren, kann nicht eingegangen werden; doch
muf} erwihnt werden, dafl man beim Teejiinger diese Kennt-
nisse voraussctzt,

6. Kuchen.  Der japanische Kuchen ist im allgemeinen
sehir reich geschmickt. Daher ist die Vorschrift berechtigt, die
fur das Teezimmer Kuchen ohne allzu auffallendes Muster
verlangt. Auch zu groB durfen die Kuchen nicht sein. Wie
schon erwihat, gibt es zwei verschiedene Arten Kuchen, diinnen,
oblatenartigen und dicken, gefilllten. Die erste Sorte nennt man
Higashi; sie wird meist zum Usucha angeboten. Die zweite
heifit Mushigashi; sie paBt zum Koicha; doch ist diese Vor-
schrift {iber den Kuchen nicht so streng zu nehmen, SchijeBlich
gibt es noch kleine SuBigkeiten aus Zucker, siflec Bohnen oder
dergleichen.

7. Lssen fir Teegesellschaften!. Bej einer Teegesell-
schaft werden folgende Gerichte bereitet

aj Tiwan. Reis wird bei Beginn des Tissens fir jeden Gast
einzeln in einer klcinen Lackschale mit Deckel dargeboten, die
man liwan nennt. Spiter wird er aus der frivher besprochenen
groBlen Reisschiissel nachgefillt.  Wie immer im japanischen
Haus legt man Wert darauf, daBl der Reis besonders weif} ist.
Er wird wie stets ganz ohne Zutaten gekocht und muf ziemlich

t Bei der Beschreibung der Zubercitung der Gerichte folge ich demn
Kochbuch des £oufin Hoten (Band 111).
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hart bleiben, so dall die cinzclnen Koruer sich deutlich ven
einander trennen, ’

by} Mukd-zuke. Dies ist cin Gericht, dus in einem Schil-
chen liegt, das auf der dem Gast abpewandien Seite des EB-
tisches steht, und das man deshally Muk&-zara nennt. Oft liegt
in diesem Schilchen eine Speise, die an einen curopiischen Salat
erinnert. Gern nimmt man auch rohen Fisch, z. B. Karpfen,
Meerbrasse und so weiter. Den rohen Fisch, o Sashimi, be-
reitet man zu wie immer; doch soll man nicht zuvicel davon in
die Schale tun. Man mub gul acht geben, dald alle schinticken-
den Beilagen aufl die linke “Seite der Schiissel gelegt werden.
Vor dem Anrichten gibt man zwei Loffel Essig zu.

¢) Shiru. Darunter versteht man cine Art Bohnensuppe.
Man gibt sie jedem Gast cinzeln in einer kleinen Lackschiissel,
die der Reisschale sehr Ahnlich, aber ein wenig weiter und
flacher ist. DBei der Herstellung bereitet man zuerst cine Brithe
aus Kombu, einem eflbaren Seetang (Ricmentang), und setrzt
dieser Brithe dann ¢ Miso zu, ¢in Gihrungsprodukt aus Soya-
bohnen, . Gemiise groBerer Form, das man fur die Suppe be-
nutzen will, schneidet man zuniichst schr fein, kocht ¢s in Wasser
ab und legt es dann in die Suppe. Gern verwertet man Pilze,
Eierfrucht, Bohnen und so weiter.  Gemise, das nicht zer-
schnitten wird, wic Bohnen, setzt man erst zu, nachdem mman die
Suppe in die Lackschale gefiillt hat, damit sie schén ganz
bleiben. LKin oder zwei Bohnen geniigen fiir eine Schale. Wenn
man Sesam an die Suppe tun will, so muBl man ihn zuvor fein
zerreiben; aulerdem darf nur der schwarze Sesam gewihilt
werden.

d) Nimono. Wartlich iiberserzt bedeutet Nimono etwas Ge-
kochtes. Was tatsichlich darunter verstanden wird, mag aus
der Beschreibung der Zubereitung ersehen werden. Zuerst steilt
man wieder cine Bribe aus Riementang her. Dann setzt man
Katsuobushi zu; das ist Bonitofisch, der so stark gelrocknet
ist, dal} er hart wic Holz erscheini. Mit einer Reibe wird dieser
Fisch in dunne Flocken zerrieben, die man in die Komhubrithe
schitttet. Man wirzt die abgegossene Brithe noch mit Soyasauce.
Kocht sie gut, so legt man Fisch oder Muschein, Krabben oder
auch Fleisch von Wildvdgeln hinein, Will man zudem Gemiise
als Zutat benutzen, so mull man es vorher wieder in Wasser
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abkochen. Diese Zubercitung unterscheidet sich nicht von der
des taglichen Gebrauchs, Nimono wird wieder fir jeden Gast
cinzeln in einer Lackschale angerichtet, die jedoch bhedeutend
flacher als die beiden vorher genanntes Efschiisseln ist und
deshalb als Hirawan Dbezeichnet wird:

e) Yakimono. Hier handelt ¢s sich um gebackenen
Fisch. Awuch diese Speise wird genau wic in der gewshnlichen
Kiche hergestellt. Doch withlt man beim Teeessen am liebsten
Fische, die ohne Graten auf den Tisch kommen. Am besten ist
es deshalb, einen grofien IMisch zu besorgen, der sich zerteilen
lilit. Doch schadet ¢s nicht, wenn kleine Fische, wie Forellen,
ganz gebacken werden.  Auch den beliebten Tai, die Meer-
brasse, darf man ganz anrichten., wenn es sich um so kicine
Fische handelt, dJall sich das Fleisch schlecht abtrennen il
Auf keinen I7all darf man aber wie beim tiglichen Essen dem
zerteilten Fisch Zutaten beilegen.

f) Ké-no-mono. Darunter versteht man eingelegtes Ge-
miise. Fs gibt verschiedene Sorten Kd-no-maeno, je nachdem,
worin  das Gemiise eingemacht ist. Die gewdhnlichen Arten
Misozuke, Narazuke und Shiozuke diirfen auch bejm Tee-
essen verwandt werden.  Die eingelegten Sticke sollen aber
groBler geschnitten werden als sonst. Daikon z. B., der grofle
japanische Rettich, wird in Stiicke geschnitten, die in jeder
Richtung ungefihr ein Sun lang sind. Sie werden dana voch
einmal so geteilt, dall man Stiicke von ungefahr fiinf Bu im
Quadrat als Durchschnitt erhiilt. In ahnlicher Weise schneidet
man Melonen, Fierfriichte und so weiter.

Beim Teeessen wird Yakimono und Ké-no-mono zu-
sammen angerichtet, und zwar fiir alle Giste gemeinsam auf
einer Schissel oder in e¢inem Lackkasten. Die griinen Zulunge-
stibchen werden dazu gelegt. Nacheinander nchmen sich die
Giaste ihren Anteil, wobei sie Yakimono auf den umgekehrten
Deckel ihrer Hirawan und Ké-no-mone seitlich auf die Mu-
kozara legen.

g) Suimono. Dies ist eine zweite Suppe.  Aber diesmal
handelt es sich um eine sehr feine Suppe, die dementsprechend
jedem Gast in einer schr kleinen Suppenschiissel ang.ebot_cn
wird. Bei der Zubereitung wischt man zuerst die Stibchen,
die man beim Kochen benutzen will, gut ab. Dann bereitet
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man wieder cine Brihe aus Tang und Katsuobushi. Eiwas
Salz wird zugesetzt. Die Suppeneinlagen werden wie immer
klein geschnitten und in Wasser abgekocht. Man legt sic in
die Suppenschale und gieBt die Brihe dariiber. Eine Ausnahme
mull man wieder bel Zutaten wie Umeboshi, in Salz ein-
gemachten Pflaumen, Harishdga, ciner bestimmten Art Ing-
wer, und Nori, Meertattich, machen; sic dirfen erst zugesetzt
werden, nachdem dic Suppe in die Schale getallt ist.

hy Hassun. Dicses Gericht nennt man im tiglichen Leben
Torizakana, Der Name Hassun bezicht sich aunf die vor-
schriftsmiflige Platte, die ads Unterlage fir das Gericht dient
und schon verher beschriebhen wurde. Die Speise soll sehr leicht
und delikat sein.  Sie besteht aus Fisch, der auf dic rechte ab-
_gewandte Ecke der Platte gelegt wird, und Gemiise, das die
entgegengeserzte licke, also dic linke zugewandte, einnimme.
Vom Fisch sowohl wic vom Gemiise legt man soviel auf die
Platte, daf3- jeder Gast von bewden eine kleine Portion erhitt.
Man schichtet die Stiickehen sorgfaltig auf cinander und legt
wieder griine Efstibchen bei,

Als Fisch wihlt man gern den getrockneten Inada, den
man am besten erst in Kasu, den Rickstand bei der Verar-
beitung der Bohnen oder der Reisweinbercitunig, legt und dann
kiein schneidet. Man darfl auch getrockneten Tintenfisch ver-
werten; er wird erst am Feuer gerdster, dann mit Salz besprengt,
in ein Tuch oder Papier gewickelt und mit einem 51683el geklopft.
Auf die Weise wird er weich und kann in ganz kleinen Por-
tionen angerichtet werden.

Bei der Auswahl der -Gemiisesorten fir Hassun mufl man

sich nach der Jahreszeit richten. Doch soll auch auf Farben
und Formen geachitet werden, Sorwen gleichen Geschmacks und
gleicher Farbe dirfen nicht zusammen benutzt werden.

5 Yutd Das heille Wasser, das nach dem Essen im Y utd
angerichtet wird, ist stets etwas getribt. Der Grund dafiir liegt
darin, dall man es im Reistopf kocht. Bisweilen 1483t man auch
den Reis etwas dunkel werden, damit das Wasser Farbung er-
hilt. Auch Salz wird zugeseizt. _

Auf die Zutaten sowohl wie auf das Kochen und Anrichten
der Speisen wird groller Wert gelegr. Soll in Takya eine Tee-
gesellschaft stattfinden, so bestelit man sich rechtzeitig alle
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Zutaten aus Kydto, da siec nur dort den Ansprii’chen ent-
sprechend geliefert werden kénnen. Man crwartet auch, dafl
die Gaste geniigend Verstindnis fir die Feinheit des Ange-
hotenen besitzen.  Trotz allem handele es sich nicht um ein
Schiemmeressen, sondern um ein Asthetisches GenieBen des
Wollgeschinacks, der ganz besonders dadurch erhoht wird,
pall dic dberall bemerkbare japanische Sicherheit und Ge-
schicklichkeit sich auch in den Leistungen der Kiiche kundiun.



Kapitel 1X
DAS TEEZIMMER?

Chashitsu, Chaseki, Sukiya, Kakoi?

Die Zimmer des japanischen Ilauses sind mit Matten be-
deckt, die man als Tatami bezeichnet, Die Matten bestchen
aus cinem dicken Mattenbett und einer dariber gespannten
Binsenmatte, die, solange sic [risch ist, cine schéne griine Farbe
besitzt, spiter aber gelb wird. Die Art der Herstellung prigt
der Matte ein Muster auf, das aus ciner Reihe von parallelen
Strichen besteht. Man bezeichnet den Strich als Me und be-
nutzt diese Kinheit als MaBistab bei der Aufstellung der Gerite.

Die Zimmer sind so gebaw, daf sie eine bestimmee Anzahl
von Matten fassen.  Die Matte ist doppelt so lang wie Dreit,
Die Kydmadatam:, dic Matte nach Kydtoer Arr, millt
6,6 Shaku m der Lauge, 3,3 Shaku in der Breite und besitzt cine

Dicke von 0,17 Shaku. In Kydto zerdegt man den Raum

innerhall der Schwellen, die das Zimmer umfassen, in Matten-
einheiten.  In T'8kyd dagegen werden die Schwellen in ihrer
ganzen Dreite in das Mall des Zimmers einbezogen.  Der freie

1 Technische Einzelheiten des japanisches Teezimmers und des dazo
gelidrenden Gartens gibt F. Baltzer in seinemn bekinumten Werk: Das jupa-
nische flaws, Berlin 1903, 8. 67- -7z Dort ist auch in Tafel y der genaue
Bauplan eines von Kelbori Ensh@ entworfenen Teehauses zu finden, Da-
neben enihilt das Huch noch viele gute IHustrationen der in Betracht kom-
menden baulichen Anlagen. Eine hiibsche Innenansicht eines Teszimmers
gibht Kiimmel, Ostasiatisches Gerdt, 5. 275,

2 Die ersien beiden Namen hedeuten Teczimmer; Chaseki ist ein
besouderes Gebilude, dessen Hauptbestandueil das Teczimmer ausmacht.
Chashitsu ist ein Teeraum innerhall eines Hauses. Uber Sukiva ver
gleiche Kup. XXIV; mit Kakoi bezeichnet man ctwas Eingefriedigtes.
Die Zeremouie fand urspriinglich in einem groBeren Zimmer statt, in dem
man einen Raum dwrch einen Wandschirm abgrenzte,
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Raum ist dadurch etwas geringer, und bei der Aufteilung in
Matten ergibt sich eine etwas kleinere Mattengréfle. Diese
Matte heillit Tomadatami, und ihr Maf} ist 5,8 Shaku mal

2, Shaku mal 0,15 Shukul,

Dic Matten kommen in bestimmten Zahlen vor. Spricht
man von cinem Sechsmattenzimmer oder cinem Achtmatten-
zimmer, so kann sich der Japaner die GréBe des Zimmers genau
vorstellen.  Neben der Anzahl ist auch die Lage der Matten zu
einander verdnderlich, und dicse Lage der Matten zu einander
lafit ein bestimmtes Muster im FuBlbhoden entstehen, das umso
stirker wirkt, weil die Matten an der Lingsseite mit einer meist
schwarzen Borte eingefaB3t sind. Liegt Langsseite gegen Quer-
seite, so ergibt sich ein dunkler Streifen; liegt Langsscite gegen
Léangsseite, so treffen zwei dunkle Streifen zusammen, Beim
Teezimmer bleibt diese Einfassung jedoch haufig fort,

Aufler Anzahl und Lage der Matten wirken bei der Fest-
legung cines Teezimmers noch einige andere Faktoren mit. Da
ist einmal der Platz der Feuerstelle, die schon bei der Aufzihlung
der Gerite erwihnt wurde. Auch von dem Tokono ma, der
Bildnische, wurde schon gesprochen. Das Teezimmer besitzt
fast stets cine Bildnische und unterscheidet sich in der Beziehung
nicht von auderen guten japanischen Zimmern. Sodann ist
bei Jedem Teezimmer der Eingang fir den Wirt und der Ein-
gang fir die Giste festgelegt. Der Wirt benutzt eine Schiebe-
tir, und diesen Eingang nennt man Kayoiguchi, cine Be-
zeichnung, die das Gehen und Kommen ausdriickt. Man sagt
auch Katteiriguchi, Wirtseingang, oder auch Chatate-
guchi, Teebercitungseingang. Dic Giste betreten das Tee-
zimmer kniend durch das Nijiriguchi, das niedriger ist als
die Matte breit.

Alle Zimmer, die nicht grofer sind als zwélfeinhallb und
nicht kleiner als acht Matten, bezeichnet man als grofle Zimmer,
Hiroma. Man nennt solche Zimmer auch Katsuzashiki,
Zimmer, die nicht gréBer sind als viereinhalb Matten, nennt man
kicine Zimmer, Koma? Alle Zimmer iiber zwalfeinhalb Matten

I Aubler diesen beiden bekanuten gibt es noch zwei undere Matten-
grofen. \

2 Die Bezeichnung Sukiya soll nur einem Zimmer zukomineu, das
kleiner als viereinhalb Matten ist,
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betrachtet man als Ohiroma, schr grofic Zimmer. Grofie Zim-
mer diirfen fir dic Teczeremonie gebraucht werden: doch st
das immer eine Ausnahme, die durch einen besonderen Grund
erklirt werden kann. So darf z. B. cine Feezeremuonie in einem
groBen Zimmer statthnden, damit alle Schiiler eines Lehrers
gleichzeitig teilnehmen kénnen,

Die cigentliche Grundlage bildet dus Viercinhalbmation-
Zimmer, das Yojdhan!. Dic Matten legt man, wie Skizze g,
Nr. 1 zeigt, im Kreis berum und behalt die halbe Maute fir die
Mitte zuriick, wm aus ihr das Mo auszuschociden. Die Anlage
1st nach dem heute wohl nicht mehr erhaltenen Sengen Chi-
tsugakoi in Kydro gezeichnet,  Die Bildnische st an der
Schraffierung zu erkennen; dic Giste kommen von dem Eingang,
der der Bildnische gegeniiber licgt, Hier sind Steine vor dem
Eingang, die bis zum Schwertstinder fahren (s, w). Der Wirts-
cingang ist am Pfeil zu erkennen.

Die Matte, die der Wirr zuerst betritt, nennt man Eun-
godatami. Darauf wendet sich der Wirt links und steh( damit
auf der senkrecht dazu fiegenden Dagudatami oder Katte-
datami. Wiahrend der Name der ersten Matte auf das Betreten
weist, sagen diese beiden Namen, dall es sich um die Geriite-
matte handelt oder um die Matte des Wirtes,  Dies Zimmer
enthdit neben der Wirtsmatre ein D3k 5, cin Wandbretr, wie es
in Kapitel 11l beschricben wurde,  Vor der Bildnische breiter
sich die Tokodatami aus, und dacan schliclt sich die Giiste-
matte, Kyakudatami.

Das urste Teezimmer dieser Art ist im Ginkaku-ji bei
Kydto; es wurde vom Shagun Yoshimasa erbaur,

Ist aus irgend cinem Grunde die Anlage dicses Zimmers
nicht méglich, so kann man die spicgelbildliche wiihlen, die
Nr. 2 veranschaulicht.  Dann spricht man vom linksseitigen
Viereinhalbmatten-Zimmer, Yojdohan sakatie oder Yojéhan
hidarikatte, im Gegensalz zum erst erwihnten honkatte,
dem grundiegenden.  Diese Bezichung zwischen rechts- und
linksseitiger Anlage wicderholt sich auch bei den dbrigen zu

1 Es heiitt, daBl der Teemeister J ks zuerst den vierten Teil cines
Zimmers von achtzeha Matten fir die Zeremonie Denutzt habe, vnd «dall
dadurch das Zimuner von viereinhalb Matten entstanden sei, )
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erwihnenden Teczimmern,  Sie ist wichtig fir samtliche Be-
wegungen, die bei der Tecbereitung vorkommen.

Im Sommer verschiebt man die Matten. Wie Nr. 3 zeigt,
Hegen dann zwei von ihnen parallel zu einander, wihrend die
halbe Matte vor den Wirtscingang kommt.
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Skizze §3. Mattenanordiung im Teezimmer

Alle kleinen Zimmer sind fir die Teezeremonie geeignet,
Es gibt cine groBe Anzahl verschicdener. Zimmer, die man sich
selbst konstruieren kann, wenn man all die Faktoren variiert,
die ein Teezimmer bestimmen. Vor dem Lingehen auf die wich-
tigsten. Formen missen noch einige Einzetheiten erwihnt
werden, die den Bau eines Teezimmers etwas verwickelt gestal-
ten, dadurch aber auch das Teezimmer viel heimischer erscheinen
lassen als das regelmiBige Zimmer, das der Japaner tiglich
benutzt.
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Da ist vor allerm die Daimedatami zu nennen. Eigentlich
versteht man darunter cewas ganz Kinfaches, nimlich eine Matte,
die um ein Viertel gelirzy ist.  Es bestchen aber gewisse Ummn-
stande, die alles, was dic Daime beweiffe, selbst fiir das Ver-
standais der Japaner schwierig gestallen,  Man kann namlich
entweder von der Kattedatami cines Zimmers ein Viertel
abnehmen, indem man ein Brew cinfugr, oder man kann das
Zimmer win dreiviertel Matte erweitern.  Die Matte, die zum
Zimmer hinzukornmt, wird von den anderen durch einen Preiler,
Nakabashira oder Daimebashira, mittlerer oder Daime-
Pletler, getrennt, so dall cin neuer kleiner R entsteht,

Zum Teil Hegt die Schwierigkeit des Sprachgebrauchs auch
darin, dall es nicht nur eine Daimodacami, sondern auch
Daimeremae gibt; das ist die Tecbercitung nach Daimeart.
Siegilifir Daimedatamiaber such fir manche andere Zimmer®.

Bretwer, die man i die Matten einfiigt, nennt man Mu-
kdita oder Koita. Die erstere Bezeichnung bedceutet, daB das
Brew auf der abgewandren Scite der Matte liegt, d. i abyre-
wandt vom Wirtscingang aus, und die zweite, daB es sich um
cin klemes Brett handelt. s gibi auch sonst noch Bretter, sters
aus wertvollem Holz, die sich zwischen Matten, vor das Toko-
noma oder an anderen Stellen cinschichen. Bretter, die zwischen
zwer Matten liegen, nennt man mittlere Bretter, Nakaita,

Wie die Zonmer sich in cinzelnen gestalten, kann aws der
skizze 55 erschen werden. Nr. g zeigt ¢in Nagayoed, womit ein
Zimmer gemeint ist, das aus vier Matten bestehe, die sich
der Ticfe nach aneinander reihen. Bei den langen Zimmern
falle dic Langsrichiung der Mate mit der Richtung zusammen,
die der Wirt beim Betreten des Zimmers inuchat; o b er be-
tritt das Zimmer von der Lingsseite her. Bet den breiten Zime-
mern, wie Nr. 5, st die Liangsrichtung der Mateen senkrecht
zum Weg des hereinkommenden Wictes, der es von der Schmai-
scite aus betritt. Bt Nagayo)d schneidet man die Feuerstitte
entweder so, wie die Zeichnung angibt, was man nach oben
schoeiden nenat, oder spiegelbildlich dazu, wobei spun als
Symumetricachse die Linie wahlen muB, dic alle Matten der
Lange nuch halbicrt; das ist der Schoitt nach unten,

15 Kap. XV,
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Ein Dreieinhalbmatten-Zimmer, Sanjdhan, kann dadurch
entstehen, dald bei einem Zimmer in der Form des gewdhnlichen
Yojdhan eine Matte durch Bildnische und Zwischenbrett aus-
gefilit wird, wic dics der Fail beim Zimmer nach Kbérin ist
(Skizze 56).

Die Anordnung der Matten, die Nr. § i Skizze 55 veran-
schaulicht, nennt man Hirasanjd Mukashi Zashiki; das ist
ein Dreimatten-Zimmer alter Art, bei dem die Matten der Breite
nach angeordnetsind. Das Diagramm
stellt nicht die ideale Grundform eines
soichen Zimmers dar, sondern ein

Teezinuner aus dem Myashin-ji

bei Kydto. Die Bildnische ist be- g S
sonders grofl.  Statt des iblichen ID

Giasteeingangs sind  zwei Schiebe-

tiiren (s. u.) gegeniiber der Bildnische % i

|

it

-angebracht.  Im Hintergrund der

\

& S

:

Nischie ist auf der Skizze ein kleiner
Kreishogen eingezeichnet, der cine T

Skizze $6. Korins Zimmer
nach Chashitsu to Chaniwa

nach oben abgerundete Tir  dar-
stellt, Kydjiguch: oder Kata-
guchi genannt, die man hiufig in
Teczimmern findet.  Dieses Zimmer besitzt wieder ein Doka,
dus neben der Bildnische angebracht ist. Wie beim vorigen
Beispiel ist auch hier die Feuerstitte nach oben geschnitten,
Dach darf man auch bei dieser Art des Teezimmers die Feuer-
statte nach unten schneiden: dann spricht man vom Stil des
Teemeisters Shaa.

Nr. 6 und 7 zeigen Dreimatten-Zimmer anderer Art. Nr. 6
stellt das Teezimmer Kurotani Seivin Hankdan dar,
Nr. 7 gibt nur die ideale Grundform wieder. Bei Nr. 6 betritt
der Wirt das Zimmer von der grofieren Seite her. Im Gegensatz
zum Hirasanjé nennt man solch ein Zimmer auch Fukasanja,
Wihrend in allen bisher geschilderten Zimmern die Feuerstatte
aus der Mitte der Matte geschnitten war, liegt sie Dbei diesen
beiden am Ende der Matte. In dem Fall kann sich wie bei Nr. 7
e Mukaita zwischenn Wand und Feuerstelle einschicben  Zu
beachten ist, daB die Feuerstelle an der Seite der Matte liegt,
die an eine andere Mautre anstoft, und nicht wie bei Nr. 10 in

Asia Major V 34y a6
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der freien Lcke. Nr. 7 ist die typische Form des Sanjému-
kdgiri, des Dreimatten-Zimmers mit Feuerstitte in der Ecke,
die vom Wirtscingang aus gesehen als abgewandte gilt. 1n

Nr. 6 ist wieder die runde Tiir zu schen, die diesmal neben der

Feuerstelle liegt; die Bildnische st sehr grofl, und heim Giste-
eingang ist ein Gestell fir die Schwerter angebracht,

Nr. 8 ist ¢in Sanjodaime, ¢in Daime-Zimmer mit drej
Matten. Daime kommt auch in Verbindung mit ein, zwei,
vier und viereinhalb Mutten vor. Das hier gezeigte Zimmer ent-
stammt dem Sunsha-an im Dattoku-ji bei Kyato., Die ver-
kiirzte Matte und der Pfeiler an der einen cke der Feuerstelie
sind sn der Skizze zu erkennen.  Bel der typischen Form dieses
Zimmers ist die Bildnische bedeutend facher; zudem mul} sie
weiter nach rechts liegen.

Wie Zimmer 7 als Sanjomukogiri, so wird Zimser ¢
als Nijomukagiri bezeichnet. Es ist cin Zweimatten-Zimmer
aut Feuerstitte auf der abgewandten Scite. Wandert die Feuer-
stelle in die dnBlere Ecke wie Lei Nr. 10, so spricht man ven
cinem Sumiro. Das Zimmer 10 besitzt zwel Matten und heilie
deshalb Nijosumiro. Zwischen Wand und Feuerstitte kann
sich wieder ein Mukaita einschieben. Xs ist Sitte, beim Su-
miro einen Haken in die Wand zu schlagen, an dem der Schépf-
loffel aufgehingt wird.  Das macht dic Ilandhabung schr
bequem.

Zimmer 9 wird auch als Tchijdhan Mukashi Seki be-
zeichnet, Das Ledeutet ein Zimmer alter Art mit anderthalb
Matten. Als Grund dafir gibt man an, duff vom Gast aus ge-
sehen das Zimmer nur anderthall Matten zu besitzen scheint.
Man mul} sich dabei vorstellen, dafd die Gaste vor der Bildnische
sitzen und der Wirt vor der Feuerstelle knict. Man macht es
diesem Zimmer zum Vorwurf, daf} der Wirt den Gasten bei der
Teebereitung den Riicken zukehrt, und zicht ihm deshalb ein
Zimmer vor, das aus ciner Matte und Daime bestcht, ein
Ichijodaime. In diesem Zimmer legt man bisweilen wicder cin
Brett zwischen Wand und Feuerstelle.  Es soll 1,75 Sun breit
sein und wird als Koita oder auch als Mukaita bezeichnet.
Am besten wihlt man dafir Matsumasame, das dunkle Holz
aus dem Ilerz einer alten Kiefer mit vollkommen paralleler
Maserung. Nr. 11 gibt solch ¢in lchijddaime wieder; es ist
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das Hisata S6ju-Gakoi. Zum Teezimmer gchérr nur die
Matte vor der Bildnische und die Daime.

Die Zimmer 12 und 13 geben Beispiele fiir Nakaita. Ein-
mal liegt dic Feuerstelle innerhall des Brettes, cinmal danchen.
Diese letztere Art kommt auch bei drei Matten vor,

Als lctztes Beispiel der Tabelle ist-ein ganz unregelmilliges
Teezimmer gewihlt, das Yoshinin im Tenrya-ji. Ks ist ¢in
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Yojsduime, cin Viermatten-Zimmer mit Daime.  Beim
Hereinkommen betritt der Wirt dic Daime. Auf der dem Wirts-
cingang entgegengesetzten Seite besitzt diese Daime ein Nij-
jiidana, ¢in Wandbrett, wie es frither beschrieben wurde, Beim
Giisteeingang, der gegeniiber der Bildnische licgi, ist wieder ein
Schwertstiinder zu erkennen,

Gesondert von der ‘l'abelie sci eine Skizze (57) wieder-

gegeben, die eins der heiden T'eezimmer im Tempel T3jiin in

'__K_)Eto, Seirentei benannt, dacstelftl. Vorn, dem Beschauer

t Diese Skizze verdanke ich cinem Schiler des Tajiin.

26%
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zugewandt, liegen zwel Matten normaler Grofle.  Parallel zu
~der links liegenden ist eine Daimematie, aus der die Feuer-
stiatte geschaitten ist. Rechts dieser Matte st dic Bildnische
an der Schratferung zu erkennen.  Wicderum rechts von der
Bildnische ist der Boden erhoht und von ciner Matte bedeckt,
die wieder kleiner als die Normalmatte ist. Rechts und zum
Teil auch vorn zieht sich eine Veranda cutlang, die Fngawa,
die auBerhalb des Zimmers liegt und allgemein beim japanischen
Haus angetroffen wird. '

Wilt man im einzelnen die historische Entwicklung des
Teezimmers verstehen, so mull man sich mit vielen technischen
Einzetheiten befassen. Man mul sich mit den verschiedenen
Stilarten der Bildnische beschiftigen, mufi die Konstruktion
der Schiebetiiren und dic Herstellung der japanischen Mauer
kennen. Zwm Verstindnis der Zeremonie, wie sie heute tat-
sdchlich besteht, genigt jedoch cine nur allgemeine Kenntnis
der Bauart des Teezimmers, und nur cine solche soll des-
halb vermittelt werden.

Wili man sich ein Teezinuner vorstellen, so mull man sich
erst einmal klar machen, wie die Bildnische aussicht. Meist
ist ihr FuBlboden erhiéht. Ein wertvalles Brety oder eine Matte
bedecken'ihn. Die Decke der Nische ist weit niedriger ais die des
Zimmers, Vier Stittzpfeiler tragen sie. Zwei liegen in der Riick-
wand ; etner der vorderen ist im allgeincinen gleichzeitig cin Pleiter
des Zimmers ; der andere, der eigentliche Nischentriiger, Tokoba-
shira, wird meist durch den runden Stamm eines Baumes gebil-
det. Die Wahl dieses Stammes ist wichtig, und man nimunt gerade
hierfir c¢in besonders schénes Holz.  Abarten der Bildnische
sind mannigfaltip. Es gibt Nischen, die wie eine Hahle in der
Mauer wirken; manchmal ist die untere Tirhohung fortgelassen;
bisweilen fehit auch der Tokobashira, und die Nische wird
nur durch ein rechteckiges oder dreicckiges Brett angedeutet,
das dem Boden cingefuge ist.  Als Vorschrift fiir das regel-
maBige Viereinhalbmatten-Zimmer gilt, dali dic Nische 4 Shaku
3 Sun breit und 2 Shaku 4 Sun tief isr.

Die regelmiaBige Lage der Nische ist schon an Hand der
Tabelle besprochen. Es kommen aber auch Zimmer vor, bei
denen die Nische gleich beim Wirtseingang liegt. Das nennt

man Geza-Doko. In dem Fall dondert sich der Platz der Gaste
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im Zimmer; denn es-ist allgemein japanische Sitte, dem Haupt-
gast den- Platz vor der Bildnische anzubicten. Dic itbrigen
Giste schlicBen sich in bestimmter Weise an?,

Die Wand des japanischen Zimmers wird durch eine feste

Mauer’ oder durch Schiebetiiren gebilder. Die Mauer besteht

aus einem I.ehmbewurf, der auf ein Flechtwerk aus diinnen
Bambusstaben oder Latten aufgetragen wird. . Sic kann durch
Fenster unterbrochen werden, die beim Teezimmer meist ein
Gitterwerk aus Bambus und Schlingpflanzen besitzen. Kine ge-
briuchliche Art des Fensters ist das Shimojimado(s. Skizze 58
links). Oberhalb des Gisteeingangs und

bei dhnlichen Gelegenheiten findet man 2
das sogenannte Renjimado, das sich /

stiarkerals dascersterwihnte indie Brejte
MR
.,

zicht (s. Skizze 58 rechts). Die inneren
festen Winde sind bisweilen durch nie-
drige, oben abgerundete Tiiren durch-
brochen, die schon vorher erwahnten
Kate- oder Kytjiguchi (Skizze 60D).
Die Schiebetiiren besitzen die Hhe Skis

. . Skirze g8,
einer Matteulinge, Oberhalb des Rah- - Nijiviguchi im Daitoku-ji
menwerkes, in dem sie taunfen, ist wie- nach Chadé Hokan -
der feste Wand angebracht. Fs gibt

zwei Arten Schiebetiiren: Shaji und Fusuma. 5haji (Taf. 55)
sind aus sich senkrecht kreuzenden ditnnen Holzstiben gebaut
und einseitig mit durchscheinendem weiBien Papier bezogen. Sie
besitzen unten .oft eine Holfiitterung. Die Fusuma ist auf
beiden Seiten des Geristes mit dickem, oft bemustertemn Papier
beklebt. Die Fusuma, die den Kataguchi verschlieBt, be-
zicht man mit einer bestimmten Sorte weiBen Papiers; man
nennt das Taikobari.

Zur Veranschaulichung cines Gésteeingangs ist eine Skizze
gegeben (Skizze 58), die den Eingang des Sunsha-an im
Daitoku-ji bei Kysto darstellt, Der Nijiriguchi oder
Nijiriagari ist ungefihr ecine halbe Matte vom Erdboden ent-
fernt. Der Eingang ist so gelegt, daf man sich bequem hoch-
zichen kann, nachdem man die Hinde auf die Schwelle gestiitzt
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“hat. In Wirklichkeit ist der Eingang hoher angebrachy, als die
Skizze vermuten laBt, da in thr die Pfeiler, auf denen das Haus
ruht, fortgelassen sind. Andererseits wird dus Einsteigen da-
durch erleichtert, dafl vor dem Eingang ein groller Stein, der
Fumiishi, liegt. Auf der Abbildung ist dic Schicbetiir aus
Zedernholz zu erkennen, die 2,2 Shaku hoch und 2 Shaku Dbreit
sein soll. Sie wird nuch links heriibergeschoben, so dall ein
Loch entsteht, durch das man hindurchschlipfen kann

Bisweilen wird erwihnt, dal cin Teczimmer cin Doan
Kakoi besiizt. [Hierunter ist folgendes zu verstehen, Im Zime-
mer ist ein mittlerer Pfeiler errichtet, und der kleine Raum, der
jenscits des Pfeilers liegt, ist oben von dem Hauptraum durch
eine feste Wand getrennt.  Diese Querwand wird durch einen
Balken getragen, Kamoi, dessen untere Kante cine Laufrinne
fiir zwei Schiebetiiren besitzt. Man sagt, Rikya habe diese Bau-
art fiir seinen lashmen Sohn Déan erfunden. Beim Hin- und Her-
geher wihrend der Vorbereitung sind die Tiiren geschlossen;
sind alle Gerdte aufgestellt, so éffnet man sie.  So wurde dea
Giasten der schmerzliche Anblick des lahmen Doan erspart.

Saviel iber die technischen Einzelheiten des Teezimuners.
Erwihnt sei nur noch einmal, daf dic vielen Unregelmilligkeiten,
die das Tcezimmer im Gegensatz zum durchschnittlichen japani-
schen Zimmer besitzt, — die verkiirzte Matte, der mittlere Pleiler,
die schonen dic Maiten unterbrechenden Holzer des Bodens, dic
kleinen runden Téren in der festen Lehmwand, die Wand-
bretter, die bisweilen in doppelter Iorm als Dako und als
Nijidana auftreten — den Teczimmern die. strenge, kithle
Ubersichtlichkeit des einfachen japanischen Zimmers nehmen.
Stirker als der tigliche japanische Raum werden sie dadurch zu
einer Stiatte der Ruhe, der Abgeschlossenheit und des Ge-
borgenseins.

In der Nihe des Teezimmers mull ein Mizuya liegen.
Dyas ist eine Art Wandschrank, der alles, was fir dic Zere-
monie gebraucht wird, enthilt und es aullerdem ermog-
ticht, dic Geriite zu saubern und fir das Teczimmer fertig zu
machen. Der Boden ist ganz oder teilweise aus nebeneinander
licgenden Bambusstiben gebildet, die, obwohl sie etwas tragen
konnen, gleichzeitig einen Abflul darstellen. Da das japanische
Haus frei oberhalb des Erdbodens auf kurzen Plihlen ruht, so
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liuft das fortgegossene Wasser unmittelbar in den Erdboden,
Es ist Sitte, dort hiibsche weiBe Steine hinzulegen und die Ab-
Aubstelle dadurch sauber und 2weckmalig zu gestalten. Auch

liegt es ganz in der Art des Japaners, daneben einmal einen

Frosch aus Ton zu setzen und durch diese kurze Andeutung
unterhalb des Hauses das Landschaftsbild eines Teiches zu
schaffen.

In dem Wandschrank sind Bretter angebracht, auf denen
die Teegerite ihren bestimmten Platz haben. Sind alle Gerite
der Regel nach aufgestellt, so spricht man von Mizuyakazari,
dem Schmiicken des Mizuya. Im Mizuya reichen cinige der

Skizze 59. Verschiedene Fonnen des Mizuya nach Chashitsu to Chaniwa

Bretter im allgemeinen von Wand zu Wand, wihrend andere
beliebig kurz sind. Skizze 59 gibt einige Mizuya wieder. Die
Skizze a stellt das Mizuya im Stil des Teemeisters Nyo Shin-
sai dar; Skizze b tragt den Namen Sekishii und Skizze ¢ den
Namen Fushinanl

Die Vorschriften iiber den Bau eines Teezimmers erstrecken
sich auch auf den dazu gehérigen Abort; doch sind sie schwierig
zu verstehen, wenn die -Anlage des gewbdhnlichen japanischen
Hauses nicht bekannt ist. Es sei deshalb nur erwihnt, dafl auf
den Boden 5Sand gestreut werden mufl; man spricht daher
von Suna-Setsuin, dem Sandabort. Ein anderer Name ist
Kazari-Setsuin oder Schmuckabort. Man kann auch ein-
fach die Anlage des Hauses so verindern, daB sic dem Teestil

t Uber die Bedeutung der Namen gibt Kapitel XXV Auskuufi.
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genligt.  Auf jeden Fall sollen vor Eintreffen der Giiste grune
Zedernnadeln oberhallb des Abflusses gestreut werden, Daneben
ist stets eine Waschgelegenheil, dic beim Teczimmer am lichsten
in Form eines groBen ausgehshlten Steines geschaffen wird.
Auch ein Aufhinger fir das Handtuch und cine Schopfkelle,
mit der man das Wasser iiber die Hinde gieBt, diicfen nicht
fchlen.

Wie der Name besagt, soll das K azari-Setsuin nur ein
Schmuck sein.  Fir den Gebrauch wird ein Shimo-Setsuin
angelegt, das in der Nihe der Halle, in der die Giste warten,
auBerhally des inneren Tores (s, u.) Platz findet. s heifit, daB
man das Kazari-Setsuin urspriinglich bei der Einjadung
héher stehender Giiste angelegt hube; es sei dann als Schmuck
stehen geblieben. Doch sagen die Vorschriften, dall das Verbot
des Benutzens nicht allzu genau genommen zu werden brauchrte,

Ein Teezimmer kaun in ecinem groBen Haus zwischen
anderen Riumen liegen. Oft sind auch zwei oder drei Tee-
zimmer in ¢inem einzigen Gebidude.  lis kann aber auch ein
Haus nur far das Teezimnicr gebaut werden und nur das ums
fassen, was zum Teczimmer gehért. Solch ein Haus soll steoh-
bedeckt scin und ganz den Charakter einer Fitte besitzen.
Es muB} im Stil lindlich und altertiimlich sein und von hochster
Einfachheit und Bescheidenheit. Dabei ist der Begeiff LLinfuch-
heit wie Gberall beim Teekult nur als in der Wirkung einfuch
gemeint; es soll jede Arbeit so gut wic moglich ausgefiibicl
werden; das Material soll sorgfiltig gewihlt sein: Plan und
Ausfiihrung gehen auf beriihmte Namen zuriick,

Zur Veranschaulichung st die Skizze des Seirentoi des
Tojiin in Kyéto beigefigt (Taf 5530 Man betritt zuerst die
mit Holz belegte Veranda.  Sie ist vom Zimmer durch vier
Shaji getrennt, Schicbetiiren mit durchscheinendem Papier;
wie hiufig Lesitzen auch diese Tiiren unien eine Holzfillung,
Links ist die Wand fest. Entfernt man die Schiehetiiren, so liegt
das Zimmer vor uns. Rechts wird es wieder durch Shaji abge-
schlossen, deren Breite der Mattenbreite gleichkommt, wihrend
di¢ vorderen so schmal sind, dal} vier Tiirbreiten drei Matten-
breitén enisprechen. Beide Grélen sind aligemein gebrauch-

1 Auch diese Skizze verdanke ich dem Tempel,
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lich, Die feste Wand links ist durch eine Tiir der Art, die man
Kytijiguchi oder Katdguchi nennt, durchbrochen. Die
feste Wand des Hintergrundes wird durch mehrere Fenster
abwechslungsreich gestaltet.  Schon vorher war der Plan der
Marttenverteilung dieses Zimmers gegeben.  Auch hier sind die
vier Matten zu erkennen, von denen zwei verklrzt sind.  Die
Bildnische ist vorn durch zwei Pfeiler abgetrennt.  lhre Riick-
“wand fillt in die Wand des Zimmers. Links von ihr st die
Feuerstiatte aus dem Boden geschaitten, und dariiber ist eip
Wandbrett aufgehingt.

Skizze 60 gibt einen Blick in zwei weitere Teezimmer. Das
linke*Bild (a) ist ein Abschnitt aus einem Viereinhalbmatten-

il

T
)
1

J 1 "\a-
v \

a b

Skizze 60, Q) Suhentei, 1) Saruinen nacit Chashitsu to Chaniwa

Zimmer. Es gibt das Sahentei aus dem Kédai-ji in Kyéto
wieder. Links der Bildnische ist ein Fenster. Das rechte Biid
(b) stellt das Sarumen no Chaseki in Nagoya dar. Dies ist
ein Viereinhalbmatren-‘Zimmcr mit Daime. Rechts neben der
Bildnische sind zwei Tiiren der Art, dic man Fusuma nennt,
und wieder rechts von ihnen ist die so hiufig wicderkehrende
runde Tiir.  Geht man durch diese Tir, so betritt man zu-
nichst dic Daime, die vom ibrigen Zimmer durch einen
Pfeiler getrennt ist.

Der Zugang zum Teezimmer fihrt durch einen Garten.
Meist kommt man von auflen erst durch ein Tor in eine Anlage,
die den allgemeinen Regeln cines Japanischen Gartens ent-
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spricht!.  Das Bild dndert sich vollkommen, sobald man durch
ein zweites Tor? das Nakakuguri, geschlipft ist. Wie die
Skizze 61 zeigt, handelt es sich bei diesem Tor um etwas ziemlich
Stabiles. Das braucht jedoch nicht immer der Fall zu sein. The
Abgrenzung kann aus leichtem Bambusgeflecht sein wie beim
Sarudo oder in der primitiven Art des Shiorido; sic kann auch
den ziertichen Bau des Kayamon hesitzen. Weil es soviel ver-

schiedene Arten der Abgrenzung gibt - — zu den oben genannten

kommt unter anderen als gut bekannt noch das Baikenmon —
sagt man oft cinfach mittleres Tor, Nakamon., Auch die Be-
zeichoung Rojimon wird gebraucht. Roji bedeutet Tauweg.

Skizze 61, Naukukuguri vach Chashitsu to Chaniwa

Es ist der Gartenweg, der sich zum Techaus hinzicht.,  Das
Rojimoen trennt den dulleren und inncren Gartenpfad von
cinander, den Sotoroji vom Uchiroji. Nicht jedes Teehaus
besitzt beide Arten des Roji; nur bei den groBeren Anlagen
sind sie regelmiBig vorhanden. _

Sobald man das innere Tor durchschritten hat, ist alles
einfach, lindlich und altertiimblich.  Ein Bambuszaun, Take-
gaki, schlielt den Garten von der Gbrigen Welt ab. Alles ist
gewollt unregelmaBig. Weltenfern und geheimmisvoll ist es in
dem Garten, dessen Boden mit Moos und Steinen bedeckt ist und

1 Auf den Stil des allgemeinen japanischen Gartens kann hier aicht
eingegangen werden. Es sel deshalb auf die guie Darstellung von Conder
verwiesen: Conder, ., ,,The Art of Landscape Gardening in fapan',
Trans. of the Asiatic Soc. of Japan, vol. X1V, 1886. Conder gibt auch viele
Einzelheiten @tber Teegirten; vgl. Lesonders 5. 165-—167.

z Uber die verschicdenen Arten der Abgrenzung vgl. Baltzer, | c.
S. 68/69.
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an Waldescinsamkeit erinnert. Flier ist ein niedriges Gebiisch,
dort stehen Baumgruppen.  Alles scheint zufillig entstanden,
aber wieder ist es nur scheinbar zufillig und folgt in Wirklich-
keit festgelegten Gesetzen. Da diirfen keine drei Bawne gleicher
Art nebencinander wachsen; zwei Biume, die sich gegeniiber
stehen, dirfen nicht die gleiche Gestalt zeigen.  Alles ist lang
{iberdachten reifen Plinen zu danken. Von Beginn an ging das
Interesse fir Tee- und Gartenkultur gemeinsam.  Es waren
Teemeister, die die japanische Gartenkunst vervollkommneten.

UnregelmiBig, willkirlich gekriimmt zicht sich der Full-
pfad tber dic flachen Steine dahin, die Tobiishi, Springsteine.
Ven unregelmidBiger Gestalt, verwittert und votler Erinne-
rungen an dic bergige Heimat liegen sie tief eingebettet in der
Gartenerde; diirfen sic doch nicht mehr als ein Sun hervor-
ragen. Sie schiitzen den Moos- und Flechtenbelag des Bodens
vor dem zerstérenden Schirict und bewahren dem Garten den
Frieden der nie Detretenen Linsamkeit. Der Japaner schitzt
den Stein; er ist ihm Gegenstand dsthetischer Betrachtung, und
beim groflen Brande Tékyos beklagte man die Zerstdrung
wertvoller Steine wie den Verlust von Kunstgegenstinden.
Grofle groteske Steine, merkwiirdige Spielformen der Natur,
licgen abseits vom Weg; dic Kihle waldiger Schluchren scheint
von thnen auszugehen. Doch sind die Steine nicht nur da,
Stimmung zu schaffen; sie erfilllen auch natzliche Zwecke.
So sieht man in jedem Teegarten einen oder mehrere tiefgehdhlte
Steine, die als natiirliches Wasserbecken dienen. Wie schon
frither erwihnt, werden sie allgemein als Chazubachi bezeich-

net. Aber die nie ruhende Systematik Japans hat auch hier

eine lange Liste von Namen aufgestellt, die den verschiedenen
Formen zukommen?. Stets enthalten sie frisches Wasser, und die
quer dariiber gelegte Schoptkelle fordert zwim BegicBen der
Hinde auf. Charakeeristisch fir den Teegarten sind die Tsu-
kubai-Chszubachi. Der Name sagt, dall man sich nieder-
hocken mufd, wenn man ihr Wasser benutzen will. In anderen
Girten werden solche Steine vielfach zur Aufnahme des ge-
brauchten Wassers benutzt. Im Teegarten enthalten sie reines
Wasser, und man wihit besonders schouc Steine.  Bisweilen

1 Vb Conder, 1 c 8, 165—167.
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umrankt sie feu. Hiibsch ist ¢s, wenn in gebirgigen Gegenden
eine Quelle ihr Wasser durch ein Bambusrobr zum Steinbecken

sendet.

Fin Winter stellt man auf den Stein neben das Chozu- '

bachi ein Kataguchi aus Lack, bisweilen auch eine gewdhn-
hiche Teoke, und fillt heilies Wasserhinein, Deshalb nennt man
diesen Stein Kataguchi-ishi oder Yato-ishi. Ein zweiter
Stein daneben bicter Platz fir den Handleuchter, der fe: Abend-
gesellschaften gebraucht wird.,  Man nennt ihn lichtstein,

Tomoshibt-ishi. Drei weitere Steine liegen neben dem -

Gasteeingang  ins  Teezimmer, der Fumi-ishi, Trittstein,
Otoshi-ishi, Fallstein, und Nori-ishi, Besteigstein. AulBer-
halb des Nakakuguri, des Schliipfliores zum inneren Garten,
Hegt der Kyaku-ishi oder Gaststein, dicsseits des Tores, also
innerhally des Teegartens, der Norikoe-ishi, der Hintiber-
steigstein. Fs folgen der Wirtsstein, Teishu-ishi, und daneben
der Handleuchterstein, Teshoku-ishil

Alle diese Vorschriften darf man nicht zu genaw nehmnen.:

Sie stehen wohl in den Lehrbichern, aber der einzelne Teegarten
ist genau wie jedes Teezimmer ein individuelles Kunstwerk,
dessen Schipfer iiber den Regeln steht.

Rechts oder links vom steinbelegten Fuflpfad steht oft eine
Steinlaterne, Ishiddrd, im Gebiisch, als Iintergrund der
Chozubachi, an einer 5telle, wo der Pfad sich teilt oder auch
am Endpunkt ¢ines Plades, der eigens angelegt ist, zu dieser
Steinlaterne zu fihren.  Ein oder zwel Steinlaternen sind im
Garten verstreut; oft fehlen auch diese, und nur selten ist eine

grolere Anzahl Qiber eine weitere Anlage verteilt. Am haufigsten

sind Steinlaternen aus Granit, deren verwitterndes Gestein von
Moos und [Flechten griin bewachsen ist. Es gibt viele Arten
von Steinlaternen, hohe und niedrige, mit runder und eckiger
Tragsiute, mit Fiiflen, die breit eine groBBe Fliche ergreifen, mit
- weit dberragendem Schirm, mit kelehfdrmiger Spitze.  Der
Raum fir das Licht ist rund, viereckig, sechseckig, achteckig
und so waeiter. Es ist unmdglich, die Fille der Formen oder
den Reichtum des Schimuckes durch eine kurze Aufzihlung zu
erschopfen. Viele von ihnen tragen RikyGs Namen oder den

l-Vgl_ auch Conder, 1 c. 5. 145-—140.
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eincs anderen Teemetsters, und ithr Hiniberreichen vom bud-
dhistischen Tempel in das Gebiet des Teekults ist so ausge-
pragt, da sie nicht ibergangen werden diirfenl!.

Der Zweck der Springsteine ist, den Gast am Wasser-
becken vorbei zum Eingang des Teezimmers zu fohren. Kurz
che sic es erreichen, teilen sich die Steine oft; der cine Pfad
fihrt iber ein, zwei oder dret Steine zum Schwertstand, Ka-
tanakake, der, wic friher beschrieben, oft unterhall des
Daches aufgehiingt ist.  Dic andere Reihe der Steine fihrt auf
kurzem Weg zum Gistecingang.

Bisweilen laufen mehrere Giange durch einen Garten,  Ist
eine Wartehalle vorhanden, ein Machiai, so bringt der Pfad
den Gast erst zu dieser Halle und
von dort aus zum Teczimmer, Das

Machiai wird als wesentlicher Be-
standteil eines Teegartens ange-

schen, aber dennoch kommt es vor,

daB3 cin Teegarten keines besitzt,
Die strenge Regel fordert zwei
Wartehallen, cine im duBleren Gar-

ten, Sotomachiail, und eine im /‘J
innerens, Uchimachiai. Der inne- o
ren Wartchalle ist eine Bank, Ko- Skizze 62 Koshikake nach
shikake, wesentlich, auf der man Chails Hskan

in europdischer Art sitzen kann.

Man nennt sie deshalb auch oft einfach Koshikake, Die
Anlage einer solchen Bank ist in der Art, wie Japanische
Teebiicher sie bringen, in Skizze 62 wiedergegeben. Es ist sine
einfache Bank, iiberdacht und an drei Seiten mit Winden um-
geben, die zum grafiten Teil aus der iiblichen Japamschen Mauer,
Kabe, bestehen. Der Platz vor der Bank-ist mejst zementiert,
']dtakl in den zementierten FuBboden sind unregelmallige
grof3e btune verstreut.

Es gibt innere Wartchallen, die nur aus einer Bank bestehen,
die sich an das Techaus anlehnt.. AuBere Wartehallen haben
bisweilen die Form eines selbstdndigen Hauses. Solch ¢in Haus

1 Gute Abblldungen berithmter Steinlateruen sind in Sch ultze, F,
wSapanische Laternen. 1, ¢. Uber Steinlaternen vgl 8. 56—;38.
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faBt manchmal mehrere Matten; oft ist auch cin Ro ausge-
schnitten.

Heute wartet man in Tokyd bei Veegesellschaften meisf
in einem schonen Techaus, das damit an die Stelle des Soto-
machiai tritt. Die Zeremonie findet in einem der guten Zimmer
des Hauses, o Zashiki, statt. Stait des Aunsruhens im Uchi-
machiai setzen sich die Giste auf die Roka, den Gang, der oft
das japanische Zimmer an ecin oder mehreren Seiten umzicht.
Man benutzt einen Gang, der sich nach dem Garten &ffnen 1aBL,
setzt sich auf den [Fulboden, auf dem die runden Kissen liegen,
und liBt die Beine nach drauBien hingen. _

Die meisten Eurcéiper, dic abuer Teegirten awch nur kurz
geschrieben haben, erwithnen die Kiefernnadeln, die den Boden
" bedecken. Sicher fillt auch jedem, der in Japan eine Zeitlang
lebt, der saubere Kicfernbelag der Teegarten auf. Es gibt
dariiber ganz bestimmte Vorschriften, die auf Rikyu zuriick-
gehen. Urspriinglich solt Rikyd Pampasgras, Susuks, benutzt
und nur wenige Kiefernnadeln darunter gestreul haben.,  Die
Vorscheiften verlangen, dall man innerhalb der Gesamtanlage
hier und dort nach Gutdiinken Nadeln streut.  Die richtige
Zeit daftr ist dann gekommen, wenn man den Teetopf aus
Uji 8ffuet’. Am 1. Januar begibt man sich daran, die Nadeln
wieder aufzuheben. Man beginnt in der Nihe des Teezimmers;
die [dee ist, bis zum Frihling alles aufzunchmen, und man fingt
frih genug an, um den Frihling im voraus zu bewilikommnen.
Ende Januar oder Anfang Februar hebt man die Nadeln auf
dem uichsten Stick Garten auf, wieder wohl iiberlegend. Zur
Zeit, wenn das Furo wieder hervorgeholt wird, werden die
Nadeln rund um das Machiai entfernt, Das missen die letzten
Nadeln sein, die man aufhebt, und damit muld der Garten wieder
frei von Nadeln dalicgen. Ich habe den Kindruck, dafl man
heute in Japan die Kieferndecke bisweilen nur als Winterschutz
fiir das Moos betrachtet, ohne sich bewuldt zu sein, dall hier
eine bestimmite Tradition vorliegt.

Schliefilich set noch crwiahnt, dal im Garten ein Chiriana
sein soll, cin Loch, in das man Abfall wirft. Seine Lage ist nicht
ganz cindcutig bestimmi, doch soll es unter einer Bedachung

1 os, Kup, XX
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angelegt werden. Die Grolie wird wic folgt angegeben: Durch-
messer 6,5 Sun, Tiefe 9,6 Sun. In ausgedehnten Girten wird
auch ein rechteckiges T.och gegraben. Der Boden soll gekalkt
sein,  Auch in dem Kazari Setsuin soll man cin kleineres
Chiriana anbringen.

Um einen Eindruck cines Teehauses zu geben, sind zwei
Abbildungen beigefiigt. Die erste (Taf. s6a) gibt das Seirentei
des Klosters Tdjiin, dessen [nnenansicht uad Mattenverteilung
bereits erklirt wurden. Ts ist eins der Altesten Teezimmer,
stammt aus der Zeit vor der klassischen Festlegung des Zimmers
und st nach dem Geschmack des achten Shagun der Ashi-
kaga, Yoshimasa, gebaut.

Die zweite Abbildung (Taf. 56b) stellt das Techaus des
Kédai-ji dar. Man glaubt mitten im ungepfegten Wald zu’
sein und ist doch am Rande der Grofstadt. Die Hitte schmiegt
sich ganz in die Landschaft cin.  Sie liegt auf einem kleinen
Hugel, und der Weg zu ihr fiihrt durch einen kunstvollen,
herrlichen Garten. mit kiinstlich beschnittenen Zwergbiumen
und groBartigen Baumanlagen. Er geht durch die Ilsfe der
Tempelanlagen, durch reiche Tore und geschmiickte Bauten,
iber cine architektonisch héchst merkwitrdige Gallerie; und er
landet in Waldesstitle bei ciner Hitte, die auf moos- und
laubbedecktem Boden stebt. Eigentlich sind es zwei Iliitten,
die durch einen Gang verbunden sind, cinmal das Machiai
und dann das Techaus. Man nennt die Anlage Shigurctei
oder auch Xarakasatei, Sie war urspriinglich in dem be-
rihmten Momoyama Palast Toyotomo Hideyoshis in Fu-
shimi.

Japan besitzt eine gréBere Anzahl historischer Teczimmer.
Es ist jedoch schwierig, zuverlissige Auskunft iiber Namen,
Erbauer und Zeit der Lntstehung zu gewinnen. Oft stimmen
die Angaben, die man im Tempel erhilt, auf dessen Grund das
Teezimmer liegt, nicht mit den anderweitig gewonnenen iiberein.
Statt meiner eigenen sich wiedersprechenden Ergebnisse bicte ich
deshalb lieber die Liste der berithmten Teehiuser, die der im
Auftrag der Kaiserlich japanischen Eisenbahn herausgegebene
Fithrer bringt!:

v Locovol H, 1gug, p. CLXXX V.
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Teigyokuken im Daitoku-ji, Kyéto; Entwurf van Kana-
mori Sowa.

Karakasatei oder Shiguretei im Kadai-ji, Kysio.

Shonantei bei Kydto, wiederhergestellt von Shaan.

Sekkatei im Kinkaku-ji, Kysto.

Myédkian nahe Yamazaki bei Kydto; urspriinglich der Woha-
stz Rikvyus.

Fushinan, Kyéte.

Konnichian, Kydto, Ogawa.

Tsubamean, Kyato.

Shingetsuan, Tokyd, Asakusa.

Rokusoan, Kaiserliches Muscum, T'okys.

Das Chadé Hékan zeigt Skizze und Gartenplan von 33
verschiedenen Techiausern, worunter jedoch auch Anlagen sind,
die heute nicht mchr bestechen!. Chushitsu to Chaniwa
gibt die oben genannten Teehiunser mit Ausnahine des Teigyo-
kuken an und figt noch folgende hinzu:

Togadeim Ginkaku-ji, Kydio.

Shinjaan im Daitoku-ji, Kysto.

Mitsudan no Chaseki im Daitoku-ji, Kyéto.
Rydkakutei im Niuna-ji, Kysro.

Joeki Chashitsu im Kodai-ji, Kyato.
Chinryatei in der Nihe von Kydto.

Shahstei beim Ginkaku-ji, Kyato.

Koh&an no Sanwunshd im Daitoku-ji, Kysto.
Jishain im S6koku-ji, Kydto.

Sarumen no Chaseki, Nagoya.

Meimeian in der Nihe von Matsue.

Sahentei im Kodai-ji, Kyato.

Jaksin im Daitoku-ji, Kyato.

Tsubamean in Kyato.

t Der Teil des Shadd fdban, der dic Teehiiuser beliandelt, ist von
Yumamoto Mukei verfalit. Es handelr sich um Kupicn vonr Zeichnungen,
die im Besits der Familie Tominaga sind wad den Titel Osabi o wiwa
@ cha-yu no zo Gibren, Die Skizzen Nuommer 58, 1.5, 6, 8, 11, 13 sind
diesem Buch enmommen,
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Taikoan in Kydto.

Hiunkaku ne Chashitsu im Nishi Hongan-ji, Kyato.
Shagetsutei in der Nihe von Kybto.

Jisséan im Nansa-ji, Osaka.

Konjiin Hassd no Seki.

Scirensha im Nishi Hongan-ji, Kybdto,
Gyokateiim Nishi Hongan-ji, Kyato.
Yoshino no Chashitsu im Kadai-ji, Kyto.
Shodenin no Koyomitei.

Sunshgan im Daitoku-ji, Kydto.

Hassdan in Takys, Azabu.

Issuian,

Shaékintei in Kyato.

Ardran.

Kansuian in Tokyd, Akasaka.

Tankoan in Fukuokal,

1} o, Seite 831f,

Asia Major ¥V 34, 27
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Kapitel X

ALLGEMEINLE VERHAI.’I'ENSVORS(_,‘HR[FTEN FUR
DEN WINTER. ROTEMAL

Wic bei der Beschreibung der Geriite soll von der einfach-
sten Form ausgegangen werden. AnschiieBend kann dann das
Besondere entwickelt werden, das sich bei abweichender Ge-
staltung der Gerite oder des Zimmers sowie bei den hiheren
Zeremonien ergibt.  Zuniichst soll die. Winterzeremonie be-
trachter werden, da sje gegeniber der sommerlichen als dje
grundlegende erscheint.  Die notwendigen Gerite sind im
zweiten Kapitel beschrieben. Von den Hilfsgeriiten, T'an amonao,
wird zunichst abgeschen. Die Zeremonie soll in dem regel-
mifligen Viereinhalhmatlcn-?.immer, demYojshan honkatte,
vor sich gehen. Ehe die Gaste komumen, ist ein Bild aufgehingte
und die Nische mir Blumen geschmiickt. s ist fiir frisches
Feuer im Ro gesorgt, der Kessel ist bis zur Ansatzstelle der
Ringe mit Wasser gefillt und aufs Feuer gestellt. Sein Deckel
ist leicht gedfinet. Fir die Giste sind kleine Kohlenbecken hin-
gusetzt. Mueist steht je ein Kohlenbecken wwischen zwei Gisten,
Um die Stimmung des Teezimmers 2y verstehen, muld man
sich vergegenwiirtigen, dall mi diescr Beschreibung alles er-
schdpft ist, wus der Raum tiberhaupt emhdlt. Nur ausnahms.
weise legt mau aus Ricksicht fiie e Giste viereckige Kissen,
Zabuton, auf den Boden., Sie sind jedoch ¢in Zugestandnis an
die Bequemlichkeit 1 widersprechen dem T'eestil.

I. Verhaltensvorschriften fir den Wirt,  Unter
Wirt soll immer die Person verstanden werden, die die Funk-
tionen eines Wirtes ausfithrt. Das wird hiufig der tatsiichliche

e sy

if
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Wirt, der Besitzer des Teezimmers, sein; doch kann auch jemand
anders an seine Stelle treten.

Zunichst wird den Gisten Kuchen angeboten. Er ist vorher
in einer Kuchenschale bereit gestellt, wobei Sorge getragen ist,
daB die cinzelnen Sticke planmiBig angeordnet sind. Eg
stért nicht, wenn sie abgezihlt sind und jedem Gast ein bestimm-
ter Anteil zukommt. Der Wirt tragt die Kuchenschale auf der
linken Hand und legt die rechte an. Dieses zwethdndige Tragen
ist cine allgemeine japanische Sitte, die sich nicht nur auf den
Tee bezieht. Die Ellbogen des Wirtes miissen gehoben sein und
diirfen dem Kérper nicht anlicgen. Sobald der Wirt von drauBien
her vor der Eingangstiir angekommen ist, kniet er nieder und
setzt die Schale vor sich auf die Frde. Wie frither beschrieben,
handelt ¢s sich bei der Wirtstiir, Kayoiguchi, um eine ge-
wdohnliche japanische Schiehetir. Auch das Hinknien unter-
scheidet sich nicht von dem in Japan allgemein iiblichen Nieder-
hocken. Die Fiile sind mit ihrem Riicken dem Boden zu-
gewandt, und diese Seite der Fiille ist stark gespannt. Die Fersen

- sind getrennt; die Knie ruhen auf der Erde; die Waden liegen

den Hinterflichen der Oberschenkel fest an. Aber das Gewicht
ruht auf den Fiien und nicht wie beim européischen Hocken
auf den Knien!. Wihrend sonst die groBen Zehen neben- oder
bereinander liegen, muB beimn Tee darauf geachtet werden,
daB sie sich nicht kreuzen. Die Knie des Mannes miissen beim
Tee etwas gedffnet scin.  Die Kuchenschale wird langsam vor
den Knien auf die Erde gesetzt, und die Hinde werden nach-
einander von ihr gelost. Jetzt faft die linke Hand in bequemer
Hohe, aber dem Hocken cnisprechend, ziemlich tief, an den
linken’ Rand der Schichetiir und zicht sie langsam ein wenig
nach links. Dann streckt sich die rechte Hand zwischen den
Spalt, der durch das Offnen der Tiir rechts entstanden ist. Djc

1 Vgl Irisawa, Prof. Dr, ‘I, | tber dic Sitzweise der fapaner®,
in Mitt. OAG (= Ges. f Natur u. Vélkerk. Ostas) Bd. XXI, Teil
L. ig27, 5. 2. Uher Wariza, eine von den Teemeistern gepflegite Abart
dieses Sitzens s. S. 8:,, Dieselbe stinmt zwar mit der gewihnlichen japanischen
Sitzweise darin lberein, daf sich beide Knic in gebeugter Haltung befinden,
jedoch mit dem Unterschied, daB beide Fiifle auBerhath der Oberschenkel
geraten sind, indem beide FuBknichel (Malicolus) die AuBenseite der Ober-
schenkel beriihren.* : )

27 %
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Finger nebeneinander, mit deudicher Spannung und gestreckt
bis zu den Fingerspitzen legt sie sich an den rechten Rand der
Tir und schiebt sic so weit, dufl bequem eingetreten werden
kann. Zuvor inussen aber die Giste durch eine Verbeugung
vom Wirt l)tgriiﬂl werden, Dabei wird nicht wie sonst in Japan
der Boden mit der Innenfliche beider Iinde berihrt. 1er Wint
soll den Boden nur mit den Fingerspitzen berithren und zwar
vor den Knien, dic InnenfAichen der Hiande nach auBBen wendend
und mit starker Durchbiegung der Handwurzeln,  Oberkaérper
und Kopf senken sich langsam zumn Grull und richten sich dann
ebenso langsam wieder in dic Hahe,
Nach dem GruB ergreift der Wirt die

Kuchenschale und steht auf. Das Aui-

1 |12 d richten nach dem Sitzen zerfillt in
zwel Bewegungen. Bei der ersten wird

ui das Kérpergewicht von den Fillen ge-

nommen und die Fulspitzen an den
Kérper herangezogen. Die zweite Be-

ten des Korpers aus dieser knienden
T Lage. Dic Bewegung mull weich und
Skizze 63. Anorduung sicher geschehen, ohne du3 die Hinde
der Giste im Teezimmer v der Kuchenschale in jhrer Lage
beirrt werden.
Mit dem rechien Fuld iiberscheeitet der Wirt die Schwelle der
Tiir und zieht den linken dann nach. Die Vorschrift verlange, dal3
stets mit dem Full begonnen wird, der dem Sitz des letzten Gasies
zugewandt ist. Wie aus der Skizze 63 zu ersehen, mufd das beim
normalen Viercivhalbmatten-Zimnmer der rechte Fuld sein. Nach
Uberschreiten der Schwelle dreht sich der Wirt wieder zur Tiir
um, kniet nieder uwnd setzt die Kuchenschale rechis auf die Matte.
Die Tiir wird geschlossen, und dabei wird wie vorher mit der
linken Hand begonnen und mit der rechten die Bewegung zum
Abschiufl gebrachr. Der Unterschied besteht jedoch darin, dal
beim Schlielen die linke Hand den gréidien Teit der Bewegung
ausfithrt, indem sic die Tiir fast bis zum Pfosten heriiberzieht,
Die rechte Hand spannt sich wiceder, wihrend sie gegen den
rechten Tiirrand geprebt die Tir vollkommen schlieft.
Wieder wird die Kucheunschale aufgehoben.  Der Wirt

wegung besteht avs dem Emporrich-.
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steht auf und dreht sich nach der Seite des ersten Gastes um.
Mit dem rechten Fuf beginnend, schreitet er auf den ersten Gast
zu, mit langsamen Schritten und bei jedem Schritt den Ful} all-
méhlich vom Boden 16send. Vor dem ersten Gast kniet er mieder,
sctzt die Schale auf die Matte und 16st die Hénde wieder nach-
cinander von ihr. Dann wird die Schale mit drei Bewegungen
im  entgegengesetzten  Sinne  des  Uhrzeigers herumgedreht,
wobel sie feicht angehoben wird. Die Seite, die dem Wirt
beim T'ragen zugewandt war, ist jetzt auf df:n Gast gerich-
tet. Der Wirr stebt auf, dreht sich im Dreitakt nach rechts und
gebt zur Tir. Er kntet nieder; die Tiir wird mit der rechten
Hand ctwas, mit der linken vollkommen wedffnet.  Der Wirt
iberschreitet die Schwelle, dreht sich um, kniet nieder und
schlielit die Tir, mit der rechten Hand beginnend und mit der
linken vollendend.

Diese Bewegungen wiederholen sich beim Herein- und
Heraustragen der meisten Geriite. Auch das Offuen und SchlicBen
der Tiren vollzieht sich stets in dieser Weise. AuBerhalb des
Zimmers beginnt dér Wirt mit der linken Hand, wenn die Tar
gedfinet werden soll; im Zimmer beginnt er in dem Fall mit der
Rechten.  Beim SchlieBen ist es umgekehrt: drau3en Leginnt
die rechte, innen die linke. Das Niederknien und Aufstehen
volizicht sich immer in der beschricbenen Weise. Das Um-
drehen fin Zimmer geschieht mit wenigen Ausnahmen nach der
Richtung des ersten Gastes.

Schon ehe die Giste kommen, hat der Wirt verschiedene
Vorbercitungen getroffen.  Im Mizuya ist die Schale, die an
cdiesem Tag fur den Tee gewahlt ist, in der linken Fcke des
unteren Brettes bereit gestellt, Das kleine weille Tuch, Chakin ,
ist in der friher beschricbenen Art ausgerungen und gefaltet.
Man legt es in dic Teeschale, das umgeschlagene Eude nach
unten.  Auf dem umgeschlagenen Teil des Vuches ruht der
Teeschliger mit seiner gespaltenen Seite, wihrend das Stilende
sich gegen den Rand der Schale lchnt. Rechts davon liegt der
Teeloffel umgekehrt auf dem Rand der Schale (laf. 57a links}.
Das Gefil} fur kaltes Wasser, Mizusashi, ist im voraus zu acht
Zehntel mit frischem Wasser gefiillt. In dic Spilschale st der
Untersatz fir den Kesseldeckel, das Futaoki, gelegt. Dariiber
kommt der Schépfloffel, die Offnung der Kelle nach unten.
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Ehe sich der Wirt ins Teezimmer begibt, steckt er das
seidene Tuch, das Fukusa, in den Girtel! Dazu mubl es anf
andere Art gefaltet werden, als friher beschrieben. Man nimmt
es so, wic es frither zurechtgelegt war (Skizze 18, a—e), legt es
auf die linke Hand, die offne Secite nach tinks, den Bruch nach
rechts. Mit der rechten Hand wird es aufgeklappt. Wie ein
Buch mufl man es offnen, sagt der Japaner und meint damit,
wie ein japanisches Buch, also nach europsischer Auffassung von
hinten. Nachdem es so aufgeschlagen (s. wieder d in 18), faBt
man es mit der rechten Hand an der oberen rechten Ecke, hebt
es hoch und ergreift mit der linken Iland die diagonal gegen-
iberliegende Lcke (f). Dann nihert man diese Ecken einander
auf der dem Korper abgewandten Seite des Tuches {¢) und steckt
die beiden Zipfel zusammen von oben links in den Giirtel. Das
Tuch bildet dann ein Dreieck, dessen eine Ecke hinter dem Giir-
tel verschwindet!.

Zuerst wird das Mizusashi ins Ziminer getragen., Beide
Hande legen sich gleichmiBig zu beiden Seiten ziemlich tief an
das Gefi. Die Finger sind geschlossen; die Elbogen bleiben
gebeugt und diirfen nicht anliegen; ungefihr in Brusthohe wird
das Mizusashi gehalten: Die Augen sollen sechs bis sieben
Shaku vorausblicken. Niederknien, Offnen der Tiir und Uber-
treten der Schwelte geschicht wie beim Hercintragen der Kuchen-
schale. Tst die Schwelle iiberschritten, so wendet man sich
gleich nach links wund geht mit langsamen, gleichmiBigen
Schritten, den FuBl sorgfillig vom Boden 8send, bis vor das
Ro. Die psychische Einstellung auf Sammlung mul sich in
Haltung und Bewegung ausdriicken. Ruhig kniet man vor der
Feuerstelle nieder und setzt das Mizusashi anf die Matte. Man
165t die rechte, dann die linke Hand vom Rand des Gefalles und
stcht sanft auf. Mit drei Schritten dreht man sich wieder um.
Der rechte Full geht riickwirts, dann auch der linke. Dann
dreht mnan sich auf dem linken FuB, indes der rechte ejnen klemnen
Bogen beschreibt, Wahrend der Drehung ist das Gesicht dem
ersten Gast zugewundt. s ist diesclbe B{r;vcgung, die schon

I Beim Fulten des Tuches, der Handhibung des Schopflghics, dem
Auswaschen des Schligers und so weiter kann der Leser sich nur dann in
die Bewegung hincinfinden, wenn er versucht, sie mit I1jike Leliebiger Er-
satzgegenstﬁnde nachzunachen.

i At S -
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vorher bei der Kuchenschale angedeutet wurde. Man geht
langsam aus dem Zimmer heraus und gleich zum Mizuya,
ohne vorher dic Tiir zu schliefen.

Diesmal werden gleichzeitig zwei Gerite aus dem Mizuya
geholt: die Teebiichse und die Teeschale. Die rechte Hand trigt
die Teebiichse, indem sie  sie von oben greift.  In der linken
Hand ruht die Teeschale so, dafl der Daumen jhren linken Rand
berithrt. Beide Gerite iissen ungefihr gleich hoch gehalten
werden, und es muB darauf geachtet werden, daB die Schale
nicht héher als die Bichse liegt. Da die Tiir bereits gedfinet,
kann die Schwelle ohne Niederknien tiberschritten und sogleich
der Weg zur Feuerstitte eingeschlagen werden. Erst dort
kniet der Wirt nieder, setzt beide Gerdte vor dem Mizusashi
auf die Matte und 16st nacheinander erst die linke, dann die
rechte Hand von ihnen.

Wie vorher zicht sich der Wirt zuriick und kommt noch
einmal wicder. Diesmal trigt er die Spiitschale, Koboshi, in
der linken Hand. Sie dient zur Aufnahme des fortgegossenen
Wassers und muf deshalb auf der den Giasten abgewandten Seite
getragen werden. Diese niedrige Einschitzung zeigt sich auch
darin, dafl sie tief getragen wird. Wihrend dije tibrigen Gerite
fast in Brusthohe gehatten werden, liegt sie beim Hereinbringen

ungefihr in Héhe der Hiiften. Oben auf der Spiilschale ruht

der Schopfloffd. Seine Kelle ist umgewandt und liegt dem
vorderen Rande der Spillschale auf. Wie bereits geschildert,
liegt das Futaoki darunter. Nach dem Uberschreiten der
Schwelle mul} diesmal nicdergekniet und die Tiir vorschrifts-
malig geschlossen werden. Dabei wird, wie bei der Kuchen-
schale beschrieben, das Gerit an die Erde gestellt; doch muf
die Spulschale ihrer geringen Schitzung wegen links stehen.
Nach dem Aufrichten geht der Wirt zu dem Platz, an dem die
anderen Gerite bereits aufgestellt sind, kniet dort nieder und
stellt die Spilschale auf die linke Seite.

Damit sind alle Geriite, die far die Zubereitung des Tees
erforderlich sind, ins Zimmer gebracht. Jetzt handelt es sich
darum, si¢ so aufzustellen, daf3 sie hbequem gehandhabt werden
kdnnen. Das Wassergefi bleibt dort stehen, wo es beim Herein-
tragen aufgestellt ist. Dieser Platz ist aus der Skizze 64 zu er-
kennen, Es wird durch einen grofleren Kreis dargestelit. Die
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punktierie Linie deutet das Ende des ersten Mattenviertels an.
Doch ist zu beachten, dafl das Wassergefal nur ein wenig in das
dullerste Mattenviertel hiniiberragt.

Zunichst wird der auf der Spiilschale liegende Schopi-
l6ffe]l mit der linken lland etwa zwei Sun in die Héhe gehoben,
Die Gelegenheit benutzt dic rechte Hand, in die Spiilschale zu
greifen und das Futaoki herauszuholen. Der Schopfloffel wird
auf seinen Platz zuriickgelegt, auf den Rand der Spiilschale, die
Kelle nach unten. Die linke Hand ist wicder frei und kann das
Futaocki aufnchmen, das bisher die rechte hiclt. Es kommt
jetzt auf die offne Fliche der linken Hand. Die rechte Hand-
fliche streicht leicht oben iber das Futaoki. Wihrend die
linke Hand es trigt und die rechte sich daran legt, dreht sich der
Wirt nach rechts, bis er schrig zu der Ecke der Feuerstelle sitzt,
die der Lingangstar fern liegt (s. Skizze 64; der Sitz des Wirtes
ist in der Art japanischer Lehrbiicher durch einen Winkel dar-
gestellt). Zieht der Wirt es vor, so darf er auch beim Herum-
drehen die rechte Hand gegen die Matte stitzen. Das Futaoki
wird mit der rechten Hand auf die Matte rechts neben das Ro
gesetzt. ILs mul} auf derselben Matte stehen, aus der das Ro
geschnitten ist und zwar drei Me vom Rand der Matte und
drei Me vom Rand des Ro entferat.

Diese Handhabung gilt nur fiir Frauen. Ein Mann soll das

Futaoki sogleich aus der Spilschale fort auf seinen enckgiltigen
Platz stellen. Der 'Schépfléffcl wird wihrend dieser Zeit in der
linken Hand gehalten und dann sogleich in die rechte gegeben,

ohne erst wicder niedergelegt zu werden.  Es heiit jedoch,

da urspringlich keinerlei Unterschicde in der Handhabung

for Ménner und Frauen bestanden. Nur die Senge-Omote-
Schule! fahrte dicsen Unterschicd ein.” Auch in dieser wird
er heute wohl kaum nach beachtet.

Nachdem das Futaoki niedergelegt ist, greift die linke
Hand nach dem Schopfioffel, gibt ihn in dic rechte, die ihn ge-
meinsam mit der linken aber weiter unten dem Stielende zu er-
fait. Dabei wird der T.offel umgedreht, so dafl man in die Kelle
hineinsehen kann.  Einen Augenblick zégert der Wirt und
blickt dabei in die Kelle wie in einen Spiegel hinein; dann wird

1 5. Kap. XXV.
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der Stiel des Loffels aus sciner Lingsrichtung abgedreht, so
daly das Kellenende nach links kommt. Die rechte Hand schiebt

. sich dabei ein wenig vom Stielende ab, dann legt sie die Kelle

mit der Offnung nach oben auf das Futaoki. Doch ¢he sie
das untere Ende, an dem sie den Loffel halt, fredtaBe, streckt sie
die mittleren Finger gegen die Matte und lalt aus dieser Hohe

herab das Sticlende leicht auf dic Lrde fallen. Die Richtung, die

Skizze G4. Teebereitung im normalen Vicreinhalbmatten-Zimmer uvach
Chashiki Kagetsu Sha

der Schapfloffel am Ende cinnimmt, ist wieder aus der Zeich-
nung zu erkennen. Diese Art des Hinlegens vom Schapflsficl
bezeichnet man technisch als hishaku wo hiku.

Lrst jetzt ist alles aufgebaut. Der Wirt zieht seinen K-
moneo zurecht, indem er an dem freien, oben aufliegenden
Rand desselben vom Giirtel abwiirts entlangfihrt.  Sobald die
herabgleitenden Finger den Rand des Kimonos oberhalb des
Knies berithren, hebt sich das rechte Knie ein wenig und ge-

stattet so der Hand, das Gewand bis zum Saume glatt zu strei-

chen. Der Wirt riickt etwas zurecht, und dann tritt ein Augen-
blick der Sammlung cin.

Wieder ganz beruhigt und gelést geht der Wirt jetzt daran,
die Gerite fiir den Tée fertig zu machen. Zunichst schiebt er dje
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Spiilschale ein wenig vor, etwa zwei Sun, Dann greift die
Rechte nach der Teeschale, gibt sie in dic Linke, um sie dann

-wieder zu iibernehmen. Doch bei dieser Bewegung wird eine

Stelle ain Rande der Schale erfafdt, die dem Wirt niher liegt, in
héherem Mafle gerade vor ihm ist, als die zuerst gefalte seit-
liche. Diese dreiteilige Bewegung uennt man mitsu tori im
Gegensatz zum futatsu tori, bei dem dic Rechte faBt und
die Linke sogleich niedersetzt. In diesem Fall setzt also erst
die rechte Hand die Schale auf dic Matte und zwar so, daf} sie
gerade vor den Knien steht.  Doch muB ein kleiner Zwischen-
raum zwischen den Knien und der Schale Dleiben fiir die Tee-
biichse, die jetzt mit der rechten Hand von oben heral gefaldt
und hierher gestellt wird.  Als uiichstes folgt das Siubern der
Teebtichse mit dem seidenen Tuch, das Jedoch zunichst einmal
neu gefaltet werden muf.

Dieses Fatten des Tuches, Fukusa sabaki, ist fiir die
Zeremonie typisch, und es mu3 deshall genau geschildert
werden.  Die linke Hand greift das Tuch zundichst so, daf sie
beim Hcrausziehen desselben aus dem Giirtel die untere Seite
des dreieckig gefalteten Tuches gegen die obere urspriinglich
hinter dem Giirtel sitzende Spitze umschligt, wobei der untere
Schenkel des Dreiecks gegen den Karper geschlagen wird. Dann
dreht sich dic Hand so herum, daB die Spitze obenauf liegt
(Skizze 65). Mit Daumen und Zeigefinger der Rechten greift
man diese zu oberst liegende Jicke: mit den entsprechenden
Fingern der linvken Hand fuBt man den diagonal gegeniiber-
liegenden Zipfel und dehnt und streckt das Tuch einige Male
ruckweise. Man nenut das chiri wo harau oder auch
chiri uchi und meint damit, dall es aussieht, als ob der
Staub ausgeschiittelt werden sollte. Wihrend die Linke und die
Rechte noch weiter die beiden Eoken festhalten, die den beiden
spitzen Winkeln des Dreiecks entsprechen, fithren sie es so
herum, dul der Jangste Schenkel fast senkrecht steht und zwar
so dicht dber dem linken Knic, dall dieses fast Leriihrt wird.
Bei der Bewegung haben sich aber die Finger der linken Hand
bereirs so unten uni das Tueh gelegt, dall eine neue Faltung des-
selben eingeleitet ist.  Wihrend niamlich Daumen und Zeige-
hnger der linken Hand den Zipfel festhalwen, schieben sjch die
tibrigen Finger der linken Hand von vorn her kommend hinter
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das Tuch. Dadurch entsteht ein Knick, der #halich der Rich-
tung des gréBten Schenkels verlduft. Jetzt legt sich der Daumen
vorn vor das Tuch, und dic anderen Finger der linken Hand
legen die rechtwinklige Spitze nach vorn herum. Das Tuch ist
jetzt ungefihr parailel der lingsten Scite in drei Teile gefaltet.

Skizze 65. TFalten des Fukusa

Der Daumen wird auf das kleine Dreieck gelegt, das durch das
Falten in drei Teile entstanden ist und obenauf liegt (Skizze 66).
Wihrend der linke Daumen dieses Dreieck festhilt, nihert die
rechte Hand die obere der unteren Spitze des Tuches und legt
beide sehr sorgfiltig auf einander (Skizze 67). Die Rechte
streift jetzt iiber das zusammengeklappte Tuch und fihrt es um
die Finger der Linken herum (Skizze 68). Damit ist der Strei-
fen der Liange nach vierfach gefaltet. Die Linke zieht sich
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langsam heraus, und Leide Hande nihern gemeinsam die beiden
freien Enden des vierfach gefalteten ‘Tuches nach hinten herum
einander. Sie werden schlieBlich von den Fingern der Rechten
erfalt und liegen fest zwischen Daumenbalien und Fingern
dieser Hand. Erst dann st das
Tuch so weit, dall es fiir die
Biichse benutzet werden kann., Die
Bewegungen missen alle schr santt
und it der duBersten Sorgfalt
ausgefilirt werden.  Die Finger
missen sich richtig in diese Be-
wegungen hineinleben. Dann st
das Falten nicht ein unnétig ver-
wickeltes Verfabren, sonders ein
Bewegungsablauf, der Weichhent
und Ruhe ausstrimt.

Die linke faBt nach der Tee-
biichse, und die Rechte streicht

zweimal mit dem Tuch von links
nach rechts iber ihren Deckel, da-
bei das chinesische Zeichen | nij
schreibend. Dyann fihrt die Hand
leicht mit dem Tuch auf der ab-

gewandien Seite der Biichse vom
Deckel zum Boden herab und i6st
es langsam von der Biachse. Nach
dem Saubern kommt die Tee-
biichse nicht wieder auf jhren
fritheren 1’latz, sondern wird dort-
hin gestellt, wo die Skizze 64 an-
Skizee 66, Falten des Fukusa giht. Dieser Platz entsteht da-
durch, daBl man sich eine Verbin-
dungslinie zwischen Wassergefal und Ecke der Feuerstelle
denkt und diese Verbindungslinie in drei Teile tedlt. Auf den
tinken inneren Teilpunkt komnnt die Teebiichse; auf den rech-
ten wird spiter der ‘Feeschliger gestellt. Diese Art des Auf-
stellens nennt man Nagashi ol
Jetzt wird das Tuch neu gefalier, damit der Teeloffel damit
gereinigt werden kann.  Es wird dazu zunachst auf dic linke
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Handfiche gelegt und einmal entfaltet, so dull dic beiden Zip-
fel cbenauf zu liegen kommen. Es wird wic am Anfang mit der
rechten FHand an dem oben liegenden Zipfel hochgenommen;

Skizze 67. Fualten des Fukusa

Skizze 08. Falten des Fukusa

die linke Hand fut wieder die andere Ecke, und der Faltvor-
garig wiederholt sich wie beim ersten Mal. Doch sollen Frauen
das ruckweise Dehnén und Strecken unterlassen; nur Manner
sollen auch das wiederholen, Statt das Tuch zum Schlul nach
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hinten zuriickzuschlagen, dreht man es um und legt ¢s auf die
linke Handfliche. Die Rechte ergreift den Teeldffel und fihrt

ihn langsam durch das Tuch, das die linken Finger leicht iber

ihm zusammendriicken. Dreimal wird der Teeléffel durch das
Tuch gezogen.  Zuerst hilt man ihn so, daB er vollkommen
wagerecht liegt. Beim zweitenmnal dreht man thn dem Gast zu
und beriicksichtigt hauptsichlich dic linke Seite. Beim dritten-
mal fat man thn anfangs wie zuerst; dann hebt man das hintere
etwas schmale Lnde ein wenig hoch, &ffnet das Tuch mit der
linken Hand und hebt den Loéffel nach oben heraus. All dies
geschicht mit der auBersten Sorgfalt. An den glatten Stellen
wird das Tuch etwas fester, an dem Knoten etwas loser iiber den
Laffe)l gefihrt, damit es nicht unter dem Abwischen leidet.
Besonders ruhig geschicht wieder die Trennung von Tuch und
Loffel. Ist der Loflel schlicBlich gereinigt, so wird er auf die
Teebiichse gelegt.

Beim Unterricht wird aul dic richtige Handhabung ven
Tuch und Loffet groBer Wert gelegt.  Auch der Schiiler, der
schon die héoheren Zeremonien Lcherrsche, folgt dem Reinigen
des Loffels mit besonderer Aufmerksamkeit und nimmt gern
sein eigenes Fuch aus dem Girtel, um den Vorgang mitzu-
machen, wobei es Sitte ist, statt des fehlenden Loffels den Zeige-
finger der rechten Hand zu benutzen. '

Der Wirt wendet sich jetzt dem Teeschlager zu, nimmt ihn
aus der Teeschale heraus und stellt ihn neben die Tecbiichse.
Dann wird die Fecschale ctwas herangezogen., Wihrend dieser
Zeit ist das Tuch noch immer in der linken Tiand geblieben.
Erst jetzt steckt man es in den Girtel. Man ist nun so weit,
daB man die Teeschale auswaschen kann.  Der Schopflsffel
wird mit der Rechten hochgehoben und der Linken iibergeben,
Die Rechte, die wieder frei ist, faiit den Deckel des Kessels und
setzt ihn auf das Futaoki. [Ehe man das heile Wasser in die
Schale giclen kann, mull erst noch das kleine weiBe Tuch, das
Chakin, aus ihr entfernt werden. Das besorgt die freie rechte
Hand; es wird dabel quer auf den Deckel des Kessels gelegt.
Jetzt iibernimmt die Rechte den Schopfléffel von der Linken ; sie
fafit ihn vou unten her, sehicbt sich ein wenig nach oben, schépft

heiBes Wasser aus dem Kessel und gie3t es in die Schale, Dies’

geschicht langsam wund besinnlich wic alles.  Nuch dem Aus-
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leeren wird der Schopfloffel umgedreht und so, die Offnung der
Kelle nach unten gerichtet, auf den Rand des Keszels gelegt;
der Stiel wird langsam auf den Rand der Feuerstelte herabge-
lassen. Er muB ihn schrig schneiden,

Zuniichst benutzt man das heifie Wasser in der Schale dazu,
den Schliger zu reinigen, Im allgemeinen hilt man den Schli.
ger zwischen Daumen und Zeigefinger, wihrend die anderen
Finger sich leicht gekriimme anlegen. Zum Aufnechmen und
Hinlegen miissen jedoch samtliche Finger gestreckt werden.
Beim Reinigen fafit die Rechte den Schldger und dreht ihn
cinmal im Wasser der Schale herum. Dann 483t sie ihn auf den
rechten Rand der Schale herabfallen. Bei diesem Fall stemmen
sich Ring- und Mittelfinger gegen den Rand. Jetzt legt sich
die linke Hand an die Schale: die rechte greift wieder nach
dem Schliger, hebt ihn einige Sun ganz langsam in die Hghe,
als ob sic ihn aus dem Wasser und dem Wasserdampf heraus-
ziehen muBte, dreht ihn wieder im Wasser herum und a0t ihn
wieder gegen den Rand der Schale fallen, Dieser Vorgang
wird noch einmal wiederholt. Man bezeichnet ihn als Chasen-
ddshi, was wortlich etwa als Durchgehenlassen des Schligers
ibersetzt werden kann. Der Schidger soll dadurch gereinigt
werden. Das Chasend®dshi gehért mit zu den schonsten Be-
wégungcn der Teezeremonie. Beim langsamen Herausziehen
aus der Schale scheint der Wasserdampt dem Schliger zu folgen.
Das Herabfallenlassen des Schligers erzeugt einen leichten
hellen Ton, und nur nach langem Uben geht alles dabei weich
und zwanglos vor sich. Nachdem der Ton dreimal erklungen,
wird der Schlager wieder in die Schale zuriickgelegt, drei- oder
viermal kraftig im Wasser geschlagen und noch einmal so
in der Schale herumgefithrt, dafl es aussieht, als ob man das
Hiragana-Zeichen fir ,,nc" geschricben hittel.  Dann wird
er langsam herausgenommen und wie vorher neben die Tee-
bichse gestellt.

Die rechte Hand greift nach der Schale und stellt sie auf
die linke. Beide Hinde zusammen schaukeln die Schale, so
dall das Wasser darin sich im Kreis bewegt und die Schale gut

1 Hiragana ist eim_: der beiden Silbenschrifien, die der Japaner neben
dem Kanji, der chinesischen Schrift, benutzt,
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gespiilt wird., Dann iiberaimme die Linke die Teeschale und
gielt das Wasser aus ihr in dic Spiilschale. Ohne Veredgerung
faBt die Rechte das Chakin, legt es in die Schale, die noch van
der Linken gehalten wird. Die Rechte bringt das Chakin, an
der inneren Wand der Schale entlangfahrend, bis zum Rand.
Dann wird das umgefaltete, bisher nach unten liegende Ende
des Chakin iber den Rand der Schale geschoben. Den Daumen
nach innen, die Qbrigen Finger nach auBen umfihrt die rechte
Hand mit dem Chakin den Rand der Schale, die von der linken
dreimal herumgedreht wird. Dabei darf der Druck der rechten
Hand gegen dic Schale nur leicht sein, weil sonst die Drehung
der Schale durch das Tuch auf zu grofien Widerstand stdfi.
Jetet wird das Tuch wicder der Breite nach in vier Teile ge-
faltet, was leicht von der rechten Hand ohne Hilfe ausgefiihre
werden mull. Mit dem neu gefalicten Tuch beschreibt die
Hand dann das Hiragana-Zeichen |yu®, das hier heilles
Wasser bedeuwtet. Man stellt die Schale auf dic Erde, nimmt
das Tuch heraus und legt es so auf den Kesseldeckel, daB seine
lingere Ausdehnung senkrechi Jiuft.

Jetzt sind die Vorbereitungen far das Anrihren des Tees
beendet. Die rechte Hand faBt nach dem Teeldftel, hilt ihn tiber
dem rechten Knic; dic linke ergreift die Teebiichse. Ohne den
Laffel aus der Hand zu fegen, 6ffnet man die Teebtichse mit der
rechten Hand und legt den Deckel der Biichse rechis neben die
Schale. Zwei Loffel Tee kommen in die Schale: beim Heraus-
nehmen achtet man darauf, ihn vom Rande zu schipfen, damit
die bergférmige Anhiiufung des Tees in der Mitte der Biichse

nicht gestért wird. Es muB cin oben etwas abgerundeter Berg-

sein.  Mit dem Léffet knetet man den Tee in der Schale wund
1Bt ihn dann zweimal gegen den Rand der Tecschale schlagen,
als wollte man den haftenden Tee abschiitteln. Noch ehe man
den L&ffe]l aus der Hand legt, schlieBt man «ie Bichse, setzt sie
auf ihren vorigen Platz und legt erst dann den Loffel zurack,
wobei wie stets darauf geachtet wird, daff der Bambusknoten
des Loffelstiels in der Mitte des Deckels zu liegen kommt.
Bevor heiles Wasser auf den Tee gegossen werden darf, muf3
erst noch der Deckel des KaltwassergefiBes gedfinet werden;
die Rechte erfafit zuerst den Henkel und dreht den Deckel so
herum, dull die Liuke den Rand ergreifen kann, Gleich beim
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Zufassen dreht die Linke den Deckel wie eine Schetbe etwas zu
sich heran; die Rechte greift den Rand etwas hoher und lehnt
ihn links gegen das Wassergefi8, den Henkel dem Gefif Zu-

gewandt. Jetzt wird mit der Rechten heilles Wasser aus dem

Kessel geschépft und langsam in die Schale gegossen, Ks muf}
etwas Wasser in der Kelie bleiben, das in den Kessel zuriick-
gegossen wird. Bei all diesen Bewegungen ist die Haltung der
Finger genau vorgeschrieben. Der Stiel des Schépfléffels wird
von unten her erfaf3t, oberhalls der Tasse die Kelle langsam um-
gewandt, mit gespannten Fingern die Kelle zum Kessel zuriick-
gefihrt, das Wasser langsam zuriickgegossen und der Schépf-
l6ffel dann, wie oben beschrieben, zwischen Kessel und Feuer-
stitte gelegt. Ohne Verzégerung faBt die rechic Hand nach
dem Schliger und legt ihn in die Schale. Die Linke lehnt sich
an die Schale; die Rechte knetet den Tee zuerst etwas mit dem
Schliger und schligt ihn dann tiichtig, bis er ganz aufgeldst
und schaumig ist. Dann fiihrt man den Schliger wieder langsam
im Kreis herum, zieht ihn aus dem Tee heraus und steflt jho auf
seinen Platz zuriick, -

Jetzt ist der Tee fertig und kann dem ersten Gast angeboten
werden. Der Wirt hebt die Schale mit der rechten Hand auf die
linke, dreht sie zweimal cin wenig herum und stellt sie rechts von
der Feuerstitte auf diec Matte. Dabei achtet er wohl darauf, daB
nach der Drehung die vordere Scite der Schale dem Gust zu-
gewandt ist. Denn bei jeder Schale gibt es eine vordere und cine
Riickseite,  Oft Deruht diese Unterscheidung auf dem Bild-
schmuck; oft wird sie auch nur durch die Form bestimmit.
Damit wird ein allgemeines Charakteristikum der Teegeriite
beriihrt; denn iiberali besteht die Tendene, solche Unterschiede
einzufithren, damit die Lage und H andhabung der Geriite genau
bestimmt werden kann,

Der Wirt legt die Hinde auf die Knie und driickt durch
seine Kdrperhaltung entspanntes Abwarten aus. Der Gast holt
sich die Schale und trinkt. Zweimal verbeugt er sich dabej:
einmal beim Annehmen der Teeschale und zweitens nach dem
Schmecken des Tees. Jedesmal antwortet der Wirt mit einer
Gegenverbeugung, die beim ersten Verbeugen nur sehr leicht,
beim zweiten tief sein muB. Gibt der Gast die Schale zuriick,
so nimmt der Wirt sie mit der rechten Hand hoch, setzt sie auf

Asia Major ¥V 3/y 28
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die linke und blicke tief hinein, Dann faBt er sie mit der rechten
Hand vorn an, dreht sie dabei cin wenig herum und setzt sie
zuletzt vor den Knien auf dic Matte. Zunichst muB sie ge-
réinigt werden. Dazu schopft der Wirt heiBles Wasser und gielt
es bis zum letzten Tropfen in die Schale. Dice leere Kelle wird
umgedreht und auf ihren friheren Platz zuriickgelegt. Der
Wirt faBBt die Schale mit der rechten Hand, legt dic linke wieder
an und schaukelt das Wasser, so dall es wie vorher im Kreis
herumflieBt. Dann iibernimmt wieder die linke Hand die Schale
zum Ausgiclen des Spiilwassers.  Zu dieser Zeit ist der Gast,
der beim Zurickgeben der Schale nach vorn geriickt war,
wieder zu seinem friheren Platz gelangt und dankt von dort
aus durch eine Verbeugung fiir die Bewirtung. Diese Ver-
beugung mubBl der Wirt crwidern; doch nur seine Rechte ist
fred, denn die Linke hilt noch di¢ Schale. Da stitzt sich die
Rechte allein gegen den Boden, wihrend der Oherkarper sich
zur Verbeugung neigt. Dann wird die Schale zur Erde gestellt,
und jetzt erst kann eine richtige Verbeugung crfolgen, bei der
beide Hinde sich gegen die Matte stiitzen.

tes folgt die Techereitung fiir den zweiten Gast. Da die Schale
bereits mit hetBern Wasser ausgesplibt ist, braucht sic nur noch
mit dem Tuch ausgewischt zu werden. Dann wiederholt sich

alles wie vorher. Im allgemeinen gilt die Regel, fir alle Giste

dreimal Tee zu bereiten. Wiinschen die Giste, nachdem sie der
Reihe nach alle einmal getrunken haben, nach eine Schale Tee,
so brauchen sie nur darauf zu warten. Sind sie jedoch bereits
befriedigt, so mul} der erste Gast zur Zeit, wenn das heile Wasser

ausgegossen wird, eine Verbeugung nachen und aussprechen,

daB reichlich Tee genossen ist,
Lehnen die Giste cine weitere Schale ab, so erfolgt nach
dem Ausspiilen mit heiBem Wasser kein Abtrocknen der Schale

mit dem Tuch. Statt dessen wird jetzt kaltes Wasser in die

Schale gegossen.  Beim Schépfen von kaltem Wasser wird der
Léffel anders gchandhabe als Leim heilen.  Mit gestreckten
Fingern ergreift dic rechte Hand den Léffel von oben, gibt ihn
in die linke Gber und faflt ihn dann tiefer am Stiel von
unten her. Das Zurickiegen erfolgt jedoch wie vorher. Dann
greift die Rechte nach dem Teeschliger und schligt mit ihm
das Wasser in der Schale vier- oder fanfinal. Es folgt Chasen-
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ddshi; doch diesmal ist es etwas abgckiirzt, so dafl der helle
Ton nur zweimal erklingt. Nachdem der Schliger auf seinen
Platz gestellt ist, greift die Rechte nach der Schale und gibt sie
in die Linke, die das Wasser wieder ausgieBt. Noch wihrend
die Schale in der Linken ist, faiit die Rechte nach dem weiBen
Tuch und legt es quer in die Schale, es in der Mitte dabei ein
wenig zusammenpressend. Jetzt stellt die rechte Hand zunichst
die Teeschale auf die Matte und greift dann nach dem Schliger,
um ihn in die Schale zuriickzulegen. Ohne zu warten faBt der
Wirt nach dem Teeldffel, betrachtet ihn und zieht das Tuch
heraus. Es wird neu gefaltet, ohne dafi der Teelsffel aus der
Hand gelegt wird. Sobald das Tuch gefaltet ist, wird der Loffel
wie vorher damit gereinigt und dann umgekehrt rechts auf dic
Teeschale gelegt, so daB also die obere Seite nach unten
gekehrt ist. Wihrend die linke Hand das seidene Tuch
noch hilr, zieht sie die Spiilschale ein wenig heran. Dann
schidgt man das Tuch mit 2wei Schligen dariiber ab, um es
von dem anhaftenden Teestauls zu befreien. Es wird noch ein-
mal auscinandergenommen, dreieckig gefattet und in den Gir-
tel gesteckt.

Der Wirt greift mit der Rechten nach der Teebiichse und
stellt sie so vor das Wassergefifl, daB links davon Platz fiir dje
Schale bleibt. Diese wird mit zwei Bewegungen auf ihren Platz
gebracht: die Rechte fafit sie, und die Linke stellt sie hin. Dieses
Aufstellen der beiden Gerdte ~- Teebiichse und Teeschale he-
zeichnet man gern als | die beiden Gerite' — in der Mitte der
Matte nennt man Nakajimai. Die beiden Gerite sind da-
durch erst einmal aus dem Weg geriumt, und der Wirt kann sich
ungestért den Pflichten zuwenden, die vor dem Herausbringen
der Teegerite erledigt werden miissen.

Zunichst gilt es, in den Kessel frisches Wasser nachzufiillen.
Man faBt den Schépfléffel wie tmmer, wenn es heillt, kaltes
Wasser zu schépfen, und gieBt zwei Kellen voll in den Kessel.
Wihrend die linke Hand den Schépfloffel eine kurze Zeit iiber-
nimmt, schlieBt die rechte den Kessel. . Dann geht der Laffel

wieder in die rechte Hand zurick, die ihn auf das Futaoki

niederlegt. Jetzt wird das Wassergefal geschlossen. Die- Be-
wegungen dabei entsprechen denen beim Offnen. Die rechte
Hand faBt den Deckel am Rand; die linke greift ihn weiter

28*
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unten und wendet ihn, so dafl der Henkel geschen wird; ihn
" faBt die Rechte und schliefit das GefaB.

Als letzte Aunfgabe bleibt noch das Heraustragen der Ge-
rite.  Zuerst kommen Schépfléflel, Futaoki und Spiilschale
an die Reihe, also die Gerite, dic im Beginn zuletzt herein-
gebracht wurden, Die Rechte faBt den Schépflsffel, hilt ihn so,
daB die Offoung der Kelle nach oben gewandt ist. Die Linke
greift nach dem Futaoki und gibt es in dic Finger der Rechten,
Da diese Hand Dbereits den Schopfloffel “tragt, bleiben nur
Daumen, Zeigé~ und Mittelfinger zum Halien des Futaoki.
Der Wirt dreht sich etwas herum, so daB er die Spiilschale
greifen kann. Dann stehe er auf und geht, sich nach der den
Gisten abgewandten Seite herundrehend, hinaus.  Vor der
Tir kniet er dabei wicder nieder, setzt die Spilschale vor das
linke Knie; rechts dancben kommt das Futaoki. Den Schopf-
16ffel drehr die Rechte mic Hilfe der Finken herum und legt ithn
auf das Futacki. Jetzt wird die Tur der Regel nach gesfinet,
die Sachen wicder wie vorher aufgenommen und hinausgetragen.

Beim Wiederhereinkommen geht der Wire gleich bis zu den
Geridten, knict nieder und fuB3t mit beiden Hianden Schale und
‘Teebiichse. Nach dem Aufrichten dreht er sich dicsmal zum
ersten Gast um. Die Geriite kénnen ohne Niederknien an der
Tir hinausgebracht werden, da die Tiir noch gedffnet ist. Zum
letztenmal beschreitet der Wirt das Zirmmmer, kniet vor dem
Wassergefall nieder, falit es in der vorgeschriebenen Weise und
bringt es heraus. Beim Umdrehen muf er sich diesmal wieder
dem ersten Gast zuwenden. Nach dem Ubertreten der Schwelle
dreht sich der Wirt wieder um, setzt das Wassergefil3 an die
Erde, macht e¢ine Verbeugung und schlieBt die Tir. _

Damit ist dic Zeremonie beendet. Es gilt noch, die Geriite
wieder auf ihren Platz im Mizuya zu stelicn, Die Spiilschale
mufd zuvor ausgegossen werden. Das kleine weiBe Tuch wird
aus der Tecschale genommen, gesireckt und in die dafiir be-
stimmte Schale gelegt. Dariiber gehort der Schliger. Nachdem
Teeschale, Schépflsftel, Teeloffel usw. in der richtigen Weise
fortgelegt sind, trocknet sich der Wirt die Hinde ab und geht
wieder zu den Gisten hinein. . : .

2. Verhaltensvorschriften fir den Gast. Ehe der
Gast das Teezimmer Dbetritt, mul cr sich die Hinde abspiilen,
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Mit der Schépfkelle, die beim Wasserbecken liegt, begieBit er
erst die linke, dann die rechte Hand und wischt dann den Mund.
Nach Betreten des Teezimmers wendet er sich zuerst der Bild-

_nische, dem Tokonoma, zu. Er knijet nieder. In Japan ist

es Sitte, bei einem gréfleren Zimmer vtwas iiber Mattenbreite
vom Tokonoma entfernt niederzuknien. Im Teezimmer
kommt man niher heran. Zuerst wird eine leichte Verbeugung
gemacht, bei der die Hinde sejtlich liegen, nicht nach unten wie
bei der tiefen Verbeugung. Dann betrachtet man das Bild, das
in der Nische aufgehiingt ist. Erst richtet man den Blick auf dje
Mitte des Bildes, dann auf den oberen Teil und zuletzt auf den
unteren Teil und das Siegel. Sedann muf sich die Aufmerk-
samkeit den Blumen zuwenden. st di¢ Betrachtung zu Ende,
so erfolgt wieder eine leichte Verbeugung, Man geht zur Feuer-
stelle, sicht den Kessel an und fiihrt etwas aus, das wie die An-
deutung einer Verbeugung erscheint. Dann zieht man sich auf
seinen Platz zuriick.

Ein einzelner Gast setzt sich in dic Mitte der Gistematte,
Sind mehrere Giste da, so kniet der erste auf der Tokodatami
nieder; die drei nichsten kommen auf die anschlieBende Giste-
matte, und der letzte oder finfte Gast sitzt quer dazu auf der
nichsten Matte. Diese Anordnung der Giste im regelmiBigen
Viereinhalbmatten-Zimmer ist in 5kizze 63 zu erkennen. Bejm
Niedersitzen auf der Gistematte ist woh! darauf zu achten, daB3
zwischen Knien und Mattenrand ungefihr sieben Me  frej-
bleiben.

Wenn der Wirt. die Tiir zum erstenmal 6ffnet und eine
Verbeugung macht, so erfolgt eine Gegenverbeugung aller Giste.
Wihrend der Teebereitung wird im aligemeinen keine Unter-
haltung zwischen den Gisten gefibrt.  Geraucht werden darf
nur beim Reinigen und Fortriumen der gebrauchten Geriite

-und auch dann nur, solange es sich um den diinnen Tee handelt.

Wenn der Wirt den Teelsffel ergreift, um Tee in die Schale zu
filllen, macht der erste Gast, Shékyaku, eine Verbeugung
zum zweiten, dem go Jikyaku. Sie bedeutet cine Fntschuldi-
gung, weil cr sich zuerst vom Kuchen nimmt. Dann zicht der
erste Gast dic Schale zu sich heran, nimmt vom Papier, das ein
Teegast stets gefaltet bei sich tragt, einen Bogen heraus, ent.
faltet ihn einmal und legt thn' vor sich auf die Matte. Dieses
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Papier steckt oberhalb des Giirtels im Verschiuf des Kimono,
-Man bezeichnet es als Futokorogami, was mit Busenpapier
ubersetzt werden kann, Der Gast nimm sich ein Stiick Kuchen
und legt es auf das Papier. Die Kucheuschale wird zum nachsten
Gast geschoben, und der Kuchen muf} sogleich gegessen werden.
Sobald er aufgegessen, falict man das Papier und steckt es in
den linken Armel. Kann man das Stick nicht ganz aufessen,
so wickelt man es in das Papier und steckt es cbenfalls in den
Armel,

Sebaid der Tee angeboten wird, muly der erste Gast auf den
Knien vorriicken. Dabei sind die Hinde fest geschlossen, die
Kndchel der vier Finger und dic Daumen gegen dic Matte ge-
preBt. Das Gewicht des Karpers wird von den Knien genommen
und der Kérper zwischen den Hinden hindurch nach vorn
geschoben, wihrend die FuBlspitzen auf der Matte schileifen.
Dann werden dic Hande wicder vorgeholt, - der Korper nach-
geschoben und so weiter, bis man die Schale mit der rechten
Hand ergreifen kann. Man legt dic linke Hand an und seiz
dic Schale vor dic Knie, riickt wieder auf den Knien zuriick,
holt mit der Rechiten die Schale nach und wiederholt dies, bis
man auf seinem Platz angekomunen ist. Man falit dic Schale
wieder mit der Rechten, legt die Linke an, stellt sie vor sich,
Man riickt sie etwas zum nichsien Gast und mache vine Ver-
beugung, dic wicder ecine Entschuldigung sein soll, daBl man
zuerst an die Reihe kommt. Dann zicht man sie wicder zuriick
und stellt sie vor sich hin. Man ergreift die Schale mic der
Rechten, stellt sie auf dic Linke. Dann wicd die Rechte wieder
angelegt und die Schale hochgehobien, wobei sich der Kopf
leicht nach vorn neigt. Dies ist cin Zeichen dafiir, dall inan sie
in Empfang nimmt.  Mit der rechten Hand faBt man an den
Rand der Schale und dreht sie zweimal cin Stickehen im Sinne
des Uhrzeigers. Sodann trinkt man cinen Schluck. Bei diesem
Schluck soll die Aufmerksamkeit sich ganz auf das Kosten
wenden, so dald in der Kérperhaliung, in den Hinden und der
Mimik deuttich die Einstellung auf Schmecken hervortritt, Es
erfolgl sodunn eine Verbeugung, und gleichzeitig wird gesagr,
dal der Tee schr gut schmeckt. Wollte man die hjer gebrauchte
Redewendung wortlich ibersetzen, so miillte man sagen, dal}
der Tee sehr prichtig ist. Sodann wird die Schale mit dreiund-
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einhalb Schlucken geleert. Man braucht sich jedoch hjeran
nicht so genau zu halten. Man soll nur schen, daB3 die Schale
wirklich geleert ist. Es ist deshalb iblich, sie vor dem letzten
Schiuck ein wemg zu schiitteln, damit kein Teesatz zuriick-
bleibt. Mit Daumen und Zeigefinger der rechten Hand wischt
man den Rand der Schale an der Stelle ab, an' der man getrunken
hat, und siubert djese Finger dann an dem Papier, das im Ver-
schlul des Kimono steckt,

Ehe man die Schale zuriickgibt, besichtigt man sie gut und
blickt ctabei auch auf die untere Seite.  Man soll dabei wie bej
Betrachtung aller Teegerite die Ellbogen gegen die Knije
stiitzen und das Gerit moglichst tief mit beiden Hinden halten
und auch so, daf} die Hande nach unten gerichter sind,l damit,
wenn man das Gerat fallen Faft, es langsam auf die Matte gleitet
und nicht zu Schaden kommt. Man darf dabei Fragen nach der
Herkunft der Tasse, ihrem Alter und so weiter stellen, die vom
Wirt beantwortet werden. Nach der Besichtigung bringt man
die Schale wieder an ihren Plaz zuriick und zwar in derselben
Weise, wie man sie vorher gendhert hat.

Wenn der Wirt beginnt, wieder Tee zu bereiten und mit
dem ‘Léffel Tee in die Schale fiillt, ninimet der zweite Gast
Kuchen,  Alles verhal sich genauw wie vorher. Genau wie der
erste (zast dem Zwetten, so macht der zweite stets dem dritten,
go Sankyaku, eine Verbeugung als Lntschuldigung, dafl er
vor ihm an die Reihe komme, Dies wiederhalt sich bis zum
letzten Gast.  Siud dje Gaste, nachdem ein- oder zwermnal fir
alle Tee bereitet ist, befricdigt, so mnufl der erste Gast eine Ver-
beugung machen und fiir weiteren Tee danken.  Nur dem
letzten Gast fillt noch ejne besondere Aufgabe zu, Man nennt
thn Tsume-nmkyaku, oder 0 Tsume, auch wohl Matsuza-
no-kyaku. Er mu8 den Kuchen wieder an seinen urspring-
lichen Platz, also vor den Silz des ersicn (Gastes, bringen; und
zwar soll das zu der Zeit geschehen, wenn der Wirt kaltes Wasser
schépft, um den Schliger auszuwaschen, Bei der Endver-
beugung des Wirtes schlieBlich miissen wieder afle Giste mit
einer Gegcnverbcugung antworten.

Wenn das Wasser gerade gut kocht, kommt es vor, dall
der erste Gast den Wirt auffordert, selber eine Schale Tee zu
trinken. Dje Aufforderung erfolgt in festgelegten Worten und
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wird ebenso mit einer feststechenden die Annahme ausdriickenden
Redensart beantwortet: ,,Go jifuku wo negaimasu., . . . .
Sayo naraba, o shoban wo itashimasu' Der Wirt
stellt dann die Teeschale nach rechts, nimmt die angebotene
Kuchenschale nach links heriiber und setzt die Teeschale wieder
auf ithren Platz, Er i3t dann Kuchen und trinkt eine Schale Tee,

°Fo,

I
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Skizze 69. Kofadate nach Chashiki Kagetsu Shi

3. Abweichende Stilarten. Js gibt eine ctwas andere
Art der Tecbereitung, die man als Kofa-date, alte Regel,
oder Juko-date, Jokd-Regel bezeichnet. Sie weicht nur sehr
wenig von der bisher geschilderten ab. Wie Skizze 6g zeigt,
kommi das Wassergefal mitten auf die Kreuzung der die Matte
cder Linge nach halbierenden Linic mat der Linie, die ein Viertel
abschneidet.  Es st also ein wenig von der Feuerstitte abge-
ritckt. Der Wirt setzt sich so, dafl o der dulleren Ticke der Feuer-
stitte zugewandt ist, nicht der mneren wice bei der gewshnlichen
Regel!l. Nach dem Schépfen des Wassers wird der Stiel des
Schapfloffels senkrecht zum Rand der Feuerstitte gelegt.

Eine weitere Stilart veranschaulicht Skizze 70. Das Mizu-
sashi st rechts von der Feuerstiitte aufgestellt, und sein Deckel

1 Man vergleiche hierwit die Iaimeregeln in Kapitel XIIE,
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wird nach dem Offnen auf die rechte Seite gelegt. Der Wirt
sitzt gerade vor der Feuerstelle. Nach dem Reinigen der Tee-
biichse wird sie vor die linke Ecke der Feuerstitte gesetzt und
zwar so, dal rechts davon noch Platz far den Schliger bleibt.
Das Futaoki steht auf der halben Matte, aus der die Feuer-
stitte geschnitten ist. Es kann vor dem Wassergefall zwei Me

Skizze 70. Nagashi Xazari im Vicrcinhalbmatren-Zimmer nach Chashiki
Kagetsu Shi

vom Mattenrand entfernt aufgestellt werden, oder auch weiter
links. Beide Positionen sind in der Skizze angegeben. Zudem
zeigt die Skizze, wo die Teeschale beim Anbicten stchen maulf,
namlich vom Wirt aus geschen schrig vor der abgewandten
rechten Ecke des Feuers. Dhiese Art der Teehereitung nennt man
Nagashi Kazari.



Kapitel X1

VERHALTENSVORSCHRIFTEN
FUOR DIE ENTSPRECHENDE KOHLENZEREMONIE
SUMITEMAL

Es wurde schon frither crwihat, duld die Kohlenzeremonie
der Teezeremonie meisl, wenn auch niche immer, vorangeht,
Sie soll deshalb gleich im Anschlufl an die cinfachste Teezere
monie beschricben werden. Da dic Faktoren, die bei der Tee-
zeremonic Abweichungen hervorrufen, im allgemeinen auch
Anderungen der Kohlenzeremaonie verlungen, so kdnnen diese
Erweiterungen dann spiter gemeinschaftlich fiir Kohle und Tee
behandelt werden. Zunidchst sei wie im vorigen Kapitel voraus-
gesetzt, dafl Wiater 1st, also auf dem Ro gekocht wird, Sodann
soll keine Tanamono, also kein Brew, Tisch oder dergleichen
benutzt werden, und es soll die Kohlenzeremonie geschildere
werden, die dem Bereiten des Usucha vorangeht, dem dinnen
Tee,

Die Nuamen der verschicdenen Kohlenstiicke sind bereits
im achten Kapitel gegeben und kénnen deshally hier als bekannt
vorausgescetzt werden. Ohne Benutzung dieser Namen wiirde
die Beschreibung zu umstindlich werden.

Vor dem Eintreffen der Giste sind wicder verschiedene Vor-
bereitungen zu treffen.  Zunichst muB der Kohlenkords in der
richtigen Weise gefillic werden.  Zuunterst auf die abgewandte
Seite und von links her beginnend legt man drei Stiick Kiché
nebeneinander. Davor kommen zwei Stiick Warikichd mit der
Schaitrtiiche nach oben. Auf jede wird wicder eine Warikichd
gelegt und zwar chenfalls mit der Schaittffiche nach oben, der
ruaden Seite nach unten.
zumi unten in den Korb gelegt und darauf eine Warikuda,
die thre SchnittAiche wicder nach oben wenden muf}, In den

Rechts davon werden zwei Kuda-

kleinen Zwischenraum, der zwischen Kudazumi und Wari-
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kicho entstanden ist, kommen zwei Tomezumi. In die Mitte
oben auf legt man eine Ddzumi. Zwischen Dézumi und
Kudazumi schiebt man zwei Stick der weillen Edazumi.

* Da sie zweigformig sind, so kann man bei ihnen zwischen oben

und unten unterscheiden, Wiahrend das untere Ende zwischen
den abrigen Kohlen steckt, mul sich das obere gegen den Rand
des Korbes lehnen.

Auller den Kohlen gehren noch verschiedene Gerdte in
den Korb. Die Weihrauchdose findet links der Dazumi auf
der Warikiché Platz.  Auf die linke Seite des Korbes legt
man die Feuerstibchen und noch weiter links den Federbesen.
Der Untersatz fiir den Teckessel kommt auf die rechte Seite,
und die Kesselringe werden vorn dber die Feuerstibehen ge-
hidngt.

Bein Tragen des Korbes sollen die Finger aneinander
gelegt und der Korb von unten gehalten werden. Wieder miissen
die Lillbogen etwas gebeugt sein. Der Korb soll wie die meisten
Gerdte ungefahr in Brusthohe gehalten werden. Psychische Ein-
stellung und Korperhaltung folgen den Regeln, die bei den Tee-
geriten gegeben wurden, i

Die Asche, deren Zubercitung bereits im achten Kapiel
geschildert war, kommt in die Aschenschale. Sie wird in der
Mitte bergformig aufgeschichtet. Den Aschenldffel steckt man
von rechts herein, Die Ellbogen diirfen wieder nicht gestreckr
werden; doch soll die Aschenschale etwas tiefer als der Korb
getragen werden. Die rechte Hand halt das Gefif3, wahrend sich
die linke gegen dic untere Seite legt.

SchlicBlich muf noch dafiir gesorgt werden, dal3 im Ro
etwas Feuer vorhanden ist. Man spricht von Tanebi. Es ist
der Feuerkern, aus dem sich spiiter das grofie Feuer cutwickeln
soll.  Der Kessel mull mit frischem Wasser gefillt und aufs
Feuer gestellt werden. Sein Deckel soll ein klein wempg ge-
offnet sein,

1. Verhaltensvorschriften fir den Wirt. Der Wirt
steckt das Fukusa, das seidene Tuch, wie immer in den Giirtel,
falit den Kohlenkorb, geht zur Tir, kniet hin, setzt den Korb
auf die Erde, 6ffnet, verbeugt sich und iiberschreitet die Schwelle;
alles geschicht genau wie vorher beschricben. Da die Tiir offen -
bleibt, kann der Wirt sogleich auf die Feucrstitte zugehen und
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sich dort niederlassen. Der Kohlenkorb wird auf die rechee Seite

gestellt (Skizze 71).  Beim Zuriickgehen dreht sich der Wirt

dem ersten Gast zu, Er geht hinaus und kommt sogleich mit der
Aschenschale wieder.  Nach zwel Schritten koiet er nieder,
setzt die Aschenschale links auf die Matte und schliele die Tiir.
Dann nimnt er die Schale wieder hoch und geht bis zum Feuer.
Beim Niederknien mufl er sich diesmal etwas schrig dem letzten
Gast zugewandt setzen. Die Aschenschale wird etwas rechts
hinter den Korper geschoben, Jetzt dreht sich der Wirt etwas
nach links um, so dal er gerade vor dem Ro kniet. Zunichst
wird wieder der Kimonco zurechtgezogen. Dann nimmt der
Wirt die Feder hoch und legt sie zwischen Keorb und Rand der
Feuerstatte. Dabei erfalit er die Feder mit Daumen und Zeige-
finger der rechten Hand, wihrend die Gbrigen Finger sich etwas
quer dazu kriimmen und gegen dic Feder legen. Auch all diese
Bewegungen miissen vollkommen ruhig ausgefihrt werden.
Die Ringe werden von den Feuerstibchen genommen und vor-
laufig vor den Korb gelegt und zwar so, daB die offne Seite
dem Wirt zugewandt ist. Dieser nimmt jetzt die Stibchen
heraus und gibt ihnen einen Platz rechts neben der Feder.
Dabei werden sie in gleicher Art wie die Feder gehalten. Dann
faBt die Rechte nach dem Kaga, legt es auf die linke Hand-
fliche, fulit es noch einmal besser und kann es nun in der rich-
tigen Lage auf die Matte setzen. Sein Platz ist vor den Ringen,
doch diesseits der Mattentrennung, so daB es auf dieselbe Matte
kommt, auf der der Wirt sitzt. Diese Anordnung gibt die obere
Abbildung in Skizze 71 (4} wieder. Der grolle Kreis entspricht
dem Kohlenkorb, der kleine dein Weihrauchgefafl und der mist-
lere der Aschenschale. Der Platz des Wirtes ist wieder durch
einen Winkel angedeutet.  Feder und Feuerstibchen sind zwi-
schen Korb und Feuer eingezeichnet.

Zunichst mufl der Wirt den Kessel .vom Feuer nehmen.
Dazu diencn die beiden Ringe. Der Wirt greift sie von oben her
mit der rechten Hand und legt sie auf die linke Handfliche, Da-
durch ist die rechte Hand wicder frei geworden und kann den
Deckel des Kessels schliefien, der bisher leicht gedfinet war.
Jetzt werden beide Ringe gleichzeitig an den Kessel gesteckt.
Beide Hinde machen dabei entgegengesetzte Bewegungen. Der
rechte Ring wird von hinten nach vorn, der linke von vorn nach
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Skizze 71. Sumilemae

hinten in das dafir bestimmte Loch geschoben. -Dann faBt die
rechte Hand nach dem Untersatz und gibt ihn in- die linke, die
ihn links niederlegt. Mit beiden Hinden wird der Kessel lang-
sam vom Feuer gehoben und auf den Untersatz gestellt. Wihrend
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man sich selbst nach links dreht, echiebt man den Kessel it
dem Untersatz liber ein Drittel der Mattenbreite fort. Jetzi
ist er aus dem Weg gerilumt und stort nicht mehr beim Feuer-
anmachen. Zunidchst miissen judoch die Ringe abgenemmen
werden, damit sie nicht heil werden. Die Bewegung mul} der
beim Aufsetzen entgegengesetzt scin. Dann werden beide
Ringe von der linken Hand gefalbt und links vom Kessel in
gleicher Linie wie die Osen am Kessel auf die Matte gelegt.
Der Wirt mull dabei darauf achten, daB die Offoung  der
Ringe ihin selbst zugewandt ist. Dann dreht er sich zu-
rick und wendet scine Aufmerksamkeit der Feuerstitte zu
(Skizze 7ib). _ :

Zuerst wird der Rand des Ro gesiubert. Die Feder wird
mit der rechten Iland hochgehoben: dann hilt die linke sie,
wihrend die rechte ihr ¢ine Drchung von neunzig Grad gibt,
So muB die Rechte sie die ganze Zeit wihrend des Fegens halten.
Das Fegen selbst ist wieder genau vorgeschrieben.  Zunichst
saubert man den duBeren Rand der Feuerstitte, der aus Holz
oder Lack besteht, dann den inneren aus feuerfestem Material.
Zuerst fegt man einmal in der Richtung von b nach a, dann
von b nach c. Der Rand ¢d wird nicht umfahren, sondern durch
drei schrig verlaufende Federstriche gesiubert, die ungefihr
parallel der Richtung ca verlaufen. In &hnlicher Weise wird

der Rand ad gereinigt. Man beginnt bei a und fihrt drei

ungefihr der Richtung ac parallel gehende Bewegungen aus.
Damit ist der duBere Rorand gereinigt. Dic linke Hand be-
rithrt die Feder einen Augenblick am Bart. Dann wendet man
sich dem inneren Rand zu. Wie vorher wird mit ba begonnen.’

Dann wird bed ohne Unterbrechung durchlaufen; man setzt.

die Feder wieder in a an und fihrt sie bis d. Zuletzt wird noch
eine kurze Bewegung von der Ecke d ausgefithet, durch die der
Staub durch einen kieinen S$tol3 von der Ecke weg ins Feuer-
becken gefegt wird. Dabei falt man die Feder etwas anders
und hebt sic am Ende der Bewegung ein weng in die Héhe,
Die ganze Bewcgung entspricht dem Schreiben des chinesichen
Zeichens kuchi', das Mund, Offnung, bedeutet. Wieder wird
die Féder mit der linken Hand kurz berithrt und dann schrig
rechts vom Platz des Wirtes niedergelegt, die Spitze zur Matten-
ecke gewandt, '

FUR DIE ENTSPRECHENDE KOHLENZEREMONIE 423

Jerzt muBl das Feuer so zurechtgelegt werden, daf} es eine
gute Unterlage fur die neu aufzulegenden Kohlen bildet. Man
faBt nach den Stibchen und stéBt sie mit den Spitzen gegen die
Matte, wodurch man sie neu und besser greifen kann, Wihrend

“der Ruhepause, die durch das Aufstiitzen entsteht, betrachtet

man das Feuer und Uberlegt sich, wie man es am besten anordnen
kann. Dann riickt man es mit den Stdbchen zurecht und legt
diese wicder in den Korb. Sje werden dabei erst einmal von der
linken Hand iibernommen und von der rechten dann von oben
her gegriffen und zurlickgelegt.

Jetzt muli die Asche in Orduung gebracht werden. Man hoit
die Aschenschale mit der rechten Hand herbei und setzt sie gegen
den Rand der Feuerstatte. Dann schdpft man mit dem Aschen-
16ffel Asche, um damit die alte Asche zu bestreuen. Man be-
ginat in der Mitte zwischen b und ¢ und bewegt sich auf die
Mitte von ba zu, Noch einmal geht man von der Mitte von be
aus und streut, indem man sich der Mitte von cd nihert. Dann
beginnt man in der Mitte des linken Randes und geht auf dije
Mitte von ad zu und von hier aus gleich weiter nach der Mitte
von dc. Zuletzt geht man beim Streuen von der Mitte des linken
Randes zur Mitte des rechten. Zwischendurch wird jedesmal ein
Léffel Asche aus der Schale genommen. Bei den letzten beiden
Bewegungen mull man die Hand wieder etwas drehen und den
Loffel etwas anders halten. Dann bringt man die Asche in der
Schale wieder in Ordnung und legt den Léffel dazul,

Da die Spitzen des Dreiful durch die Asche etwas bestiubt
sind, milssen sie jetzt gereinigt werden. Der DreifuB ist so auf-
gestellt, daB eine Spitze zu den Gisten, eine nach der Bildnische

~und eine zum Wirt gerichtet ist. In der Reihenfolge, wie sie

soeben aufgezihlt sind, werden diese Spitzen gereinigt. Jede
Spitze wird mit drei Bewegungen abgestiubt; dann kommt dje
Feder wieder schrig in die Mattenecke.

Jetzt ist es endlich so weit, die Kohlen aufzulegen, Der
Wirt greift wieder nach den Feuerstibchen und stiitzt sie wie
vorher gegen die Matte, um sie besser zu greifen. Dann legt er
die D&zumi mitten in das R o, doch ein wenig niher 2um eignen

1 Es kommt auch vor, daB an zweiter Stelle die Bewegung .von der
Mitte von ab nach der Mitte von ad ausgefihrt wird und dann erst die Be-
wegung, die oben als zweite stebt, folgt.
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Piatz. Sie bildet eine Stiitze fiir die weiteren Kohien, die sich
gegen sie lehnen und dadurch freiliegen, wodurch sic besser
anbrennen. Der kleine Feuerrest war vorher auf der den Gisten
zugewandten Seite zusammengehiuft, so daf3 von dort her das
Feuer zu brennen anfingt und die Giiste sogleich den hellen
Schein sehen. Schrig gegen die Ddzumi lehnt man die Kuda-
zumi und parallel dazu links die Warikuda. Diese Kohlen
sollen den Eindruck eines Flosses geben. Ehe man die anderen
Kohlen greift, miissen erst die weilen Edazumi fortgenommen
und vorliufig auf die Aschenschale gelegt werden. Dann kommt
eine Kicho links neben das FloB in die Nihe der Dézumi, und
eine Warikichd wird rechts vom FFlo} ein wenig weiter entfernt
von der Dazumi ins Ro gelegt. Diese beiden Kohlen werden
hingestellt, nicht hingelegt wie die fritheren, und bei der Wari-
kichd mull zudem darauf geachtet werden, daB die Schnitt-
flache nach auBen liegt. Jetzt greift man mit den Stibchen
wieder nach den Edazumi und legt siec auf den Korb zuriick.
Dann faBt man einen der Zweige allein und bringt ihn als
Schmuck dort an, wo Kudazumi und Warikichd zusammen-
treflen. Das sich éffnende Ende der Verzweigung soli dem Wirt
zugewandt sein, damit der Gast den Ast in seiner natiirlichen
Lage vor sich hat. Den Abschlufl bildet dic Tomezumi, die
links neben dem IloB etwas vor der Kichd aufgestellt wird.
Man braucht sich nicht ganz streng an dicse Regeln zu halten,
sondern soll vielnehr darauf achten, daBl, wie man es ausdriickt,
die Aussicht hibsch wird. Das Handhaben der Stibchen ge-
schicht in der tiblichen Weise. Ist eine Kohle jedoch so stark,
dall man sic auf diese Art nicht halten kann, so durf man die

Stabchen unterhalb der Kohle mit der linken lland zusammen-

halten und so das Tragen esleichtern. Nach dem Hinlegen einer
jeden Kohle mull man die Stibchen gegen die Matte stiltzen.
Ist die letzte Kohle aufgelegt, so sorgt man firr cine bessere
Haltung der Stibchen, indem man sie erst der Linken iibergibt
und dann mit der Rechten wieder neu faBt. Siec kommen dann
in den Korb zurick,

Nachdem das Feuer zur Zufriedenheit aufgebaut ist, dreht
man sich etwas nach rechts, faBt die Aschenschale und stellt sie
auf ihren urspringlichen Platz zuriick. Dann wendet man sich
wieder dem Ro zu und reinigt es wie vorher, Diesmal wird die
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Feder nach beendeter Arbeit auf die linke Seite des Korbes
gelegt.

Jetze faBBt der Wirt mit der rechien Hand nach der Weil
rauchdose, stellt sic auf die linke Handfiche und legt ihren
‘Deckel auf die Matte vor das Ende der Feder. Mit den Feuer-
stibchen werden zwei Stiick Weihrauch crgriffen und auf ge-
eignete Stellen der Kohlen gelegt. Ehe man die Stibchen auf
den Korb zuriickgibt, 1t man sie zwischen dem kicinen und
dem Ringfinger der linken Hand hindurchgleiten. Dann wird
das Weihrauchdéschen wieder geschlossen.  Das ist fiir den
Gast das Zeichen, die Bitte auszusprechen, es cinmal ansehen zu
diirfen.  Der Wirt antwortet auf diesen Wunsch mit ciner Ver-
beugung. Zuerst betrachtet er selbst einmal das Déschen, das
er auf der linken liandfliche halt, und dreht es so herum,
dal} die vordere Seite dem Gast zugewandt ist. Es wird jenseits
der Feder hingestellt. Vom Ro aus geschen Lestimmt man
seinen Platz so, daB es rechts vor der Ecke ¢ Platz findet.

Die Kohlenzeremonie ist damit beendet.  Man braucht
nur noch die Geridte zusammenzustellen und hinauszutragen.
Zunichst dreht man sich nach links herum, so dal3 man vor dem
Kessel sitzt. Die Ringe werden mit der linken Hand hochgehoben
Die rechte Hand faldt ebenfalls zu; dic Ringe werden auscinander
genommen, und jede Hand legt cinen nach der Vorschrift an,
Der Kessel wird nach der Feuerstitte zuriickgeschoben, wihrend
er auf dem Untersatz stehen bleibt. Dann dreht sich der Wirt
nach rechts und hebt den Kessel auf den Dreifu. Die linke Hand
faBt nach dem Untersatz und dreht jhn beim Hochheben herum,
so daf} die obere Seite nach unten kommt. Uber dem Korb
wird er mit der rechten Hand abgeklopft, um den Schmutz vom.
Kessel zu entfernen. Dann kann er in den Korb zuriickgelegt
werden. Jetzt wendet der Wirt noch einmal seine volle Aufmerk-
samkeit dem Kessel zu. Kritisch betrachict er seine Lage und
ritickt ihn ein wenig zurecht. Dann werden die Ringe abge-
nomemen, zusammengelegt und iber die Stibchen gehingt, Der
Wirt greift zum letztenmal nach der Feder, faBt sie wie immer und
reinigt mit ihe den Deckel des Kessels in drej Bewegungen.
Zuerst wird dabei ein Bogen nach der linken Seite von hinten
nach vorn umfahren; es folgt ein entsprecherider Bogen rechts:
zuletzt setzt man die Feder diessecits des Deckelknopfes auf und

Asia Major V a/y 29
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fuhrt die Feder zu sich heran. Dann wird sie auf den Korb
zuriickgelegt. Nach einer anderen Meinung soll hier das Hira-
gana-Zeichen fir | ni umschricben werden.,

Das Aufriumen ist beendet; die Gerite missen heraus-’
getragen werden, Der Wirt dreht sich etwas nach rechts, falt
die Aschenschale mit der rechten Hand, legt die linke an und
tragt sie bis zur Tir. Niederknien, Offnen der Tiir und Hinaus-
gehen erfolgen wie immer. Der Wirt kehrt ins Zimmer zuriick,
kniet vor dem Kohlenkorb nieder, nimmt ihn in beide Hinde
- und tragt ihn zum Mizuya. Auch diesmal bleibt die Tir ge-
offnet; denn der Wirt mufl noch einmal zuriickkommen, um die
Weihrauchdose zu holen. Da die Gaste sie noch betrachten,
setzt er sich am Eingang des Teezimmers nieder und wartet
ruhig alb. Wenu der Wirt es vorzicht, darf er auch auBerhalb
des Zimmers verweilen. Dann muB er aber nach dem Heraus-
tragen des Kohlenkorbes die Tiir schlieBen und das Zimmer
erst betreten, wenn nach seiner Schiitzung die Besichtigung
vorbei ist. Sind die Giste mit dem Ansehen fertig, so nimmt
der Wirt genau vor der Feuerstatte Platz und 6ffnet den
Deckel des Wasserkessels ein wenig. Dann riickt er etwas nach
rechts.  Zu dieser Zeit erfolgt eine Verbeugung der Giaste, auf
die der Wirt mit einer Gegenverbeugung antworten muf. Stellen
die Géste jetzt Fragen, so mull der Wirt sic beantworten, Sobald
die Giste alles erfahren haben, was sie zu wissen wiinschen,
nimmt der Wirt die Weihrauchdose mit der rechten Hand hoch,
legt die linke an, steht vorsichtig auf und geht langsam hinaus,

2. Verhaltensvorschriften fiir den Gast. Wie schon
bei den Vorschriften fiir den Tee gesagt wurde, mub jeder Gast
eine Verbeugung machen, wenn der Wirt das Teezimmer zum
erstenmal beerite und dic Giste dabei begrist. Zum zweitenmal
missen sich alle Giste verbeugen, wenn der Wirt den Kessel
vom Feuer genommen hat und sich anschickt, den Rand der
Feuerstdite zu siubern. Dann kommen alle Gaste an die Feuer-
stitte heran, legen die Finger gegen die Matte und sehen zu,
wie das Feuer bereitet wird. Sobald die letzte Kohle jhren Platz
gefunden, verbeugen sich die Giste noch einmal. Sie zichen sich
auf ihren Plaiz zuriick, so daB sie also gerade die Zeit zwi-
schen dem ersten und zweiten Saubern in der Nihe der Feuer-
statte verweilen und das Anlegen gut beobachten konnen. So-
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bald der Wirt Weihrauch ins Feuer gelegt hat und dabei ist,
den Deckel der Weihrauchdose zu schlieBen, bittet der erste
Gast darum, dic Weihrauchdose besichtigen zu dirfen. Die Be-

trachtung folgt aber crst, nachdem der Wirt das Zimmer ver-

lassen. Wenn der Wirt die Aschenschale hinaustrigt, steht der
erste Gast auf, geht vor, kniet nieder, um das Weihrauchdéschen
in die Hand 2u nehraen, steht wieder auf und kehre auf seinen
Platz zuriick. Dann stellt er das Déschen rechts vor sich auf die
Matte. LErst wenn der Wirt zurn zweitenmal hinausgeht und den
Kohlenkorb forttragt, darf die Besichtigung beginnen.  Zu-
nichst verbeugt sich der erste Gast vor dem zweiten, ihn damit
um Entschuldigung bittend, daf3 ¢r vor ihm an die Rejhe kommt.
Er rucke die Dose etwas niher heran, daB sie gerade vor ihm
zu stehen kommnt. Die Hande werden auf die Matte gelegt, und
das Déschen wird ruhig Detrachtet. Dann greift der Gast
danach und stellt es auf die linke Hand. Er nimmt den Deckel
ab, schaut ikn von innen und auflen gut an und legt ihn rechts
auf die Matte. Jetzt hebt er das Déschen ein wenig hoher, legt
die rechte Hand dagegen, um den Duft des Weihrauchs gut auf-
nehmen zu kénnen. Einen Augenblick wendet sich der Gast
ganz dem Duft zu. So stark muf} die Einstellung auf das Riechen
sein, daB der ganze Kérper diese Richtung ausdriickt. Dann
wird das Déschen sorgfiltig von innen und unten betrachtet,
wieder geschlossen und auf die Matte zuriickgestelle,. Der erste
Gast ist mit der Besichtigung fertig und schiebt das Déschen
dem zweiten zu. Dieser entschuldigt sich wieder durch eine
Verbeugung beim dritten und besicht sich das Déschen in
der gleichen Weise. Sobald der letzte Gast mit dem Betrachten

- fertig ist, gibt er das Déschen dem ersten zuriick. Dazu mul der

erste Gast dem letzten ein wenig entgegenriicken. Er nimmt
es in Empfang, schiebt es zurecht, dreht es herum, so daB
die vordere Seite dem Wirt zugewandt ist, und stellt es so
hin, daB der Wirt es bequem fassen kann. Wenn der Wirt
zuriickkommt und den Deckel des Kessels offuet, sagt der erste
Gast etwas Anerkennendes iiber das Daschen, wobei eine Ver-
beugung erfolgt. Dann stellt er Fragen nach dem Ursprung
der Dose, nach dem Kinstler, der sie geschaffen, dem friheren
Besitzer oder nach ihnlichen Bezichungen. Auch bei dieser
Unterhaltung erfolgen entsprechende Verbeugungen,

20%



Kapitel XII

VERHALTENSVORSCIHRIFTEN FUOR DEN SOMMER
FUROTIEMAL

Zur ersten Darstellung der Verhaltensvorschriften waren be-
stimmte Voraussctzungen gewidhl, uiimlich die Ausfihrung
ciner Zeremonie im Winter mit einfuchsten Geriten, ohne Be-
nuezung einer Tanamono, inrechtsseitigen Viercinhalbmatten-
Zimmer. Heben wir eine Voraussetzung auf und stellen dafiic ¢ine
andere uuf, so ergeben sich verschiedene Abweichungen, die
sich aber leicht fassen lassen, nachdem cinmal das einlachste
Schema herausgearbeitet ist. I's kann nicht jede cinzelne még-
liche Abweichung erschopfend behandelt werden: die wichtig-
sten miissen aber herangezogen werden, da sich gerade in dieser
Korrelation zwischen abweichenden Umstinden und Gerdten
auf der cinen Scite und dem Verhalten aul der anderen ein
wesentlicher Zug des Teesytems zeigt,

Zunichst sei die Voraussetzung, dall es Winter sei, aufge-
geben, Alles dibrige soll wie bisher bleiben, Im bLesonderen sei
noch einmal hervorgehoben, daB es sich immer noch um Usucha
handelt, den dannen Tee, und damit um dic niedrige Form der
Zeremonie. Wie bei der Beschreibung der Gerite geschildert
war, benutzt man in Sommer ein Fureo. Das in den Boden
gelassene Feuerbecken, Ro, wird durch cinen Holzdeckel ge-
schivssen.  Diese eine Abweichung ruft eine ganze Reihe von
neuen Vorschrifien und Abinderungen in den alten hervor.
Das Furo sclbst wird mit viel Liche zurechtgemacht, Die Asche
muB etwas feucht sein.  Sie wird sorgliltig inuner wieder und
wieder mit dem kleinen Spaten fest angedriickr, bis die Form
entsteht, die file das Kohlenbeeken, das man gewihlt hat, vor-
geschrichen ist. Bei einigen Feuerbecken macht man z. B, einen
flachen Bery mit einer ticfen Mulde in der Mitte. Oben auf dem
Berg werden Striche geritzt.  Skizzv 72 gibt die Vorschrift fiir
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das Doburo und das Ryakyaburo. Die lingeren Kurven be-
deuten den Kamm des Higels, dic kleinen Querstriche die Ver-
ziecrung. Beim Doburo sind die drei Zacken des Dreifull durch

&

i Is
Skizze 72
Aschenmuster: a) Dglura, b) Rytkyiburo nach Chashiki Kagetsu Sha

N N

a b
Skizze 73. a) Sumitemae, b} Furotemae

kleine schwarze Dreiecke dargestellt. Der kleine rechts licgende
Hiigel darf auch fortbleiben, Die Maekawarake Dbildet ein
kleines Kreissegment. Man muf3 darauf achten, dufl sie auf
der S_cite des Wirtes steckt und zwar so, daf sie ihm dje kon-
vexe Seite zuwendet,
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Wie schon im zweiten Kapitel geschildert, darf das Feuer-
becken nicht unmittetbar auf dic Martte gesetzt werden. Es
gehort eine Unterlage darunter. Auf diese Unterlage soll man
das Feuerbecken so stellen, daf} eciner seiner FuBe dem Wirt
zugewandt 1st.  Beim Viereinhalbmatten-Zimmer soll der linke
Rand der Unterlage ungefahr elf bis dreizehn Me vom linken
Rand der Matte entfernt sein; unter Umstinden darf man je-
doch bis auf fanf Me herabgehen.  Die Richtung links ist hier
wieder vom Wirt aus bestimmt. Der Platz des Wirtes ist aus der
Skizze 73 b zu erkennen. Die punktierte Linie gibt die Mitte
der Wirtsmatte an; sie ist deshalb wichtig, weil die Unterlage
des Feuerbeckens so gelegt werden muld, dal} sic von ihr aus
acht Sun entfernt ist. Den Kessel setzt man genau so auf das
Furo, wic man ihn im Winter auf das Ro stellt. Sein Deckel
mul wieder leicht gedffnet sein. Man achte bei der Zeichnung
darauf, dal} dic Mattenverteilung sich  der Sommervorschrift
‘entsprechend geindert hat,

1. Teezeremonie. Da man i Sommer am lichsten eine
flache Teeschale benutzt, kann man den Schlager niche hinein-
stellen, sondern muBl ihn so legen, daB der Stie! nach unten
kommt und das gespaltene Ende gegen den Rand der Schale
lehnt (Taf 57a). Man trigt zuerst wieder das Mizusashi ins.
Zimmer und stellt es rechts vom Feuerbecken nieder.  Die
beiden Gerate, Teeschale und Teebiichse, kommen wieder vor
das Wassergefil, Spiter ergibt sich jedoch ein Unterschied
gegen div Aufstellung im Winter. Er entsteht dadurch, dald der
Wirt dem Furo und dem Mizusashi zugewandt ist, wihrend
er im Winter schrig vor dem Ro sitzt. Der Platz der beiden
Gerite wird aber zeitweise durch die Knie des Wirtes festgelegt.
Nach dem Reinigen wird die Teebiichse nicht in die Verbin-
dungslinie zwischen Ro und Wassergefil gestellt, sondern sie
kommt wieder vor das Mizusashi und zwar etwas nach links.
Dadurch éndert sich auch der Platz des Schiagers. Er muB
vor das Wassergefif rechts neben die Techichse gestellt werden.
Man sagt, das Wassergefall bildet den Bezichungspunkt (shin),
Auch beim Aufriumen ergibt sich ein kleiner Unterschied.
Wie im Winter werden die beiden Gerite vor dem Nachfallen
des Kessels in die Mitte der Matte gesetzt. Im Winter
stellt man erst dic Teebiichse vor das WassergefaB und dann
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die Schale daneben. Im Sommer aber riickt man die Tee-
schale ein wenig nach links und setzt die Teebichse rechts
daneben. Die Gerite stehen dann wie im Winter in der Mitte
der. Matte, doch nicht mehr vor dem Wassergefal.

Der neue Platz des Wirtes macht sich ganz besonders bei
der Handhabung des Schiépfisffels und bei dem Aufstellen des
Futaoki bemerkbar. Aunfangs geschieht alles wie im Winter.
Der Schépfléffel wird wie im Winter hochgehoben und wieder
zurickgelegt, nachdem das Futacki aus der Spilschale heraus-
genommen ist. Wie im Winter stellt die rechte Hand das Fu-
tacki auf die linke; doch diesmal geschieht dies nur, damit
die rechte Hand es noch einmal richtig greifen kann, um es
dann auf die linke Seite vorn vor das Furo niederzusetzen. Das
Hochheben und Niederfaltenlassen des Schépfiléffels geschieht
genau wie im Winter; doch die Richtung des Schéptlsfiels ist
eine ganz andere. Die Kelie muf dabei auf dem links stehenden
Futaoki ruhen, und das Griffende des Stiels muB die Matte
links vor den Knien des Wirtes berithren. Beim ersten Schépfen
des heiflen Wassers faBt man den Schopfloffel wie im Winter
und schépft' Wasser, indem man den Loffel von unten hilt.
Beim Zuriicklegen des Schépfloffels lehnt man die nach oben
gerichtete Kelle gegen den hinteren Rand der Kesseloffnung,
Wihrend das Stielende zwischen Daumen und Zeigefinger und
zwar tief an ihren Wurzeln entiang gleitet, schiebt sich die
rechte Hand in weitem Bogen von rechts nach links iiber den
Stiel und bringt den Loffel auf dem vorderen Rand der Kessel-
offoung ins Gleichgewicht. Beim Aufgiefen des Tees wird wie
im Winter nur die ‘Hilfte des heiBen Wassers benutzt. Der
Rest wird wieder in den Kessel zuriickgegeben. Wenn dann
der Loffel wieder auf den Kessel zuriickgelegt wird, so darf man
im Sommer nicht versiumen, den Stiel einmal fest mit den
Fingerspitzen zu erfassen. Man nennt dies Musubi. Genau
genommen geht man dabei so vor. Zuerst liegt der Stiel zwischen
Daumen und Hand einerseits und den Spitzen von Mittel-
und Zeigefinger andererseits. Jetzt schiebt sich der Daumen
von unten her von links nach rechts sich bewegend iiber den
Stiel und driickt ihn von oben gegen die Spitzen von Mittel-
und Zeigefinger. Beim Schépfen von kaltem Wasser wird der
Stiel wie im Winter zuerst von oben erfaflt,’ in die linke Hand
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gegeben und dann wieder von unten ergrifien.  Dabei muf
man darauf achien, dald wie im Winter die Finger der rechten
Hand beim ersten Ergreifen gestreckt sind.  Beim Zurickgeben
des Loflels wird zuerst wicder die Kelle aufgestiitzt; dann 1aBt
man den Stiet bis zum Lnde zwischien den Spitzen des Zeige-
und Mittelfingers entlang fahren.  Man neant dies Hikihi-
shaku; vereinzelt findet man die Meinung, daid Frauen dieses
Hikihishuku unterlassen sollen. Bei der Bewegung strecken
. sich die Finger und verleihen dadurch dem Stiel einen sanften
Schwung.  Zum Schlufd nihert sich der Daumen dem Zeige-
finger. Diese Bewegung gilt stets fir das Schépfen des kalten
Wassers, Bei heilern Wasser mul}, mit der cinen Ausnahme des
ZuriickgieBens, dic Hand immer in der beschrichenen Weise von
oben her Gber den Stiel gelegt werden. Diese Bewegungen beim
Schapfen des Wassers sind fiir dic Sommerzeremonie charak-
teristisch. Wilirend dic Sommerzeremeonie sonst gegeniiber der
winterlichen etwas vernachlidssigt scheint, ist sie in dieser Be-
zichung hedeutend reicher und schéner.

Es missen noch einige kleine Unterschicde gegeniiber der
Winterzercmonie erwihne werden.  Beim ersten Ausspiilen der
Teeschale mit heiem Wasser unterliBt man im Sommer die
schaukelnde Bewegung; denn das HerumtlicBen des heiflen

Wassers in der Teeschale dient im Winter zu ihrer LErwarmung.

und ist iim Sommer {berflissig. Beim Ausspilen nach der Be-
nutzung der Schale geht man jedoch wic im Winter vor.
Damit das Wasser nicht zu heil} ist, giellt man vor dem

Bereiten des Tees cinen Léffel kaltes Wasser in den Kessc:l._

Mit Hilfe des Léffels mischt man dies frische Wasser unter das
kochende und schopft Teewasser, ochne die Kelle vorher heraus-
zuzichen.

Beim Anbieten des Tees muld der Wirt zunichst schrag
nach rechts riicken. Er sitzt dann in gleicher Weise wie im Winter.

Im Sommer vermeidet man es, den heillen Deckel des
Kessels mit ungeschiitzien Fingern abzunchmen. Man behialt
deshalb das seidene Tuch nach dem Reinigen des Teeldffels
m der Hand und benutzt es als Schutz gegen die Wirme des
Deckels. Wie frither beschrieben, wird der Loffel mit dem um-
stindlich zusammengefalteten Tuch in der Art gercinigt, dafl
man das Tuch in die linke Hand legt und den Léffel hindurch-
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zicht. Nachdem der Léffel zuriickgelegt ist, schiebt die linke
Hand ihren Zeigefinger von hinten her vor das Tuch, so daB es
jetzt zwischen den riickwirts Legenden Mittel-, Ring- und
kleinem Finger und dem vorne liegenden Zvigefinger gehalten

wird. Jetzr nimmt die rechte Hand den Schopflsffel hoch und’

gibt ihn in die Linke, die ihn mit Daumen und Zeigefinger
faldt. Die rechte Hand ist wicder frei; sie zieht das Tuch aus
der linken Hand fort und &ffnet mit seiner Hilfe den Deckel
des Kessels. Dann wird das Tuch hinter die Spiilschale gelegt.
Iirst, wenn der erste Gast beim Trinken die Schale in die Hahe
nimmt als Zeichen des chrerbietigen Empfangens, wendet sich
der Wirt wieder dem Tuch zu und steckt s in den Giirtel.

2. Kohlenzeremonie. Da ¢s in Japan schr heifl wird,
richtet man die sommerliche Kohlenzeremonie so cin, dal} sie
moglichst wenig stérr. Sie macht im ganzen den Kindruck des
stark Abgekiirzten und Unwichtigen. Kohlenkorb und Aschen-
schale sollen nach den schon friher gegebenen Vorschriften flach
und klein sein. Vor dem Fallen des Korbes bedeckt man seinen
Boden mit einem weiBBen Papier. Die Kesselringe werden nicht
ber die Stabchen gehingt, sondern vorn rechts in den Korb
gelegt.  Auch die Weibrauchdose erhilt cinen anderen Platz
als im Winter; sie kommt vorn vor die Kohten. State Dazumi
wahlt man im Semmer gern die kurze Wada. Sie soll mit der
Schnittfliche nach oben gelegt werden.

Es verstcht sich von selbst, dall man den Kohlenkorb beim
Hercintragen so setzen muf, daB man das Furo bediencn
kann. Man setzt ihn deshalb rechrs vom Furo nieder. Spiter,
nachdem man auch die Aschenschale hereingebracht und an
ihren Platz gesetzt hat, wird der Kohlenkorb mit beiden Hinden
¢in wenig weiter nach rechts geschoben. Sodann rutscht der
Wirt selbst etwas weiter nach vorn (Skizze 73a). Entsprechende
Bewegungen treten beim Fortriiumen der Geriite ein. Wenn der
Wirt die Aschenschale herausgetragen hat und wieder in das
Zimmer kommt, so kniet er nieder, riickt dann ein wenig zurizek
und schiebt den Kohienkorb in seine Anfangssteliung, also
etwas weiter nach links. ILirst dann faBt er ihn und trigt ihn
hinaus. ' :
Die Aschenschale wird in die Mattenecke gesteilt, die links
hinter dem Wirt licge. Das ist die Ecke der Wirtsmatte, die
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dem Wirtseingang am nichsten ist.  Sie bleibt dort, bis die
Kohlen aufgelege sind.  Dann greift man nach ihr und setzt
sie vor das Furo. Ist die kunstvoll aufgeschichtete Asche im
Fure beim Anmachen des Feuers verletzt, s6 muB man sie
jetzt mit der Asche aus der Schale in Ordoung bringen. Man
soll sich aber Mahe geben, die Aschenanhiufung nicht zu zer-
storen. Zeigt sich bei der priifenden Betrachtung, daf nichts
geschehen ist, so srellt man die Aschenschale sogleich wieder
auf ihren Platz, ohne vorher Asche zu streuen, Will man die
Aschenschale heraustragen, so muB man sich erst zu ihr um-
drehen. Bei einigen Feuerbecken wird gar keine Aschenschale
gebrauche. :

Die Unterlage fiir den Kessel wird im Sommer rechts voIn
Wirt, also gerade vor den Korb gelegt. Dabei greift zuerst die
rechte Hand danach, und dann legt sich auch die linke an. Der
Kessel wird wieder darauf gestellt wud mit der Unterlage nach
rechts verschoben, also in der Lingsrichtung der Wirrsmatte.
So kann er bei den weiteren Arbeiten nicht mehr storen, Beim
Abnehmen werden die Ringe rechts vom Kessel medergelegt,
wobei sie wieder die Richtung der Osen einhalten und jhre Of-
nung dem Wirt zuwenden. Nach dem Wiederaufsetzen des
Kessels faBt diesmal zuerst die rechte Hand nach der Untersatz.
Wie im Winter muB3 der Kessel nach dem Aufstellen zurecht-
gerlickt werden; dies unterbleibt jedoch bei all den Feuer-
becken, deren Rand dem Kessel angepaflt ist, wie das z. B. beim
Kirikakeburo der Fall ist. Dann mufl nan nur nachsehen,
ob die Osen fiir die Ringe richtig stehen.

Wie im Winter wird der Federbesen zuerst links vom
Korb nicdergelegt. Er findet also zwischen Korb und Furo
Platz. Nach dem ersten Fegen legt man die Feder schrig
zwischen Korb und Kessel, die Spitze weiter nach links, den
Kiel weiter nach rechts. Nach dem letzten Fegen kehrt sie wieder
auf den urspriinglichen Platz zwischen Korb und Furo zuriick.

Die Stibchen werden im Gegensatz zum Winter zuerst
links neben die Feder gelegt. Nuach dem Aufschichten des
Feuersamens sowohl wie nach dem Auflegen der Kohlen kommen
sie wieder in den Korb. Doch ist es iin Sommer nicht Sitte, den
Weihrauch mit Hilfe der Stibchen ins Feuer zu legen. Fir
die saubere Sommersorte benutze man die bicBe Hand.

'FOR DEN SOMMER 435

Die Weihrauchdose selber wird gleich am Anfang beim
Herausnchmen aus dem Korb schrig zur vorderen linken Ecke
der Feuerbeckenunterlage gestellt.  Beim Offnen wird der
Deckel wieder vor das Ende der Feder niedergelegt.  Bittet der
erste Gast um Besichtigung, so dreht man das Déschen wieder
herum. Doch diesmal stellt man es meist auf den Deckel des Ro.
Es steht jedoch dem Wirt auch frei, es auf demselben Platz wie
im Winter zur Besichtigung anzubieten.

Der wichtigste Unterschied zwischen Wiuter und Sommer
liegt darin, daB man in der heiflen Zeit versucht, das Feuer
moglichst unsichtbar zu machen. Der Anblick der roten Glut
darf den Gast nicht stéren.  Deshalb werden alle Kehlen ent-
gegengesetzt aufgebaut.  Schon der Feuerrest wird auf der
Seite des Wirtes aufgehiuft, damit das Feuer von dort her he-
ginnt. Die Ddzumi kommt auf die abgewandte Scite, und ihrer
Lage entsprechend ordnen sich alle anderen Kohlen an. Da man
im Sommer einen flachen Korb benueze, braucht die Edazumi
nicht fortgenommen zu werden. Die anderen Kohlen lassen sich
auch so greifen. Das ist der Grund, warum man die Aschen-
schale wahrend des Anordnens der Kohlen an ihrem Platz 143t
Beim Hinlegen der Edazumi muB man darauf achten, daf}
diesmal die Gabelung dern Gast zugewandt ist.

Mit Riicksicht auf die Warme findet auch im allgemeinen
keine Besichtigung der Kohlenzeremorije durch die Giste stat.
Doch kommt es vor, daly der erste Gast nach Beendigung der
Feuerbcreitung darum bittet, die Kohlen anschen zu diirfen,

Das Fegen zerfallt beim Fure sowohl vor wie nach dem
Anlegen des Feuers in zwei Abschniite. Zuerst wird der obere
Rand und dann die vordere Oﬂ"nung gereinigt. Fiir jedes Fegen
setzt man dreimal an. Erst wird die rechte Seite des Randes,
dann die linke umfahren; man schlieBt mit einer Bewegung ab,
die von vorn auBen nach innen fihrt und damit den Staub in
das Feuerbecken hineinfegt. Das Fegen der vorderen Offnung
sieht ahnlich aus; doch beginnt man mit dem linken Bogen;
es soll das Hiragana-Zeichen fGr wi' dabei umfahren werden.



Kapitel X111
VERHALTENSVORSCHRI FTEN FUOR TANAMONO

Bei Hakobidate miissen aile Gerite ins Teezimmer getragen
und nach dem Gebrauch wicder hinausgebracht werden.  Das
andery sich, sobald man eine Tana mono aufstellt. Denn jetzt
kann der Wirt cinige Gerite schon vor der Ankunft der Giste
als Schmuck auf die Pana stellen und braucht nach der Zere-
monie nicht alles forizuriumen, Wihrend so cimge Arbeiten
fortfallen, bringen die neuen Bedingungen auch neue Pflichten
mit sich. Zum Teil gelten diese hinzukommenden Bestim-
mungen fir alle Tan i, zum grdleren el aber entweder nur
fite dicjenigen, die man als kleine, oder diejenigen, die man als
groBe Tana bezeichnet,  Zudem har jede Pana wieder ihre
cigenen Gesetze,

Als allgenieine Regel gile, dald das Mizusashi im voraus
auf der Tana aufgestelit wird. [Gufiy kommt jhm  auf
der Tana derselhe Platz zu, den es sonst auf der Matte
emnimmt.  Entsprechend 1Bt man das Mizusashi beim Fort-
raumen der Gerite im Zimmer zuriick, Daraus ergibe sich die
PAicht, es so zurlickzulassen, daf$ s fiir ejue anschlicBende
weitere Zeremonic bereit ist. Man mul3 os deshally zuletzt wieder
frisch fullen.  Das geschieht mit Hilfe des im dritten Kapitel
beschriehenen Wasserkessels Yakan, Nachdem der Wirt
Spilschale, FPecbiichse und Leeschale  hinausgetragen hat,
kommt er noch einmal ins Teezimmer und Lringt das Yakan
herein, das mit frischem Wasser getallt st Ls kann auch sein,
daBl nicht alle diese Gerite erst hinausgetragen werden, und
zwar tentt dder TFall dann ein, wenn sic als Schmuck fiir die Tana
verwandt werden.  Der Wirt FaBle das Yakan mit der linken
Hand am Henkel und fegt dabel die rechie Hand unter den
AusguB. Auf dem Deckel muf3 ein zusammengefaltetes Chakin
liegen.  Dann setzt sich der Wirt so vor dic Tana, dull er vor
dem Mizusashi kniet, und stellt dus Yakan tinks neben sich
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auf die Matte. Fr 8ffnet den Deckel des Mizusashi mit zwei
Bewegungen; die rechte Hand hebt ihn hoch, und die linke sctzt
thn gegen das Gefifl, Iis gibt aber auch Tanamono, bei denen

-man das Wassergefal erst auf dje Matte stellen muB, ehe man

¢s fillen darf. In dem Fall inuf madq es hinterher wieder auf den
urspringlichen Platz zuriickstellen, ey Wirt 8finct den Aus-
gull des Yakan mit der rechten Hand, legt das kleine weifle
Tuch von unten gegen den Schnabel, um ein Tropfen zu ver-
meiden, und stiitzt dabe; gleichzeitip das GefaB, wihrend die
linke Hand den Henkel hochhilt und das Wasser eingiefit.
Dann wird das Yakan auf seinen fritheren Plagz zuriickgrestellt,
das Tuch auf den Deckel gelegt und der Ausgul3 geschlossen.
Das Mizusashi wird mit zwel Bewegungen zugedeckt, mit
einier der linken und einer der rechten Hand. st es vurher von
der Tana heruntergenommen, so mul es jetzt wieder hinauf-
gehoben werden.  Der Wirt faBt den Henkel wicder mit der
linken Hand; die rechte legt er gegen den AusguBl, steht auf,
dreht sich nach der Sejte deg ersten Gastes herum und zicht
sich zuriick.  Drauflen vor der Tiir dreht er sich wieder nach
den Gisten um, stcllt das Y akan links vor sich nieder, verbeugt
sich und schtieBt die Tiir.

Im allgemeinen steht dje Tecbiichse fiir deu dinnen Tee,
die Natsume, bei Beginn der Zeremonje auf der Tana. Dann
wird das Hercinbringen der Gerite besonders leicht.  Gleich
nach der BegriiBung der Giste und dem Anbicten des Kuchens
wird die Teeschale allein ing Zimmer getragen. Der Wirt hat
beide Hinde frei, sie zu halten, Beim Offnen der Tiir setzt der
Wirt sie gerade vor sich hin. Dann iiberschreitet or die Schwelle,
geht zur Tana und knjet vor ihr nieder. Die Schale wird zu-
nichst vorliufig links niedergestellt.  Dann faBt der Wirt die
Teebiichse mit der rechten Hand, legt die linke an und stelle die
Bichse vor die Tana, Die Teeschale wird mit drei Bewegungen
links daneben gestells. Die rechte Hand ninmt sje hoch, iiber-
gibt sic der linken und fafit sie dann wieder, um sie an jhren
Platz zu stellen. Toch gibt es auch cine Lehrmeinung, die in
diesem Fall nur zwei Bewegungen vorschreibt: linke Hand greift,
und rechte setzt nieder.

Uber das Aufriumen im Winter ist nichts Besonderes zuy
sagen. Im Sommer dagegen findet kein Nakajimai statt. Die
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beiden Gerite, Teeschate und Teebichse, kommen vor das
Wassergrefal3; dieses steht auf der rechten Hilfte der Matte und

dadurch werden die beiden Geriite auf der rechten Mattenhilfre

und nicht in der Mitte der Marte aufgestells.

Fir dic Kohlenzeremonic des Sommers ergibt sich ein
wichtiger Unterschied. Der Platz des Kohlenkaorbes ist meist
durch die Tana ausgefillt. So bleibt nichts weiter ubrig, als
ihn vor dieselbe zu setzen. Dann steht er vor dem Mizusashi,
Das Heranriicken des Wirtes und das seitliche Verschieben des
Kohlenkorbes vor dem Anlegen des Feuers und die entsprechen.
den Bewegungen am SchluB werden dadurch nicht beinfluBt.

. Kieine Tana, Kodana. Unter kleiner Tana ver-
stcht man eine Tana, die wenig Platz einnimmt. Eine typische
kleine Tana ist das Marujoku, und mit dieser Tana beginnt
man auch im Unterricht, sobatd Hakobidate erlernt ist. Nach-
dem bereits die allgemeinen Regeln fiir Tanamono gegeben
sind, braucht nur wenig Gber die kleinen Vertreter gesagt zu
werden,

Die kleine Tana kommt auf den Platz der Wirtsmatte, den
sonst das Wassergefild innchat. DasWassergefil seinerseits steht
meist in der Mitte des unteren Brettes der kleinen Tana., Es
wird also, wie vorher erwihnt, gar nicht aus seiner Lage ver-
dringt. Beim ersten Aufstellen der beiden Gerite Teeschale und
Teebiichse soll wie bei Hakobidate das Wassergefill Be-
zichungspunkt bilden. Man kann deshalb auch sagen, daf} die
beiden Geriite gerade vor die kleine Tana kommen. Nach
dem Reinigen findet die Teebichse cinen Platz, dee dem frither
beschriebenen entspricht.  Im Winter denkt man sich eine
Linie zwischen der rechten Lcke der Tana und der nichst-
gelegenen Ecke der Feuerstatie. Man teilt sie wieder in drej
Teile. Der erste Teilpunkt von links bestimmt wicder den Platz
der Teebrichse, der zweite den des Teeschligers. s ist die Auf-
stellung, die man Nagashi oki nennt. Im Sommer kommen
die beiden Gerdte nach dem Reinigen der Bichse wieder vor
das Wassergetal.

Wirklich Neues wird durch das Schmiicken der Tana in
die Zeremonie hercingebracht.  Als Schmuck kann man ein
oder mchrere Gerdte benutzen; die Zusammenstethung richtet
sich nach der Eigenart der Tana.
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Die wichtigsten Vertreter der kleinen Tana sind aulBer
Marujoku Kuwakojoku, Ké6gindana, Sanjiidana und
Tabidansu.

2. GroBle Tana'. Viel Aligemcines 1Bt sich wieder nicht
sagen; denn jede einzelne Tana stelit jhre eigenen Anspriiche,
Zudem kann man bei der gleichen Tana wieder dadurch ver-
schiedene Bedingungen einfithren, daB man den Anfangs-
schmuck verschieden gestaltet, also eine groBere oder kleinere
Anzahl von Geriten vor Erscheinen der Giste aufstellt. Doch
gibt es einen sehr wichtigen Unterschied, der darin besteht,
daB die groBe Tana Daimedate oder Daimetemae verlangt.
Dieser Unterschied ist so bedeutend, daB man die kleine
Tana mit Hakobi 2usammenfaBt und dicsen beiden Arten
der Handhabung Daimedate gegeniiberstellt.  Urspriinglich
ist Daimedate die Gesamtheir der Regeln, die der Daime-
matte entsprechen, worunter man nach dem neunten Kapitel
eine verklirzte Matte zu verstehen hat. Be Aufstellung einer
groBlen Tana wird die gewdhnliche Wirts- oder Gerdtematte
so beschriankt, daB sie tatsichilich nur soviel Platz wie eine
Daimedatami freilaft.

Eine der wichtigste Regeln fir Daimedate ist eine ganz
kleine Abweichung des ]&)Jatzes, den der Wirt im Winter ein-
nimmt. Der Rand der Feuerstitte, Robuchi, besitzt eine gewisse
Breite, so dall man deutlich iuBere und innere Ecke unter-
scheiden kann. Dreht sich der Wirt der Feuerstiitte zu, umn Tee
zuzubereiten, so muB er genau darauf achten, daB er bei Ha-
kobidate und kleiner Tana der inneren Ecke, bei groBer
Tana der duBeren zugewandt ist. Man sagt, man macht die
innere oder die duBere Ecke zum Beziehungspunk: (shin to
suru oder shin ni suruw). Im Sommer richter man sich nach
dem Deckel der Feuerstitte. Da er einen Rand besitzt, kann
man genau wie beim Ro selbst zwischen #uBerer und innerer
Ecke unterscheiden. Als weitere wichtige Regel ist zu beachten,
daB beim ersten Aufstellen der beiden Gerite Teeschale und

1 Ich kann mich nicht erinnern, je einen japanischen Ausdruck gehibrt
oder gelesen zu haben, der dem Wort Kodana entspriiche, Es heidt stets:
Wenn Nagaita, Takedaisu, Daks usw. gebraucht werden, daun .. .;
£in zusammenfassender Begriff ist mir nie begegnet, obwohl es wahrschein-
lich ist, daB es thn gibt. ’
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‘Feebiichse im Winter die Mitie der groBien Tana als Bezichungs-
punkt gilt, nicht wie sonst das Mizusashi, Walirend der Tee-

bereitung darf kein Nagashi oki staitfAnden; Teebiichse und
Teeschliger diirfen also nicht in der bekannten Verbindungs- -

linie zwischen den Ecken der Tana und der Feuersidtte stehen.
Als Bezichungspunkt gilt auch hier die Mitte der Tana. Trigt
man die beiden Gerate Schale und Biichse zusammen heraus
oder benutzt man sie gemeinschaftlich als Schmuck der Tana,
so missen sie vorher vor das Mizusashi gestellt werden. In
dem Fall mul} man also nach dem Remigen des Teelbffels und
Einstecken des seidenen Tuches die Leebiichse etwus nach
rechts riicken und die Teeschale etwas weiter links dazu setzen.
Steflt man dagegen die Teebichse allein als Schmuck auf, so
mull die Teeschale vor dem Tleraustragen mirten vor die Tana
gestelll werden,

Der schon eben erwihnte Rand der Feuerstirte, Ro-
buchi, spielt noch eine weitere Rolle, Bei Daimedate soll
man sich den Rand, der dem Wirt zugewandt ist, in vier Teile
zerlegen.  Dann soll man den Schoptléflel so zwischen Kessel
und Rand niederlegen, daBl er das duBerste rechte Viertel ab-
schneidet. Bei Hakobidate und bei kleiner Tana zerlegt
man den Rand in drei Teile und legt den Léftel so, daB er rechts
ein Drittel abschneidet.  Bei Daime liegt das Griffende. des
Schopfloffels der rechten Ecke des Ro also niiher. '

SchlieBtich dacf man nicht vergessen, bei Daimedate das
Chakin stets so auf den Kesseldeckel zu legen, daBl cs der
lingeren Seite der Tana paralel lduft.

Auch fir die Kohlenzeremonte gelten Daimercgcln. So
darf ber einer groflen Tana der Federbesen nie schrig liegen,
sondern mufi nach dem Ifegen su nicdergelegt werden, daf ex der
groferen Seite der ‘Cana parallel Jiuft,. Hat man den Kessel
vomn Feuer genommen und auf dic Unterlage gestellt, so mufl
er stets aus dem Wey gerfumt werden. Bei kleiner Tana und
Hakobi schiebt man ihn iiber ein Drcel der Matte, bei grofer
Tuna dagegen dber zwer Drittel fort. Diese grofe Bewegung
ist etwas schwierig auszufihren. Man muf) deshally den Kessel

zunichst ein kleines Stiick Gber die Matte wegzichen, wobei man |

sich selbst ein wenig drehit. Dann 136t man ihn los, wendet sich

ganz herum und rickt ihn noch einmal zurccht. Man findet % 3
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auch die Vorschrift, daf} diese Regel nur fiir Frauen gilt; danach
soll sich ein Mann gleich quer setzen und den Kessel nach-
ziehen. Entsprechende Bewegungen miissen beim Zuriickstellen
ausgefiihrt werden. Man setzt sich zunichst quer zum Feuer,
so daBl man gerade vor dem Kessel kniet. Dann steckt man die
Ringe an und zieht den Kessel bis in die Nihe des Feuers.
Jetzt dreht man sich herum und setzt ihn auf, Handelt es sich
unt die Winterzerémonie, so zieht man den Kessel bei groBer
Tana weiter nach links als bei kleiner, Im Sommer ist es gerade
umgekehre; da schiebt man den Kessel bei grofier Tana weiter
nach rechts; denn der Korb steht im Sommer vor der rechten
Seite der Tana, und .der Untersatz kommt gerade daver. Zu
beachten ist noth, daB} im Sommer die Weihrauchdose vorn vor
der Tana und 2udem ganz weit nach links ‘niedergesetzt: wird,
und zwar wird erst der Deckel des Kessels geschlossen und dann
die Weihrauchdose aufgestellr.  SchlieBlich mufl noch dafiir
gesorgt werden, daB die Aschenschale nach Anlegen des Feuers
im Sommer vor die Tana kommt. Der Loffel fiir die Asche muf}
dabei wieder der groBen Scite der Tana paraliel laufen.  Da
sich meist bei der Besichtigung ergibt, dafB3 ein Ausbessern der
Asche im Feuerbecken nicht nétig ist, so stellt man sie gewohn-
lich auch in diesem Fall gleich wieder auf ihren urspr unghchen
Platz in der Mattenecke zuriick. :

Als wichtigste Tana mit Daimedate sind Nagalta,
Daisu, Fukurodana und D&5kd zu nennen.
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Kapitel XIV

BESONDERE VORSCHRIFTEN FUOR EINZELNE
TANAMONO

Wihlt man eine bestimmte Tana fir dic Zeremonie, so legt
man dadurch gewisse Vorschriften fiir den Ablauf fest. Doch
bietet auch die einzelne Tana noch mehrere Moglichkeiten, je
nachdem, fiir welchen Schmuck man sich entscheidet, Wenn
auch nicht jede Anderung erwihnt und jedes Verbot dargestellt
werden kann, so soll doch versucht werden, einen Einblick in
die Fiille all dieser Beziehungen zu bieten. _ _

1. Marujoku. Dieser Tisch ist, wie bereits erwiahnt, eine
typische kleine Tana. Er besitzt drei Fiifle und kann deshalb
entweder so aufgestellt werden, dal} cin Fu3 oder daBl zwei Fiile
dem Wirte zugewandt sind. Den ersten Weg wihlt man im
Winter, den zweiten im Sommer. Man vermeidet dadurch den
unerfreulichen Anblick, im Sommer neben dem einen FuB des
Feuerbeckens den einen FuB des Tisches vor sich zu haben,
Sonst gilt tber das Aufstellen nur die einfache Regel, daf
der kleine Tisch den Platz des Wassergefalles einnimmt. Das
ist im Winter die Mitte der Matte, wihrend im Sommer
links vom Tisch Platz fiir das Feuerbecken bleiben muB. Dem
Stil des Marujoku entsprechend wiihlt man das Feuerbecken
aus Eisen. Zu beachten ist noch, dafl man beim Marujoku das
Wassergefal3 beim Nachfiillen am Ende der Zeremonie an seinem
Platz auf dem unteren Brett stehen laBt. Ebenso verfihre man
bei jeder anderen klcinen Tana mit drei Beinen, Hat die kleine
Tana jedoch vier Beine, so sagt die Regel, dall das Wasser-
gefaB vor dem Nachfilllen mit beiden Manden vom Tisch her-
untergenommen werden mul} . .

Als Anfangsschmuck muB Natsume und Mizusashi
gewdhlt werden. Die Natsume steht in der Mitte des oberen
Brettes, das Mizusashi in der Mitte des unteren Brettes, Will
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man die Zeremonie wiederholen, so kann man als Endschmuck
eine kleinere oder gréBere Anzahl von Geriten aufstellen und
dadurch auch das Bild bej Beginn der neuen Zeremonie ver-
andern. Eine gebriuchliche Art des Schmiickens besteht darin,
'Schépfléﬂ'e] und Futaoki auf das obere Brett 2u legen. Damit
die Giste sogleich erkennen, was der Wirt beabsicht‘igt, muf} er
den Schépiléffel, wenn er ihn zum letztenmal gebraucht hat,
tief in das heiBe Wasser des Kessels tauchen. Er zieht ihn dann
wieder heraus, dreht ihn umn, giefit das Wasser langsam in den
Kessel zuriick und warter einen Augenblick, bis das anhaftende
Wasser verdampft ist. Dabej darf der Léffel nicht hoher fiber
dem Kessel gehalten werden als die Kelle tief ist. Man nennt
das Yukaeshi, Danach wird der Léffel wie immer auf das
Futaoki niedergelegt. Erst wenn das Wassergefal$ geschlossen
1st, greift der Wirt wieder zum Schépflofiel. Mit der rechten
Hand faB3t er ihn ungefihr in der Mitte des Stiels, hebt ihn
hoch und legt ihn in die linke Hand. Dann greift ihn die rechte
Hand von neuem und zwar so wejt unten wic maéglich, dreht thn
um und legt ithn umgekehrt quer auf das obere Brett des Tisches,
Das Stielende muf} vorn rechts, die Kelle hinten links liegen.
Jetzt falle die rechte Hand nach dem Futaoki und legt es auf
die Handfliche der Linken. Ist es Winter, so muBl der Wirt
sich erst dem Tisch zudrehen, Er stitzt sich dabei mit der
rechten Hand gegen die Matee. Dann wird das Futaoki mit
der rechten Hand links neben den Stiel des Schipfloffels gelegt
(Taf. 57b).

Eine dritte Art des Schmiickens nennt man Sdkazari.
Das bedeutet Gesamtschmuck, und beim Marujoku benutzt

man dazu alle Gerite mit Ausnahme der Spiilschale. Beab-

sichtigt man solch einen Gesamtschmuck, so geht man bis zum
Auswaschen des Teeschligers genan wie immer vor. Gemeint
ist das Auswaschen in kaltem Wasser gegen Ende der Zere-
monie. Das kleine weille Chakin wird jetzt nicht einfach in
die Teeschale gelegt, sondern man trocknet die Schale damit
wie am Anfang. Dann ringt man das Chakin iiber der Spiil-
schale aus. Dabei muBl es in bestimmter Art gefaltet und dann
erst ausgerungen werden. Sodann wird es ganz auseinander
genommen und wie stets gefaltet. Es wird in die Teeschale ge-
legt; dazu kommen Teeschliger und Teelsffel in der iblichen.

Jo*
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Anordnung. Man gieBt frisches Wasser in den Kessel, zieht den
Schépftéffel durch das heile Wasser, deckt deny Kesscl u, legt
den Schopfloffel auf das Futaoki und schlieBt das Wasser-
gefaf wie immer. Der Schopflofiel wird dann mitten aufidie
obere Tischplatte gelegt mit der Kelle nach unten. Wihrend
bei der vorher erwihnten Art des Schmuckes der Sticl schrig
lag, muB er diesmal ganz gerade gerichtet sein (Taf. 58). Dan_m
wird das Futaoki in gleicher Weise wie vorher gefalit und mit
der rechten Hand aufgesteilt. Doch kommt e¢s jetzt auf die
untere Platte gerade vor das Wassergefall,  Gleichzertig fafit
der Wirt mit der linken Hand nach der Teeschale und mit der
rechten nach der Biichse und stellt dic beiden links und rechts
neben den Stiel des Schopfloffels. Er ergreift darauf die Spiil-
schale mit der linken [land und trigt sie hinaus. Beimn Wieder-
kommen gicBt er frisches Wasser in das Mizusashi. Bann
faltet er das seidene Tuch neu und zwar wie immer und legt es
oben auf den Deckel des Mizusashi. Er tragt das Yakan
hinaus und schlieft die Zeremonle mit einer Verbeugung vor
der Tor, :

Will man die Zeremonie wicderholen, so braucht man our
die Spilschale hercinzubringen. Man kniet vor dem Tisch
nieder, nimmt gleichzeitig Teeschale und Biichse mit der linken
und rechten Hand herab und setzt sie vor das Wassergefdl.
Dann wird das Futaoki aufgestellt und der Schépfloffel wie
immer darauf gelegt.  Ausnahmsweise darf man die Gerite
auch einmal so aufstellen, ehe dic Giste kommen, also als An-
fangsschmuck. [DHe Zeremonie wird dadurch wesentlich ver-
kiirzt.

2. Kuwakojoku. Auch dies ist eine typische kleine
Tana, und ihre Benutzung entspricht im wesentlichen der eben
geschilderten. Beim Aufstellen soll man darauf achten, dald
zwischen dem Ro und der Tana sechzehn Me freibleiben. Iie
schrige Linie fiir Nagashi oki crgibt sich bei diesem Tisch
wieder durch die Verbindung der Roecke mit dem rechten
vorderen Full, Als Anfangsschmuck stellt man die Teebiichse
auf das oberste Brett, das Wassergefild auf das mittlere und das
Futaokt auf das unterste. Man kann statt dessen auch das
Futacki in die Spuischale legen und dann die Spiilschale als
Schmuck aufs unterste Brett sctzen. ln beiden Fillen gehort
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der Schopfléffel auf die linke Seite des Tisches. Man stellt
ihn quer gegen den hinteren Pfeer der linken " Tischseite.
(Skizze 74a). Dabei muil die Kelle dem Wirt zugewandt sein.
Als Endschmuck kommen sechs verschiedene Arten .des Auf-
stellens in Betracht. Wird dabei der Schopfléffel mit nur einem
anderen Gerdt auf das obere Brett gelegt, so mull er eine schrige
Richtung erhalten, die genau festgelegt ist. Sein unteres Ende
mufd vorn rechts ein Dritte] der Tischkante abschneiden, wiahrend
die hintere Kante. des Tisches durch den Stil halbiert wird.
Die Kelle soll nach oben offen sein. Man kann aber auch den

Skizze 74. Kuwakojoku nach Chashiki Kagetsu Shi

Schépfléfiel mit Futaoki und Fukusa als Schmuck der oberen
Platte gebrauchen. Dann muB das Fukusa so gefaltet werden,
dall es wie eine kleine Miitze aussieht. Nimmt man das Tuch
aus dem Giirtel, so bildet es ein doppeltes Dreieck, und zwar ein
rechtwinkliges. Die Hypothenuse schlagt man etwas um, so
daB ein Sureifen entsteht, der ihr parallel liuft. Die Enden
dicses Streifens legt man ziemlich weit tbereinander, wodurch
er einen geschlossenen Bogen biidet. Dann wird die Ecke,
an der sich der rechte Winkel befindet, von oben herunter-
gezogen und um den Streifen von unten geschlagen. Beim
Sokazari, dem Gesamtschmuck, wird diesmal auch die ‘Spal-
schale verwandt. Man mub eine ganz flache Schale wihien, da
eine andere auf dem unteren Brett nicht geniigend Platz findet.
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Das Futaoki wird wicder hineingelegt. Im Winter soll man sic
von der Seite herausziehen, doch nicht im Sommer, da dann das
Feuerbecken im Wege ist. Auf das oberste Brett kommen Tee-
schale und Biichse. Wie immer wird die Teeschale vor dem
Aufstellen mit Chakin, Schliger und Léffel gefallt,  Schale
und Biichse missen wieder gleichzeitig mit der linken und der
rechten Hand als Schmuck hingestellt werden.  1das Wasser-
gefdB bleibt auf seinem Platz, dem mittleren Brett, und der
Schépfloffel wird wieder auf die linke Seite gestellt (Skizze 74b).

3. Sanjadana. Die Sanjadana ist ebenfalls eine kleine
Tana. Vor Beginn der Zeremonie stellt man das Wassergefal3
auf die unterste Platte und die Teebiichse auf die nichst héhere
(Skizze 75a). Als Endschmuck kann man den Schépfléffel mit
drei Bewcgungen auf die zweit oberste Platte legen. Er muB
quer liegen, und die Kelle mufl nach oben geoffnet sein. Dann
wird das Futaoki wieder mit der rechten Hand genommen,
auf die linke gestellt und mit der rechien neben den Schopflsffel
gesetzt.  Aufl das nichste Brett nach unten kommt die Tee-
biichse. Man faBt zunichst die Teeschale it der linken Hand,
legt die rechite an und stellt sic mit der linken vor die auf der
Matte stehende Spiilschale. Das ist ein vorldufiges Aufstellen
der Teeschale, um sie zunichst aus dem Weg zu riiumen. Dann
greift die rechte Hand nach der Techiichse und setzt sie auf
das zweit unterste Brett. Ist soweit alles zum Schmuck aufge-
stellt, so mufl zunichst wie immer die Spiilschale herausgetragen
werden. Dann kommt der Wirt noch einmal ing Teezimmer,
um die Teeschale 21 holen. Immer, wenn die Teeschale allein
herausgebracht wird, sind vier Bewegungen zu ihrem: Hochheben
erforderlich. Die linke Hand greift sic und gibt sie in die rechte
iber. Danu stellt die rechte Hand sie auf die Handfliche der
linken. Zuletzt legt sich die rechte Hand an. Nach dem Heraus-
tragen wird wie stets das Wassergefiaf3 nen gefillt.

Es kommt aber auch vor, daBl man bei dieser Art des
Schmiickens den Schépfloffel niche quer, sondern gerade legt
und zwar auf die Gastseite, also hier die rechte Seite des Brettes
(75b). Beim Gesamtschmuck stehen zwei Wege offen. Man
kann die Teebiichse dabei cntweder aufs zweite Brett von
unten (75 c) stellen, und zwar zusammen mit der Teeschale,
oder (75d) aufs zweit oberste zusammen mit Schopfloffel und
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Futaoki. In beiden Fillen muB der Schopflaffel gerade liegen.
Steht die Teehtichse auf dem zweit obegsten Brett, so muB der
Schapflsfiel zudem 'weit nach links riicken. In dem Fall kommt
nicht aur dje Teebiichse, sondern auch das Futaoki auf die
rechte Seite des Stiels. Es ist auch erlaubt, das oberste Brett
mit einer einzelnen Blume in einer Vase zu schmiicken. Hier wie
in ahnlichen Fillen soll man aber nicht irgend eine beliebige
Vase wiahlen. Sie muBl klein sein und am besten der Art, die

Skizze 75, Sanjadana nach Chashiki Kagetsu Sha

man Karamono nennt. Eg gibt noch verschiedene andere
Mobglichkeiten, das oberste Brett zu schmiicken. So kann man
eine Weihrauchdose, einen Kohlenkorb, Feder und Weihrauch-
dose und so weiter benutzen. Sind vor der Kohlenzeremonie
Feder und Weihrauchdose als Schmuck hingelegt, so #ndert
sich an der Zeremonie nichts. Man bringt den Korb wie immer
herein, riickt etwas vor, schiebt ihn nach rechts, fafit die Feder
und legt sie auf denselben Platz wie sonst.

4. Koégindana. Hier haben wir wieder eine kleine Tana
vor uns. Vor Erscheinen der Giste stellr man das Wassergefald
wieder auf die untere Platte (Skizze 76a); die Teebiichse kommt
im -allgemeinen in dic Schublade. Prinzipiell wird die Zere-
monie durch das Vorhandensein einer Schublade nicht verindert,
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Naghdem:man die Teeschale nach dem Hereintragen wie wiblich
zur Seite gestellt hat, 6ffnet man die Schublade mit der rechten
Hand: -Dic Teebiichse wird herausgenommen und wie immer
vor das WassergefaD gesetzt. Dann schliefit man die Schublade
mit:der Rechten. Beim Fortriumen greift der Wirt erst nach
der Biichse, stelit sie mit der rechten Hand auf die Fliche der
linken, 8ffnet die Schublade mit der rechten Hand ein wenig,
stellt die Biichse mit der rechten Hand in die Schublade und
schlieit diese zuletzt mit der rechten Hand wieder zu.
" 5o geht man vor, wenn man Schopfléfiel und Futaoki als
Sehmuck gebrauchen will.  Der Schépfloffel mull schrig hin-
gelegt werden; die Kelle mull wieder nach oben gedffnet sein,
und das Futaoki gehort links daneben (76 b). Will man da-
gegen Teeschale und Tce,bﬁchse als S_c]ﬁ'hlu_ck auf_stellen, 50
setzt man sie gleichzeitig auf das obere Brett (76c). Schlief3-
lich kann man auch die Teebiichse in die Schublade schlielen
und die Teeschale allein auf das obere Brett stellen. Es ist
selbstverstindtich, daB sie Chakin, Schliger und Lffel ent-
halten muB (76 d}). Im Sommer darf man auch wieder vor der
Kohlenzeremonie Weihrauchdose und Feder als Schmuck be-
nutzed. : '

5. Tabidansu. Die Tabidansu wird als kleine Tana
behandelt.  Bei Beginn der Zeremonie steht das Wasserge-
fiB wieder ganz unten (Skizze 774). Der Schépfloffel wird in
den Einschnitt des oberen Brettes gefiigt, so dall der Stiel
senkrecht Hiuft und die Kelle dem Wirt den Boden zuwendet.
Das Futaoki steht unter dem Sticlende des Schopflsffels, also

links vorn vor dem Wassergefill, Die Teebiichse kommt auf

das untere Querbrett. Nachdem die Teeschale ins Zimmer ge-
bracht und vorliufig zur Seite gestellt ist, wendet man sich der
Tabidansu zu und &ffnet den Verschlufl in festgelegter Weise.
Dann greift man die Tir links und oben und lehnt sie gegen die
linke Seite des Kastens. Wie immer fallt man mit der Rechten
nach der Teebiichse und stellt sie vor das WassergefiB. Die
Teeschale wird daneben gesetzt und die Spiilschale herein-
gebracht. Dann ergreift die Rechie das Futaoki, hebt es auf
die Linke und stellt es auf seinen gewdhnlichen Platz. Man
wendet sich dem Schépfléfiel zu, faBt ihn mit der Linken, gibt
ihn in die Rechte und 1dBt ihn auf das Futaoki in der iiblichen
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Art niedergleiten. Beim Aufriaumen geht alles wie immer vor
sich. '+ Erst. nachdem man das Wassergefal3 nachgefiilt hat,
zieht man die Fiir der Tabidansu ein wenig nach vorn, fafit
_sie von oben und schliefSt den Kasten. Dann wird der Schliissel
oben hineingesteckt und das Yakan herausgetragen.

Skizze 77. Tabidansu nach Chashiki Kagetsu Shi

Ist das Wassergefal sehr hoch, so muB man vor seinem
Offnen das Brett daritber fortnehmen und auf das nichst abere
legen. Beim Aufriumen kommt das Brett dann wieder auf
seinen Platz.

Beim Gesamtschmuck setzt man die Teeschale mit Schlager,
Loffel und Chakin auf das untere Querbrett, die Teebiichse

-auf das obere (77 b). Es kommt aber auch vor, daB man die
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beiden Gerite Teebiichse und Teeschale in der tiblichen Art
nebeneinander auf ein Brett setzt. Dann wilhlt man dazu das
untere Querbrett (77 ¢). Auch bei dieser Tana darf man gelegent-
lich cine Blume auf die obere Platte stellen. Man soll etwa
einen Zweig kleiner Chrysantemen (Kogiku) oder cine einzelne
Kamelic benutzen. Doch scheint solch ein Blumenschmuck
sehr selten zu sein.

Wihrend der Kohlenzeremonie darf die Tana niche ge-

6ffnet werden, es sei denn, dal man Feder und Weihrauch-

bichse als Schmuck verwerten will.

6. Oita. Das Oita verlangt eine Zeremonie nach der Art
von Hakobidate. Der Grund liegt darin, dall das Feuer-
becken nicht dancben, sondern darauf gestellt wird. Dann
bleibt aber kein Platz fiir das Wassergefal, und dieses mufd
deshalb hereingetragen werden. Im Winter darf das Oita
iberhaupt nicht benutzt werden. Man kann es entweder fiinf
Me vom linken Mattenrand entfernt hinlegen oder in die Mitte
der Matte. Diese letztere Aufsteliungsart nennt man Nakaoki.
Bei der Beschreibung der Zeremonie soll Nakaoki voraus-
gesetzt werden, da diese Form wichtig ist und auch fiir andere
Tanamono in Betracht kommt. Als Anfangsschmuck legt
man den Schépfloffel links neben das Feuerbecken, parallel zur
linken Seite des Brettes (Skizze 78 a). Das Futaoki gehort
rechts neben das Stielende des Schépflaffels. Nach dem Herein-
bringen des WassergefiBes setzt sich der Wirt etwas schrig vor
das Feuerbecken und zwar etwas nach der Wirtsseite zugewandt,
also beim normalen Teezimmer nach links. Das Wassergefifl
kommt vor die vordere linke Ecke des Brertes (78 ¢}. Beim Vor-
bereiten der Geriite wird das Futaoki etwas nach vorn gerickt,
Dann Jiflt man den Schépfloffel so darauf nieder, daf sein Sticl
der vorderen Kante des Brettes parallel Jauft (78 b). Wihrend
des Aufriumens werden die beiden Gerite Teeschale und Tee-
biichse wie immer bei Tanamono im Sommer nicht in die Mitte
der Matte, sondern weiter nach rechts gestellt (78¢). Schopf-
léffel und Futaoki werden wicder als Endschmuck benutzt.
Sie kommen auf die linke Seite des Brettes wie bei Beginn der
Zeremonie. Statt des Oita kann man auch cin gewdhnliches Shi-
kiitafar Nakaokiwihlen. Das Oitaist groBer als ein Shikiita
und hat woh! daher seinen Namen nwgroBBes Brett” erhalten.,
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Da der Platz auf der Wirtsmatte neben dem Qita etwas
klein ist, stellt man den Kohlenkorh wie immer bei Tanamono
vor das Brett. Man geht wic bei kleiner Tana vor; die einzige
Ausnahme bildet das Verschieben des Kessels, das nach Daime-
art geschieht. Als Schmuck kann man fiir die Kohlenzeremonie
die Feuerstibchen benutzen. Sie werden parallel zur linken
Seite des Brettes hingelegt mit den Griffenden zum Wirt. Doch
sofl man nicht beliebige Feuerstibchen fiir solch einen Zweck
wéhlen. [n Betracht kommt etwa ein Paar Stibchen, das man

—

b c
Skizze 78.
Nakacki a) und b) nach Fujin Héten, ¢) nuch Chashiki Kagetsu Shi

von cinem Hoheren als Geschenk erhalten hat. Als Feuerbecken
eignet sich besonders das Rytkyaburo,

7. Yohddana. Zu Beginn der Zeremonie stellt man wieder
das Wassergefi unten und die Teebiichse oben auf. Alles gehi
wie beim Marujoku vor sich; doch beim Endschmuck mul}
der Schépfloffel mit der Kelle nach oben hingelegt werden.
Man kann den Schopfloffel schrig hinlegen und das Futaoki
links dancben stellen. Das ist eine Art des Endschmuckes, dic
bis auf die andere Lage der Kelle genau dem einen Endschmuck
des Marujoku entspricht. Bei einer zweiten Form legt man den
Schopfloffel ganz gerade auf die linke Seite der Tischplatte,
also der linken Tischkante parallel laufend. In dem Fall kommt
das Futaoki auf die untere Platte vorn vor das Wassergefal3,
wihrend Teeschale und Techiichse rechts neben dem Schépf-
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16ffel aufgestellt werden. Bei der Kohlenzeremonie verschiebt
man den Kessel in der Daimeart. Als Schmuck wird Feder

und Weihrauchbiichse verwandt; doch darf so nur im Sommer

geschmickt werden.

3 Nagaita. Dies ist eine typische grofle Tana. Beim
Hinlegen a0t man zwischen Ro und Brett sechzehn Me frei.
Der Anfangsschmuck ist im Winter und Sommer verschieden,
da-im Sommer neben den anderen Geriten auch das Feuer-
becken auf dem Nuagaita Platz finden muB. Als vollkommen
neuer Zug ist das Aufstellen des Shakutate zu erwihnen,
Wie im dritten Kapitel beschricben wurde, dient es zur Auf-
nahme der Feucrstibehen und des Schépflsffels. Es bildet einen
festen Bestandteil des Anfangs- und Endschmuckes. Vor Er-
scheinen der Gaste miissen Schapfioffel und Feuerstiabchen im
Shakutate auf das Brett gestellt werden. Vorn, dem Wirt
zugewands, steht der Schépflofiel, die Feuerstibechen stecken
dahinter. Wihrend der Zeremonie missen die Feuerstibchen
aber beiseite gelegt werden. Das geschicht, nachdem die Tee-
schale und auch dic Spiilschale ins Teezimmer gebracht und an
ihrem Platz aufgestelit sind. Vor dem Shakutate steht immer
das Futaoki entweder aliein oder in der Spiilschale, Beim
Herausziehen der Stabchen muB dic Hand sie nach links zwi-
schen Shakutate und Futaoki hindurchfithren und mit vier
Griffen links neben dic Tana niederlegen. Das geht so vor sich:
zuerst greift die rechte Hand die beiden Stibchen von oben
hinten, zieht sic langsam heraus, fihrt sie hinter dem Futaoki
durch und legt sie auf die linke Hand. Dann faBt sie die Stib-
chen weiter unten, withrend die linke Hand sich hinaufschiebt und
die Stabcehen von oben her am Griffende ergreift. So legt die
linke Hand sie auf die linke Seite der Tana, wobei man darauf
achten muB}, dafl die Griffenden ein wenig hervorschauen. In
entsprechender Weise werden sie am Schlufl} der Zeremonie vor
dem Heraustragen der Spiilschale wieder auf ihren urspriing-
lichen Platz zurickgebracht. Erst faBe die linke Hand dabei
die Stibchen am Griffende; sie dreht sie herum und legt sie
auf die Handfliche der Rechten. Dann falit sie sic weiter unten,

so dafl die Rechte sie von oben greifen und zuriickstellen kann,

Wie die Feuerstibchen, so erfordert auch der Schopflpffel
eine besendere Beachtung. Man wendet sich ihm erst zu, nach-
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dem die sanderen. Gerite fir die Zeremonie vorbereitet sind,
und-1afit ihn deshalh ruhig im Shakutate bis der Teeschiiger
neben die Teebiichse gestellt ist und man die Teeschale ein wenig
zu sich herangezogen hat, also bis zu der Zeit, wo. man jhn ge-
braucht. Er wird mit der rechten Hand aus dem Stander
gezogen, rechts am Futaoki vorbei -gefithrt und dann in. die
linke Hand gegeben. Da er immer als Endschmuck aufgesteilt
wird, mull bei Nagaita stets Yukaeshi vorgenommen werden,
also der Schopfléffel nach dem letzten Gebrauch durch :das
heile Wasser gezogen werden. Danach gibt die rechte Hand
den Loffel in dic linke, schlieBt den Deckel des Kessels und
nimmt den Léffel wieder zuriick. Die linke Hand stiitzt sich
gegen die Matte, und die rechte Hand fahrt den Schépfloffel
vorsichtig zwischen WassergefiB und Futaoki hindurch zum
Shakutate zuriick. :

Fir das Aufstellen des Anfangsschmuckes im Winter
(Taf. 59) denkt man sich das Brett der Linge nach in drei
gleiche Teile zerlegt. - Auf die Trennungslinie zwischen mitt-
lerem und rechtem Drittet gehdrt das Wassergefd3, Das Sha-
kutate kommt auf die entsprechende linke Frennungslinie. Vor
dem Shakutate steht Futaoki oder Spilschale. Im letzteren
Fall mufl wie gesagt das Futaoki in der Spilschale Platz
finden.. Unter allen verschiedenen Formen des Futaoki soll
man nur -¢in Hoya wihlen oder ein lkkanjin, Beim Auf-
stellen der Geridte fallt man nach der Spiilschale und setzt sie
auf  ihren iiblichen Pfatz. Dann greift die Rechte nach dem
Futaoki und legt es auf die Linke; sonst geht alles wie immer
vor sich. :

Im Sommer stehen Shakutate und Futaoki in der Mitte
des Brettes. Auf die linke Seite gehért das Feuerbecken; es
muB aus Bronze sein. Man Jegt Papier (Hanshi) darunter, das _
in bestimmter Weise gefaltet ist. Ungefihr sechs Bogen werden
benutzt und’so aufeinander gelegt, daB durch das Falten keine
schiefe Fliche geschaffen wird. Auf der rechten Seite steht das
Wassergefal. Statt des Futaoki kann man wieder die Spiil-
schale aufstellen und das Futaoki hineinlegen (Skizze 7¢ a).
Es ist zu beachrnn daB das Futaoki wihrend der Zeremonie im
Sommer auf dem Nagaita stehen mufl. :

Neben der gewthnlichen Sommerart gibt es noch zwei be-
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sondere Zeremonien, die man als Hitortsuoki und Futatsu-
oki bezeichnet. Die Namen sagen, dal} im ersten Fall ein Gerit,

im zweiten zwei aufgestellt werden. Sie diirfen tedoch nicht zu .

genau genommen werden.  Is soll durch sie nur die Tatsache
ausgedriickt werden, daB bei der zweiten Form das Wasser-
gefill neben dem Feuerbecken steht, wihrend bei der ersten das
Wassergefal nicht auf das Brect gehdrt.  Beim Hitotsuoki
wird der Schopfléfiel parallel zur Querscite des Brettes links
niedergelegt (79b). Das Futaoki kommt rechts neben das
Stielende.  Dicse Art des Schmuckes entspricht durchaus der
beim Oita beschriebenen, und die Zeremonie folgt ganz den
Regeln des Nakuoki (79 ¢). Im Gegensatz zur sonst ablichen
Regel wird hier wie beim Futatsuoki kein Shakutate ge-
braucht. Beim Furatsuoki steht das Feuerbecken links, das
Wassergefal3 rechts. Es gelten dabei die Regeln der einfachen
Sommerzeremonie (7 d}. :

Aus dem, was vorher iiber die Feuerstabcehen gesagt wurde,
geht hervor, daB sie bei Nagaita nicht in den Kohlenkorb ge-
héren. Dennoch beginnt die Kohlenzeremonie wie wiblich, Erst
nachdem man die Feder links vorm Korly niedergelegt hat, wender
man sich dem Brett zu, zieht die Stibchen aus dem  Stin-
der heraus und gibt sie in dic linke Hand. Dann drcht man sich
nach dem Ro um und legt die Stibchen mit der rechten 1fand
neben die Feder. Beim Aufriumen kommen sie wieder in den
Stander; doch miissen sie zuvor mit dem Federbesen gereinigt
werden.  Der Wirt greift sie zuerst mit der rechten Hand, gibt
sie in die linke heriiber und fegt sie zweimal oben und zweimal

unten ab. Die Feder kommt wicder in den Korb., Wihrend'

der Wirt die Stibchen noch in der Hand hil, dreht er sich nach
dem Brett um. Dabei muB cr achi geben, daB ihre Spitzen nach
oben links gerichtet sind. Sie werden dann vorschriftsmilig in
den Stinder gesteckt. 1m Sommer ist die Handhabung ent-
sprechend; doch darf man die Stilbchen nach dem Heraus-
nehmen aus dem Stinder auch links neben dje Tana legen,

9. Takedaisu. Die Daisn gehdren ebenfalls zu den ty-
pischen grofien Formen von Tanamonao. Als Vertreter sei hier
nur der Takedaisu behandelt. Er wird ache Sun vom Ro ent-
fernt aufgestellt. Man benutze ihn Winter und im Sommer;
doch eignet er sich am besten far die Neujahrszeit, denn seine
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Skizre 79. Nagaita. a) im Somumer nach Fujin Haten, b und ¢} Hitotsuoki
nach Chashiki Kagetsu Sha, d) Futatsuoki nach Chashiki Kagetsu Shi

_ Skizze Bo. )
Takedaisu, a, b, ¢) nach Fujin Haten, d) nach Chashik; Kagetsu Sha

Pfosten sind aus Bambus, und Bambus pafit zum- japanischen
Neujahssfest. Der Anfangsschmuck fiir Winter und Sommer
muB} wieder getrennt hetrachtet werden, Im Winter schmickt
man das obere Brett mit der Teebiichse; sie kommt in dic Mitte
des Tisches. Auf der unteren Platte steht rechts das Wasser-
gefil, links Shakutate und Futaoki. Stabchen und Schépf-
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léffel werden wie beim Nagaita in das Shakutate gestelle,
Das Futaoki steht wieder vorn vor, dem Shakutate, Auch
hier darf nur Tkkanjin oder Hoya gewahit werden (Skizze 8oa).
Beim Abschlufl der Zeremonie kann man dic Teebiichse wieder
auf die obere Platte stetlen. Will man aufler der Teebiichse
auch die Teeschale zuriicklassen, so mull man die beiden Ge-
rite wie inmer gleichzeitig auf die Tana stellen.  Nach allem
bisker Gésaglcn--vcrstcht -es sich, dafl dafiir die Teeschale
in der Gblichen Weise vorbereitet und mit Chakin, Schlager
und Loffel gefiiltt wird. Diese Aufsteliungsart kann auch als
Anfangsschmuck dienen. Zudem kann man wieder stait des
Futaoki die Spiilschale vorn vor das Shakutate stellen und
dann das Futaoki in die Spiischale hineinlegen. In dem Fall
mul} man bei Beginn der Zeremonie die Feuerstibchen heraus-
zichen und bejscite legen. Der nichste Schritt ist das gleich-
zeitige Herunternchmen der beiden auf der Platte stehenden
Gerdte.  Die Spiilschale wird sodann mit der rechten Hand
heruntergestellt; das Futaoki wird mit der linken heraus-
genommen.

Im Sommer stellt man meist das Feuerbecken auf die
Linke, das Wasscrgefill auf die rechte Scite und dazwischen
Shakutate und Futaoki. Die Anorduung entspricht ganz
der, die beim Nagaita geschildert wurde. Als neu kommt

wieder die Tecbiichse hinzu, die in der Mitte des oberen Brettes
stechen mul} (Skizze 80b). Wie beim Nagaita soll auch hier .
Papier als Schutz fiic die Tana unter das Feuerbecken gelegt ;
werden. Als Endschmuck stellt man wieder Biichse oder Biichse .

mit Schale auf das obere Brett. _

Takedaisu ist cine sehr wichtige Tanamono; da mag es
angebracht sein, einmal kurz eine Zcrem.oru'c im Zusammen-
hang zu schildern.  Es soll die Sommerzeit gewihlt werden,
um dadurch gleichzeitig cin etwas anschaulicheres Bild der
Sommerzeremonic zu geben, als das bisher maglich war.

Der Kuchen sei bereits angeboten, und die BegriBung
habe dabei statigefunden.  Der Wirt trigt die Teeschale mit
Chakin, Teeschliger und Teeldffel langsam ins Zimmer und
setzt sie vorliufig links von sich mit drei Bewegungen vor der
Tana nieder. Er greift die Teehiichse mit der rechten Hand,
legt die linke an und sctzt sie so vor das Wassergefil, daf} links

Bchiieiie b L ™ - s
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davon Platz fiir die Teeschale bleibt. Diese wird dann mit
zwel Bewepgungen daneben aufgestellt. Wieder geht der Wirt
hinaus und bringt dic Spiilschale herein. Sie wird niedergesetzt;
der Kérper streckt sich ; die Feuerstilychen kommen links nében
diee Tana. Nachdem das Kleid in Ordnung gebracht, wird
die Spiilschale ein wenig fortgeschoben, die Teeschale vor die
Knie gesetst, das Tuch gefaltet und die Teebiichse gereinigt.
So wird die Teeblichse vor das WassergefaB gesetzt, dafl rechts
daneben Raum fiir den Teeschliger bleibt. Der Teelsffel wird
gesdubert; dann kommt der Teeschlager auf diesen ihm be-
stimmten Platz. Die Teeschale wird erwas herangezogen, und
das seidene Tuch wird in den Giirtel gesteckt. Das ist gegen die
allgemeine Sommerregel, die cine Benutzung des Tuches beim
Offnen des Kessels vorschreibt.  Hier aber haben wir eg mit
einem Futaoki zu tun, dessen Handhabung zwei Hinde er-
fordert (s. Kap. XV); denn das Hoya mul gesffnet werden,
ehe es benutzt werden kann. Dabej rickt man es gleich ein
wenig nach vorn, “Man handhabt den Schopfloffel, 5finet den
Kessel und legt das Chakin auf den Kesseldeckel. Es wird
heifles Wasser geschépft und der Schéptisfiel dabei von unten
gefallt und in der friher geschilderten Art zuriickgelegt. Der
Schliger wird im heillen Wasser gereinigt, und das Wasser wird
ausgegossen, ohne vorher in der Schale hin- und herbewegt zu
sein; denn es ist Sommer. Nach dem Abtrocknen wird Tee in
die Schale getan und in der tiblichen Art geknetet. Das Wassei-
gefall wird gedfinet und ein Léffel kalten Wassers zum kochen-
den des Kessels gesetzt. Dabei nimmt man den Schépflsffel
nicht erst aus dem Wasser heraus. Man mischt das kalte Wasser
unter das heile und schépft sogleich eine Kelle fir den Tee.
Beim ZuriickgieBen des halben Laffe] Wassers tritt Musubi
ein, das Erfassen des Stielendes mit den Fingern. Wihrend
des Anbietens des Tees nimmt der Wirt eine schrage Stellung
ein. Beim Wicderempfangen faBt er die Schale rechrs, setzt
sic auf die linke Hand, faBt mit der Rechten die Schale ein wenig
weiter vorn und dreht sie auf die Weise ein wenig herum. Dies
alles geschicht wie immer. Bejm Ausspiilen wird die ‘Schale
geschiittelt. Die Verbeugung beim Fortgiefien des Wassers wird
nach dem Hinsetzen der Schale vollendet. Wie immer wird
kaltes Wasser geschopft, dié Schale gewischt, das Tuch quer ge-
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legt, fur den Teeloffel gesorgt, die Spalschale zuriickgezogen,
die Teebiichse nach rechts gertickt. Mit drei Bewegungen wird
die Schale daneben gestellt, Wasser geschopft, der Schapflofiel
zurickgefithrt, der Wasserkessel zugedeckt, das Heoya geschlos-
sen, der Deckel des WassergefiBes geschlossen. Die Teebiichse
wird wieder auf die Tana gestellt, die Schale vorldufig links
hingesetzt.  Will man auch die Tecbiichse mit der Teeschale
heraustragen, so muB man von der Stellung ver dem Wasser-
gefall ausgehen.  Die Feuerstibchen werden zuriickgestelit,
man dreht sich zur Spalschale und trigt sie heraus. Dann wird
die Teeschale hinausgebracht, das Wassergefal neu gefiillt
und die Endverbeugung gemacht.

Als zweite Form kommt im Sommer Hitotsuwoki vor.
Lis wird in gleicher Weise wie beim Nagaita ausgefiihrt. Die
Teebiichse wird dabei auf das obere Brett gestellt und zwar ein

wenig nach rechts. Die Zeremonie entspricht der beim Oita

beschriebenen (Skizze 8oc¢ u. d).

Will man im Sommer Feder und Weihrauchbiichse als
Schmuck verwerten, se legt man sie auf das oberc Brett. Man
darf im Sommer auch wieder cine einzelne Blume auf das obere
Brett stellen.

Es besteht kein prinzipicller Unterschied zwischen den
einzelnen Daisu. Doch ist es nicht Sitte, den Shin-no-daisu
fiir die Hitotsuoki-Zeremonie zu wihlen. Denn dicse Art
der Zeremonie bringt eine vertrauliche Stiramung mit sich, und
einer solchen Vertraulichkeit widerspricht der hohe Rang des
Shin-no-daisu.

Fir alle Daisu gilt, daB sie nur in grofien Zimmern, d. h,

in Zimmern mit mehr als viereinhalb Matten gebraucht werden
kénnen. Es ist damit also schon die am Anfang gemachte
Voraussetzung des Viercinhalbmatten-Zimmers itiberschritten
und cin grofleres regelmilliges Zimmer angenommen.

10. 5héddana.  Diese Tana wird nur im Winter ge-
braucht. Der Grund ist leicht cinzuschen.  Sie ist einerseits
zu grofl, um cin Feuerbecken neben sich zu dulden; anderer-
seits bietet sie keine Gelegenheit, das Fenerbecken irgend wo
aufzustellen. Sic ist cine groBe Tana und verlangt Daimedate.
Vor Beginn der Zeremonie legt man Schépflofie]l und Fu-
taoki in das linke und stetlt das Wassergefia8 in das rechte Fach.
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Doch eignet sich nur ein sehr flaches Wassergefaf3, da das Fach
schr niedrig ist. Dic Teebiichse kommt auf das untere Brett
(Skizze 81 a).

Die Zeremonie beginnt wie immer. Nachdem die Teeschale
vorlauhg niedergestellt ist, 6ffnet man das linke Fach mit zwei
Bewegungen. Man nimmt Schépfléffe]l und Futacki heraus
und stellt sie vorliufig hin. Die linke Tir wird wieder geschlossen.
Dann wird die rechte Tar nur wenig gebffnet und das Wasser-

a b

Skizze 81. Shaddana nach Chashiki Kagetsu Sha

gefill etwas hervorgezogen. Mit der rechten Hand falt man
nach der Biichse und stellt sie wie immer auf. Auch alles ibrige
geschieht wie iblich. Erst beim Fortraumen ergeben sich Ver-
dnderungen, die denen bei Beginn der Zeremonie entsprechen.
Nachdem der Deckel des Wassergefalfies geschlossen ist, stelt
man Schépfisffel, Futaoki und Spiilschale zusammen,- setat
auch die Teeschale beiscite, faBt die Teebiichse mit der rechten
Hand und stellt sie wie am Anfang auf die Tana. Das Wasser-
gefdB wird mit beiden Hinden in das Fach zuriickgeschoben
und dieses geschlossen., Dann wird das jinke Fach gedfinet,
Die Skizze 81 b gibt zwei Positionen fiir Schépflaffel und Fu-

" taoki an. Der Schépfloffel wird mit der linken Hand hoch-

gehoben, das Futaoki mit der rechten Hand in die Tana ge-
legt; erst dann falt die rechte Hand nach dem Schépfloffel und
legt auch ihn zuriick. Nachdem auch die tinke Tiir zugeschoben,
wird die Spilschale herausgetragen. Man kann aber auch beim.
Aufriumen Futaoki und Schépfloffel allein beiseite setzen und

J3*
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die Spiilschale heraustragen, che das Wassergefild in die Tana
geschlossen wird. Dann bringt man beim Wiederhereinkommen
frisches Wasser mit, fillt das WassergefaB und stellt es zuriick.
Geht man in der ersten Art vor, so muf} das Wassergefal3 nach-
traglich frisch gefiillt werden; das geschieht cbenfalls nach derm
Heraustragen der Spiilschale. Doch in diesem Fall mup die
rechte Tir noch einmal gesfinet, das Wagsergefily vorgezogen
und gefiillt werden. Dann wird es wieder hineingeschoben und
die Tir geschlossen. Statt die Biichse allein aufzustellen, kann
man auch Biichse und Teeschale gemeinsam als Endschmuck
benutzen (81 b).

Will man das obere Brett am Anfang schmiicken, so hat
man dafiir einc groBere Anzahl von Méglichkeiten. Man kann
cine einzelne Blume oder Schreibpapier und Tuschstein oder
auch ein Riuchergefill, (K&ro) oder auch den Kohlenkorb auf-
stellen.  Alle diese Gegénslinde miissen i der Mitte der Platte
stehen. Es versteht sich von selbst, daB man als Schmuck nicht
beliebige Gerite wihlt, sondern soiche, die in irgend einer Be-
ziehung wertvoll sind.

tr. Shinodana. Das ist wieder cine grofle Tana, die
Daimedate verlangt. Aus demselben Grund wie die vorige
darf sie nur im Winter benutzt werden. Unten rechts wird das
Wassergefil3 aufgestellt, wihrend die Teebiichse oben auf die
linke Schublade kommt. Als Endschmuck kann man links auf
die Schublade Teebiichse und Teeschale aufstellen und rechts
daneben auf das mittlere Brett Schipfléffel und Futaoki.
Der Loffel inull nach oben gewandt sein. Man kann aber auch

die beiden Gerite Teeschale und Teebiichse von einander ge-

trennt als Schmuck verwerten. Fiir die Kohlenzeremonie kom-
men Feder und Weihrauchbiichse in Betracht. Sie gehbren
auf die linke Seite des oberen Brettes. Dic Biichse ist dabei auf
der linken Sejte der, Feder.

12. Doks. Das D6ka ist hauptsichlich fir alte Lente

gedacht oder solche, die sich schlecht bewegen kénnen. Doch -

darf es auch von gesunden jungen Menschen benutzt werden.,
Dieses Wandbrett verlangt Daimedate. Obwohl der Schapf-
Jotfel im Zimmer gelassen wird, zieht man ihn nicht durch das
heile Wasser. Er wird beim Aufriumen mit der rechten Hand
an einen Nagel gehingt. Bei der Kohlenzeremonie steht auf dem
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mittleren Brett eine Teebiichse fur den starken Tee; am Nagel
rechts hingt der Federbesen, und unten mitten "auf dem Brett
steht der Kohlenkorb. Rechts davon findet die Weihrauchdose
Platz. So schmiickt man das Déks bei Beginn der Teegesell-
schaften? (Skizze 82a). Der Endschmuck tir den diinnen Tee ist
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Skizze 82. Doké nach Chashikj Kagetsu Sha

in Skizze 82 b veranschaulicht. Das Wassergefil3 steht unten;
rechts davon liegt das Futaok;j Der Schapfloffel hiingt an
seinem Nagel, und auf dem oberen Brett stehen die beiden Ge-
rite in der iiblichen Anordnung. :

Diese Beispicle, die die wichtigsten Tanamono betreffen,
werden geniigend gezeigt haben, wie die Individualitit der ein-
zelnen Tana den Ablauf der Zeremonie bestimmt. Es muBte
manches ungesagt bletben, weil die Zeremonie des starken Tees
noch unbekannt ist. Wie vorher erwihnt, gehdrt zu diesem
eine Teebiichse mit Beutel. Der Beutel wird wihrend der Zere-
monie abgestreift und beiseite gelegt. Jede Tana schreibt vor,
wo der Beutel zu liegen hat.

I 5. Kap. XVIII.



Kapitel XV

BESONDERE VORSCHRIFTEN F{IR EINZELNE
GERATE

Maun kann nicht sagen, dall gewisse Geriite der Norm ent-
sprechen und andere davon abweichen. Es ist vielmehr so, dal}
man beim Uaterricht mit bestimmten Geriten anfangt und deren
Handhabung dann als Grundlage betrachtet, Benutzt man
spiter andere Gerite, so charakterisiert man ihre Behandlung
durch Abweichungen oder Erginzungen gegeniiber den erst
gelernten.  Wie dies geschicht, mégen einige Beispiele zeigen.
Dabei werden die Gerite in derselben Reihenfolge wie im ersten
Teil auf einander folgen. Das Uberschlagen eines Gerites soll
nur bedeuten, dal mir keine Form bekannt ist, die eine beson-
dere Darstellung verlangt, nicht etwa, dal} solche Formen nicht
vorkommen.

1. Teeschale. Bisher wurden nur Winter- und Sommer-
schale erwihnt. Diese Unterschiede bedingen eine verschie-
dene Position des Teeschligers; sonst ist ihre Handhabung
iibereinstimmend. Wihlt man dagegen fir kalte Tage die extrem
tiefe Form, die man als Tsutsujawan bezeichnet, so dndert
sich die l1landhabung beim Abtrocknen. Die Schale ist so tief,
dall man in der Gblichen Art nicht bis zum Boden reichen kann.
Man faBt deshalh das Chakin mit Zeige- und Mittelfinger und
trocknet die Schale, indem man mit diesen beiden Fingern von
oben her hineingreift.

Dic hauhg vorkommende phirsichformige Schale wird so
gehalten, dafl die Ausbuchtung links ist. Man muBl wohl darauf
achten, daf} diese UnregelmifBigkeit beim FortgieBen des Wassers
in die Spiilschale als Ausgul benutzt wird. _

2. Mizusashi. Yakimono Tetsuki-ne-mizusashi,
das irdene WassergefiB mit Henkel, soll man beim Herein-
bringen wie iinmer halten und nicht etwa am Henkel anfassen.
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Handelt es sich um ein neues kraftiges Stiick, so darf man es
beim Herausbringen am Ienkel tragen, da es ja dann weniger
Wasser enthilt und nicht mehr so schwer ist wie am Anfang.

Das Tsurube-mizusashi wird ebenfalls wie ein anderes
Wassergefall gehalten; doch mull man darauf achten, daB das

“Tragholz senkrecht zum Kérper steht.

Das Kataguchi mufl so aufgestellt werden, dal} der Aus-

gul zum Wasserkessel gerichtet ist. Beim Offnen wird der

Deckel auf den AusguB gelegt (s. Skizze 34). Benutzt man statt
dessen ein Yakan, so ist die Handhabung genau wie beim
gewdhnlichen Mizusashi,

Beim Mage-mizusashi muBl die Naht auf der dem Wirt
zugewandten Seite stehen. Beim Ro sowohl wie beim Furo
kommt dadurch die Seite mit cinem FuBl nach vorn.

Den Henkel der. Shin-no-teoke faBt man beim Herein-
tragen mit der rechten Hand so, daB er parallel zum Kérper
Jauft. Das Offnen des zweiteiligen Deckels kann auf drei ver-
schiedene Arten geschehen. Man legt den Daumen auf den vor-
deren Teil, ziecht ihn heraus und stellt ihn sogleich pegen das
Gefal. Man kann ihn zweitens gegen den Henkel lehnen oder
drittens nach dem Vorziehen herumdrehen und auf die andere
Hilfte des Deckels legen.

Hat das Mizusashi cinen zweiteiligen Deckel, Wari-
buta, so ist wohl zu beachten, ob dieser Deckel ein Scharnier
besitzt oder nicht. Tm ersten Fall muB das WassergefiB so auf-
gestellt werden, daB das Scharnier senkrecht liuft, den Deckel
fiir den Wirt also in cine linke und eine rechte Hilfte einteilt.
Beim Offnen wird die Hilfte, die dem Kessel zunichst liegt,
herumgelegt. Ist kein Scharnier vorhanden, so stellt man das
Wassergefill so auf, daB3 eine vordere und eine hintere Deckel-
halfte entstehen. Dic Handhabung ist dann genau wie bei der
Shin-no-teoke.

3. Furo. Die Verschiedenartigkeit der Aschenanordnung
sowic die Beziehung zwischen Furo und Unterlage wurden
bereits erwdhnt. Hinzugefiigt werden mub noch, daB bei den
Feuerbecken, die Ringe zum Tragen besitzen, diese bei Beginn der
Zeremonie nach oben und bei Beendigung wieder nach unten
gelegt werden miissen. Der Griff, der den Gisten zugewandt
ist, soll dabei stets zuerst beriicksichtigt werden.
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4. Kama. Besondere Beachtung verdient die Tsuri-

gama. DBeider Teebereitung ist zwar nichts Neues zu erwihnen,

Es heit nur, man soll recht vorsichtig verfahren, damit der
Kessel beim Hinlegen des Schépfloficls nicht erschiittert wird.
Anders steht es um die Kohlenzeremonie, Gleich am Anfang

ergibt sich dadurch e Unterschied, daB die Ringe am Kessel

stecken und dadurch nicht in den Korb gelegt werden kénnen.

Nachdem man den Untersatz fiir den Kessel wie stets bereit

gelegt hat, falt die linke Hand an den Griff, Tsuru, der den
Kessel trigt und zwar unterhalb des Hakens, an dem er be-
festigt ist, dadurch den Kesse! etwas anhebend. Die rechte
Hand greift den kleinen Haken, der an einer scitlichen Kette
befestige ist, und verkirzt die Kette um drei Glieder. Jetzt
fassen beide Hande den Kessel an seinen Ringen, dabei gleich-
zeitig den Griff umklammernd. Sie heben den Kessel ab und
setzen 1hn auf seine Unterlage. Wihrend man die Hinde noch
in dieser Lage laBt, dreht man sich herum, riickt den Kessel
zurecht und verschiebt ihn wie immer. Die rechte Hand faft
den Griff in der Mitte, die linke an der Seite und zwar an der
Verbindungsstelie mit dem Ring. So wird der Griff links aus
dem Ring geldst. Die linke Hand faBt die Mitte des Griffes,
die rechte schicbt sich nach dem rechten Ansatz. Der Griff
wird auch auf der rechten Seite aus dem Ring gelést und sodann
auf die linke Seite des Kessels gelegt (Skizze 83). Die Ringe
werden wie immer mit beiden Hinden gleichzeitig abgenommen
und in die Offnung des Griffes gelegt. Man stiitzt beide Hinde
gegen die Matte und dreht sich wieder zur Feuerstitte um. Die
linke Hand fa3t die Kette unterhulbs des kleinen Hakens, und die
rechte verlangert sie um drei Glieder.

Die eigentliche Zeremonie geschicht wie immer. Doch
braucht man nicht soviel Kohlen aufzulegen wie sonst, denn der
Hingekessel wird beim Ubergang zum Sommer gebraucht,
also zu einer Zeit, wenn die Wiirme bereits als stérend empfun-
den wird. Deshalbh soll man auch withrend der Zeremonie djc
Tiiren offen stehen lassen. '

Beim Aufriumen verliuft alles in entsprechender Weise.
Die Kette wird wieder zunichst um drei Glieder verkiirzt. Man
dreht sich zum Kessel um, steckt die Ringe an und faBt den
Griff mit der linken Hand. Er wird erst in den rechten Ring,

FUR EINZELNE GERATE . 463

dann in den linken eingehenke. Die Hinde verschieben sich
dabei wie beim Abnehmen, Griff und Ringe werden gleichzeitig
umgriffen und der Kessel nach rechts geriickt.  Dabei dreht

sich der Wirt zur Feuerstitte um, Er hingt den Kessel

wieder an den Haken, verlangert die Kette um drei Glieder,
fafit dann den Kessel dort, wo Ringe und Griff zusammen-
treffen, und bringt ihn in die richtige Lage.

1o
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Skizze 83. Tsurigama

5. Teebiichse. Bisher wurde eine gewdhnliche Natsume
vorausgesetzt.  Bei der flachen Form, der Hiranatsume,
treten newe Griffe und Bewegungen fiirs Reinigen auf. Zuerst
fafit die linke Hand sie von oben her; dann greift dic rechte
danach, wihrend die linke sich iber dic Biichse hinweg schicbt,
bis sie endlich die gewbhnliche Art des Haltens erreicht. Ent-
sprechende Bewegungen treten beim Zuriickstellen auf. Die
Oimatsu, deren Deckel zweiteilig ist, muB} so gehalten werden,
daB ein rechter und ¢in linker Teil entsteht. Man reinigt erst
die linke, dann die rechte Seite,

6. Spilschale. FEine besondere Behandlung schreibt das
Magekoboshi vor. Wihrend des Hereintragens soll es so ge-
halten werden, daB3 die Naht dem Kérper zugewandt ist. Nach
dem Hinlegen der Schépfkelle dreht man die Naht nach der
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Wirtsseite des Zimmers, also Dbeim normalen Zimmer nach
links.

7. Futaoki. Aligemein kann man sagen, daB jedes Fu-
taoki seine eigenen Vorschriften besitzt. Bisher wurde nur
das einfachste aus Bambus vorausgesetzt.  Doch wurde schon
gelegentlich der Nagaita- und Takedaisu-Zeremonie auf
die Besonderheiten des Hoya hingewiesen. Im Winter stellt
man es zuerst genau wic alle dibrigen Furaoki in einer Ent-
fernung von drei Me¢ zur Ecke des Ro auf, Zur Zeit jedoch,
wenn Wasser geschopft werden muf, fafic die Rechte nach ihm,
gibt es in die Linke und 8ffuet seinen Deckel. Wihrend die
Linke das Hoya noch hilt, dreht dje Rechte den Deckel um und
legt ihn dann wicder auf das Hoya zuriick. Dieses wird mit der
rechten Hand wieder auf seinen urspringlichen Platz gestellt.
Am Ende der Zeremonie, wenn der Schépfloffel wieder zuriick-
gefihrt ist, fafit die rechte Hand nach dewn Hoya, legt es auf
die linke Hand, schliefit es und setzt es wieder auf seinen
Ilatz. Nachdem das Wassergefif geschlossen, faBt die rechte
Hand wieder nach dem Hoya und stetht es auf die linke Hand.
Man dreht sich zur Tana zuriick und baut das Hoya mit der
rechten Hand auf der Tana auf. In dieser Art der Handhabung
liegt ein Unterschied gegeniiber der iiblichen. Denn sonst wird
der Schépflofiel wihrend des Schlieflens des WassergefiBies auf
das Futaoki gelegt. Im Sommer darf man nicht vergessen,
das seidene Tuch, Fukusa, vor dem Offnen des Hoya in den
Giirtel zu stecken. Auch wird es jm Sommer, wie schon frither
erwahnt, bein OQffnen cin wenig vorgeriickt.

Das Ikkanjin, das auch wilrdig genug ist, bei Nagaira
und Daisu zu erscheinen, hat gleichfalls 2wei Aufstellungs-
arten.  Denn wic man Hoya geschlossen und gedffnet ver-
wendet, so kann Ikkanjin stchen oder liegen, Im ersten
Fall steht der kleine Koreaner ebenfalls, und die Seite des
Brunnens, an dic er sjch klammert, ist dem Wirte zu-
gewandt. Im zweiten Fall liegt der Koreaner und ZWar vom
Wirt aus geschen auf der rechten Scite des schrig auf der
Matte ruhenden Brunnens. Sein Kopfende ist zur Feuer-
statte gerichtet. Bei der Beschreibung ist wieder das normale
Teezimmer vorausgesetzt. Die Handhabung geschieht genau
wie beim Hoya, indem man das Futsok beim Ubergang
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vou einer Position in die andere immer erst auf die Fliche der
Iinken Hand legt. .

Das muschelférinige Futaoki Sazace wird vor dem Auf.
stellen umgedreht. Das geschicht so: Man nimmt es erst aus
der Spiilschale heraus, legt den Schopflfiel wie immer wieder
auf die Schale, dreht die Muschel herum und setzt sie so, dall
zwei Hocker den Gasten zugewandt sind, wihrend die Spitze
in die gleiche Richtung weist wie spater der Stiel des Schopf-
loffels.

8 Yakan, Hat das Yakan, das man zum Nachfillen des
Mizusashi benutzt, einen Henkel, der aus zwei parallelen Bogen
besteht, so mull man diese beiden Bogen nach dem Hinstellen
des Yakan voneinander trennen und auf beiden Seiten nieder-
legen (Taf. 32).

9. Weihrauchdose. Handelt es sich um ein besonders wert-
volles Stick, so miissen die Giiste dies durch ehrenvolle Behand-
lung anerkennen. Wenn der erste Gast solch cin Weihrauch-
dbschen zur Besichtigung heranholt, breitet er sein Fukusa
auf der Matte aus, stellt das Déschen darauf und nimmt ¢s so
mit auf seinen Platz. Hat er es sich gut angesehen, so schiebt
er es auf dem Fukusa zum nichsten Gast hiniiber. Dieser
breitet das eigene Fukusa links davon aus, stellt das Ddschen
mit beiden Hinden vorsichtig darauf und gibt dem ersten Gast
seinFukusa zuriick. Dann verschiebt er Fukusaund Weihrauch-
dose so weit nach rechts, bis sie gerade vor ihm liegen. Wenn
der letzte Gast die Weihrauchdose zuriickbringen will, steht der
erste Gast auf und geht bis zur Feuerstitte. Der letzte Gast
schielt das Fukusa mit beiden Hianden vor. Der erste Gast brei-
tet sein Fukusa aus, stellt die Weihrauchdose darauf, betrach-
tet sie noch einmal und gibt sie dann auf dem Fukusa an den
Wirt zuriick. Hier wie immer bedeutet das Zuriickgeben durch
den ersten Gast cin besonders hofliches Benehmen, Einfacher
ist es, wenn der letzte Gast das Gerit selbst zuriickgibt. Der Wirt
fafit die Weihrauchdose mit der rechten Hand, zieht mit der
linken das Fukusa darunter hinweg, faltet es, dreht es herum
und legt es fiir den Gast hin.



Kapitel XVI
. YORSCHRIFTEN FOR AB\VEICI-IE_NDE TEEZIMMER

Bisher war das normale Vicreinhalbmatten-Zimmer voraus-
gesetzt. Dieses Kapitel soll zeigen, welcher Art die Verinde-
rungen sind, die ein abweichendes Teezimmer hervorsuft,
Zuvor set noch erwihnt, daBl alle groflen Zimmer, Hiroma,
den Regeln des Viereinhalbmatten-Zimmers folgen.

I. Yojdhan sakatre. Dieses Zimmer ist das Spiegelbild
des normalen Viercinhalbmatten-Zimmcrs, und die Anordnung
der Geriite ist fast spiegelbildlich. Die Handhabung weicht
jedoch von der cinfachen Vertauschung ab. Im allgemeinen
geht man richtig, wenn man sich vornimmt, alles spiegelbildlich
zu gestalten, und gleichzeitig Riicksicht darauf nimmt, dafl der
linken Hand nicht zuviel zugemutet wird. Dazu muB man sich
noch merken, daB ein linkshindiges Zimmer am besten ohne
Tana gebraucht wird.

Man steckt das Fukusa rechts in den Giirtel, nicht an die
tinke Seite wie sonst. Ddas Zimmer wird wic immer betreten;
doch dann wendet man sich gleich rechts und stellt das Mizu-
sashi auf die rechte Seite der Feuerstitte (Skizze 84). Tee-
schale und Teebiichse werden wie iiblich hereingetragen. Beim
Hinstellen wird aler die Teebichse, die man wie immer in der
rechten Hand trigt, auf die Seite der Giste, also nach links,
gesetzt. Dann gibt man die in der Linken getragene Teeschale
in die rechte Hand, die sie rechts neben der Teebiichse aufscellt,
Wie immer trigt man die Spiilschale in der linken Hand herein:
dann aber wird sic in die rechte ITand gegeben und auf die rechte
Seite gestellt. Das Futaoki komme wieder auf die Feke der
Feuerstitte, die der Eingangstiir am nichsten ist. Man nimmt
den Schopfléffel mit der rechten Hand hoch, legt die linke an
und 1t ihn dann mit der rechten auf das Futaoki nieder-
gleiten. Wie die Skizze zeigt, ist scine Richtung ganz anders
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als das Spiegelbild der Skizze 64 ergeben wiirde. Das Fukusa
zicht man mit der rechten Hand heraus und legt es umgekehrt
auf die linke Hand. Duas Falten des Tuches und das Reinigen
der Gerdte geschieht wie immer. Sobald die Teebiichse gesiu-
bert ist, wird sie links hingestellt. Der Schliager kommt rechts
daneben, wodurch die Biichse dem Feuer niher steht und das
Spiegelbild wieder unterbrochen wird. Auch das Hinlegen des

——

Skizze B4. Yujohan-sakatte nach Chashiki Kagetsu Shi

Schépfioffels nach dem Schépfen des Wassers entspricht nicht
der spiegelbildlichen Aufstellung. Er wird in die Mitte des
Randes gelegt, so daB er ihn senkrecht kreuzt, wihrend er sonst
bei Hakobidate ein Drittel der Robreite rechts abschneidet.
Das Anbieten der Teeschale geschieht mit der linken Hand.
Beim Heraustragen nimmt die linke Hand Futaoki und Schopf-
16ffel, wihrend die rechte die Spilschale trigt. Wenn der Wirt
wieder hereinkommt, greift seine rechte Hand nach der Tee-
schale, gibt sie in die linke und faBt selbst die Tecbiichse.

2. Daimedate. Die Regeln fir Daimedate wurden
schon bei Gelegenheit der groBen Tana aufgezdhlt.  Sie sind
dieselben, gieichgiiltig, ob die Verkiirzung der Dégudatami
durch Aufstellen einer grofien Tana entsteht, oder ob es sich
von vornherein um eine Daime-Situation handelt. Iis versteht
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sich, daBl man auf ciner D aimemaitte, das heifdt einer verkiirz-
ten Matte, nicht noch eine Tana aufstellen darf. Der Voll-
standigkeit halber sei Daimedate hier noch cinmal veran-
schaulicht.  Als Beispicl ist ein Hirasanjs Mukashi Za-
shiki gewiihlt, dessen Feuerstitte nach oben geschnitten ist,
wodurch eine Situation geschaffen ist, die Daimedate verlangt.
Um den Piatz der Geriite festzulegen, denke man sich den
etnen Rand der Feuerstelle so iiber dic Wirtsmatte verlingert,
wie die Skizze 85 angibt. Lage des WassergefiBes und die Auf-

8o

Skizze 85. Daimedate nach -(fhnshiki Kagetsu 5ha

stellung von Teebiichse und Schiager wihrend der Teebereitung
sind dann leicht aus der Skizze zu erkennen.

Uber die Kohlenzeremonie ist nichts Neues zu berichten,

Man muB sich nur an die hei der groflen Tana beschrichenen
Daimeregeln halten.

Haben wir ein Zimmer wie auf Skizze 86 vor uns, also ein
Ichijddaime, bei dem dic Feuerstitte aus der Daimematte
geschnitten ist, so steht das Wassergefall links vom Feuer.
Teeschale und Teebiichse kommen wic bei der Grundregel
beim ersten Aufstellen vor das Wassergefal. Das Futaoki
gehort in dic Ecke, die der Pfeiler bildet. Beim Zubereiten des
Tees muB sich der Wirt so setzen, dafl er nach dem Pfeiler sieht,
wobei die duflere Ecke der Feuerstitte den Bezichungspunkt
bildet.  Selbstverstindlich muf3 auch die Daimeregel einge-
halten werden, die verlangt, daB die Teebichse nach. dem Rei-
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nigen vor das Wassergefifl gestellt wird. Das hier gezeichnete
Zimmer besitzt ein Geza-Doko, d. h. seine Bildnische liegt
neben dem Wirtseingang; es ist auf der Skizze an der Schraffie-
rung zu erkennen. '

Nach der Daimeregel geht auch das Nagayojs, ‘wenn
sein Ro nach oben geschnitten ist. Liegt das Ro unten, so gilt

—
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Skizze 86. Ichijadaime Geza-doko

diec Grundregel des normalen Viercinhalbmatten-Zimmers.
Wenn das Ro des Daimezimmers in der auBeren Ecke ausge-
schnitten ist, also ein Sumiro bildet, so gelten wie stets bej
Sumire die Regeln der Sommerzeremonie (iiber Swmiro
siche weiter unten).

3. Daime sakatte. Als Beispiel sei wieder ein Hira-
sanjd Mukashi Zashiki gewiihlt; doch diesmal sei es ein
linksseitiges (Skizze 87). Wiihrend der Teebereitung sind Biichse
und Schiiger wie beim rechtsseitigen in der Mitte der Matte
angeordnet. Da es sich um ein linksseitiges Zimmer handelt,
mufl die Teebiichse auf der Seite der Feuerstelle stehen. Der
Schépfloffel wird am Anfang wieder nach der linken LEcke der
Feuerstatte gelegt: beim Auflegen auf den Kessel verliuft sein
Stiel wieder senkrecht zum Rand der Feuerstitte. -
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4 Mukdgiri honkatte. Liegt die Feuerstitte wie in Skizze
88, 5o wird das Wassergefi links daneben aufgestellt (Skizze 88a).
Der Wirt nimmt vor der linken Fcke der Feuerstitte Platz,
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Skizze 88, Mukaogin honkatte nach Chashiki Kagetsu Sha

Das Futacki gehdrt vor die rechte Fcke. Wahrend der Tee-
bereitung stehen Bachse und Schliger nicht in der bekannten
Verbindungslinie von Wassergefall und Lcke des Feuers, son-
dern sie kommen schrig vor das WassergefiB, die Biichse etwas
nach links vorn, der Schidger etwas nach rechts hinten. Nach
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dem Schépfen des Wassers wird der Schopfloffel senkrecht
zum Rand der Feuerstatre niedergelegt.

Den Verlauf der Kohlenzeremonie gibt Skizze 884 an.
Der Kohlenkorb steht jm Gegensatz zum iiblichen Verfahren
auf der linken Seite der Feuerstitte. Der Kessel wird wie immer
nach links gezogen, und die Ringe liegen wie stets links daneben.
Die Feder findet zwischen Kessel und Kohlenkorb Platz, das
Weihrauchddschen neben der linken rickwirts liegenden Ecke
der Teuerstitte. Die Aschenschale steht hinter dem Wirt auf
der anderen Matienhilfte. 7y bemerken ist noch, daBl Feuer-

)

Skizze 89, Mukégini sakatte nagashidate nach Chashikj Kagetsu Sha

stibchen und Federbesen mit der linken Hand aus dem Korb
genommen werden, das Weihrauchdéschen aber wie immer mit
der rechten. Es gibt auch eine zweite etwas abweichende Auf-
stellung der Gerdte. Dabei kommt die Wethrauchdose auf ein
kleines Brett zwischen Kohlenkorh und Feder, und die Aschen-
schale riickt in die Nihe der Feder.

5. Mukdgiri sakatte nagashidate. Skizze 80 zeigt
ein linksseitiges Mukogiri-Zimmer. Die Aufstellung der Ge-
rite i der Abbildung entspricht nicht der allgemeinen Tee-
regel, sondern der Stilart, die man Nagashi nennt.  [ir das
Viereinhalbmatten-Zimmer wurde sie bereits im X. Kapitel
erklart. Thr ist cigentamlich, daB Teebiichse und Teeschlager
wihrend der Teebereitung nicht zwischen Feuer und Wasser-

Asia Majar WV 3l 32
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gefall stehen. Doch behalten diese beiden dennoch ihre typische
schrige Anordnung bei. Der kleine Kreis vor dem Wasser-

gefill gibt die Lage des Kesseldeckels an.  Hat man statt zwe *

Matten drei zur Verfiigung, so sctzt man Teebiichse und Tee-
schldger nach dem Reinigen der Biichse auf die der Feuerstatte
benachbarte Matte.  Sonst andert sich nichis.

6. Sumiro. Da die Feucrstitte aus der dulleren Ecke der
Wirtsmatte geschnitten ist, so ergeben sich Bedingungen, die
durchaus denen der Sommerzeremonie entsprechen. Das
Mizusashi wird rechts neben die Feuerstelle gesetzt, genau wie

Skizze go. Sukatte im Sommer nach Chashiki Kagetsu Shi

im Sommer neben das Furo. Auch die Aufstellungsart der
ibrigen Gerite folgt den Regeln des Sommers. Doch soll man
beim Offnen des Mizusashi den Deckel auf die den Giasten
zugewandte rechte Seite legen, nicht wie es sonst iblich, auf die
linke.

Auch bei der Kohlenzeremonie geht man richtig, wenn man
den Bestimmungen der Sommerzeremonie folgt; man braucht
sich nur an Stelle des Furo ein Ro geschnitten zu denken.

Diese Beispiele stellen die wichtigsten Fialle der Zeremonie
im abweichenden Teezimmer fiir den Winter dar. Einfacher
liegen die Verhiltnisse im Sommer. Ist das Zimmer kleiner als
viereinhally Matten, so riickt das Furo bis auf fianf Sun an das
abgewandte Ende der Matte heran. Im linkshindigen Zimmer
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steht das Furo rechts, und das Mizusashi wird links danelen
aufgestellt. Die Spiegelung des normalen Zimmers wird wicder
durch einige Zitge unterbrochen. So bleibt der Teeschliger auf
der rechten Seite der Teebiichse. Zudem stehen diese beiden
Gerite nicht gerade vor dem WassergefaB, sondern etwas ver-
schoben, wie Skizze go erkennen 140t



Kapitel XVII
O KOICHA

Die Zeremonie des starken Tees, Koicha, ist nicht etwas
durchaus Neues. Sie unterscheider sich hauptsichlich dadurch
von der einfachen, dall man wertvollere Gerdte benutzt, die eine
ehrfurehtsvoliere Bebandlung verlangen.  Sie ist noch stirker
durchgearbeitet und schaner als die des Usucha. Eine reine
Aufzihlung dessen, was sic vom Usucha unterscheidet, wiirde
nur cin wovollstindiges Bild geben. Trotz einiger unvermeid-
ficher Wicderholungen soll sie deshally iin Zusammenhang dar-
gestellt werden,  Auch dann wird ¢s noch schwer sein, dem
Euwropder begreifbar zu machen, warum dem Japaner Usucha
gefiihismiBig so wenig, Koicha so viel bedeutet,

1. Verhaliensvorschriften fiar den Wirt. Es sel ein
normales Viercinhalbmatten-Zimmer ohne'T ana gewihlt. Zudem
sei Winter. Ehe die Giste kommen, wird das Mizusashi auf
seinen Platz gestellt und die Teebiichse im Brokatbeute! davor
gesetzt.  5Sie soll nur soviel Tee enthalten, daBl sie nach dem
Aufbrithen des Tees, wenn sie den Gésten zum Betrachten ge-
reicht wird, fast leer ist. Wie beim dimnen Tee soll das Pulver
bergférmig angehduft werden, doch mull es hier ein spitzer Berg
sein {(Skizze gra). Der Wirt steckt das kleine Tuch aus Brokat in
den Schiitz des Kimono auf der Brust; das cinfarbige Tuch gehort
wie immer in den Giirtel. Nach der Begriiflung der Giste und
dem Anbieten des Kuchens wird die Teeschale ins Zimmer
getragen. Da der Wirt nur sic zu halten hat, triagt er sie in der
linken Hund und legt die rechte an. Er kniet vor dem Wasser-
gefil} nieder, fa3L die T'eeschale mit der linken Hand und stellt
sie vorliufig links nieder. Dann greift er mit der rechten Hand
varsichtig nach der Tecbhiichse, legt die linke an und schiebt die
Biichse etwas nach rechts. Mit drei Bewegungen - linke Hand,
rechte ITand, linke 1land --- selzt er die Teeschale links daneben.
Jetzt stebt er rubig auf, ziehr sich zuriick und kommt mit Spiil-
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schate, Schopfloffel und Futaoki wieder. Nach dem Ifinstellen
der Spiilschale reckt der Wirt den Oberkérper merklich. Schapi-
I6ffe]l und Futaoki werden wie immer gehandhabt., Nachdem
‘auch das Kleid in Ordnung gebracht und die Spiilschale ein
wenig vorgeschoben ist, macht der Wirt eine Verbeugung. Mit
zwei Bewegungen wie stets stellt er die Teeschale vor sich hin,
nimmt mit der rechten Hand die Teebiichse hoch und setzt
sie vor die Teeschale. Zunichst muB die Schnur des Beutels

Notawmes . “Koidhake

a ' b

Skizze 91. a Bergitninige Anhiufung des Tees in der Biichse, b Auf-
hingen des Beutels im Doka nach Chashikj Kagetsu Sha

gelost werden.  Mit Daumen und Zeigefinger beider Hinde
legt man die oberste Verschlingung auscinander und dreht die
Biichse mit der rechten Hand herum, wobei die linke anliegt.
Dann zieht man die Schnur vorsichtig mit den Fingern der
linken Hand, bis auch die letzte Verschlingung gelést und die
Schour gestreckt ist. Mit beiden Handen dehnt man den Ver-
schlull, und wihrend die rechte Hand die Biichse herumdreht,
stellt sie sie gleichzeitig auf die linke Hand., Jetzt schiebt die

‘rechte Hand den Beutel erst rechts dann links herunter. Die linke

Hand greift den Beutel von unten; die rechte hebt die Bichse
hoch und setzt sie auf die Matte. Dann glattet man den in der
linken Hand zuriickgeblicbenen Beutel mit beiden Hinden.
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dreht ihn herum und legt ihn init der rechiten Hand links neben
das Wassergefil3. _

Der Wirt greift nach dem Fukusa. Doch diesmal wird
es vor dem IMalten anders als sonst gehandhabt. Nachdem das
Tuch wie immer so aus dem Giirtel gezogen ist, dall die
Leiden Zipfel obenaul liegen, faBt man mit dem Zeigefinger
der rechten Hand in den obersten Zipfel hinein, 1Bt das Tuch
ntederfallen und schicbt die linke Hand von der rechten Hand
fort am Rande des Tuches bis zur nichsten Ecke. Man lockert
und strafit dig Scite zwischen den beiden Hinden, faBt mit den
Fingern der rechten Hand auch noch die linke Jicke und Lift
die Finger. der linken Hand bis zur niichsten Ecke entlang-
gleiten. Jetzt erst wird die erste Licke losgelassen.  Die zweite
Seite wird gelockert und gestrafft. Dann geht man zur dritten
und schliefllich zur vierten iiber. Doch, wenn man wieder zur
ersten Ecke greift, um die vierte Kanie zu straffen, darf man die
dritte Ecke nicht loslassen. Nach dem Strecken der vierten
Kante 1dBt man dagegen die vicrie Lcke fallen und halt jetzt
das Tuch wie immer in der Hand, wenn man es fiir das Reinigen
der Biichse falten will. Diese Handhabung des Tuches nennt
man Gyd im Gegensalz zur frither gegebenen S3-Regel.

Das Reinigen der Biichse beginnt in der gleichen Weise
wie sonst. Dann legt man das Tuch gegen die Seitenwand der
Bichse und fihrt an ihr enttang, wihrend gleichzeitig die linke
Hand die Biichse langsam im entgegengescizten Sinne des Uhr-
zeigers herumdreht. Dabei wird das Tuch senkrecht gehalien;
dann aber dreht man es so, daB3 es horizontal liegt und zieht es,

sanft au der Bichse herabstreichend, von oben nach unten. Die -

Biichse wird nach dem Reinigen auf ihren Plate zuriickgestellt.

Das Tuch wird neu gefaltet, der Loffel gesiubert, der
Schidger neben die Biichse gestellt und die Teeschale ein werlig
herangeriickt. Das alles geschicht wie immer. Dann aber reinigt
man it dem Fukusa den Deckel des WassergefaBes durch zwei
parallel verlaufende Bewegungen und legt das Chakin auf den
Deckel. Dus Fukusa steckt man in den Girtel. Man hebt den

Schopfloffel hoch, gibt ihn wie stets in die linke Hand, 6ffnet’

den Kessel und setzt den Deckel auf seinen Triger. Wasser wird
geschopft und in die Teeschale gegossen, Der Deckel des Kessels
wird fest geschlossen, damit das Wasser recht heil3 bleibt, und
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der Schopfloffel wird auf das Futaoki zuriickgelegt.  Das
neant man Nakabuta, Der Teeschliger wird wie immer
gereinigt, das Wasser ausgegossen und die Teeschale getracknet.
Das Chakin wird wieder auf das Mizusashi zurickgelegt,

Das Hochheben des Teeloffels und der Teebiichse sowie
das Offnen der Biichse und das Hinlegen ihres Deckels bleiben
unverindert. Doch da beim Koicha alle Gaste hintereinander
aus derselben Schale trinken, muf} gleich geniigend Tee bereitet
werden.  Man rechnet auf jeden Gast drei Loffel. Beim Ein-
fillen des Tees in die Schale nimmt man aber nur drej Loffel
voll und schiittet dann den Tee unmittelbar aus der Bichse
in die Schale. Damit der Tecléffe] dabei nicht im Wege ist, legt
man thn wihrenddessen auf den Rand der Teeschale. Tst ge-
niigend Tee aus der Biichse genommen, so deckt man sie wieder
zu und stellt sie auf ihren Plaiz zuriick. Der Léffel wird hoch-
genommen, der Tee geknetet, der Loffel zweimal gegen den
Rand der Teeschale geschlagen und dann auf die Biichse zuriick-
gelegt. Fhe man Wasser fur den Tee schépfen kann, muBl erst
der Deckel des Wasserkessels neu gedffnet werden. Man gibx
deshalb den Schépfloffel nach dem Hochheben in die linke
Hand, um die rechte frei zu bekommen. Dann wird der Kessel
gedfinet und Wasser geschopft. Ein Teil des Wassers wird auf
den Tee gegossen, der Rest kommt in den Kessel zuriick. Jetzt
legt man den Schépfléfiel wie immer zwischen Kessel und
Rand der Feuerstitte nieder.  Zunichst wird der Tee mit dem
Schléger sorgfiltig geknetet; dann wird ein zweitesmal heifies
Wasser geschopft und dariiber gegossen. Wihrend dieser Zeit
liegt der Schliger in der Teeschale, den Stiel gegen den Rand
lehnend. Dann erst wird der Tee wie imnmer geschlagen und der
Schlager auf seinen Platz zurickgestellt.

Der Wirt nimmt die Schale mit der rechten Hand hoch,
legt die linke an und stellt sie vorldufig rechts nieder. Dann
dreht er sich aus Hoflichkeit nach der rechten Ecke der Feuer-
statte!, faflt die Teeschale und setzt sie auf die linke Handfliche.
Sie wird mit zwei Bewegungen herumgedreht und auf dem-
setben Platz wie immer angeboten. Sogleich nimmt der Wirt
das kleine Tuch, das Kobukusa, aus dem Busen, legt es erst

I Diese Hoflichkeit wird bisweilen auch schon beim Usucha verlangt,
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auf die finke Hand und dann rechts neben die Teeschale, den
Kuick ilir zugewandt; dann dreht er sich auf seinen Platz zuriick.

Wenn der erste Gast die Schale chrerbietig emporhebt,
macht der Wirt eine schwache Verbeugung, gleichsam damit
fragend, wie der Tee schmeckt. Die cigentliche Gegenverbeu-
gung erfulgt wie bei Usucha, nachdem der erste Gast den Tee
gelobt hat. Dann nimmt der Wirt den Schopfloffel hoch, gibt
ihn in die linke diber, schlief3t den Deckel des Kessels leicht wic
immer und legt den Schopfléffel auf die Spiilschale. Auch das
Futaoki wird von seinem Platz genommen und vor die
Spiilschale gesetzt. Dieses Aufraumen hezeichnet man als Na-
kajimai genau wie das Aufriumen der beiden Geriite vor dem
Heraustragen. Dann dreht sich der Wirt herum und wartet.
Sobald die Giste beginnen, die Teeschale zu betrachten, dreht
er sich auf seinen Platz zuriick und stelit Schopfloffel und Fu-
taoki wieder bereit. Der Kessel wird gedffnet, sein Deckel auf
das Futaoki niedergelegt, der Schopfloffel zwischen Kessel
und Rand der Feuerstiitte niedergelassen und das Chakin, das
bisher auf dem Wassergefall lag, auf den Deckel des Wasser-
kessels gelegt. Das Wassergefill wird gedffnet uad cin Laffel
kalten Wassers in den Kessel gegossen. Der Wirt wartot ruhig
ab, bis der erste Gast die Schale zuriickgibt.  Sobald dies ge-
schieht, creht er sich zu den Giisten um, mimmt das kleine
Brokattuch auf und steckt es in den Busen, hebt die Schale
hoch und stellt sie vorliufg nieder. Dann dreht er sich auf
seinen Platz zuriick, nimmt die Schale noch ¢inmal hoch, sieht

hinein und dreht sie vor dem Hinsetzen wie Ublich etwas herum. -

Wenn sich die Giste zum Dank verbeugen, macht der Wirt eine
Gegenverbeugung, Die Teeschale wird wie jmmer mit heillem
Wasser gereinigt. Sobald der Wirt sie auf die Matte gesetzt hat,
fragt er durch eine Verbeugung, ob die Gaste genug getrunken
haben. Dann dankt der erste Gast durch eine Gegenverbeugung.
Der Wirt schépft kaltes Wasser, gieBt es in die Schale, reipigt
den Schliger und macht alles wic immer fertig. Nach dem Siu-
bern des Tecloffels werden Biichse und Schule wieder neben-
cinander vor das WassergefaB gestellt; es wird Wasser in den
Kessel gegossen, und das Wassergefa wird zugedeckt. Da in
diesem Augenblick der erste Gast darum bittet, Bichse, Tee-
16ffel und Beutet der Biichse besichitigen zu diirfen, so antwortet
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der Wirt durch eine Gegenverbeugung. Er stellt Schapflofiel,
Futaoki und Spiilschale zur Seite und rdumt auch die Tee-
schale mit drei Griffen aus dem Weg; cr nimmt die Tee-
biichse in die Hand, dreht sich wieder zu den Gasten um und
stellt die Teebiichse so vor sich hin, daB sie noch auf die Wirts-
matte kommt. Das Fukusa wird aus dem Giirtel gezogen und
nach der oben fiir Koicha geschilderten Art gefaltet. Die
Biichse wird wie bei Beginn der Zeremonie gereinigt. Dann
behalt der Wirt das Tuch in der Hand, 8ffnet die Biichse, legt
ihren Deckel auf die Matte und umfihrt den Rand der Biichsen-
6ffnung mit dem Tuch erst auf der linken und dann auf der
rechten Seite in einem Bogen, der von der abgewandten Seite
2u der naheliegenden fithrt. Das Tuch wird vordiufig auf die
Mautte gelegt, die Teebiichse wieder geschlossen, auf die linke
Hand gestellt, zweimal im Sinne des Urzeigers herumgedreht
und dann zur Besichtigung hingesetzt. Jetzt steckt der Wirt
das Tuch in den Girtel, dreht sich nach links, fait den Tee-
16ffel mit Daumen und Zweigefinger der linken Hand am
dullersten Stielende, drcht ihn um eine Achse, die man sich
senkrecht zur Lingsrichtung des Loffels denken muB, und legt
ihn mit der rechten Hand rechts neben die Teebiichse, das
Stielende den Gisten zugewandt. Dann greift der Wirt nach
dem Beutel, dreht ihn herum und legt ihn, die Offnung sich
selbst zukehrend, neben den Teeloffel und zwar so, dall das ge-
knotete Ende der Schnur auf den Loffel gerichtet. ist. Alle drei
Gegenstinde miissen in einer Geraden liegen, die durch die
beiden Henkel des Kessels bestimmt ist. Der Wirt wendet sich
wieder nach links, handhabt Schépfloffel, Futaoki und Spiil-
schale wie immer, dreht sich nach dem unteren Gast um und
bringt diese drei Gerdte hinaus. Beim Wiederhereinkommen
wird die Teeschale, da sie allein herausgetragen wird, mit vier
Bewegungen hochgehoben. Zuletzt wird auch das Mizusash;i
hinausgebracht.  Der Wirt kommt noch einmal herein, setzt
sich auf seinen alten Platz, dreht sich zu den Gisten, bis er
gerade vor der rechten Ecke sitzt, und wartet. Fragen der Giste
muf er sinngemif beantworten. Verbeugen sich die Giste, so
mufl er mit einer Gegenverbeugung antworten. Beim Heraus-
tragen der noch tbrig gebliebenen Gerite faBt er zunichst den
Beutel, gibt ihn in die linke Hand, legt den Teeldffcl darauf
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und fabt mit der wieder frei gewordenen rechten Hand nach der
Teebiichse. Wihrend er beide Hande in gleicher Hohe hilt,
steht er rubig auf und zieht sich zuriick. Man soll diese drei
Sachen s Mizuya bringen, dann wicder zur Tiir kommen, die
Endverbeugung machen und dic Tiir schliefen. Das ist der vor-
schriftsmdfige Weg. Aus Bequemlichkeit aber, oder auch, um die
Giste nicht so lange warten zu lassen, geht man meist wie folgt
vor; Man dreht sich jenseits der Tir wieder um, stellt die Tee-
biichse ganz rechts auf die Erde, legt links davon den Loffel

~nieder und noch weiter links den Beutel, verbeugt sich und
schlie§t die Tiir. Es ist Sitte, nach einiger Zeit wiederzukommen,
den Gisten Rauchzeug anzubieten und nachher zum Usucha
iiberzugchen. ,

2. Verhaltensvorschriften fir den Gast.  Schon
aus der Beschreibung der Wirtspflichten geht hervor, daf das
richtige Verhalten des Gastes beim Koicha etwas schwicriger
zu erlernen ist als beim Usucha. Gleich am Aunfang, nach dem
ersten Hochnehmen des Schopfloffels, muf die Verbeugung des
Wirtes erwidert werden. Nachdem der Tee angeboten ist,
crhebt sich der erste Gast, geht bis zu dem Platz, auf dem die
Schale steht, kniet nieder, faBt das Kobukusa mit der rechten
Hand und legt es auf die linke. Bei dicsem Hochheben und Hin-
legen wird es umgedrcht, so dabB es jetzt auf der Hand wie ein
japanisches Buch aufgeschlagen werden kann, Man Offnet es
und stellt die Schale darauf, steht auf und zicht sich auf seinen
Platz zurick, indem man sich nach der den anderen Gisten
abgewandten Seite dreht, Holt man sich die Schale kniend, also
ohne aufzustehen, so stellt man die Schale zunichst vor sich
hin, legt das Tuch neben die Schale, gleitet etwas zuriick und
zieht Schale und Tuch wieder nach einander heran.  Sobald
der erste Gast auf seinem Platz angelangt ist, stellt er die Schale
vor sich hin und legt das Tuch wieder rechts dancben, den
Knick der Schale zugewandt. Schule und Tuch werden nach
der Seite des zweiten Gustes geschoben, und eine Verbeugung
bittet den zweiten Gast um Entschuldigung, daB er nicht zuerst
an die Reihe kommt. Tuch und Schale riicken dann wieder
weiter nach rechts.  Das Tuch wird wmgekehrt auf die linke
Hand gelegt und gedffnet; die Schale wird darauf gesetzt. Ein
Gast jedoch, der im Range niedrig stehe, 1Bt das Tuch unbe-
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niitzt liegen und hebt die Schale mit der bloen Hand. Wie beim
Usucha wird die Schale mit beiden Hinden als Zeichen des
ehrerbietigen Empfangens hochgehoben. Dann wird die Schale
cbenfalls zweimal ctwas gedreht und der Tee gekostet.  Es
folgt eine Verbeugung und ein Lob des Tees. Noch zwei Schluck
trinkt der Gast; dann behialt er die Schale in der linken Hand,
nimmt mit der rechten ein Stiick Papier aus dem Busen, wischt
den Rand der Schale an der Stelle, an der dje Lippen ihn berghrt
haben, zweimal mit dem Papier ab und steckt das gebrauchte
Papier in den Armel. Die Schale wird dem zweiten Gast ge:
reicht, der sic iibernimmt, indem er die rechte Hand von oben
dariiber legt und die linke darunter schiebt. Sogleich hebt der
zweite Gast die Schale in der Richtung zum Wirte hoch und
trinkt dann selbst. Sobald der erste Gast die Schale weiter
gegeben hat, legt er-das Tuch auf den Platz des Nachbars.
Dann fragt er den Wirt nach dem Namen des Tees, :

Die Schale wird von Gast zu Gast weitergegeben, Wenn
der letzte Gast den Tee ausgetrunken hat, rickt er vor und
gibt Schale und Tuch an den ersten Gast zur Besichtigung.
Dieser stelle sie auf die Seite des nichsten Gastes und verbeugt
sich als Entschuldigung, daBl er sie zuerst betrachtet. Dann
stellt er die Teeschale gerade vor sich hin, legt beide Hinde
gegen die Matte und widmet sich ganz dem Anschauen. Er
nimmt die Schale hoch, prift sie genau auf Form und Material,
besieht sie auch von unten und stelit sie wieder vor sich hin. Sie
wird an den zweiten Gast weitergegeben. Der erste Gast nimmt
das Kobukusa hoch, legt es auf dje linke Hand, éffnet es, be-
trachtet Gewebe und Muster und gibt es an den zweiten Gast
weiter. Wenn der leizte Gast die Schale betrachtet hat, stellt er
ste auf seinc linke Seite. Nachdem er auch das Tuch besichtigt
hat, kommt ¢s daneben. Er riickt etwas vor und gibt Schale und
Tuch an den ersten Gast zuriick. Dabei schiebt er sich langsam
auf den Kuien tiber die Matte und riickt bei jedem BStick vor-
wirts Schale und Tuch zurecht. Die Bewegung ist schrig und
zielt nach rechts vorn. Sie endet in einer kleinen Drebung nach
dem ersten Gast. Zuletzt werden die Gerite so hingelegt, dals
der erste Gast links vor sich das Tuch, rechts die Schale hat,
Der letzte Gast darf auch aufstehen und, dic Schale rechts, das
Fukusa links tragend, zium ersten Gast gehen. Der erste Gast
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mull dem Jetzten ein wenig entgegenricken.  Er nimmt Schale
und Tuch in Empfang und gibt sie an den Wirl weiter. Zuvor
betrachtet er sie noch cinmal. Beim Zuriickgeben mufl er ihre
Lage vertauschen, damit der Wirt sic wieder bequem fassen
kann. So miissen sie hingelegt werden, daB vom Wirt atus ge-
sehen die Schale rechts sicht und das Tuch links dancben liegt.
Zwischen den beiden muf3 ein Raum freibleiben, der der Breite
des Tuches entspricht.  Bisweilen fordert auch der ersie Gast
den letzten auf, die Sachen dem Wire selbst zu tiberreichen.
Hat der erste Gast die Geriite zuriickgegeben, so mul} er
jetzt auf seinen Platz zuriickkehren. Der Wirt hat inzwischen
die beiden Sachen in Empfang genommen,  Sobald der Wirt
in die Schale hincingesehen und sic vor sich hingesetzt hat,
missen die Giste mit einer Verbeugung fiie die Bewirtung
danken. Dann ist es Pflicht des ersten Gastes, rechtzeitig mit
einer Gegenverbeugung auf die Verbeugung des Wirtes zu ant-
worten, die dic Frage enthilt, ob dic Giste noch mehr Tee
wiinschen. Er mufl dem Wirt dabei sagen, dal} genug Tee ge-
trunken ist. Wenn der Wirt das Wassergefil zudeckt,.muf3 der
erste Gast ohne Verzogerung darum bitten, die drei Gegenstinde,
Biichse, Loffel und Beutel ansehen zu dirfen. Aber erst nach-
dem der Wirt die Spilschale hinausgetragen hat, darf der erste
Gast vorricken, um sich die drei Sachen zu holen. Ir nimmt
alle drei auf die linke Hand, legt die rechte an und kehri auf
seinen Platz zuriick. In der Reihenfolge, wic sie angeboten sind,
stellt der erste Gast sie rechts vor sich auf dic Matte. Frst wenn
der Wirt mit dem Wassergefal3 hinausgegangen ist, stellt der

erste Gast die Biichse auf die linke Seite, die Seite des zweiten -

Gastes, und bigtet diesen wmn Entschuldigung, indem er sich ver-
beugt. Dann setzt er die Teebiichse gerade vor sich hin, legt die
Hinde gegen dic Mate und besichr sich die Form. Er nimme
ders Deckel ab, tegt ihn auf die linke Hand und besichtigt ihn
vou oben mud wnten. Dann legr or ihu aut die Marte und wendet
sich der Bichse 2u. Zundichst wird sie auf die Hand gestelit und
sorghiltiy untersuche.  Dann kommt sic wieder auf die Matte
und wird zugedeckt.  Der Gast legt beide Hinde gegen den
Boden und besicht sich die Biichse noch einmal im ganzen. [st
er damit fertig, so hebt er sie mit der rechten Hand hoch und
gibt sie an den nichsten Gast weiter. Zu zweit wird der Loffol
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Lesichtigt. Man sicht iha sich erst wieder auf der Matte liegend
an und nimmt ihn dann hoch, um ihn genauer priifen zu kénnen.
Nachdems auch er weitergegeben, legt man den Beutel vor sich
hin.  Auch der Beutel wird in die Hand genommen und sorg-
f'ziltig auf Muster und Qualirit des Materials, Schnitt und Ver-
arbertung untersucht.  Selbst das Futter soll Beachtung finden,
che er wie {iblich weitergegeben wird. Der zweite Gast hat in-
zwischen die Blichse mit einer Verbeugung in Empfang ge-
nommen und in derselben Art wie der erste (Gast betrachtet.
Er hat sic dem niichsten Gast weitergegeben und sich dem Léffel
zugewandt.  Nachdem er diesen geniligend betrachtet, hat er
den Beutel bewundert. So gehen alle drei Gegenstinde von einem
Gast zum anderen. Der letzte Gast legt sie alle links neben sich.
Dann riickt er wieder vor und schiebt die drei nacheinander zum
ersten Gast. Dic Richtung ist wieder schrig nach vorn rechts.
Erst wird die am weitesten rechts stehende Biichse, dann der in
der Mitte liegende Loffel und schlieBlich der Beutel, die offne
Seite voraus, wejter nach vorn gelegt. Wie immer ist das Kno-
tenende der Beutelschaur der Biichse zugewandt. Das breite
Ende des Loffels ist nach vorn gerichtet. Der letzte Gast macht
dem ersten eine Verbeugung, die dieser erwidert. Dabei fordert
er den letzten Gast auf, alles zuriickzugeben. Statt dessen kann
der erste Gast auch selbst das Zurickgeben Gbernehmen. Auf
jeden Fall mufl dabel die Reihenfolge umgetauscht werden.
Dann missen die drei vom Wirt aus gesehen genau so liegen wic
vorher vom Gast aus gesehen, also links der Beutel, rechts dic
Biichse und in der Mitte der Loffel. Der Léffel mufl mit dem
Stielende, d. h. der schmalen Seite, zum Wirt sehen, und der
Beutel mub den Boden auf der dem Wirt zugewandten Seite
haben. Die beiden Giste zichen sich auf ihren Platz zuriick,

Wenn der Wirt, der das Wassergefafs hinausgeiragen hat,
wiederkommt, stellt der crste Gast Fragen nach den drej chen
betrachteten Gerdten. Fir die Beantwortung dankt der erste
Gast mit einer Verbeugung. Auf die Verbeugung des Wirtes
vor der Tiir mitssen alle Géste mit einer Gegenverbeugung ant-
worter.

3- Kohlenzeremonic. Die Kohlenzeremonie, die dem
Koicha vorangeht, bietet im allgemeinen nichts Besonderes.
IDoch soll man zu Festtagen, hauptsichlich zur Neujahrszeir,
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statt des Kohlenkorbes den kleinen hélzernen Kohlenstinder,
Sumidai, wihlen. Die Kohlen werden wie immer angeordnet;
nur der Kesscluntersatz wird fortgelassen, und statt seiner wird
das Kamashikigami, die Kesselunterlage aus Papier, ge-
braucht. Sie wird zu dem anderen Papier in den Busen gesteckst.
Nach dem Gebrauch klopft man sic iiber dem Sumidai ab und
steckt sie wicder in das Kleid. Wic immer bei flacher Unter-
lage braucht man die Edazumi nicht beiseite zu legen.

Es ist Sitte, nach der Kohlenzeremonie eine Uuntetbrechung
eintreten zu lassen, ehe man mit dem Koicha beginnt. Wihrend
dieser Pause stehen die Giiste auf und ruhen sich auBerhalb des
Teezimmers aus. Man nennt das Nakadachi, Was wihrend
dieser Unterbrechung imn einzelnen geschicht, wird bej Gelegen-
heit der Teegesellschaften im  nichsten Kapitel geschildert
werden.

4. Vorschriften fiir den Sommer. Zunichst treten
cieselben Abweichungen auf, die beim Usucha erwihnt wurden,
Daneben ist nur noch wenig zu bemerken. Se darf man im Som-
mer das klcine weiBe Tuch nicht auf das Wassergefal legen;
denn man muB das Gefall ja offnen kénnen, um vor der Tee-
bereitung dem kochenden Wasser im Kessel frisches Wasser
zusetzen zu kdnnen. Wie bei Usucha 6ffnet man das Wasser-
gefill und legt das Tuch auf den Decket des Kessels. Trotzdem
reinigt man den Deckel des Wassergefalies in der fir Koicha
iiblichen Art _

In Aunbetracht der Sommerwirme JaBt man auch das
Nakabuta ausfallen; denn ohne Zudecken des Kessels bLleilst
das Wasser warm genug fur die Teebereitung. s wirde ja
auch widersinnig sein, das Wasser erst so vorsichtig warm zu
halten und dann kaltes Wasser zuzusetzen. Auch wihrend des
Trinkens der Giste fallt in der warmen Jahreszeit das Fort-
raumen von Schdpfléffel und Futaoki und das SchlieBen des
Kessels fort.

Sonst ist nur noch zu erwihnen, dafl der Wirt im Sommer
wihrend der Besichtigung von Tecbiichse, Beutel und Liffel
schrig zur linken Ecke des Deckels der Feuerstitte gewandt
15t und nicht wie im Winter gerade vor der rechten Ecke sitzt,

5. Vorschriften fir Tanamonos. Im allgemeinen
braucht man nur altes bei Usucha Gesugte sinngemaB auf
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Koicha zu iibertragen; doch gibt es auch eine Anzahl von
Sonderbestimmungen. '

Ehe die Giste erscheinen, mull die Bichse fiir Xoicha
mitten vor der Tana siechen. Den Abstand mull man abschitzen.
Bei Daisu soll er ungefiahr zwei Sun betragen. Gleichzeitig mit
der Bichse far Koicha soll aber auch eine fir Usucha als
Schmuck aufgestellt werden. Sie gehért im allgemeinen auf das
oberste Brett der Tana. Bei Sanjudana steht sic auf dem
zweit untersten Brett, bei Shéddana iiber dem Fach; Dbei
Shinodana findet sie ebenfalls auf dem Fach Platz, beim
D6kd auf dem Querbrett und so weiter. '

Nach Koicha soll man die Teeschale nicht als Schmuck
zuriickiassen. Sie mulBl hinausgetragen werden. Sonst ist iiber
thre Handhabung nichts hinzuzufiigen?.

Nur wenn die Tana ein Shakutate verlangt, darf man
Schopfléffel und Futaoki als Schmuck zuriicklassen. Sonst
muB3 man sie wie bei Hakobidate hinaustragen. Ist ein Sha-
kutate aufgestellt, so handhabt man Schépfléffel und Fu-
tacki wie bei Usucha. YFindet Nakabuta statt, so mull der
Schopfioffel wihrend dieser Zeit ebenfalls im Shakutate
stehen.  Genau genommen gilt diese Vorschrift streng nur fiir
Hoya; bei cinem anderen Futaoki darf man den Schopflsffel
auch wihrend des Nakabuta auf das Futaoki niederlegen.
Wihrend man den Schépfléffel in der linken Hand halt, schlieSt
man den Kessel und steckt den Schépfléffel wie immer mit der
rechten Hand in seinen Stinder. Da es sich im allgemeinen um
das Hoya handelt, ist die Handhabung noch etwas umstind-
licher. Denn wie schon beim Usucha beschrieben, geht dem
Herausnehmen des Schopfisffels das Offnen voran, wihrend
dem Wegstellen des Schopfloffels das SchlieBen des Hoya
folgt. Das Hoya darf man auch beim Fortriumen wihrend des
Teetrinkens der Giste auf den Platz auf der T ana zuriickstelien,
den es bei Beginn der Zeremonic innehatte, Dorthin darf es
auch beim Aufraumen vor der Besichtigung der drei Dinge
zuriickkehren.  Das Aufriumen gestaltet sich einfach; es

t Mir ist aus demn Unterricht bekannt, daB die Teeschale bei Benutzung
eines Daisu nicht links sondern gerade vor dem Wirt vorliufig niedergestellt
wird; doch weill ich nicht, wie weit diese Regel auch fiir andere Tana-
mono gilt.
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braucht nur nech dije Spilschale aus dem Weg geriumt zu
werden. Man setzt sie wic auch sonst an die linke Wand und
stellt die Teeschale mit drej Bewegungen davor.

Eine besondere Betrachtung erfordert die Lage des Beutels
der Teebiichse wihrend der Tecbercitung. Bej Daisu, Shing-
dana, Shoddana licgt er aufl dem obersten Brett, weit nach .
der Wirtsseite verschoben, also bej normalem Zimmer ganz
links.  Benutzt man ein Nagaita, so legt man ihn in die
linke Ecke. Wihlt man cine Kégindana, so kommt er in
die Schublade. Bei Marujoku liegt er lnks auf dem olberen
Brett, beim Oita neben dem Feverbecken; bei Tabidansy ge-
hért er mitten auf das untere Querbrett, bei Sanjadana mitten
auf das zweit oberste Brett, Beim Doks hingt man ihn an den
Nagel, der rechis fir den Schépflafrel eingeschlagen ist (Skizze
9tb). Man dacf aber auch einen Nagel in der linken Wand Dbe-
nutzen,

6. Besondere Vorschriften., Afle die besonderen Vor-
schriften, die fir Usucha erwihnt wurden, kommen auch fiir
Koicha in Betracht. So mufl zum Beispiel eine Teebiichse zu-
nichst in der ihr eigentiimlichen Art gereinigt werden.  Erst
dann folgen di¢ reinigenden Bewegungen, die fiir Koicha
vorgeschrieben sind.  Auch bej der Handhabung vor dem Hin-
stellen zur Besichtigung wird dic der Biichse eigentiimliche
Sonderbestimmung gewahrt. Um ein bestimmtes Beispiel zu
geben: die Oimatsu wird immer erst links vom Scharnier,
dann rechts vom Scharnier abgewischt, che man sie in der dem
Koicha gemiaBen Art drehend reinigt.  Beim Entnehmen des
Tees 6finet man die rechte Seite, und beim Hinstellen zur
Besichtigung dreht man sie um hundertundachizig Grad. Die
Drehung geschieht mit der linken Hand; die rechte hilt das
Tuch.  Zuletzt verliuft das Scharnier wicder senkrecht zum
Beobachter.

Zudem gibt ¢s auch noch einige wenige besondere Vor-
schriften, die fir gewisse Gerite bej Koicha gelten. So darf
man bei Tsurigama nie die Tir 6ffuen, auch dann nicht, wenn
die Warme Gaste und Wirt beliseigr,

{(Purtsetzung folgt.)



